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Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf dieses hochwertigen Produkts von NUK!

Mit dem NUK Baby Menu kdénnen Sie in kurzester Zeit schmackhafte und gesunde
Mabhlzeiten fUr lhr Baby zubereiten. Zutaten dampfgaren - mixen - fertig!

Das schonende Dampfgaren erhélt Vitamine und Vitalstoffe. Beim Mixen ermdglichen Ihnen
zwei verschiedene Geschwindigkeitsstufen die Zubereitung von altersgerechten Piirees.

[ DAMPFGAREN ]

[ VIXEN ]

[ FeRTIG ]

Gesunde Babynahrung in ca. 18 Minuten!

Doch der NUK Baby Menu kann noch mehr!
Auftauen und wieder Erwdrmen von
Lebensmitteln gelingt mihelos. Mit dem
beigefligten Smoothie-Messer kénnen Sie
leckere Fruchtplrees oder Smoothies
zubereiten — die sicher nicht nur lhrem Kind
schmecken!

Damit Sie das Gerat optimal nutzen kénnen:
Lesen Sie die Bedienungsanleitung

A sorgfaltig und folgen Sie den
Anweisungen und Empfehlungen.
Bewahren Sie die
Bedienungsanleitung sicher und
zuganglich auf. Geben Sie die
Bedienungsanleitung ggf. an den
nachsten Nutzer weiter.
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1. UBERSICHT
1.1 SICHERHEITSHINWEISE

Im Folgenden finden Sie eine Ubersicht aller Sicherheitshinweise, die fiir einen sicheren
Gebrauch lhres NUK Baby Menu beachtet werden missen. In der Bedienungsanleitung
finden Sie diese Sicherheitshinweise in der Reihenfolge des Auftretens, gekennzeichnet mit
dem Symbol /N und der Nummer. Hinweise fiir eine effektive und bessere Nutzung sind

gekennzeichnet mit Hinweis.

Sicherheitshinweis

Kap.

YA

Nr.

Der NUK Baby Menu ist fir den personlichen Gebrauch und nicht zur
gewerblichen Nutzung bestimmt. Das Gerat eignet sich zur Verwendung in
Privathaushalten oder in &hnlicher Umgebung, einschlieflich:

- Personalkiichen in L&den, Bliros und sonstigen geschéftlichen
Einrichtungen;

- landwirtschaftlicher Betriebe;

- Nutzung durch Géste in Hotels, Motels und anderen Unterkiinften;

- in Pensionen und &hnlichen Beherbergungsbetrieben.

Das Gerét ist nur fir die Zubereitung von Lebensmitteln und nicht zur
Dampfreinigung oder -sterilisation, zum Verdampfen von Wirkstoffen oder zum
Zerkleinern von harten Gegensténden (z.B. Eiswirfel) geeignet.

Dieses Gerét ist nicht fir die Verwendung durch Kinder bestimmt. Gerédt und
Kabel von Kindern sowie Haus- und Nutztieren fernhalten. Eine Verwendung des
Gerédtes durch Personen mit eingeschrénkten korperlichen oder geistigen
Féhigkeiten oder eingeschrénkter Wahrnehmung bzw. mangelnder Erfahrung
oder fehlendem Wissen ist mdglich, sofern diese Personen dabei beaufsichtigt
oder im sicheren Gebrauch des Geréts angeleitet werden und sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen. Das Gerét darf Kindem nicht zum Spielen
tiberlassen werden.

Stellen Sie das Gerét auf eine glatte, ebene, trockene, feuchtigkeitsbesténdige
und nicht entflammbare Oberfléche - auBerhalb der Reichweite von Kindern.

2.2

Verletzungsgefahr! Die Messer sind sehr scharf. Behandeln Sie sie mit groBter
Vorsicht.

2.2.1

Trennen Sie das Gerdt immer von der Stromversorgung, wenn fir den
Arbeitsschritt kein Strom erforderlich ist (z. B. Reinigen, Entfernen oder
Einsetzen der Messer oder anderer abnehmbarer Teile, Aufoewahren).

2.2.1
222

Nehmen Sie das Gerét niemals ohne ein ordnungsgemaB eingesetztes Messer
in Betrieb.

2.2.1




Sicherheitshinweis Kap. NA
r.

Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss an die Stromversorgung, dass die hoo | 7

ortliche Netzspannung der vom Gerét benétigten Spannung entspricht. -

Uberpriifen Sie vor jeder Benutzung das Stromkabel auf eventuelle

Beschédigungen. Ist das Stromkabel beschadigt, muss es vom Hersteller, vom 990 | g

Kundendienst oder einer hnlich qualifizierten Fachkraft ausgetauscht werden, | =

um eine Gefahrdung auszuschlieBen.

Stromschlaggefahr! In der Basis liegt wahrend des Betriebs Netzspannung an. | 2.22 | 9

Das Gerét darf unter keinen Umsténden in Wasser getaucht werden. 3.1 22

Verwenden Sie niemals ein defektes Gerat oder ein Gerét mit defektem Zubehdr. | 2.22 | 11
33 29

Uberpriifen Sie vor jeder Nutzung den Deckel und den Behélter auf

Beschadigungen. Der Deckel und der Behdlter miissen beim Aufsetzen| 2.3 | 12

einrasten. Tauschen Sie beschédigte Teile vor Gebrauch aus.

Verbrilhungsgefahr! Aus dem Gerét tritt wahrend des Betriebs und beim Offnen

des Deckels heiBer Dampf aus. Vermeiden Sie Dampfkontakt. Halten Sie| 2.3 | 13

Gesicht und Hande in sicherer Entfernung.

Verbrennungsgefahr! Teile des Gerdts erhitzen sich stark wéhrend des

Dampfgarens. Vermeiden Sie Hautkontakt. Beugen Sie sich nicht ber das | 2.3.1 | 14

Gerat.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerat niemals unbeaufsichtigt. 231 | 15

Lassen Sie das Gerat vor einer erneuten Benutzung mindestens 15 Minuten 931 | 16

abkdhlen. -

Mixen Sie die Zutaten in 10-Sekunden-Zyklen und niemals langer als

30 Sekunden am Stiick. Stellen Sie vor dem Mixen von Fleisch oder Fisch

sicher, dass die Maximalmenge von 100 g in einem Arbeitsgang nicht| 2.3.2 | 17

tiberschritten wird. Die Nahrung sollte vorher mindestens einmal dampfgegart

sein, bevor sie gemixt wird.

Verbrennungsgefahr! Uberpriifen Sie immer die Temperatur der zubereiteten | 2.3.2 | 18

Nahrung bevor Sie Ihr Baby fiittern. 233 | 20
234 | 21

Erstickungsgefahr! Uberpriifen Sie immer die Konsistenz der zubereiteten 939 | 19

Nahrung auf zu groBe Stiicke bevor Sie lhr Baby fiittern. -

Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen zuné&chst immer abkihlen. 31 | 28

6




Sicherheitshinweis Kap. N
r.
Reinigen Sie die Basis nicht in der Spiilmaschine. 31 | 24
Benutzen Sie zum Reinigen keine Scheuerschwdmme und -mittel oder 31 | 25
aggressive Fliissigkeiten wie Benzin oder Aceton. '
Stellen Sie nach der Reinigung und dem Abtrocknen sicher, dass ein Messer 31 | %
und die Dichtung wieder ordnungsgemaB eingebaut werden. '
Verwenden  Sie  keine  handelsiblichen,  insbesondere  keine 30 | o7
zitronenséurehaltigen Entkalkungsmittel. '
Lassen Sie die Essigflissigkeit zum Entkalken max. 30 Minuten einwirken. Eine 30 | g
langere Einwirkzeit kann Schaden am Gerét verursachen. '
Reparaturen diirfen nur von Spezialisten fiir elektronische Geréte durchgefihrt 33 | 30
werden. Reparieren Sie niemals das Stromkabel. '
REINIGUNG UND PFLEGE
- Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.
- Stecken Sie das Gerét vor dem Reinigen aus und lassen Sie es
zundchst abkuhlen.
- Die Basis darf unter keinen Umsténden in Wasser oder in eine
andere Fllissigkeit getaucht werden.
- Reinigen Sie die Basis mit einem feuchten Schwamm oder Tuch.
Trocknen Sie die Basis anschlieBend mit einem fusselfreien Tuch.
- Reinigen Sie die abnehmbaren Teile in der Spiilmaschine oder mit 31

einem feuchten Schwamm oder Tuch in Verbindung mit einer
Splilmittellésung.

- Gehen Sie beim Abwaschen der Messer besonders vorsichtig vor,
da sie sehr scharf sind.

- Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel. Geben Sie
keine Bleichmittel oder chemischen Desinfektionsldsungen/Tabs in
das Gerét. Reinigen Sie die Basis ggf. mit einem feuchten Tuch.

- Vergewissern Sie sich nach dem Reinigen der Messer, dass die Dichtung
wieder ordnungsgemaB sitzt (siehe 2.2.1. Einbau der Messer)




1.2 LIEFERUMFANG UND
BESCHREIBUNG

1.2.1 LIEFERUMFANG

Der NUK Baby Menu wird lhnen mit allen
Teilen geliefert, die Sie in Kap. 1.2.2
beschrieben finden. Zusatzlich liegen eine
Bedienungsanleitung und ein Rezeptbuch bei.
Hinweis: Der Spatel befindet sich auf der
Oberseite des inneren Kartons der
Verpackung.

1.2.2 BESCHREIBUNG
(Bild 17 und 18)
Gerat Ein/Aus Taste flir Dampfgaren und
Anzeige T
Gerat Ein/Aus-Drehschalter flir Mix-
Betrieb
- Geschwindigkeitsstufe &7
Drehschalter nach links drehen:
schnelle Stufe - feines Plree
- Geschwindigkeitsstufe &7
Drehschalter nach rechts drehen:
langsame Stufe - gréberes Plree

Basis

Wassertank Verschluss

Behalter

[6 ] Deckel

Dichtung
Dampfaustrittséffnung ( ﬁ)

@ Mix-Messer

Halbkorb

Korb
Messerbefestigungselement
Spatel

Aufnahme fir Messer @ und
(unterhalb des Behélters)

2 Ersatzdichtungen
Smoothie-Messer
Dampfeintritts6ffnung des Deckels
Dampfaustritts6ffnung der Basis

2. NUK BABY MENU

Der NUK Baby Menu erleichtert Ihnen die
Zubereitung gesunder Babynahrung. Sie
kénnen Gemiuse, Fleisch, Fisch und Obst
dampfgaren, mixen, auftauen und
erwarmen. Aus rohem Obst koénnen Sie
Fruchtpiirees oder Smoothies zubereiten.
Das Gerét ist nur fir die Zubereitung
A von Lebensmitteln und nicht zur
1 Dampfreinigung oder -sterilisation,
zum Verdampfen von Wirkstoffen
oder zum Zerkleinern von harten
Gegensténden (z.B. Eiswrfel)
geeignet.

Der NUK Baby Menu verflugt Uber eine
Reihe von praktischen Eigenschaften:

e die (gleichzeitige Zubereitung von
mehreren Mahlzeiten

¢ einen Signalton, der Sie auf das Ende des
Dampfgarens aufmerksam macht

e zwei Geschwindigkeitsstufen fir die
Zubereitung altersgerechter Babynahrung:
- & Es entsteht ein feines Piree fir
Babys im Alter von 4 bis 10 Monaten.
- g : Es entsteht ein gréberes Pulree flr
Babys im Alter von tber 10 Monaten.
e zwei Korbe zur FErhaltung von
Unterschieden im Geschmack
e einen praktischen Spatel zur einfachen
und sicheren Entnahme der aufgeheizten
Kérbe und zur leichteren Entnahme des
Purees aus dem Behélter



Dieses Gerat ist nicht fur die
Verwendung durch Kinder bestimmt.
Geréat und Kabel von Kindern sowie
Haus- und Nutztieren fernhalten. Eine
Verwendung des Gerédtes durch
Personen mit eingeschrankten
kérperlichen oder geistigen
Fahigkeiten oder eingeschrankter
Wahrnehmung bzw. mangelnder
Erfahrung oder fehlendem Wissen ist
moglich, sofern diese Personen
dabei beaufsichtigt oder im sicheren
Gebrauch des Gerdts angeleitet
werden und sie die damit
verbundenen Gefahren verstehen.
Das Gerat darf Kindern nicht zum
Spielen Uberlassen werden.

2.1 VOR DEM ERSTEN
GEBRAUCH

Vor dem ersten Gebrauch des NUK Baby

Menu:

1. Entfernen Sie samtliches Verpackungs-
material vom Gerat.

2. Entfernen Sie den Deckel durch eine vier-
tel Drehung im Uhrzeigersinn und heben
Sie ihn an (Bild 4). Entfernen Sie nun den
Behélter durch eine viertel Drehung im
Uhrzeigersinn von der Basis (Bild 8) und
entnehmen Sie die eingesetzten Koérbe.

3. Bauen Sie das eingesetzte Messer aus.
Zum sicheren Ein- und Ausbau der Mes-
ser siehe Kap. 2.2.1.

4. Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile
(Kap. 3.1).

2.2 INBETRIEBNAHME

Stellen Sie das Geréat auf eine glatte,

A ebene, trockene, feuchtigkeitsbe-

3 stdndige und nicht entflammbare

Oberflache - auBerhalb der Reich-
weite von Kindern.

2.2.1 EINBAU DER MESSER
Verletzungsgefahr! Die Messer sind
A sehr scharf. Behandeln Sie sie mit
4 groBter Vorsicht.

Trennen Sie das Gerat immer von der
Stromversorgung, wenn fir den
Arbeitsschritt kein Strom erforderlich
ist (z. B. Reinigen, Entfernen oder
Einsetzen der Messer oder anderer
abnehmbarer Teile, Aufbewahren).

Dichtlippe

Halten Sie ein Messer (je nach Verwen-
dungszweck entweder Mix-Messer [9]
oder Smoothie-Messer [16]) wie abgebil-
det an der Oberseite fest.

. Stecken Sie die Dichtung mit der Dicht-

lippe nach unten auf das Messer.
Hinweis: Uberpriifen Sie die Dichtung
vor der Montage auf eventuelle Bescha-
digungen. Achten Sie darauf, dass die
Nasen der Dichtung genau in die Ausspa-
rungen des Messers passen (Bild 19a).

S R Y/




Stecken Sie den MesserfuB auf der
I_r_menseite des Behélters durch die
Offnung im Boden.

Setzen Sie das eéserbefestigungsele—
ment (blumenférmige Mutter), mit der
unbeschrifteten Seite zum MesserfuB3,
auf.

Drehen Sie das Messerbefestigungsele-
ment entgegen dem Uhrzeigersinn bis
zum sicheren Einrasten und Anschlag.
Halten Sie dabei das Messer von der
Innenseite des Behélters aus fest.

Kontrollieren Sie, ob das Messer ord-
nungsgeman eingebaut wurde, indem Sie
das Messer loslassen und kurz am Mes-
serbefestigungselement drehen. Das
Messer muss sich mitdrehen.
Hinweis: Entfernen Sie das Messer in
umgekehrter Reihenfolge.

Nehmen Sie das Gerat niemals ohne
A ein ordnungsgemaB eingesetztes
Messer in Betrieb.

ANSCHLUSS AN DIE
STROMVERSORGUNG
Vergewissern Sie sich vor dem
Anschluss an die Stromversorgung,
7 dass die ortliche Netzspannung der
vom Gerdt benétigten Spannung
entspricht.
Uberpriifen Sie vor jeder Benutzung
A das Stromkabel auf eventuelle
8  Beschadigungen. Ist das Stromkabel
beschadigt, muss es vom Hersteller,
vom Kundendienst oder einer dhnlich
qualifizierten Fachkraft ausgetauscht
werden, um eine  Gefahrdung
auszuschlieBen.

Das Gerat wird mit Netzspannung betrieben.
Beenden Sie alle Vorbereitungsarbeiten
(Kap. 2.3 ff.). Stecken Sie dann den
Netzstecker in die Steckdose.

Stromschlaggefahr! In der Basis liegt
wéhrend des Betriebs Netzspannung
9  an. Das Gerit darf unter keinen Umstan-
den in Wasser getaucht werden.
Trennen Sie das Gerat immer von der
Stromversorgung, wenn fir den
10 Arbeitsschritt kein Strom erforderlich
ist (z. B. Reinigen, Entfernen oder
Einsetzen der Messer oder anderer
abnehmbarer Teile, Aufbewahren).
Verwenden Sie niemals ein defektes
Gerdt oder das Gerat mit defektem
11 Zubehér.

2.3 BEDIENUNG

Der NUK Baby Menu verwendet heiBen
Dampf zum Dampfgaren, Erwarmen und
Auftauen der Nahrung. Dieser wird durch
Erhitzen von Wasser im Wassertank erzeugt.
Der Dampf wird aus der Basis Uber den
Deckel in den Behélter geleitet. Damit der
Dampf ungehindert in den Behélter
gelangen kann, ist es zwingend notwendig
den Deckel ordnungsgemaB aufzusetzen
und zu verschlieBen. Hierfur ist der Deckel
mit einem verriegelten Verschluss



ausgestattet. Insbesondere ist darauf zu
achten, dass eine optimale Verbindung der
Dampfaustrittséffnung der Basis mit
der Dampfeintritts6ffnung des Deckels
gewdbhrleistet ist.

Uberschiissiger Dampf wird durch die
/\ Dampfaustrittséffnung des Deckels
nach auB3en geleitet.

Funktionsbedingt kann aus dem Deckel
etwas Kondenswasser austreten und am
Behalter herunterlaufen. Dies st
technisch bedingt und beeintrachtigt die
Sicherheit des Gerétes nicht.

Uberpriffen Sie vor jeder Nutzung

A den Deckel und den Behalter auf

12 Beschadigungen. Der Deckel und der

Behalter missen beim Aufsetzen

einrasten. Tauschen Sie beschéadigte
Teile vor Gebrauch aus.

Bei falscher Montage bleibt die Heizung durch

einen Sicherheitsschalter ausgeschaltet.
Verbrihungsgefahr! Aus dem Geréat
tritt wéhrend des Betriebs und beim

13  Offnen des Deckels heiBer Dampf

aus. Vermeiden Sie Dampfkontakt.
Halten Sie Gesicht und Hande in
sicherer Entfernung.

Hinweis: Der Behdélter besteht aus speziell

fur die Verarbeitung von Lebensmitteln

geeignetem Material.

Hinweis: Beim Dampfgaren ist immer das

Messer oder das Smoothie-Messer zu

montieren, da sonst Leckagen auftreten.

2.3.1 DAMPFGAREN
Verbrennungsgefahr! Teile des Geréts
A erhitzen sich stark wahrend des
14 Dampfgarens. Vermeiden Sie
Hautkontakt. Beugen Sie sich nicht
Uber das Gerat.
Lassen Sie das eingeschaltete Gerat
A niemals unbeaufsichtigt.
15

1. Offnen Sie den Verschluss des Wasser-
tanks, indem Sie die ovale Markierung (0)
auf dem Verschluss mit der Markierung
& am Gerat durch eine viertel Drehung

gegen den Uhrzeigersinn in Uberein-
stimmung bringen (Bild 1).

2. Fullen Sie den Wassertank mit der Menge
an kaltem Wasser, die in den Richtwerten
fir Rezepte (Kap. 2.4) angegeben ist.
Beflllen Sie den Wassertank nicht tber
die Maximalanzeige hinaus (Bild 3).

3. SchlieBen Sie den Wassertank, indem Sie
den Verschluss wieder aufsetzen und ihn
so drehen, dass die ovale Markierung (0)
auf dem Verschluss mit der
Markierung 8 am Gerét Ubereinstimmt
(Bild 2).

4. Falls das Gerat zusammengebaut ist:
Entfernen Sie den Deckel durch eine vier-
tel Drehung im Uhrzeigersinn und heben
Sie ihn an (Bild 4). Entfernen Sie nun den
Behélter durch eine viertel Drehung im
Uhrzeigersinn von der Basis und entneh-
men Sie ggf. die eingesetzten Korbe.

5. Schneiden Sie die Zutaten in kleine
Stlicke. Richtwerte fur die Menge finden
Sie in Kap. 2.4.

Falls Sie zwei Zutaten separat dampfga-
ren, diese aber nicht miteinander vermi-
schen mochten:

— Setzen Sie zuerst den Halbkorb in den
Korb, sodass die innenseitigen Rillen
des Korbs den Halbkorb fixieren
(Bild 5).

Geben Sie nun die Zutaten in die Korbe.

6. Setzen Sie den Korb inklusive des evtl.
eingesetzten Halbkorbs in den Behélter.

7. Setzen Sie den Deckel auf den Behélter
und drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzei-
gersinn, bis er einrastet (Bild 6).

8. Setzen Sie den Behélter auf die Basis
und fixieren Sie ihn durch eine viertel Dre-
hung entgegen dem Uhrzeigersinn
(Bild 7).

9. Verbinden Sie das Gerat mit der Strom-
versorgung.

10.Driicken Sie einmalig die Gerat Ein/Aus-
Taste &. Die eingebaute Anzeige Dampf-



garen beginnt zu leuchten. Das
Dampfgaren beginnt (Bild 9).

11.Sobald das Dampfgaren abgeschlossen
ist, ertdont ein Signalton, die Anzeige
Dampfgaren erlischt und die Heizung
schaltet ab.

12.Entfernen Sie den Deckel durch eine
viertel Drehung im Uhrzeigersinn und
heben Sie ihn an (Bild 4).

13.Entnehmen Sie den oder die Korbe. Ver-
wenden Sie immer den Spatel zum Anhe-
ben, da die Kérbe nach dem Dampfgaren
sehr heif3 sind (Bild 10).

Nach dem Dampfgaren ist der Behélter im
unteren Bereich mit Kondenswasser geflillt.
Es ist lhnen lberlassen, ob Sie das Wasser
nach dem Auskippen aufbewahren oder
entsorgen. Wie in Kap. 2.3.2 Schritt 5
dargestellt, konnen Sie das Wasser beim
anschlieBenden Mixen verwenden, um den
Brei flieBféhig zu halten.

Hinweis: Dampfgaren ist nur in den Kérben
mdglich.

A Lassen Sie das Gerat vor einer

erneuten Benutzung mindestens
16 15 Minuten abkihlen.
2.3.2 MIXEN

Mixen Sie die Zutaten in

10-Sekunden-Zyklen und niemals
17

langer als 30 Sekunden am Stick.

Stellen Sie vor dem Mixen von

Fleisch oder Fisch sicher, dass die

Maximalmenge von 100 g in einem

Arbeitsgang nicht Uberschritten wird.

Die Nahrung sollte vorher mindestens

einmal dampfgegart sein, bevor sie

gemixt wird.

1. Entfernen Sie alle harten Bestandteile aus
den dampfgegarten Zutaten (z.B. Kno-
chen, hartschalige Obstkerne). Geben
Sie dann die dampfgegarten Zutaten aus
dem Korb direkt in den Behalter.

Hinweis: Achten Sie darauf, dass Sie
vorher das Mix-Messer eingesetzt haben.

12

. Setzen Sie den Deckel auf den Behalter
und drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzei-
gersinn, bis er einrastet (Bild 6).

. Setzen Sie den Behélter auf die Basis
und fixieren Sie ihn durch eine viertel Dre-
hung entgegen dem Uhrzeigersinn
(Bild 7).

. Verbinden Sie das Gerat mit der Strom-
versorgung.

. Drehen Sie den Drehschalter nach links
oder rechts, je nach gewlnschter
Geschwindigkeitsstufe (Bild 11).

- Geschwindigkeitsstufe &7
Drehschalter nach links drehen:
schnelle Stufe - feines Piree

- Geschwindigkeitsstufe &7
Drehschalter nach rechts drehen:
langsame Stufe - gréberes Plree

Hinweis: Achten Sie beim Mixen darauf,
das Puree eventuell durch Zugabe von
FlUssigkeit flieBfahig zu halten, da sich
dieses sonst an der Behalterwand abset-
zen kdnnte.

. Wiederholen Sie Schritt 5, bis Sie die
gewlinschte Konsistenz erreicht haben.
Trennen Sie danach das Gerdt von der
Stromversorgung.

Hinweis: Nehmen Sie ggf. den Spatel zu
Hilfe, um optimale Mixergebnisse zu
erzielen (Bild 14).

. Entfernen Sie den Behélter von der Basis.
Drehen Sie dazu am Giriff eine viertel Dre-
hung im Uhrzeigersinn (Bild 8).

. Entfernen Sie den Deckel durch eine vier-
tel Drehung im Uhrzeigersinn und heben
Sie ihn an (Bild 4). Entnehmen Sie das
Puree. Sie kdnnen den Spatel zum Aus-
kratzen des Behélters verwenden
(Bild 13).

. Reinigen Sie den Spatel und hidngen Sie
ihn an die Riickseite der Basis (Bild 12).
Sie kdénnen die Zutaten aus den Korben

nacheinander getrennt mixen.



Verbrennungsgefahr! Uberpriifen Sie

immer die Temperatur der
18  zubereiteten Nahrung bevor Sie lhr

Baby flttern.

Erstickungsgefahr! Uberpriifen Sie
A immer die Konsistenz der
19  zubereiteten Nahrung auf zu groBe

Stlicke bevor Sie Ihr Baby fittern.

Hinweis: Im Falle einer Blockierung des
Messers durch die Piriermasse trennen Sie
zuerst das Geréat von der Stromversorgung.
Lésen Sie dann die Blockierung.

2.3.3 ERWARMEN

Beim Erwarmen von Mahlzeiten gehen Sie
genauso vor wie beim Dampfgaren (Kap.
2.3.1). Beachten Sie bei Schritt 2, dass Sie
den Wassertank nur bis Stufe 1 mit Wasser
beflllen. Die ungefdhre Zeit fir das
Erwarmen betragt ca. 10 Minuten.

Verbrennungsgefahr! Uberpriifen Sie
A immer die Temperatur der
20 zubereiteten Nahrung bevor Sie lhr
Baby flttern.

2.3.4 AUFTAUEN

Beim Auftauen von gefrorenen Mahlzeiten
gehen Sie genauso vor wie beim
Dampfgaren (Kap. 2.3.1). Beachten Sie bei
Schritt 2, dass Sie den Wassertank nur bis
Stufe 1 mit Wasser beflillen. Die ungefahre
Zeit fUr das Auftauen betragt ca. 14
Minuten. Kondenswasser kann, wenn nicht
gebraucht, entsorgt werden.

Hinweis: Das Gerdt ist nicht zum Auftauen
von flissiger Nahrung (z.B. Muttermilch)
geeignet.

Verbrennungsgefahr! Uberpriifen Sie
immer die Temperatur der

21 zubereiteten Nahrung bevor Sie lhr
Baby flttern.

2.3.5 SMOOTHIE

Sie kénnen mit dem NUK Baby Menu auch
rohnes Obst mixen und Smoothies
zubereiten. Passende Rezepte finden Sie im
mitgelieferten Rezeptbuch.

1. Entfernen Sie (falls eingesetzt) das Mix-
Messer und setzen Sie das Smoothie-
Messer ein (siehe Kap. 2.2.1).

2. Geben Sie lhre Zutaten direkt in den
Behalter.

Hinweis: Um gute Mixergebnisse zu
erzielen, ist unter Umstanden eine Was-
serzugabe nétig.

3. Setzen Sie den Deckel auf den Behalter
auf und drehen Sie ihn entgegen dem
Uhrzeigersinn, bis er einrastet (Bild 6).

4. Setzen Sie den Behélter auf die Basis
und fixieren Sie ihn durch eine viertel Dre-

hung entgegen dem Uhrzeigersinn
(Bild 7).

5. Verbinden Sie das Gerat mit der Strom-
versorgung.

6. Drehen Sie den Drehschalter nach links
oder rechts, je nach gewtlnschter
Geschwindigkeitsstufe (Bild 11).

- Geschwindigkeitsstufe &7
Drehschalter nach links drehen:
schnelle Stufe - feines Pliree

- Geschwindigkeitsstufe &7
Drehschalter nach rechts drehen:
langsame Stufe - gréberes Plree

7. Wiederholen Sie Schritt 6, bis Sie die
gewiinschte Konsistenz erreicht haben.
Trennen Sie danach das Gerat von der
Stromversorgung.

Hinweis: Nehmen Sie ggf. den Spatel zu
Hilfe, um optimale Mixergebnisse zu
erzielen (Bild 14).

8. Entfernen Sie den Behalter von der Basis.
Drehen Sie dazu am Giriff eine viertel Dre-
hung im Uhrzeigersinn (Bild 8).

9. Entfernen Sie den Deckel durch eine vier-
tel Drehung im Uhrzeigersinn und heben
Sie ihn an. Entnehmen Sie den fertigen
Smoothie. Sie kénnen den Spatel zum
Entleeren des Behalters verwenden
(Bild 4).

10.Reinigen Sie den Spatel und héngen Sie
ihn an die Rickseite der Basis (Bild 12).



24 RlCHTWER'[E FUR Zutaten Max. Dampfgarzeit**
REZEPTE FUR Wasser-
DAMPFGAREN fallmenge

(Stufe)
Flr einen vollen Behalter mit der Flllmenge  [gpjnat max ca. 17 Minuten
900 ml oder 400 — 450 g Nahrung: Tomaten max ca. 17 Minuten
Zutaten Max. Dampfgarzeit** Fleisch
Wasser- Lamm, Rind, max ca. 17 Minuten
fullmenge Huhn etc.
(Stufe)* Fisch

Obst Dorsch, max ca. 17 Minuten

Apfel 2 ca. 14 Minuten Lachs,

Erdbeeren 2 ca. 14 Minuten Forelle etc.

Pfirsiche 2 ca. 14 Minuten Fur einen halb gefiillten Korb (200 - 250g

Birnen 2 ca. 14 Minuten Nahrung), reduzieren Sie die angegebene

Gemiise Wasserfillmenge um eine Stufe (z.B. fir

Brokkoli max ca. 17 Minuten einen halb gefllliten Korb Kartoffeln geben

Karotten max ca. 17 Minuten Sie Wasser bis Stufe 2 zu, anstelle der

Blumenkohl max ca. 17 Minuten angegebenen Stufe max.).

Fenchel max ca. 17 Minuten * Die Zahlen an der Fillstandsanzeige des

Bohnen ) ca. 14 Minuten Wassertanks entsprechen Stufe 1, 2 und

Lauch max ca. 17 Minuten max (max = 210 ml).

Zucchini 2 ca. 14 Minuten ** Die Dampfgarzeit kann unterschiedlich

Nisse max ca. 17 Minuten sein. Sie richtet sich nach der Wassermenge

Kartoffeln max ca. 17 Minuten im Wassertank.

3. GEBRAUCHSHINWEISE

3.1 REINIGUNG

Sorgen Sie vor der ersten Inbetriebnahme
und nach jedem Gebrauch fir eine
grindliche Reinigung der abnehmbaren
Teile. Trennen Sie dazu das Gerat von der
Stromversorgung. Lassen Sie es abkuhlen,
bevor Sie mit dem Reinigen beginnen. Zum
Beseitigen von Kalkablagerungen befolgen
Sie die Hinweise im Kapitel 3.2.

Stromschlaggefahr! In der Basis liegt
A wéhrend des Betriebs Netzspannung
22 an. Das Gerit darf unter keinen
Umstdnden in Wasser getaucht
werden.
Lassen Sie das Gerdt vor dem

Reinigen zunachst immer abkihlen.
23

Reinigen Sie die Basis mit einem feuchten
Schwamm oder Tuch. Trocknen Sie die
Basis anschlieBend mit einem fusselfreien
Tuch.

Reinigen Sie die Basis nicht in der
Splilmaschine.

Reinigen Sie die abnehmbaren Teile in der
Spllmaschine oder mit einem feuchten
Schwamm oder Tuch in Verbindung mit
einer Spullmittelldsung.

Benutzen Sie zum Reinigen keine
Scheuerschwdmme und -mittel oder
aggressive Fllssigkeiten wie Benzin
oder Aceton.

Zur Reinigung des HeiBdampfkanals im
Deckel empfiehlt es sich, den Deckel

25




gelegentlich direkt nach der Anwendung
unter flieBendem Wasser abzuspllen. Sollte
die Abdeckung des HeiBdampfkanals
verstopft sein, empfiehlt es sich, diese
durch Herausziehen aus dem Deckel
abzunehmen (Bild 15). Setzen Sie die
Abdeckung des HeiBdampfkanals nach der
Reinigung und dem Abtrocknen wieder in
den Deckel ein.

Stellen Sie nach der Reinigung und

dem Abtrocknen sicher, dass ein
26 Messer und die Dichtung wieder

ordnungsgeman eingebaut werden.
Hinweis: Fir den Einbau der Messer siehe
Kap. 2.2.1.

3.2 ENTKALKEN

Im Laufe der Zeit und je nach Wasser-
qualitét bilden sich am Boden des Wasser-
tanks Kalkablagerungen. Entkalken Sie Ihr
Gerét, sobald diese Ablagerungen sichtbar
werden, spéatestens jedoch alle 20 Heizzyk-
len. Dies ist notwendig, um Verstopfungen
der HeiBdampfkanale durch Kalkpartikel zu
vermeiden und ein ordnungsgemé&Bes Erhit-
zen des Wassers zu gewahrleisten.

Vergewissern Sie sich, dass vor dem Entkal-
ken das Gerat ausgeschaltet ist und von der
Stromversorgung getrennt wurde.

Entkalken Sie lhr Gerat in Abhéngigkeit des
Wasserhartegrades in lhrer Region in
regelméBigen Abstédnden. Geben Sie dazu
100 ml Speiseessig und anschlieBend
100 ml  kochendes Wasser in den
Wassertank. Lassen Sie dies flir maximal 30
Minuten  einwirken (achten Sie auf
gezogenen Netzstecker). Entleeren Sie den
Wassertank Uber die Seite, wie in Bild 16
gezeigt. Spllen Sie den Wassertank mit
frischem Wasser nach. Achten Sie darauf,
dass beim Beflillen und Entleeren des
Wassertanks keine Flissigkeit in die Basis
18uft.

A\

27

Verwenden Sie keine handels-
Ublichen, insbesondere keine zitro-
nensdurehaltigen Entkalkungsmittel.

15

Lassen Sie die Essigflussigkeit zum
Entkalken max. 30 Minuten einwir-
ken. Eine langere Einwirkzeit kann
Schaden am Gerat verursachen.

3.3 WARTUNG &
ERSATZTEILE

Prifen Sie regelméBig vor der Benutzung,
ob das Gerét ohne Beschadigung ist. Priifen
Sie insbesondere die Dichtheit der Dichtung
und die Unversehrtheit des Stromkabels.
Ziehen Sie bei Problemen auch Kap. 4 zu
Rate.

A\

28

Verwenden Sie niemals ein defektes
Gerat oder ein Gerat mit defektem
29  Zubehér.

Hinweis: Verwahren Sie die Ersatzdichtun-
gen sicher und wiederauffindbar!

Ersetzen Sie beschadigte Teile durch
originale Ersatzteile. Bei Reklamationen
sowie flr Ersatzteile wenden Sie sich an den
NUK-Eltern-Service bzw. an die NUK
Kontaktadressen. Es verfallt jeglicher
Garantieanspruch, wenn Sie das Gerat in
der Garantiezeit selbstandig reparieren,
keine Originalteile als Ersatz oder nicht in
dieser Bedienungsanleitung aufgeflihrtes
Zubehdr verwenden.
Hinweis: Die Kontaktdaten fiir den NUK-
Eltern-Service sind im Kapitel 6 aufgeflhrt.
Die NUK Kontaktadressen finden Sie am
Ende dieser Bedienungsanleitung.
Reparaturen dirfen nur  von
Spezialisten fir elektronische Geréate
30 durchgefiihrt werden. Reparieren Sie
niemals das Stromkabel.

3.4 LAGERUNG UND
TRANSPORT

Wir empfehlen die Verpackung des NUK
Baby Menus aufzuheben, um das Gerat im
Falle eines Transports ordnungsgemaB
verpacken zu kénnen. Es ist ratsam, das
Gerat nach Gebrauch und Reinigung der
Einzelteile nach vollstdndigem Abtrocknen
zu montieren. Bei langerer Stillstandszeit
sollte der Verschluss des Wassertanks
abgeschraubt werden.



3.5 ENTSORGUNG
3.5.1 Verpackung

Wenn Sie die Verpackung entsorgen
mochten, achten Sie auf die
entsprechenden  Umweltvorschriften  in

Ihnrem Land. Entsorgen Sie die Verpackung
in Deutschland Uber eine Sammlung des
Dualen Systems ,,Griiner Punkt”.

3.5.2 Gerat
Das Symbol der durchgestri-
chenen Abfalltonne auf Radern
bedeutet, dass das Produkt in
der Européischen Union einer
getrennten Mullsammlung zuge-
— fihrt werden muss. Dies gilt fur
das Produkt und alle mit diesem Symbol
gekennzeichneten Zubehorteile. Gekenn-
zeichnete Produkte dulrfen nicht Uber den
normalen Hausmdill entsorgt werden, son-
dern missen an einer Annahmestelle fir das
Recycling von elektrischen und elektro-
nischen Geraten abgegeben werden.

4. PROBLEMBEHEBUNG

Problem

Mdégliche Ursache

Lésung

Gerat schaltet zu friih ab,
ein Wasserrest bleibt im
Tank

Sicherheitsschalter des
Geréates wurden aktiviert

Stellen Sie sicher, dass der Deckel korrekt
auf dem Behalter sitzt und die komplette
Einheit korrekt in der Basis verriegelt sitzt.

Elektrischer Fehler im Gerat

Das Gerat muss an den Reparaturservice
(Kap. 6) geschickt werden

Dampfgaren oder Mixen

funktioniert nicht eingesetzt.

Behélter ist nicht richtig

Stellen Sie sicher, dass der Deckel korrekt
auf dem Behalter sitzt und die komplette

richtig aufgesetzt.

Deckel des Behélters ist nicht

Einheit korrekt in der Basis verriegelt sitzt.

Gerét ist nicht an die
Stromversorgung
angeschlossen.

Stecken Sie den Geratestecker in die
Steckdose.

Behalter undicht

Kein Messer eingesetzt.

Setzen Sie ein Messer wie in Kap. 2.2.1
beschrieben ein.

Dichtung falsch eingesetzt.

Setzen Sie die Dichtung mit der Dichtlippe
nach unten auf das Messer (Kap. 2.2.1).

Dichtung ist por6s od
beschadigt.

er

Verwenden Sie die Ersatzdichtung.

Behéalter ist beschadigt.

Sie brauchen einen neuen Behalter.
Ersetzen Sie mit originalen Ersatzteilen.
(Kap. 3.3).
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Problem

Mogliche Ursache

Lésung

Dampf tritt beim
Dampfgaren am Rand
des Deckels des
Behélters (Dampfeinlass)
aus

Deckel des Behélters ist nicht
richtig aufgesetzt.

Setzen Sie den Deckel auf den Behalter,
so dass er diesen vollstandig abdichtet.

HeiBdampfkanal ist verstopft.

Reinigen Sie den HeiBdampfkanal (Kap. 3.1).

Deckel ist verformt.

Sie brauchen einen neuen Deckel. Ersetzen
Sie mit originalen Ersatzteilen. (Kap. 3.3).

Dampfaustrittséffnung an der
Basis ist verformt.

Kontaktieren Sie lhren Handler (Kap. 3.3)

Abdeckung des
HeiBdampfkanals ist nicht
montiert.

Abdeckung an der Unterseite des Deckels
montieren.

Unruhe beim Betrieb

Messer ist nicht
ordnungsgeman eingesetzt.

Setzen Sie das Messer wie in Kap. 2.2.1
beschrieben ein.

Nach Einschalten erlischt
Anzeige Dampfgaren

Behélter ist nicht richtig
eingesetzt.

Uberprtifen Sie, ob Behalter und Deckel
ordnungsgeman eingebaut und
eingerastet sind.

Es wurde kein Wasser in den
Wassertank geflillt.

Gerét abkuhlen lassen und notwendige
Menge Wasser nachftillen.

Zutaten werden nicht
ordnungsgeman gemixt.

Messer ist stumpf.

Sie brauchen ein neues Messer. Ersetzen
Sie mit originalen Ersatzteilen (Kap. 3.3).

Messer ist nicht
ordnungsgeman eingesetzt.

Setzen Sie das Messer wie in Kap. 2.2.1
beschrieben ein.

Stromversorgung:
Betriebs-Temperatur:

Betriebs-Luftfeuchtigkeit:

Schutzklasse:
Schutzgrad:
Anschlussleistung:
Heizleistung:

Neben den Gewéhrleistungsverpflichtun-
gen des Verkdufers aus dem Kaufvertrag
gewahren wir als Hersteller bei sachgema-

5. TECHNISCHE DATEN

220V -240V ~/50Hz

0 °C - +45 °C (+32° F - +113°F)

|

IPXO0

200 W (Motor)
500 W

20% - 95% relative Luftfeuchtigkeit

6. GARANTIE

Wir verpflichten uns, innerhalb der Garantie-
zeit alle Méngel zu beseitigen, die auf Mate-
rial-

oder Herstellungsfehlern beruhen.

Ber Handhabung des Gerates und unter

Beachtung der

Bedienungsanleitung 24

Monate Garantie ab Kauf des Gerétes. Das
Kaufdatum und der Gerdtetyp sind durch
eine Kaufquittung zu belegen.

Die gesetzlichen Rechte des Kaufers wer-
den durch diese Herstellergarantie nicht ein-

geschrankt.

17

VerschleiBteile sind von der Garantie ausge-
nommen.

Geringfligige Abweichungen von der Soll-
Beschaffenheit, die fir Wert und
Gebrauchstauglichkeit des Gerates uner-
heblich sind, I6sen die Garantiepflicht nicht
aus. Ebenso kann keine Garantie lbernom-
men werden, wenn die Mangel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu ver-
treten sind, auf Fehlgebrauch oder man-


LangeV
Stempel


gelnde Pflege zurlickzufiihren sind oder
wenn am Gerét Eingriffe von Personen vor-
genommen werden, die hierfir von uns
nicht erméchtigt sind.

Die Garantieleistung erfolgt nach unserer
Wahl durch Reparatur, Austausch von Teilen
oder Austausch des Geréates. Die Ausflih-
rung von Garantieleistungen bewirkt weder
eine Verlangerung noch einen Neubeginn
der Garantiezeit. Die Garantiefrist flr einge-
baute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist
fur das ganze Gerét.

Weitergehende oder andere Ansprliche, ins-
besondere solche auf Ersatz auBerhalb des
Gerates entstandener Schéaden sind
soweit eine Haftung nicht zwingend gesetz-
lich angeordnet ist - ausgeschlossen.

Transportkosten und -risiken werden von
uns nicht tUbernommen.

Die Einsendung eines Gerates ohne Nach-
weis des Kaufdatums wird als Reparaturfall
behandelt. Eine Reparatur des Gerates
erfolgt erst nach Rlcksprache mit dem Kun-
den.

Fur den Reklamationsfall bitten wir die Arti-
kelnummer und die LOT-Nummer aufzube-
wahren.

Diese Garantiebedingungen gelten fir in
Deutschland gekaufte Geréte.

Fur nicht in Deutschland gekaufte Gerate
kommen die fUr das jeweilige Land gelten-
den Garantiebedingungen zur Anwendung.
6.1 Service-Center

Die Service-Adressen finden Sie in ,,Contact
addresses” auf Seite 174.

Artikel-Nr.: 10.256.304

7. EU-KONFORMITATSERKLARUNG

Das Gerét erfillt alle anwendbaren europdischen Richtlinien sowie deren harmonisierte
Normen. Diese sind auf der EU-Konformitéatserklarung ersichtlich, welche beim Hersteller
angefordert werden kann. Die Konformitétserklarung finden Sie unter www.nuk.com.
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Congratulations on your purchase of this high-quality NUK product!
With the NUK Baby Menu, you can quickly create healthy and delicious meals for your baby.
Simply steam the ingredients, mix them together and you're done! Gentle steaming of the
ingredients preserves important vitamins and nutrients. When blending, two different speed
settings allow you to create puréed food to suit different weaning stages.

() ) =]

Healthy baby food in approx. 18 minutes!

But the NUK Baby Menu can do much To ensure that you make full use of all the

more! It can easily defrost and reheat food, device's functions:

while the included smoothie blade can be Read this operating manual Carefu”y

used to create tasty fruit purées and A and follow all the instructions and

smoothies - not just for children of course! recommendations. Store the
operating instructions in a secure
place for future reference. The
operating instructions should be
passed on to the next user or owner
of the device.
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1. OVERVIEW
1.1 SAFETY INFORMATION

The following provides an overview of all safety instructions which must be observed to
ensure safe use of your NUK Baby Menu. In the operating instructions, these safety
instructions appear in the order below, indicated by the symbol A\ and the relevant number.
Notes on effective and optimum use of the device are indicated by the label Note.

Safety instructions Sec- A
tion | No.

The NUK Baby Menu is intended for personal use and is not designed for
commercial applications. The appliance is designed for use in domestic and similar
applications including the following:

- Staff kitchen areas in shops, offices and other professional

environments;

- Farms;

- Use by patrons of hotels, motels and other residential environments;

- Environments such as bed and breakfast accommodation.
The device is intended solely for the preparation of foodstuffs and must not be used
for steam cleaning or sterilisation, to nebulise drugs or to break up hard objects| 2 1
(e.g. ice cubes)
This appliance must not be used by children. Keep the appliance and its cable out
of reach of children and domestic animals. Appliances can be used by persons with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and 5 5
knowledge if they have been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the hazards involved. Children must
not play with the appliance.
The device must be positioned on a smooth, level, dry, moisture-proof and non- 90 | 3
flammable surface - out of the reach of children. '
Risk of injury! The blades are very sharp and must be handled with extreme care. | 2.2.1 | 4
Always disconnect the device from the power supply if no electricity is required for| 054 | 5
the current activity (e.g. cleaning, removal or insertion of blades or other detachable 2'2'2 10
parts, storage). o
Never activate the device without a correctly inserted blade. 221 6
Before connecting the power supply, ensure that the local mains voltage matches 999 | 7
the voltage required by the device. =
Always check the power cable for damage before using the device. If power cable
is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its after-sales service or by| 2.2.2 | 8

similarly qualified personnel in order to avoid hazards.
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Safety instructions Sec- A

tion | No.

Risk of electric shock! An electric current passes through the base unit during| 2.2.2 | 9

operation. Never immerse the appliance in water. 31 | 2

Never use a defective device or a device with defective accessories. 222 | 11

33 | 29

Check the lid and bowl for damage before each use. The lid and the bowl must lock 93 | 12

into place when inserted. Replace damaged parts before use. '

Risk of scalding! The device emits hot steam during operation and when the lid is

opened. Avoid contact with the hot steam by maintaining a safe distance with your| 2.3 | 13

face and hands.

Risk of burning! Parts of device can get very hot during steam cooking. Avoid skin 031 | 14

contact. Do not lean over the device. =

Never leave the appliance "ON" without supervision. 231 | 15

Allow the device to cool for at least 15 minutes before its next use. 231 16

Blend food in 10-second cycles, and never exceed 30 seconds of continuous

blending. Before blending the meat and fish, make sure the maximum quantity 939 | {7

does not exceed 100 g at any one time! The food should be cooked using steam| =

first at least for one cycle before being blended!

Risk of burning! Always check the temperature of the prepared food before feeding| 2.3.2 | 18

it to your baby. 2331 20
234 | 21

Risk of choking! Always check the consistency of the prepared food to ensure that 939 | 19

it is suitable for your baby. =

Always allow the appliance to cool down before cleaning. 31 1 28

Do not clean the base unit in the dishwasher. 31 | 24

When cleaning the device, do not use scourers, abrasive cleaners or aggressive 31 | 95

liquids such as benzine or acetone. '

After cleaning and drying, ensure that a blade and the seal are correctly re-installed.| 3.1 | 26

Do not use any commercial descalers, especially not ones containing citric acid. 32 |27

When descaling, do not leave the vinegar solution in the device for more than 30 39 | 98

minutes. Otherwise you may damage the device. '

Repairs must only be performed by electronic device specialists. Never repair the| 54 | 45

power cable.
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Safety instructions

Sec-
tion

CLEANING AND CARE

Clean the appliance after each use.

Always unplug the appliance and allow it to cool down before cleaning.
Never immerse the base unit in water or other liquid.

Clean the base unit with a damp sponge or cloth. Dry it with a lint-free
cloth.

Clean the removable parts in the dishwasher or using a damp sponge or
cloth in conjunction with a detergent solution. Be extra careful when
washing the blades, they are very sharp.

Do not use abrasive cleaning products. Never pour bleach or chemical
sterilizing solutions / tablets into the appliance. If necessary, use a
damp cloth to clean the base unit.

After cleaning the blade, ensure that the seal gasket is correctly
repositioned (see 2.2.1. Fitting the blades).

3.1

1.2 SCOPE OF SUPPLY AND DESCRIPTION

1.2.1 SCOPE OF SUPPLY [6]Lid

The NUK Baby Menu is supplied with all Seal
parts described in section 1.2.2. An
operating manual and recipe book are also [8]Steam outlet (ﬁ)

provided.

[9]Blending blade

'No'te: The spatula ig located on top of the HaIf—basket
inside box of the device packaging.

Basket
1.2.2 DESCRIPTION .
(Figure 17 and 18) Blade securing element

Device on/off button for steam cooking Spatula

and indicator @

Device on/off rotary switch for blender bowl)
operation
- Speed setting &7/ [15]2 spare seals
Turn rotary switch to left: Smoothie blade
fast setting - smooth purée Steam inlet on lid

- Speed setting &

Turn rotary switch to right:

Steam outlet on base unit

slow setting - more textured purée

Base unit

Water tank knob

Bowl
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Retainer for blade [9] and (below




2. NUK BABY MENU

The NUK Baby Menu helps you to prepare
healthy food for your baby. You can use it to
steam, blend, defrost and heat vegetables,
meat, fish and fruit. You can also turn raw
fruit into delicious purées and smoothies.

The device is intended solely for the
preparation of foodstuffs and must
not be used for steam cleaning or
sterilisation, to nebulise drugs or to
break up hard objects (e.g. ice
cubes).

The NUK Baby Menu offers a number of

practical features:

e Simultaneous preparation of multiple

meals

An acoustic signal to indicate completion

of your steam cooking

Two speed settings allowing you to

prepare baby food to suit different

weaning stages:

- W Creates a smooth purée for

babies aged 4 -10 months.
- g : Creates a more textured purée for
babies over 10 months.

Two baskets to retain differences

flavour

A practical spatula for simple and safe

removal of the baskets and to facilitate

the removal of the purée from the bowl.

This appliance must not be used by
A children. Keep the appliance and its
2 cable out of reach of children and
domestic animals. Appliances can be
used by persons with reduced
physical, sensory  or mental
capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way
and if they understand the hazards
involved. Children shall not play with
the appliance.

in
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2.1 BEFORE INITIAL USE

Before first using the NUK Baby Menu:

1. Remove all packaging material from the
device.

. Remove the lid with a quarter turn
clockwise and lift it up (Figure 4). Now
remove the bowl from the base unit with
a quarter turn clockwise (Figure 8) and
take out the baskets.

. Remove the installed blade. Information
on the safe removal and installation of the
blades is provided in section 2.2.1.

Clean all removable parts (section 3.1).

2.2 INITIAL USE

A\

4.

The device must be positioned on a
smooth, level, dry, moisture-proof

3 and non-flammable surface — out of
the reach of children.
2.2.1 FITTING THE BLADES

Risk of injury! The blades are very
sharp and must be handled with
extreme care.

Always disconnect the device from
the power supply if no electricity is
required for the current activity (e.g.

7N
A

cleaning, removal or insertion of
blades or other detachable parts,
storage).

sealing lip

[19]

required blade

Hold the (either the
blending blade or the smoothie blade
[16)) at the top as shown.

2. Slide the seal onto the blade with the
sealing lip at the bottom.



Note: Check the seal for damage before
assembly. Make sure that the nibs fit
exactly into the recesses (Figure 19a).

L adlhn 2
~ —n

Inlsert the base of the blade through the
opening at the bottom of the bowl.

N

Apply the blade securing element
(flower-shaped nut) with the unlabelled
side facing the base of the blade.

25

Turn the Dblade securing element
counterclockwise until it locks into place.
Hold the blade on the inside of the bowl
while doing so.

Check that the blade has been correctly
installed by letting go of it and briefly
turning the blade securing element. The
blade must turn with the securing
element.

Note: To remove the blade, complete the
above steps in reverse order.

Never activate the device without a
@ correctly inserted blade.
2.2.2 CONNECTING THE POWER

SUPPLY
A

Before connecting the power supply,
ensure that the local mains voltage
8

matches the voltage required by the
device.

Always check the power cable for
damage before using the device. If
power cable is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its
after-sales service or by similarly
qualified personnel in order to avoid
hazards.

The device is operated with mains voltage.
Complete all preparatory work (section 2.3
ff.). Then connect the mains plug to the wall
socket.

Risk of electric shock! An electric

A current passes through the base unit

9 during operation. Never immerse the
appliance in water.



Always disconnect the device from

the power supply  whenever
10  electricity is not required for the
current  activity (e.g. cleaning,

removal or insertion of blades or
other detachable parts, storage).
Never use a defective device or a
device with defective accessories.

AN

11

2.3 OPERATION

The NUK Baby Menu uses hot steam to
cook, heat and defrost food. This steam is
generated by heating the water in the water
tank. The steam is directed from the base
unit into the bowl via the lid. To allow the
steam to reach the bowl unhindered, it is
essential that the lid is correctly applied and
closed. The lid features a locking
mechanism for this purpose. It is particularly
important that an optimum connection is
established between the steam outlet of
the base unit and the steam inlet on the
lid.

Excess steam /) is directed outside the
device via the steam outlet on the lid.

For functional reasons, some condensed
water may leak out of the lid and run down
on the bowl This is necessary for
technical reasons and does not impair the
safety of the appliance.
Check the lid and bowl for damage
before each use. The lid and the bowl
12 must lock into place when inserted.
Replace damaged parts before use.

In the case of incorrect assembly, the
heating unit remains deactivated by a safety
switch.

AN

13

Risk of scalding! The device emits
hot steam during operation and when
the lid is opened. Avoid contact with
the hot steam by maintaining a safe
distance with your face and hands.
Note: The bowl is made of material
specifically designed for the preparation of
foodstuffs.
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Note: When steam cooking, the blending or
smoothie blade must always be fitted to
prevent leaks.

2.3.1 STEAM COOKING
Risk of burning! Parts of device can
A get very hot during steam cooking.

14 Avoid skin contact. Do not lean over
the device.
Never leave the appliance "ON"
without supervision.

15

. Open the knob on the water tank by
aligning the oval marking (0) on the knob
with the marking & on the device
through a quarter turn clockwise
(Figure 1).

. Fill the water tank with the required level
of cold water as specified in the recipe
guidelines (section 2.4). Do not fill the
water tank above maximum capacity
(Figure 3).

. Close the water tank by re-applying the
knob and turning it such that the oval
marking (0) on the knob is aligned with
the marking 8 on the device (Figure 2).

. If the device is assembled: remove the lid
with a quarter turn clockwise and lift it up
(Figure 4). Now remove the bowl from the
base unit with a quarter turn clockwise
and take out the baskets, if applicable.

. Cut the ingredients into small pieces.
Guidelines can be found in section 2.4.

If you wish to steam two separate

ingredients without mixing them:

— Place the half-basket into the basket
such that the former is secured in the
internal grooves of the latter (Figure 5).

Then add the ingredients to the baskets.

. Place the basket and half-basket,
applicable, into the bowl.

. Apply the lid to the bowl and turn it anti-
clockwise until it locks into place.
(Figure 6).

if



. Place the bowl on the base unit and
secure it with a quarter turn anti-
clockwise. (Figure 7).

9. Connect the device to the power supply.

10.Press the device on/off button & once.
The integrated steam cooking indicator
illuminates. The steam cooking starts
(Figure 9).

11.0nce the steam cooking is finished, an
acoustic signal sounds, the indicator
extinguishes and the heating switches off.

12.Remove the lid with a quarter turn
clockwise and lift it up (Figure 4).

13.Remove the basket(s). Always use the
spatula to lift out the baskets as they
become very hot during steam cooking.
(Figure 10).
After steam cooking, the lower part of the
bowl is filled with condensed water. It is up
to you whether you keep the water or
dispose of it. As described in section 2.3.2,
step 5, you can use the water to control the
consistency of the blended food.

Note: Only the baskets must be used for
steam cooking.
Allow the device to cool for at least
15 minutes before its next use.

16
2.3.2BLENDING
Blend food in 10-second cycles, and
A never exceed 30 seconds of
17

continuous blending. Before blending

the meat and fish, make sure the

maximum quantity does not exceed

100 g at any one time! The food

should be cooked by steam first at

least for one cycle before being
blended!

1. Remove all hard parts from the steamed
ingredients (e.g. bones, stones from
hard-shelled fruit). Then tip the steamed
ingredients from the basket directly into
the bowl.

Note: Ensure that the blending blade has
been fitted before adding the ingredients.
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. Apply the lid to the bowl and turn it anti-
clockwise until it locks into place
(Figure 6).

. Place the bowl on the base unit and
secure it with a quarter turn anti-
clockwise (Figure 7).

. Connect the device to the power supply.

. Turn the rotary switch to the left or right,
depending on the desired speed setting.
(Figure 11).

- Speed setting &
Turn rotary switch to left:
fast setting - smooth purée
- Speed setting &7
Turn rotary switch to right:
slow setting - more textured purée

Note: When blending, the consistency of
the purée should be controlled through
the addition of liquid as it may otherwise
stick to the walls of the bowl.

. Repeat step 5 until you have achieved
the desired consistency. Then disconnect
the device from the power supply.

If necessary, use the spatula to achieve
optimum blending results (Figure 14).

. Remove the bowl from the base unit with
a quarter turn clockwise (Figure 8).

. Remove the lid with a quarter turn
clockwise and lift it up (Figure 4). Remove
the purée from the bowl. If necessary,
use the spatula to scrape out the bowl
(Figure 13).

. Clean the spatula and attach it to the rear
of the base unit (Figure 12).

You can blend the ingredients from the

baskets separately, one after the other.

Risk of burning! Always check the

A temperature of the prepared food

18  before feeding it to your baby.
Risk of choking! Always check the
A consistency of the prepared food to
19 ensure that it is suitable for your
baby.
Note: If the blade is blocked by the puréed

mass, you must always disconnect the



device from the power supply before
attending to the blockage.

2.3.3 HEATING
The procedure for heating meals is the same
as for steaming (section 2.3.1). During
step 2, ensure that the water tank is only
filled up to level 1. The approximate heating
time is 10 minutes.
Risk of burning! Always check the
temperature of the prepared food
20 pefore feeding it to your baby.

2.3.4 DEFROSTING

The procedure for defrosting frozen meals is
the same as for steaming (section 2.3.1).
During step 2, ensure that the water tank is
only filled up to level 1. The approximate
defrosting time is 14 minutes. Unused
condensed water can be disposed of.

Note: The device is not suitable for
defrosting liquid foods (e.g. breast milk).
Risk of burning! Always check the
temperature of the prepared food
before feeding it to your baby.

2.3.5 SMOOTHIES

You can also use the NUK Baby Menu to

blend raw fruit and create smoothies.

Recipes can be found in the included recipe

book.

1. Remove the blending blade (if fitted) and
attach the smoothie blade (see
section 2.2.1).

. Place the ingredients directly into the
bowl.

Note: The addition of water may be
necessary to achieve optimum results.

. Apply the lid to the bowl and turn it anti-
clockwise until it locks into place
(Figure 6).

. Place the bowl on the base unit and
secure it with a quarter turn anti-
clockwise (Figure 7).

. Connect the device to the power supply.

. Turn the rotary switch to the left or right,

depending on the desired speed setting.
(Figure 11).

21
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- Speed setting &
Turn rotary switch to left:
fast setting - smooth purée
- Speed setting &7
Turn rotary switch to right:
slow setting - more textured purée

Repeat step 6 until you have achieved
the desired consistency. Then disconnect
the device from the power supply.

Note: If necessary, use the spatula to
achieve optimum blending results
(Figure 14).

. Remove the bowl from the base unit with
a quarter turn clockwise (Figure 8).
Remove the lid with a quarter turn
clockwise and lift it up. Remove the
finished smoothie. If necessary, use the
spatula to empty the bowl (Figure 4).
10.Clean the spatula and attach it to the rear
of the base unit (Figure 12).

2.4 GUIDE VALUES FOR
STEAM COOKING

The following values apply to a full bowl with
a 900 ml fill level or 400 - 450 g of food:

7.

9.

Ingredients | Max. water | Steam cooking
volume time**
(level)*
Fruit
Apples 2 approx. 14 minutes
Strawberries 2 approx. 14 minutes
Peaches 2 approx. 14 minutes
Pears 2 approx. 14 minutes
Vegetables
Broccoli max approx. 17 minutes
Carrots max approx. 17 minutes
Cauliflower max approx. 17 minutes
Fennel max approx. 17 minutes
Beans 2 approx. 14 minutes
Leek max approx. 17 minutes
Courgette 2 approx. 14 minutes
Nuts max approx. 17 minutes
Potatoes max approx. 17 minutes
Spinach max approx. 17 minutes
Tomatoes max approx. 17 minutes




Ingredients | Max. water | Steam cooking
volume time**
(level)*

Meat

Lamb, beef, max approx. 17 minutes

chicken etc.

Fish

Cod, max approx. 17 minutes

salmon,

trout etc.

For a half filled basket (200 - 250 g of food),
reduce the specified water volume by one
level (e.g. for a half filled basket of potatoes,
add water up to level 2, rather than up to the
specified level max.).

* The numbers on the water tank level gauge
represent levels 1, 2 and max (max = 210
ml)

** The steam cooking time can vary. It is
based on the water volume in the water
tank.

3. INSTRUCTIONS FOR USE

3.1 CLEANING

The removable parts must be cleaned
thoroughly before first use and after each
subsequent use. The device must first be
disconnected from the power supply. Allow
it to cool down before you begin cleaning.
To descale the device, proceed as
described in section 3.2.

Risk of electric shock! An electric
current passes through the base unit

22 during operation. Never immerse the
appliance in water.
Always allow the appliance to cool
down before cleaning.

23

Clean the base unit with a damp sponge or
cloth. Dry it with a lint-free cloth.
Do not clean the base unit in the

dishwasher.
24

Clean the removable parts in the dishwasher
or using a damp sponge or cloth in
conjunction with a detergent solution.

f When cleaning the device, do not use

scourers, abrasive cleaners or
25 gggressive liquids such as benzine or
acetone.

To clean the hot steam duct in the lid, we
recommend that you occasionally rinse the
lid under running water directly after use. If
the duct cover should become blocked, it
can be removed from the lid (Figure 15). The

29

duct cover should then be replaced in the lid
after cleaning and drying.

After cleaning and drying, ensure that
A a blade and the seal are correctly re-
26 installed.

Note: See section 2.2.1 for instructions on
fitting the blades.

3.2 DESCALING

Over time and depending on the water qua-
lity, limescale deposits may form at the bot-
tom of the water tank. You should descale
your device as soon as these appear, but at
the latest every 20 heating cycles. This is
necessary in order to prevent limescale par-
ticles blocking the hot steam ducts and to
ensure correct heating of the water.

Before descaling your device, ensure that it
is switched off and disconnected from the
power supply.

You should descale your device at regular
intervals, depending on the water hardness
in your region. To do so, fill the water tank
with 100 ml of table vinegar followed by 100
ml of boiling water. Allow the solution to
work for a maximum of 30 minutes (ensure
that the mains plug is disconnected). Empty
the water tank over the side, as shown in
Figure 16. Rinse out the tank with fresh
water. Ensure that no liquid enters the base
unit when filling and emptying the water
tank.



Do not use any commercial desca-
lers, especially not ones containing

27  citric acid.
A When descaling, do not leave the
vinegar solution in the device for
28  more than 30 minutes. Otherwise you
may damage the device.
3.3 MAINTENANCE & SPARE
PARTS

Regularly check the device for damage

before use. Particular attention should be

paid to the integrity of the seals and sound

condition of the power cable. Please also

refer to section 4 in the event of a problem.
Never use a defective device or a
device with defective accessories.
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Note: Store replacement seals in a safe

location, where they are readily retrievable!

Damaged parts must be replaced with
genuine spare parts. Complaints should be
directed to the relevant contact address for
your country. The warranty will be rendered
void by independent repairs to the device
during the warranty period as well as by the
use of non-genuine spare parts or
accessories not listed in these operating
instructions.

Note: The NUK contact address for your
country can be found at the end of these
instructions.

Repairs must only be performed by
A electronic device specialists. Never
30 repair the power cable.

3.4 STORAGE AND
TRANSPORT

We recommend that you retain the
packaging of the NUK Baby Menu so that
the device can be packaged securely for
transport.

After use and cleaning of the spare parts,
the device should only be assembled after
these are completely dry. The lid of the
water tank should be removed in the case of
extended periods of non-use.

3.5 DISPOSAL

3.5.1 Packaging

When you wish to dispose of the packaging,
please observe the relevant environmental
regulations for your country.

3.5.2 Equipment

The symbol with the crossed-
out rubbish bin on wheels
means that within the European
Union, the product must be
disposed of to a sorted rubbish
collection. This applies to the
product and all accessories
which are marked with this symbol. Marked
products must not be disposed of via the
regular domestic waste but must be handed
in to a recycling centre for electrical or
electronic devices. Recycling helps to
reduce the use of raw materials and to
relieve the environment. It is therefore
imperative that you follow the disposal
regulations applicable in your country.

4. TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Solution

Device switches off too
early, a residue of water
remains in the tank

has been activated

Security-switch of the device

Ensure that the lid is correctly fitted to the
bowl and the latter correctly fitted to the
base unit.

device

Electrical defect inside the

Send the device for repair to service
address mentioned in chapter 6.
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Problem

Possible cause

Solution

Steaming or blending
does not work

Bowl is not correctly
positioned.

Bowl lid not correctly
positioned.

Ensure that the lid is correctly fitted to the
bowl and the latter correctly fitted to the
base unit.

Device not connected to the
power supply.

Connect the plug to the wall socket.

Bowl leaking

No blade fitted.

Install a blade as described in section
2.2.1.

Seal incorrectly applied.

Apply the seal to the blade with the sealing
lip at the bottom (section 2.2.1).

Seal is porous or damaged.

Use the spare seal.

Bowl damaged.

You require a new bowl. Contact your
relevant dealer (section 3.3).

Steam escaping from the
edge of the bowl lid
(steam inlet) during steam
cooking

Bowl lid not correctly applied.

Apply the lid to the bowl so that the latter
is fully sealed.

Hot steam duct blocked.

Clean the hot steam duct (section 3.1).

Lid deformed.

You require a new lid. Contact your
relevant dealer (section 3.3).

Steam outlet on base unit is
deformed.

Contact your relevant dealer (section 3.3).

The cover for the hot steam
duct is not fitted.

Fit the cover to the underside of the lid.

Jerky or noisy operation

Blade is not correctly fitted.

Install the blade as described in section
2.2.1.

The steam cooking
indicator extinguishes
after activation

Bowl is not correctly seated.

Check that the bowl and lid are correctly
fitted and locked in place.

No water was filled into the
water tank.

Allow the device to cool and add the
required level of water.

Ingredients are not mixed
correctly.

Blade is blunt.

You require a new blade. Contact your
relevant dealer (section 3.3).

Blade is not correctly fitted.

Install the blade as described in section
2.2.1.

Power supply:
Operating humidity:
Protection class:
Degree of protection:
Power rating:

Heat output:

5. TECHNICAL DATA

220V -240V ~/50Hz

20% - 95% relative humidity

I

IPX0

200 W (motor)
500 W
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6. WARRANTY

In addition to the seller's warranty
obligations arising from the contract to
purchase, we as the manufacturers provide
a warranty of 24 months from purchase of
the appliance as long as the appliance is
used properly and the operating instructions
are followed. Evidence of the date of
purchase and the type of appliance should
be provided by means of a receipt.

The purchaser's statutory rights are
unaffected by this manufacturer warranty.

During the warranty period, we undertake to
remedy any defects attributable to poor
materials or workmanship. Wear parts are
excluded from the warranty.

Minor deviations from specified quality
which do not affect the value or usability of
the appliance are not covered by the
warranty. We are likewise unable to accept
the warranty if the defects on the appliance
are due to transport damage for which we
are not responsible, if they are attributable
to misuse or lack of care or if the appliance
has been interfered with by persons not
authorized by us to do so.

The warranty service will involve repair,
replacement of parts or replacement of the
appliance at our discretion. The warranty

period will be neither extended nor restarted
by the performance of warranty services.
The warranty for any spare parts fitted will
expire with the warranty for the appliance as
a whole.

Extended or different claims, especially
those relating to the making good of
damage sustained outside the appliance,
are excluded unless liability is compulsory in
law.

We will not accept the costs or risks of
transport.

An appliance sent in without evidence of the
purchase date will be treated as a repair.
The appliance will only be repaired following
discussion with the customer.

Please keep the article number and the LOT
number in case of a complaint.

Warranty conditions applicable for the
country in question apply to appliances not
bought in Germany.

6.1 Service Centres

Addresses for service can be found in
"Contact addresses" on page 174.

Artikel-Nr.: 10.256.304

7. DECLARATION OF CONFORMITY

The device meets all applicable European directives, as well as the relevant national laws
implementing them. These are shown in the EU declaration of conformity which can be
requested from the manufacturer. The Declaration of Conformity can be found at

www.nuk.com.



Félicitations ! En optant pour un appareil NUK, vous venez de choisir un produit de

grande qualité !

Le NUK Baby Menu vous permettra de composer rapidement des repas sains et délicieux
pour votre enfant. Cuisez simplement a la vapeur les différents ingrédients, mixez-les et

c'est prét !

La cuisson vapeur en douceur des différents aliments préserve les vitamines et les
nutriments importants. Au mixage, deux réglages de vitesse vous permettent de créer des
repas réduits en purée adaptés aux différentes phases de sevrage.

[CUISSON VAPEUR] [ MIXAGE ] [ PRET ]

Des aliments sains pour votre bébé en 18 minutes environ !

Toutefois, le NUK Baby Menu peut en faire
beaucoup plus! Il permet de facilement
décongeler et réchauffer les aliments tandis
que la lame a smoothies jointe a I'emballage
peut servir a préparer des compotes de
fruits et des smoothies savoureux... qui ne
régaleront pas seulement les enfants, bien
entendu !
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Pour étre certain d'utiliser a fond toutes les
fonctions de I'appareil :

A\

Lisez attentivement ce manuel
d'utilisation et respectez toutes les
consignes d'utilisation. Rangez la
notice d'utilisation en lieu sdr pour
vous Yy reporter ultérieurement. La
notice d'utilisation devra étre remise
a |l'utilisateur ou au propriétaire
suivant de |'appareil.
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1. PRESENTATION GENERALE
1.1 INFORMATIONS RELATIVES A LA SECURITE

On trouvera ci-aprés une présentation générale de toutes les consignes de sécurité a
respecter pour garantir I'utilisation en toute sécurité du NUK Baby Menu. Dans la notice
d'utilisation, ces consignes de sécurité sont exposées dans I'ordre ci-dessous, signalées
par le symbole A\ et le chiffre correspondant. L'étiquette présente des remarques

« Remarque : »sur I'utilisation efficace et optimale de I'appareil.

Consignes de sécurité

Para-
graphe

VAN

N° de

Le NUK Baby Menu est destiné a un usage personnel dans le cadre familial et
n'est pas congu pour une utilisation professionnelle. L'appareil est congu pour
étre utilisé a des fins domestiques et analogues, parmi lesquelles :

- les coins cuisines des boutiques, bureaux et autres cadres
professionnels,

- sur un domaine agricole,

- I'utilisation par les clients des hotels, motels et autres cadres
d'habitation,

- les cadres tels que les chambres d'hotes.

Destiné exclusivement a la préparation des aliments, |'appareil ne doit pas servir
au nettoyage ni a la stérilisation a la vapeur, a la nébulisation de médicaments ni
au broyage d'objets durs (comme par ex. des glagons).

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Garder I'appareil et le cable
hors de portée des enfants, animaux domestiques et animaux d’élevage. Ces
appareils peuvent étre utilisés par des personnes aux capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites ou manquant d'expérience et de
connaissances, a condition qu'elles aient été accompagnées ou qu'elles aient
recu des consignes sur I'utilisation de I'appareil en toute sécurité. Les enfants ne
doivent pas jouer avec |'appareil.

L'appareil doit étre posé sur une surface lisse, plane, seche, non humide et
ininflammable... et bien entendu hors de portée des enfants.

2.2

Risque d'accident ! Les lames sont tres tranchantes et doivent impérativement
étre manipulées avec d'extrémes précautions.

2.2.1

Toujours retirer la prise de I'appareil du secteur s'il n'a pas a étre alimenté en
électricité pour ce qu'on a a faire (par ex. nettoyage, retrait ou mise en place des
lames ou des piéces amovibles, rangement).

2.2.1
2.2.2

10

Ne jamais mettre en marche |'appareil avant d'avoir correctement mis en place la
lame.

2.2.1
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Consignes de sécurité Para- A
graphe| N° de

Avant de brancher I'appareil sur secteur, vérifier que la tension de secteur locale 999 | 7
correspond bien a la tension nécessaire a son bon fonctionnement. -
Toujours vérifier que le cable d'alimentation n'est pas endommagé avant
utilisation. Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par le 9on | 8
fabricant ou son technicien de S.A.V. ou un technicien de méme qualification| =
pour prévenir les risques.
Risque d'électrocution ! Un courant électrique traverse le bloc moteur lorsqu'ill 2.2.2 | 9
fonctionne. Ne jamais plonger I'appareil dans I'eau. 3.1 29
Ne jamais utiliser un appareil défectueux ni un appareil ayant des accessoires| 2.2.2 | 11
défectueux. 3.3 29
Avant toute utilisation, vérifier que le couvercle et la cuve ne sont pas
endommagés. Le couvercle et la cuve doivent se bloquer lors de la mise en| 2.3 12
place. Remplacer les éléments endommagés avant utilisation.
Risque d'ébouillantage ! L'appareil dégage de la vapeur brilante pendant son
fonctionnement, couvercle ouvert. Eviter tout contact avec la vapeur brilante en| 2.3 13
maintenant I'appareil @ bonne distance du visage et des mains.
Risque de brilure ! Certaines parties de I'appareil peuvent devenir trés chaudes
pendant la cuisson vapeur. Eviter tout contact avec la peau. Ne pas se pencher| 231 | 14
au-dessus de I'appareil.
Ne jamais laisser |'appareil allumé sans surveillance. 231 | 15
Laisser I'appareil refroidir pendant au moins 15 minutes avant sa prochaine

OO, 231 | 16
utilisation.
Mixez les aliments sur des cycles de 10 secondes, sans jamais dépasser
30 secondes de mixage en continu. Avant de mixer la viande et le poisson,
vérifiez que la quantité maximale ne dépasse a aucun moment les 100g! Les| 232 | 17
aliments devront étre d'abord cuits a la vapeur sur au moins un cycle avant d'étre
mixés !
Risque de brilure ! Vérifiez toujours la température des aliments préparés avant| 2.3.2 | 18
de les donner a manger a votre bébé. 233 | 20

234 | 21

Risque de suffocation ! Vérifiez toujours la consistance des aliments préparés 939 | 19
pour étre sCr qu'ils conviennent a votre bébeé. "~
Laissez toujours refroidir I'appareil avant de le nettoyer. 3.1 23
Ne nettoyez pas le bloc-moteur en le mettant au lave-vaisselle. 3.1 24
En nettoyant I'appareil, ne vous servez pas de tampons a récurer, de nettoyants 31 o5

abrasifs ni de liquides agressifs comme la benzine ou I'acétone.
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Consignes de sécurité

Para-
graphe

N° de

Apres nettoyage et séchage, vérifier que la lame et le joint ont été correctement
remis en place.

3.1

26

Ne prenez pas les détartrants en vente dans le commerce, en particulier pas ceux
contenant de |'acide citrique.

3.2

27

Lors du détartrage, ne laissez pas la solution vinaigrée a l'intérieur de I'appareil
pendant plus de 30 minutes. Sinon, vous risquez de I'endommager.

3.2

28

Ne confiez les réparations qu'a des spécialistes des appareils électroniques. Ne
réparez jamais le cable électrique.

3.3

30

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyer |'appareil apres chaque utilisation.

Toujours débrancher I'appareil et le laisser refroidir avant de le
nettoyer.

Ne jamais plonger le bloc-moteur dans I'eau ni dans aucun autre
liquide.

Nettoyez le bloc-moteur avec une éponge ou un chiffon humide.
Séchez-le avec un chiffon non pelucheux.

Nettoyez les éléments amovibles au lave-vaisselle ou a l'aide d'une
éponge humide et d'une solution détergente.

Redoubler de vigilance en lavant les lames, elles sont extrémement
tranchantes.

Ne pas employer de produits nettoyants abrasifs. Ne jamais verser de
lessive ni de solutions / comprimés stérilisants chimiques dans
I'appareil. Si nécessaire, servez-vous d'un chiffon bien imbibé pour
nettoyer le bloc-moteur.

Apres avoir nettoyé la lame, vérifier que le joint d'étanchéité soit
correctement remis en place (voir § 2.2.1. Mise en place des lames).

3.1

1.2 ETENDUE DES
FOURNITURES ET
DESCRIPTIF

1.2.1 ETENDUE DES FOURNITURES
Le NUK Baby Menu est fourni accompagné

de

toutes les pieces énoncées au

paragraphe 1.2.2. Sont également fournis
un manuel d'utilisation et un livre de

recettes.
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Remarque : La spatule est située sur le
coffret intérieur de I'emballage de I'appareil.




1.2.2 DESCRIPTIF (Figure 17 et 18)
Bouton Marche/Arrét de I'appareil de
cuisson vapeur et témoin @
Bouton rotatif Marche/Arrét de I'appareil
en mode mixage
- Réglage de la vitesse &7
Tourner le bouton rotatif a gauche:
niveau rapide - purée onctueuse
- Réglage de la vitesse &7
Tourner le bouton rotatif a droite:
niveau lent - purée plus texturée

Bloc-moteur
Bouton du réservoir d'eau

Cuve

@ Couvercle

Joint

Sortie de vapeur (@)

[9]Lame de mixage

Demi-panier

Panier

Elément de fixation de la lame
Spatule

Fixation des lames [9] et (sous la

cuve)
2 joints de rechange
Lame a smoothies
Entrée de vapeur sur le couvercle
Sortie de vapeur sur le bloc-moteur

2. NUK BABY MENU

Le NUK Baby Menu vous aide a préparer

des aliments sains pour votre bébé. Vous

pouvez vous en servir pour cuire a la vapeur,

mixer, décongeler et chauffer des légumes,

de la viande, du poisson et des fruits. Vous

pouvez aussi transformer des fruits crus en

compotes et en smoothies délicieux.
Destiné exclusivement a la
préparation des aliments, |'appareil
ne doit pas servir au nettoyage ni a la
stérilisation a la vapeur, a la
nébulisation de médicaments ni au
broyage d'objets durs (comme par
ex. des glacons).

Le NUK Baby Menu présente un certain

nombre de fonctionnalités pratiques :

e Préparation simultanée de plusieurs

repas

Un signal sonore indique la fin de la

cuisson vapeur

Deux réglages de vitesse vous permettent

de préparer des aliments pour bébé

adaptés aux différentes phases de

sevrage :

- ¥ Crée une purée onctueuse pour

les bébés agés de 4 a 10 mois.
- g Crée une purée plus texturée pour
les bébés agés de plus de 10 mois.
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e Deux paniers pour restituer les
différences de saveur
e Une spatule pratique pour le retrait

simple des paniers en toute sécurité et
pour faciliter I'évacuation de la purée de
la cuve.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé
par des enfants. Garder I'appareil et
le cable hors de portée des enfants,
animaux domestiques et animaux
d’élevage. Ces appareils peuvent
étre utilisés par des personnes aux
capacités physiques, sensorielles ou

mentales réduites ou manquant
d'expérience et de connaissances, a
condition qu'elles aient été

accompagnées ou qu'elles aient regu
des consignes sur |'utilisation de
I'appareil en toute sécurité. Les
enfants ne doivent pas jouer avec
I'appareil.



2.1 AVANT LA PREMIERE
UTILISATION

Avant la premiére utilisation du NUK Baby

Menu :

1. Retirer tous les matériaux d'emballage de
I'appareil.

2. Retirer le couvercle en lui faisant faire 1/4
de tour en sens horaire et en le soulevant
(Figure 4). Retirer alors la cuve du bloc
moteur en lui faisant faire 1/4 de tour en
sens horaire (Figure 8), puis sortir les
paniers.

3. Retirer la lame en place. On trouvera des
informations sur le retrait et la mise en
place des lames en toute sécurité au
paragraphe 2.2.1.

4. Nettoyer toutes les pieces amovibles

(§ 3.1).
2.2 PREMIERE UTILISATION

L'appareil doit étre posé sur une sur-
A face lisse, plane, séche, non humide
3 et ininflammable... et bien entendu

hors de portée des enfants.

POSE DES LAMES

Risque d'accident! Les lames sont
trés tranchantes et doivent
impérativement étre manipulées avec
d'extrémes précautions.

Toujours retirer la prise de |'appareil
du secteur s'il n'a pas a étre alimenté
en électricité pour ce qu'on a a faire
(par ex. nettoyage, retrait ou mise en
place des lames ou des pieces
amovibles, rangement).

4
0

Lévre
d’étanchéité

Tenir la lame désirée (soit la lame de
mixage [9], soit la lame & smoothies [16])
en haut comme représenté.
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2. Installez le joint sur la lame en orientant la

lévre d’étanchéité vers le bas.
Remarque : avant le montage, vérifiez
que le joint n’est pas endommagé. Veillez
a ce que les ergots du joint s’inserent
parfaitement dans les évidements de la
lame (figure 19a).

ta V| e
\

Faire passer le bas de la lame par
I'ouverture située au fond de la cuve.

Appliquer I'élément de fixation de la
lame (écrou en forme de fleur), face
sans étiquette tournée vers la base de la
lame.

-




Faire tourner I'élément de fixation de la
lame en sens inverse horaire jusqu'a ce
qu'il se bloque. Tenir la lame a l'intérieur
de la cuve.

Vérifier que la lame a été bien installée en
la laissant manceuvrer et en faisant
tourner briévement I'élément de fixation
de la lame. La lame doit tourner avec
I'élément de fixation.
Remarque : Pour retirer la lame, suivre les
étapes ci-dessus dans |'ordre inverse.
Ne jamais mettre en marche
I'appareil avant d'avoir correctement
mis en place la lame.

2.2.2 BRANCHEMENT DE
L'ALIMENTATION
ELECTRIQUE
Avant de brancher I'appareil sur

A secteur, vérifier que la tension de

7 secteur locale corresponde bien a la
tension nécessaire a son bon
fonctionnement.

Toujours vérifier que le cable

A d'alimentation n'est pas endommagé

8 avant tilisation. Si le cable

d'alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant ou
son technicien de S.AV. ou un
technicien de méme qualification
pour prévenir les risques.
L'appareil fonctionne a la tension de
secteur. Effectuer tout le travail préparatoire
(§ 2.3 ss.). Ensuite, brancher la prise male
sur la prise de secteur murale.
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Risque d'électrocution! Un courant
électrique traverse le bloc moteur
lorsqu'il  fonctionne. Ne jamais
plonger I'appareil dans I'eau.

Toujours débrancher |'appareil du
secteur s'il n'a pas a étre alimenté en
électricité pour ce qu'on a a faire (par
ex. nettoyage, retrait ou mise en
place des lames ou autres piéces
amovibles, rangement).

Ne jamais utiliser un appareil
défectueux ni un appareil ayant des
accessoires défectueux.

2.3 UTILISATION

Le NUK Baby Menu utilise la vapeur chaude
pour cuire, réchauffer et décongeler les
aliments. Cette vapeur s'obtient en
chauffant I'eau contenue dans le réservoir
d'eau. La vapeur passe du bloc-moteur a la
cuve en passant par le couvercle. Pour
laisser la vapeur rejoindre la cuve sans étre
génée, il est essentiel de bien mettre en
place le couvercle et de le fermer. Le
couvercle est doté d'un mécanisme de
verrouilage a cet effet. I est
particulierement important de mettre en
place un raccordement optimum entre la

sortie de vapeur du bloc-moteur et
I'entrée de vapeur du couvercle.

Le trop-plein de vapeur est évacué hors de
I'appareil en passant par la A\ sortie de
vapeur située sur le couvercle.

Pour des raisons liées au mode de
fonctionnement de I'appareil, une petite
quantité d’eau de condensation peut
s’échapper du couvercle et s’écouler sur la
cuve . Ceci est di a des raisons
techniques et ne compromet en rien la
sécurité de 'appareil.

Avant toute utilisation, vérifier que le
couvercle et la cuve ne sont pas
endommagés. Le couvercle et la
cuve doivent se bloquer lors de la
mise en place. Remplacer les
éléments endommagés avant
utilisation.

11

12



En cas d'assemblage erroné, le bloc
chauffant est maintenu hors tension par un
contacteur de sécurité.

Risque d'ébouillantage! L'appareil
A dégage de la vapeur brilante
13  pendant son fonctionnement,
couvercle ouvert. Eviter tout contact
avec la vapeur Dbrllante en
maintenant I'appareil a bonne
distance du visage et des mains.
Remarque : La cuve est fabriquée dans un
matériau spécialement congu pour le
contact alimentaire.

Remarque : En mode cuisson vapeur, la
lame de mixage ou lame a smoothies doit
toujours impérativement étre en place pour
prévenir les fuites.

2.3.1 CUISSON VAPEUR

Risque de bralure ! Certaines parties
de I'appareil peuvent devenir trés
chaudes pendant la cuisson vapeur.
Eviter tout contact avec la peau. Ne
pas se pencher au-dessus de
I'appareil.

Ne jamais laisser I'appareil allumé
sans surveillance.

14

A

15

. Ouvrir le bouchon du réservoir d'eau en
alignant le repéere ovale (0) du bouchon
sur le repere & situé sur I'appareil en lui
faisant faire un quart de tour en sens
horaire (Figure 1).

. Remplir le réservoir d'eau froide au
niveau requis, précisé dans les consignes
de recettes (section 2.4). Ne pas remplir
le réservoir d'eau ni la cuve au-dela de la
capacité maximale (Figure 3).

. Fermer le réservoir d'eau en manipulant a
nouveau le bouchon et en le faisant
tourner de telle sorte que le repére
ovale (0) situé sur le bouchon soit aligné
sur le repere & marqué sur l'appareil
(Figure 2).

. Si l'appareil est assemblé: retirer le
couvercle en lui faisant faire 1/4 de tour
en sens horaire et en le soulevant (Figure
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4). Retirer alors la cuve du bloc moteur en
lui faisant faire 1/4 de tour en sens
horaire ; ensuite, sortir les paniers.

. Découper les ingrédients en petits
morceaux. Vous trouverez les consignes
a respecter au paragraphe 2.4.

Si l'on veut cuire a la vapeur deux
ingrédients séparés sans les mélanger :

— Mettre le demi-panier dans le panier de
sorte que le premier soit fixé dans les
rainures internes  du  deuxiéme
(Figure 5)...

...puis verser les ingrédients dans le

panier.

. Le cas échéant, mettre le panier et le
demi-panier dans la cuve.

. Mettre en place le couvercle ; ensuite, le
faire tourner en sens inverse horaire
jusqu'a ce qu'il soit bien en place et
bloqué (Figure 6).

. Poser la cuve sur le bloc-moteur, puis la
fixer en lui faisant faire 1/4 de tour en
sens inverse horaire (Figure 7).

9. Brancher I'appareil sur le secteur.

10.Appuyer une fois sur le bouton Marche/
Arrét 5. Le témoin de cuisson vapeur
intégré s'allume. La cuisson vapeur

commence (Figure 9).

11.A la fin de la cuisson vapeur, un signal
sonore retentit, le témoin lumineux
s'éteint et le réchauffage s'arréte.

12.Retirer le couvercle en lui faisant faire 1/4
de tour en sens horaire et en le soulevant
(Figure 4).

13.Retirer le(s) panier(s). Toujours se servir
de la spatule pour sortir les paniers,
devenus trés chauds pendant la cuisson
vapeur (Figure 10).

Aprés la cuisson vapeur, la partie inférieure
de la cuve est remplie d'eau condensée. A
vous de choisir si vous gardez cette eau ou
si vous la jetezz. Comme indiqué au
paragraphe 2.3.2, phase X, vous pouvez
vous servir de l'eau pour adapter la
consistance des aliments mélangés.



Remarque : Pour la cuisson vapeur, ne se
servir que des paniers joints a I'appareil.
Laisser I'appareil refroidir pendant au
moins 15 minutes avant sa prochaine
utilisation.

MIXAGE
Mixer les aliments sur des cycles de
10 secondes, sans jamais dépasser
30 secondes de mixage en continu.
Avant de mixer la viande et le
poisson, Vérifier que la quantité
maximale ne dépasse a aucun
moment les 100g! Les aliments
devront étre d'abord cuits a la vapeur
sur au moins un cycle avant d'étre
mixeés !

. Retirer tous les éléments durs des
ingrédients cuits a la vapeur (par ex. les
os, les noyaux des fruits). Ensuite,
renverser les ingrédients cuits a la vapeur
directement du panier dans la cuve.

Remarque : S'assurer que la lame de
mixage ait été mise en place avant
d'ajouter les ingrédients.

. Mettre en place le couvercle ; ensuite, le
faire tourner en sens inverse horaire
jusqu'a ce qu'il soit bien en place et
bloqué (Figure 6).

. Poser la cuve sur le bloc-moteur, puis la
fixer en lui faisant faire 1/4 de tour en
sens inverse horaire (Figure 7).

. Brancher |'appareil sur le secteur.

16
2.3.2

A\

17

5. Tourner le bouton rotatif a gauche ou a
droite, selon la vitesse désirée
(Figure 11).

— Réglage de la vitesse ;J’,Cf
Tourner le bouton rotatif a gauche:
niveau rapide - purée onctueuse
- Réglage de la vitesse &7
Tourner le bouton rotatif a droite:
niveau lent - purée plus texturée
Remarque : Au moment de mixer, on
pourra ajuster la consistance de la purée
en ajoutant du liquide ; sinon, elle risque
de coller aux parois de la cuve.
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6. Recommencer ['opération jusqu'a ce
qu'on ait obtenu la consistance
recherchée ; ensuite, débrancher

I'appareil sur le secteur.

Si nécessaire, se servir de la spatule pour
obtenir des résultats optimum
(Figure 14).

. Retirer la cuve du bloc-moteur en lui
faisant faire 1/4 de tour en sens horaire
(Figure 8).

. Retirer le couvercle en lui faisant faire 1/4
de tour en sens horaire et en le soulevant
(Figure 4). Retirer la purée de |'appareil.
Si nécessaire, se servir de la spatule pour
bien nettoyer la cuve (Figure 13).

. Nettoyer la spatule pour la ranger a
I'arriere du bloc-moteur (Figure 12).

Vous pouvez incorporer les ingrédients

provenant des paniers a part, les uns apres

les autres.
Risque de brilure ! Vérifiez toujours
la température des aliments préparés

18  avant de les donner @ manger a votre
bébé.

Risque  d'étouffement ! Vérifiez

A toujours la consistance des aliments

19  préparés pour étre sir qu'ils

conviennent a votre bébé.

Remarque : Si la lame est bloquée par la
masse en purée, il faut toujours débrancher
I'appareil avant d'intervenir pour la
débloquer.

2.3.3 RECHAUFFAGE

La marche a suivre pour réchauffer des
repas est la méme que pour la cuisson
vapeur (§2.3.1). Pendant la phase X,
s'assurer que le réservoir d'eau ne soit
rempli que jusqu'au niveau 1. Le temps de
réchauffage est d'environ 10 minutes.

Risque de brilure ! Vérifiez toujours
A la température des aliments préparés
20 avant de les donner 2 manger a votre
bébé.
2.3.4 DECONGELATION

La marche a suivre pour décongeler des
plats surgelés est la méme que pour la



cuisson vapeur (§2.3.1). Pendant Ila

phase X, s'assurer que le réservoir d'eau ne

soit rempli que jusqu'au niveau 1. Le temps
de décongélation est d'environ 14 minutes.

L'eau de condensation inutilisée peut étre

jetée.

Remarque : L'appareil ne convient pas pour

décongeler des aliments liquides (comme

par exemple du lait maternel).
Risque de brdlure ! Vérifiez toujours

A la température des aliments préparés

21 gvant de les donner @ manger a votre
bébé.

2.3.5 SMOOTHIES

On peut également se servir du NUK Baby

Menu pour mixer des fruits crus et créer des

smoothies. On trouvera des recettes dans le

Livre de recettes joint a I'emballage.

1. Retirer la lame de mixage (si elle est en
place) ; ensuite, fixer la lame a smoothies
(voir § 2.2.1).

2. Verser les ingrédients directement dans
la cuve.

Remarque: Il peut étre nécessaire
d'ajouter de I'eau pour obtenir des
résultats optimum.

3. Mettre en place le couvercle ; ensuite, le
faire tourner en sens inverse horaire
jusqu'a ce qu'il soit bien en place et
bloqué (Figure 6).

4. Poser la cuve sur le bloc-moteur;
ensuite, la fixer en lui faisant faire 1/4 de
tour en sens inverse horaire (Figure 7).

5. Brancher l'appareil sur le secteur.

6. Tourner le bouton rotatif a gauche ou a
droite, selon la vitesse désirée
(Figure 11).

- Réglage de la vitesse &7
Tourner le bouton rotatif a gauche:
niveau rapide - purée onctueuse

- Réglage de la vitesse &

Tourner le bouton rotatif a droite:
niveau lent - purée plus texturée

7. Recommencer [|'opération jusqu'a ce
qu'on ait obtenu la consistance

recherchée ; ensuite, débrancher

I'appareil sur le secteur.

Remarque : Si nécessaire, se servir de la
spatule pour obtenir des résultats
optimum (Figure 14).

8. Retirer la cuve du bloc-moteur en lui
faisant faire 1/4 de tour en sens horaire
(Figure 8).

9. Retirer le couvercle en lui faisant faire 1/4
de tour en sens horaire et en le soulevant.
Une fois terminé, retirer le smoothie. Si
nécessaire, se servir de la spatule pour
bien vider la cuve (Figure 4).

10.Nettoyer la spatule pour la ranger a
I'arriere du bloc-moteur (Figure 12).

2.4 VALEURS INDICATIVES
POUR LA CUISSON
VAPEUR

Les valeurs suivantes concernent une cuve

remplie a 900ml ou a 400 - 450¢g
d'aliments :

Ingrédients Volume Temps de

d'eau maxi cuisson
(niveau)* vapeur**

Fruits
Pommes 2 env. 14 mn
Fraises 2 env. 14 mn
Péches 2 env. 14 mn
Poires 2 env. 14 mn
Légumes
Brocolis maximum env. 17 mn
Carottes maximum env. 17 mn
Choux-fleurs maximum env. 17 mn
Fenouils maximum env. 17 mn
Haricots 2 env. 14 mn
Courgettes 2 env. 14 mn
Noix maximum env. 17 mn
Pommes de maximum env. 17 mn
terre
Epinards maximum env. 17 mn
Tomates maximum env. 17 mn




Ingrédients Volume Temps de
d'eau maxi cuisson
(niveau)* vapeur**

Viandes
Agneau, boeuf, maximum env. 17 mn
poulet, etc.
Poissons
Cabillaud, maximum env. 17 mn
saumon, truite,
etc.

Pour un panier a moitié plein (200 a 250 g de
nourriture), diminuer la quantité d'eau
indiquée d'une graduation (par ex. pour un
panier de pommes de terre a moitié plein,
verser de |'eau jusqu'au niveau 2 plutdt que
jusqu'au niveau maximum spécifié).

* Les chiffres inscrits sur la jauge du
réservoir d'eau représentent les niveaux 1, 2
et le maximum (maxi = 210 ml).

** La durée de la cuisson vapeur peut varier.
Elle se base sur la quantité d'eau présente
dans le réservoir d'eau.

3. CONSIGNES D'UTILISATION

3.1 NETTOYAGE

Les éléments amovibles doivent étre
nettoyés a fond avant la premiere utilisation
et, par la suite, aprés chaque utilisation.
Commencer par débrancher |'appareil du
secteur. Le laisser refroidir avant de le
nettoyer. Pour le détartrer, procéder comme
indiqué au § 3.2.

Risque d'électrocution! Un courant

électrique traverse le bloc moteur

22 |orsqu'il fonctionne. Ne jamais
plonger I'appareil dans I’'eau.
Laissez toujours refroidir I'appareil
avant de le nettoyer.

23

Nettoyez le bloc-moteur avec une éponge
ou un chiffon humide. Séchez-le avec un
chiffon non pelucheux.

Ne nettoyez pas le bloc-moteur en le

mettant au lave-vaisselle.
24

Nettoyez les éléments amovibles au lave-
vaisselle ou a I'aide d'une éponge humide et
d'une solution détergente.

En nettoyant I'appareil, ne vous
A servez pas de tampons a récurer, de
25 pettoyants abrasifs ni de liquides
agressifs comme la benzine ou
I'acétone.

Pour nettoyer la conduite de vapeur chaude
située dans le couvercle, nous vous
conseillons de rincer occasionnellement le
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couvercle en le passant sous I'eau courante
immédiatement apres utilisation. Si le capot
de la conduite se bloque, on peut le retirer
du couvercle (Figure 15). Le capot de la
conduite devra ensuite étre remis en place
dans le couvercle aprés nettoyage et
séchage.

Aprés nettoyage et séchage, vérifiez

qu'une lame et le joint ont été

26  correctement remis en place.

Remarque : Voir au paragraphe 2.2.1 les
consignes de mise en place des lames.

3.2 DETARTRAGE

Au fil du temps et en fonction de la qualité
de I'eau, il peut se former des dépots de tar-
tre au fond du réservoir d'eau. Il faudra dét-
artrer votre appareil des I'apparition de ces
dépbts, mais au plus tard tous les 20 cycles
de chauffe. Ce n'est pas nécessaire pour
empécher que les particules de tartre bou-
chent les canalisations de vapeur chaude et
pour assurer le bon chauffage de I'eau.

Avant de détartrer votre appareil, vérifiez
qu'il soit bien sur Arrét, prise de secteur
débranchée.

Vous devrez détartrer votre appareil a inter-
valles réguliers, selon la dureté de l'eau
dans votre région. Pour ce faire, remplir la
réserve d'eau de 100 ml de vinaigre blanc,
suivis de 100 ml d'eau bouillante. Laissez la
solution travailler pendant un maximum de
30 minutes (vérifiez que la prise de secteur



soit débranchée). Videz le réservoir d'eau
sur le c6té, comme indiqué en Figure 16.
Rincez la réservoir d'eau a I'eau claire.
S'assurer qu'aucun liquide ne pénétre dans
le bloc-moteur lors du remplissage et de la
vidange du réservoir d'eau.

Ne prenez pas les détartrants en
vente dans le commerce, en
particulier pas ceux contenant de
I'acide citrique.

Lors du détartrage, ne laissez pas la
solution vinaigrée a l'intérieur de
I'appareil pendant plus de 30 minu-
tes. Sinon, vous risquez de I'endom-
maget.

MAINTENANCE & PIECES
DE RECHANGE

Examinez régulierement I'appareil en
recherchant les traces de détérioration
avant utilisation. Prétez une attention toute
particuliere a I'intégrité des joints et au bon
état du céable d'alimentation. Reportez-vous

27

28

3.3

également au chapitre4 en cas de
problémes.
Ne jamais utiliser un appareil

défectueux ni un appareil ayant des
29  gccessoires défectueux.

Remarque : Rangez les joints de rechange

en lieu sdr, ou vous pourrez les récupérer
immédiatement !

Les pieces endommagées doivent étre
remplacées par des pieces de rechange
authentiques. En cas de réclamation ainsi
que pour les pieéces de rechange, veuillez
vous adresser au service consommateur
NUK ou utiliser les adresses de contact
NUK. La garantie sera annulée par des
réparations de Il'appareil par des
indépendants pendant la durée de la
garantie ainsi que par |'utilisation de pieces
de rechange ou d'accessoires non
authentiques non énoncés dans la présente
notice d'utilisation.

Remarque : On retrouvera a la fin de la
présente notice, I'adresse a contacter chez
NUK correspondant a votre pays.
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Ne confiez les réparations qu'a des
spécialistes des appareils
électroniques. Ne réparez jamais le
cable électrique.

3.4 ENTREPOSAGE ET
TRANSPORT

Nous vous conseillons de conserver le
conditionnement du NUK Baby Menu pour
que |'appareil soit solidement emballé pour
le transport. Aprés utilisation et nettoyage
des pieces de rechange, I'appareil ne devra
étre assemblé qu'une fois que ces piéces
de rechange seront entierement seches. Le
couvercle du réservoir d'eau devra étre
retiré en cas de périodes prolongées de
non-utilisation.

3.5 ELIMINATION

3.5.1 Emballage

Si vous souhaitez mettre I'emballage au
rebut, respectez les réglements en vigueur
dans votre pays.

3.5.2 Appareil
Le pictogramme avec la poubelle
barrée signifie que le produit doit
étre affecté a une collecte des
déchets séparées dans les Etats
membres de I'Union européenne.
I Cette disposition s'applique au
produit et a tous les accessoires portant ce
pictogramme. Il est interdit de jeter les
produits marqués en conséquence dans les
ordures ménagéres normales et imposé de
les remettre a un poste de collecte pour le
recyclage des appareils électriques et
électroniques. Le recyclage aide a réduire la
consommation de matieres premiéres et
soulage notre environnement. Par
conséquent, veuillez absolument respecter
les prescriptions en matiére d’élimination en
vigueur dans votre pays.

A
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4. DIAGNOSTIC DES PANNES

Probléeme

Cause possible

Solution

L'appareil s'éteint trop
prématurément, il reste
un résidu d'eau dans le
réservoir.

L'interrupteur de sécurité de
|'appareil a été activé.

S'assurer que le couvercle est bien en
place sur la cuve et que cette derniere est
correctement fixée au bloc-moteur.

Panne électrique a I'intérieur
de I'appareil

Renvoyez I'appareil a réparer a I'adresse
du S.A.V. citée au chapitre 6.

La cuisson vapeur ou le
mixage ne fonctionnent
pas bien

La cuve n'est pas bien en
place.

Le couvercle de la cuve n'est
pas bien en place.

S'assurer que le couvercle est bien en
place sur la cuve et que cette derniere est
correctement fixée au bloc-moteur.

L'appareil n'est pas branché.

Reliez le cordon d'alimentation de
I'appareil a une prise murale adaptée.

La cuve fuit.

Pas de lame en place.

Mettre une lame en place comme indiqué
au §2.2.1.

Le joint d'étanchéité est mal

Installez le joint sur la lame en orientant la

appliqué. lévre d’étanchéité vers le bas (§ 2.2.1).
Le joint est poreux ou Prenez le joint de rechange.
endommagé.

Cuve endommagée.

Il vous faut une cuve neuve. Contactez le
revendeur le plus proche (§ 3.3).

La vapeur s'échappe par
le bord du couvercle de
cuve (entrée de vapeur)
pendant la cuisson
vapeur.

Le couvercle de la cuve n'est
pas bien appliqué.

Rabattre le couvercle sur la cuve pour que
cette derniere soit entierement étanche.

Conduite de vapeur chaude
bouchée.

Nettoyez la conduite de vapeur chaude
(paragraphe 3.1).

Le couvercle a été déformé.

Il vous faut un couvercle neuf. Contactez le
revendeur le plus proche (§ 3.3).

La sortie de vapeur située sur
le bloc-moteur est déformée.

Contactez le revendeur le plus proche
(§3.3).

Le capot de la conduite de
vapeur chaude n'est pas en
place.

Mettre en place le capot sous le couvercle.

Fonctionnement saccadé
ou bruyant

La lame n'est pas bien en
place.

Mettre la lame en place comme indiqué au
§2.2.1.

Le témoin de cuisson
vapeur s'éteint apres
enclenchement.

La cuve n'est pas bien
ajustée.

Vérifier que la cuve et le couvercle soient
bien installés et blogués a leur place.

IIn'y a pas eu d'eau versée
dans le réservoir d'eau.

Laisser refroidir I'appareil ; ensuite, verser
de I'eau jusqu’au niveau voulu.

Les ingrédients ne sont
pas mixés correctement.

La lame est émoussée.

Il vous faut une lame neuve. Contactez le
revendeur le plus proche (§ 3.3).

La lame n'est pas bien en
place.

Mettre la lame en place comme indiqué au
§2.2.1.
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5. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Alimentation :
Humidité :
Classe de protection : |

Degré de protection : IPX0
Puissance nominale : 200 W (moteur)
Production de chaleur : 500 W

220V -240V ~/50Hz
20% - 95% d'humidité relative

6. GARANTIE

Outre les obligations de garantie du vendeur
découlant du contrat d'achat, nous
garantissons, en tant que fabricant,
l'appareil pendant 24 mois a partir de
l'achat en cas de maniement correct de
I'appareil et de respect du mode d'emploi.
La date d'achat et le type d'appareil doivent
étre justifiés par la facture d'achat.

La présente garantie du fabricant ne
restreint pas les droits de I'acheteur prévus
par la loi.

Nous nous engageons pendant la garantie a
éliminer tous les défauts dus a des erreurs
de matériau ou de fabrication. Les pieces
d'usure sont exclues de la garantie.

Les légeres différences pouvant exister par
rapport a la nature prévue du produit,
insignifiantes pour la valeur et I'aptitude a
I'emploi de I'appareil, ne rentrent pas dans
le cadre de la garantie. De la méme maniére,
nous excluons toute garantie en cas de
défaut de I'appareil di au transport et pour
lequel nous ne sommes pas responsables, a
une mauvaise utilisation ou a une absence
d'entretien ou a l'intervention de personnes
que nous n'avons pas autorisées a utiliser
I'appareil.

En cas de garantie, nous gardons le choix
de décider d'une réparation, d'un
remplacement de pieces ou du

remplacement de I'appareil. L'exécution des
prestations de garantie n'entraine pas de
prolongation de la durée de la garantie ni de
recommencement de cette derniére. La
période de garantie pour les piéces de
rechange montées prend fin avec la période
de garantie de I'appareil complet.

Toute autre revendication, en particulier
toute prétention a réparation pour des
dommages survenus a l'extérieur de
I'appareil, @ moins que nous soyons tenus
Iégalement d'une obligation, est exclue.
Nous n'assumons aucune responsabilité
pour les colts et risques de transport.

Si I'appareil est envoyé sans justificatif de la
date d'achat, un dossier de réparation sera
ouvert. Une réparation de I'appareil
s'effectue uniquement aprés consultation
du client.

Veuillez conserver I’adresse et le numéro de
référence pour une éventuelle demande de
précisions.

6.1 S.A.V.

Vous trouverez les adresses des S.A.V. au
paragraphe « Contact addresses» a la
page 174).

N° article : 10.256.304

7. Déclaration de conformité

L'appareil est conforme a toutes les directives européennes applicables et leurs
transpositions nationales. Ces directives sont énumérées dans la déclaration de conformité
UE pouvant étre obtenue auprés du fabricant. Vous trouverez également la déclaration de

conformité en anglais sous www.nuk.com.



8. BON DE GARANTIE

POUR LES CONSOMMATEURS AYANT ACHETE LE PRODUIT EN FRANCE
BON DE GARANTIE - 2 ans

(A compléter et retourner a I'adresse ci-dessous avec le produit et la copie de votre
preuve d’achat. A défaut, votre demande ne pourra pas étre prise en compte)

La Garantie 2 ans offerte par ALLEGRE PUERICULTURE est une garantie commerciale
qui vous permet de remplacer votre produit utilisé dans les conditions normales
d’utilisation et dans le respect des précautions d’emploi indiquées dans la notice fournie
accompagnant le produit. Cette garantie n’affecte pas vos droits au titre de la garantie
Iégale. Elle est valable 2 ans a compter de la date d’achat du produit.

JE SOUSSIGNE(E) wuevinirieiiiiii e souhaite bénéficier de la
Garantie 2 ans offerte par ALLEGRE PUERICULTURE et obtenir le remplacement de mon
Baby Menu, ref 10256304.

Je déclare avoir pris connaissance des conditions d’utilisation indiquées dans la notice
fournie avec le produit.

Renvoyez ce bon de garantie, la copie de votre preuve d’achat, vos nom, prénom et
adresse sur papier libre, et le produit défectueux a:

ALLEGRE PUERICULTURE
Service Aprés Vente
41 rue Edouard Martel
42000 Saint-Etienne
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Gefeliciteerd met uw aankoop van dit hoogwaardig NUK product!

Met de NUK Baby Menu kunt u snel gezonde en lekkere maaltijden voor uw baby bereiden.
Stoom eenvoudigweg de ingrediénten, meng ze samen en klaar!

Door de ingrediénten zacht te stomen worden belangrijke vitaminen en voedingsstoffen
behouden. Bij het mengen geven twee verschillende snelheidsstanden u de mogelijkheid om
gepureerd voedsel te bereiden aangepast aan de verschillende ontwikkelingsstadia van uw

kind.

[ STOOM ]

[ MENG ]

[ KLAAR ]

Gezonde babyvoeding in ongeveer 18 minuten!

Maar de NUK Baby Menu kan nog veel
meer! Dit apparaat kan gemakkelijk voedsel
ontdooien en opwarmen terwijl het
smoothie-mes kan worden gebruikt voor het
bereiden van smakelijke vruchten- of
groentenpuree en smoothies — uiteraard niet
alleen voor kinderen!

Om ervoor te zorgen dat u volledig gebruik
kunt maken van alle functies:

Lees deze gebruiksaanwijzing

A aandachtig en volg alle instructies en
aanbevelingen. Bewaar de
gebruiksaanwijzing op een veilige
plaats voor toekomstig gebruik. De
gebruiksaanwijzing moet worden
doorgegeven aan de volgende
gebruiker of eigenaar van het
apparaat.
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1. OVERZICHT

1.1 VEILIGHEIDSINFORMATIE

Hieronder vindt u een overzicht van alle
veiligheidsinstructies die in acht moeten
worden genomen om een veilig gebruik van
uw NUK Baby Menu te garanderen. In de

veiligheidsinstructies weergegeven in de
onderstaande volgorde, aangegeven door
het symbool en het desbetreffende nummer.
De tabel ,Opmerking:” geeft toelichtingen
over het doeltreffend en optimaal gebruik

gebruiksaanwijzing worden deze van het apparaat.

Veiligheidsinstructie

Hoofd-
stuk

A\

Nr.

De NUK Baby Menu is bedoeld voor persoonlijk gebruik en is niet ontworpen voor
commerciéle toepassingen. Het toestel werd ontworpen voor thuisgebruik en
soortgelijke toepassingen, waaronder:

- Personeelskeuken in winkels, kantoren en andere bedrijfsomgevingen;

- Boerderijen;

- Gebruik door uitbaters van hotels, motels en andere residentiéle
omgevingen;

- Omgevingen zoals een Bed and Breakfast.

Het apparaat is uitsluitend bestemd voor de bereiding van levensmiddelen en
mag niet worden gebruikt voor stoomreiniging of sterilisatie, vernevelen van
geneesmiddelen of breken van harde voorwerpen (bijvoorbeeld ijsblokjes).

Dit toestel mag niet worden gebruikt door kinderen. Apparaat en kabel buiten
bereik houden van kinderen alsmede huis- en nutsdieren. De apparaten kunnen
worden gebruikt door personen met een lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke
beperking of een gebrek aan ervaring en kennis op voorwaarde dat zij onder
toezicht staan of instructies hebben gekregen over het veilig gebruik van het
toestel en zij de risico‘s op gevaar begrijpen. Kinderen mogen niet met het toestel
spelen.

Het apparaat moet worden geplaatst op een gladde, vlakke, droge,
vochtbestendige en niet-brandbare ondergrond - buiten het bereik van kinderen.

2.2

Risico op verwonding! De messen zijn zeer scherp en moeten heel voorzichtig
worden gehanteerd.

2.2.1

Trek het apparaat altijd uit het stopcontact als er geen elektrische stroom nodig is
voor de huidige activiteit (bijv. tijdens het reinigen, verwijderen of plaatsen van de
messen of andere afneembare onderdelen, of tijdens opslag).

2.2.1
222

Activeer het apparaat nooit zonder het van een correct geplaatst mes te voorzien.

2.2.1

Voordat u het apparaat op de stroom aansluit, dient u zich ervan te vergewissen
dat de plaatselijke netspanning overeenkomt met de spanning die het apparaat
vereist.

222
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Veiligheidsinstructie Hoofd-| /N

Controleer altiid het netsnoer op beschadiging voordat u het apparaat gebruikt.

Om gevaarlijke situaties te voorkomen dient het beschadigde netsnoer te worden 900 | g

vervangen door de fabrikant, haar dienst-na- verkoop of door gelikwaardig/ “

gekwalificeerd personeel.

Risico op elektrische schok! Een elektrische stroom loopt door de basiseenheid| 2.2.2 | 9

tijdens werking van het apparaat. Dompel het apparaat nooit in water. 3.1 22

Gebruik nooit een defect apparaat of een apparaat met defecte toebehoren. 222 | 1

33 1 29

Controleer het deksel en de kookpot op beschadiging vodr elk gebruik. Het

deksel en de kookpot moeten worden vastgeklikt bij het plaatsen. Vervang| 2.3 | 12

beschadigde onderdelen vadr gebruik.

Risico op brandwonden! Het apparaat produceert hete stoom tijdens de werking

en laat hete stoom vrij bij het openen van het deksel. Vermijd contact met de hete| 2.3 13

stoom door uw gezicht en handen op een veilige afstand te houden.

Risico op brand! Sommige delen van het apparaat kunnen tijdens het

stoomkoken heel warm worden. Vermijd contact met de huid. Leun niet over het| 2.3.1 | 14

apparaat.

Laat het apparaat nooit "AAN" zonder toezicht. 231 | 15

Laat het apparaat afkoelen gedurende ten minste 15 minuten voor het volgende| 44 | 46

gebruik. =

Meng voedsel in cycli van 10 seconden, en meng nooit langer dan 30 seconden

aan één stuk door. Vooraleer viees en vis te mengen dient u erop te letten dat de

maximale hoeveelheid per keer niet meer dan 100 g bedraagt! Het voedsel moet| 2.3.2 | 17

eerst met stoom worden gekookt gedurende ten minste één cyclus vooraleer te

worden gemengd!

Risico op brand! Controleer altijd eerst de temperatuur van het bereid voedsel| 2.3.2 | 18

vooraleer uw baby te voeden. 233 | 20
234 | 21

Risico op verstikking! Controleer altiid de consistentie van het bereid voedsel om 939 | 19

ervoor te zorgen dat het geschikt is voor uw baby. =

Laat het toestel altijd afkoelen vooraleer u het gaat reinigen 3.1 23

Reinig de basiseenheid niet in de vaatwasser. 3.1 24

Gebruik tijdens het reinigen van het apparaat geen schuursponsjes, schurende 31 o5

reinigingsmiddelen of agressieve vloeistoffen zoals wasbenzine of aceton. '

Zorg er na het reinigen en drogen voor dat een mes en de sluiting opnieuw 31 2%

correct in het apparaat werden geplaatst.
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Veiligheidsinstructie Hoofd- A
stuk | N,
Gebruik geen commerciéle ontkalkers, zeker geen ontkalkers die citroenzuur 39 | o7
bevatten. '
Laat tijdens het ontkalken de azijnoplossing niet langer dan 30 minuten in het 39 | 98
apparaat. Anders kan u het apparaat beschadigen. '
Reparaties van elektronische apparaten mogen enkel worden uitgevoerd door 33 30
daartoe bevoegde vakmensen. Repareer nooit het netsnoer. '
REINIGING EN ONDERHOUD
- Reinig het apparaat na elk gebruik.
- Trek het apparaat altijd uit het stopcontact en laat het toestel altijd
afkoelen vooraleer u het gaat reinigen.
- Dompel de basiseenheid nooit in water of andere vloeistoffen.
- Reinig de basiseenheid met een vochtige spons of doek. Droog het
met een pluisvrije doek af.
- Reinig de verwijderbare onderdelen in de vaatwasser of maak gebruik
van een vochtige spons of doek in combinatie met een sopje met
schoonmaakmiddel. 3.1

Wees extra voorzichtig wanneer u de messen reinigt, ze zijn zeer
scherp.

Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen. Giet nooit
bleekmiddel of chemische steriliseeroplossingen/ tabletten in het
apparaat. Gebruik, indien nodig, een vochtige doek om de
basiseenheid te reinigen.

Zorg er na het reinigen van het mes voor dat de sluitpakking opnieuw
correct op het apparaat werd geplaatst (zie 2.2.1. Plaatsen van de
messen).

1.2 LEVERING EN

OMSCHRIJVING

1.2.1 LEVERING

De NUK Baby Menu wordt geleverd met alle
onderdelen beschreven in hoofdstuk 1.2.2.
Een gebruikershandleiding en receptenboek
worden ook meegeleverd.

Opmerking: De spatel bevindt zich
bovenaan op de binnenverpakking van het

apparaat.
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1.2.2 OMSCHRIJVING
(Figuur 17 en 18)
Apparaat aan/uit-knop voor stoomkoken
en indicator &
Apparaat aan/uit draaiknop voor
mengfunctie
- Snelheid instellen &
Draai draaiknop naar links:
snelle stand - zachte puree
- Snelheid instellen &
Draai draaiknop naar rechts:
langzame stand - puree met meer
textuur

Basiseenheid
Watertankknop

Kookpot

[6 ] Deksel

Sluiting

Stoomuitlaat (@)
[9]Mengmes

Halve mand

Mand

Mesbeveiliging

Spatel

Meshouder voor mes [9] en

(onder kookpot)

2 Reservesluitingen
Smoothie-mes

Stoominlaat op deksel
Stoomuitlaat op de basiseenheid

2. NUK BABY MENU

De NUK Baby Menu helpt u met het
bereiden van gezonde maaltijden voor uw
baby. U kunt hem gebruiken om groenten,
vlees, vis en fruit te stomen, mengen,
ontdooien en op te warmen. U kunt ook
verse groenten en fruit omzetten in heerlijke
puree en smoothies.
Het apparaat is uitsluitend bestemd

A voor de bereiding van

1 levensmiddelen en mag niet worden
gebruikt voor stoomreiniging of
sterilisatie, vernevelen van
geneesmiddelen of breken van harde
voorwerpen.
De NUK Baby Menu biedt een aantal
praktische functies:
Gelijktijdige bereiding van meerdere
maaltijden
Een geluidssignaal om de voltooiing van
het stoomkoken aan te geven
Twee snelheidsstanden waardoor u
babyvoeding kunt bereiden die aangepast
is aan de ontwikkelingsstadia van uw kind:
- W7 Bereiden van een zachte puree

voor baby's van 4-10 maanden oud.
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- g Bereiden van een puree met meer
textuur voor baby's meer dan 10
maanden.

e Twee manden om de verschillende
aroma’‘s te behouden

Een praktische spatel voor het eenvoudig
en veilig uithemen van de manden en
gemakkelijk uitscheppen van de puree uit
de kookpot.

Dit toestel mag niet worden gebruikt
door kinderen. Apparaat en kabel
buiten bereik houden van kinderen
alsmede huis- en nutsdieren. De
apparaten kunnen worden gebruikt
door personen met een lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke beperking of
een gebrek aan ervaring en kennis op
voorwaarde dat zij onder toezicht
staan of instructies hebben gekregen
over het veilig gebruik van het toestel
en zij de risico‘s op gevaar begrijpen.
Kinderen mogen niet met het toestel
spelen.



2.1 VOOR DE EERSTE

INGEBRUIKNAME

Vé6r het eerste gebruik van de NUK Baby
Menu:

1.

. Verwijder

Verwijder alle verpakkingsmateriaal van
het apparaat.

. Verwijder het deksel met een kwartdraai

met de klok mee en til deze omhoog
(Figuur 4). Neem nu de kookpot uit de
basiseenheid door middel van een
kwartdraai met de klok mee (Figuur 8) en
neem de manden eruit.

het geinstalleerd mes.
Informatie over het veilig verwijderen en
plaatsen van de messen vindt u in
hoofdstuk

. Reinig alle verwijderbare onderdelen

(hoofdstuk 3.1).

2.2 EERSTE

A\

3 bestendige en niet-brandbare onder-

N

o> >

INGEBRUIKNAME

Het apparaat moet worden geplaatst
op een gladde, vlakke, droge, vocht-

grond - buiten het bereik van
kinderen.
2.1 PLAATSEN VAN DE MESSEN

Risico op verwonding! De messen
zijn zeer scherp en moeten heel
voorzichtig worden gehanteerd.

Trek het apparaat altijd uit het
stopcontact als er geen elektrische
stroom nodig is voor de huidige
activiteit (bijv. tijdens het reinigen,
verwijderen of plaatsen van de
messen of andere afneembare
onderdelen, of tijdens opslag).
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Afdichtlip

Houd het vereiste mes (ofwel het
mengmes ofwel het smoothie-
mes ) aan de bovenkant vast zoals
aangeduid.

2. Schuif de afdichting met de afdichtlip

naar beneden op het mes.

Opmerking: Controleer de afdichting
voor de montage op eventuele beschadi-
gingen. Let erop dat de nokken van de
afdichting precies in de uitsparingen van
het mes passen (afbeelding 19a).

Steek de basis van het mes door de
opening aan de onderkant van de
kookpot.



Breng d
(bloemvormige

met ae

moer)
ongelabelde zijde naar de basis van het
mes gericht.

Draai de mesbeveiliging tegen de klok in
totdat deze vastklikt. Houd terwijl het
mes aan de binnenkant van de kookpot
vast.

Controleer of het mes correct werd
geplaatst door het los te laten en de mes-
beveiliging eventjes te draaien. Het mes
moet meedraaien met de beveiliging.

Opmerking: Om het mes te verwijderen
voert u de bovenstaande stappen in
omgekeerde volgorde uit.

Activeer het apparaat nooit zonder
het van een correct geplaatst mes te
voorzien.

2.2.2 STROOMAANSLUITING
Voordat u het apparaat op de stroom
A aansluit, dient u zich ervan te
7 vergewissen dat de plaatselijke
netspanning overeenkomt met de
spanning die het apparaat vereist.
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Controleer altijd het netsnoer op
beschadiging voordat u het apparaat
gebruikt. Om gevaarlijke situaties te
voorkomen dient het beschadigde
netsnoer te worden vervangen door
de fabrikant, haar dienst-na- verkoop
of door gelijkwaardig gekwalificeerd
personeel.
Het apparaat werkt op netspanning. Voltooi
alle voorbereidende werkzaamheden
(hoofdstuk 2.3 ff.). Steek de stekker in het
stopcontact.
Risico op elektrische schok! Een
elektrische stroom loopt door de
basiseenheid tijdens werking van het
apparaat. Dompel het apparaat nooit
in water.

Trek het apparaat altijd uit het
stopcontact als er geen elektrische
stroom nodig is voor de huidige
activiteit (bijv. tijdens het reinigen,
verwijderen of plaatsen van de
messen of andere afneembare
onderdelen, of tijdens opslag).

Gebruik nooit een defect apparaat of
een apparaat met defecte
toebehoren.

2.3 WERKING

De NUK Baby Menu gebruikt hete stoom
om voedsel te koken, op te warmen of te
ontdooien. Deze stoom wordt gegenereerd
door het verwarmen van het water in de
watertank. De stoom wordt vanuit de
basiseenheid via het deksel in de kookpot
gebracht. Om de kookpot ongehinderd van
stoom te kunnen voorzien is het essentieel
dat het deksel correct werd aangebracht en
goed gesloten is. Hiervoor beschikt het
deksel over een vergrendelingsmechanisme.
Het is heel belangrijk dat de stoomuitlaat
van de basiseenheid en de stoominlaat
op het deksel goed verbonden zijn.
Overtollige stoom wordt uit het apparaat
afgevoerd via de £\ stoomuitlaat op het
deksel.

Om functionele redenen kan er wat
condenswater uit het deksel komen en

11



langs de kookpot naar beneden lopen.
Dit heeft een technische oorzaak en
vermindert de veiligheid van het apparaat
niet.

Controleer het deksel en de kookpot
op beschadiging véor elk gebruik.
Het deksel en de kookpot moeten
worden vastgeklikt bij het plaatsen.
Vervang beschadigde onderdelen
véor gebruik.

In geval van onjuiste montage blijft de
verwarmingseenheid gedeactiveerd door
een veiligheidsschakelaar.

Risico op brandwonden! Het
A apparaat produceert hete stoom
13  tijdens de werking en laat hete stoom
vrij bij het openen van het deksel.
Vermijd contact met de hete stoom
door uw gezicht en handen op een
veilige afstand te houden.
Opmerking: De kookpot is vervaardigd uit
materiaal speciaal ontworpen voor de
bereiding van levensmiddelen.

Opmerking: Tijdens het stoomkoken moet
het mengmes of smoothie-mes altijd
worden voorzien om lekken te voorkomen.

2.3.1 STOMEN

Risico op brand! Sommige delen van
het apparaat kunnen tijdens het
stoomkoken heet worden. Vermijd
contact met de huid. Leun niet over
het apparaat.

Laat het apparaat
zonder toezicht.

12

14

nooit "AAN"

A\

15

. Open de knop op de watertank door met
een kwartdraai met de klok mee de ovale
markering (0) op de stand met de
markering & op het apparaat af te
stemmen (Figuur 1).

. Vul de watertank met koud water tot het
vereiste niveau zoals beschreven in de
receptaanwijzingen (hoofdstuk 2.4). Vul
de watertank niet hoger dan de maximale
capaciteit (Figuur 3).
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3. Sluit de watertank door de knop opnieuw
te draaien zodat de ovale markering (0)
op de knop wordt afgestemd op de
markering 8 op het apparaat (Figuur 2).

. Wanneer het apparaat werd gemonteerd:
verwijder het deksel met een kwartdraai
met de klok mee en til deze omhoog
(Figuur 4). Neem nu de kookpot uit de
basiseenheid door middel van een
kwartdraai met de klok mee (Figuur 8) en
neem de manden eruit, indien van
toepassing.

. Snijd de ingrediénten in kleine stukjes. U
vindt verdere instructies in hoofdstuk 2.4.

Als u twee afzonderlijke ingrediénten

wenst te stomen zonder ze te mengen:

— Plaats de halve mand in de andere
mand, zodanig dat de eerste vastklikt
in de inwendige groeven van de laatste
(Figuur 5).

Voeg vervolgens de ingrediénten toe in

de manden.

6. Plaats de mand en de halve mand, indien
van toepassing, in de kookpot.

7. Plaats het deksel op de kookpot en draai
deze tegen de klok in totdat het vastklikt
(Figuur 6).

8. Plaats de kookpot op de basiseenheid en
klik hem vast met een kwartdraai tegen
de klok in (Figuur 7).

9. Sluit het apparaat
netspanning.

10.Druk eenmaal op de aan/uit-knop van

het apparaat ©&. De geintegreerde

indicator voor stoomkoken licht op. Het

stomen begint (Figuur 9).

11.Zodra het stomen werd voltooid, klinkt
een geluidssignaal, gaat het
indicatorlampje uit en schakelt het
verwarmingsproces uit.

12.Verwijder het deksel met een kwartdraai
met de klok mee en til deze omhoog
(Figuur 4).

13.Verwijder de mand(en). Gebruik altijd de
spatel om de manden uit het apparaat te

aan op de



tillen aangezien deze erg warm worden
tijdens het stomen (Figuur 10).

Na het stomen is het onderste deel van de
kookpot met gecondenseerd water gevuld.
U bepaalt of u het water behoudt of het
apparaat leegmaakt. Zoals beschreven in
hoofdstuk 2.3.2 stap 5, kunt u het water
gebruiken om de consistentie van het
gemengde voedsel te controleren.
Opmerking: Enkel de manden mogen
worden gebruikt voor stoomkoken.

Laat het apparaat gedurende ten
minste 15 minuten afkoelen voor het
volgende gebruik.

2.3.2 MENGEN
Meng voedsel in cycli van 10

A seconden, en meng nooit langer dan

17 30 seconden aan één stuk door.
Vooraleer vlees en vis te mengen
dient u erop te letten dat de
maximale hoeveelheid per keer niet
meer dan 100 g bedraagt! Het
voedsel moet eerst met stoom
worden gekookt gedurende ten
minste één cyclus vooraleer te
worden gemengd!

. Verwijder alle harde delen uit de
gestoomde ingrediénten (bijvoorbeeld
botten, pitten uit harde schaalvruchten).
Giet vervolgens de gestoomde
ingrediénten uit de mand rechtstreeks in
de kookpot.

Opmerking: Zorg ervoor dat het meng-
mes werd gemonteerd alvorens de ingre-
diénten toe te voegen.

16

2. Plaats het deksel op de kookpot en draai
hem tegen de klok in totdat deze vastklikt
(Figuur 6).

3. Plaats de kookpot op de basiseenheid en
klik hem vast met een kwartdraai tegen
de klok in (Figuur 7).

4. Sluit het apparaat aan op de
netspanning.

5. Draai de draaiknop naar links of rechts,

afhankelijk van de gewenste snelheid
(Figuur 11).
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- Snelheid instellen &
Draai draaiknop naar links:
snelle stand - zachte puree

- Snelheid instellen &
Draai draaiknop naar rechts:
langzame stand - puree met meer
textuur

Opmerking: Tijdens het mengen moet
de consistentie van de puree worden
gecontroleerd door middel van toevoe-
ging van vloeistof zodat het niet bilijft
plakken aan de kanten van de kookpot.

. Herhaal deze stap 5 totdat u de gewenste
consistentie hebt bereikt. Trek vervolgens
het apparaat uit het stopcontact.

Gebruik, indien nodig, de spatel om opti-
male mengresultaten te bekomen
(Figuur 14).

. Neem nu de kookpot uit de basiseenheid
door middel van een kwartdraai met de
klok mee (Figuur 8).

. Verwijder het deksel met een kwartdraai
met de klok mee en til deze omhoog
(Figuur 4). Haal de puree uit de kookpot.
Gebruik, indien nodig, de spatel om de
kookpot uit te schrapen (Figuur 13).

9. Reinig de spatel en bevestig deze aan de
achterkant van de basiseenheid
(Figuur 12).

U kunt de ingrediénten van de manden
afzonderlijk na elkaar mengen.

Risico op brand! Controleer altijd
A eerst de temperatuur van het bereid

18 voedsel vooraleer uw baby te
voeden.
Risico op verstikking! Controleer

A altijld de consistentie van het bereid
19  voedsel om ervoor te zorgen dat het
geschikt is voor uw baby.
Opmerking: Als het mes blokkeert door de
puree, dient u altijd eerst het apparaat uit
het stopcontact te trekken om het probleem
op te lossen.

2.3.3 OPWARMEN
De procedure voor het verwarmen van
maaltijden is dezelfde als voor het stomen



(hoofdstuk 2.3.1). Tijdens stap 2 dient u
ervoor te zorgen dat de watertank tot niveau
1 wordt gevuld. De geschatte
verwarmingstijd is 10 minuten.

Risico op brand! Controleer altijd
A eerst de temperatuur van het bereid
20 voedsel vooraleer uw baby te

voeden.

2.3.4 ONTDOOIEN
De procedure voor het ontdooien van
ingevroren maaltijden is dezelfde als voor
het stomen (hoofdstuk 2.3.1). Tijdens stap 2
dient u ervoor te zorgen dat de watertank tot
niveau 1 wordt gevuld. De geschatte
verwarmingstijd is 14 minuten. Ongebruikt
gecondenseerd water kan worden
afgevoerd.
Opmerking: Het apparaat is niet geschikt
voor het ontdooien van vloeibare
levensmiddelen (bijvoorbeeld moedermelk).
Risico op brand! Controleer altijd
A eerst de temperatuur van het bereid
21 yoedsel vooraleer uw baby te
voeden.

2.3.5 SMOOTHIES

U kunt ook de NUK Baby Menu gebruiken

om rauwe groenten en fruit te mengen en

smoothies te bereiden. Dergelijke recepten

vindt u in het toegevoegde receptenboek.

1. Verwijder het mengmes (indien aanwezig)
en bevestig het smoothie-mes (zie
hoofdstuk 2.2.1).

2. Plaats de ingrediénten rechtstreeks in de
kookpot.

Opmerking: Toevoeging van water kan
nodig zijn om optimale resultaten te
bereiken.

3. Plaats het deksel op de kookpot en draai
hem tegen de klok in totdat deze vastklikt
(Figuur 6).

4. Plaats de kookpot op de basiseenheid en
klik hem vast met een kwartdraai tegen
de klok in (Figuur 7).

5. Sluit het apparaat aan op de
netspanning.

6. Draai de draaiknop naar links of rechts,
afhankelijk van de gewenste snelheid
(Figuur 11).

- Snelheid instellen &
Draai draaiknop naar links:
snelle stand - zachte puree

- Snelheid instellen &
Draai draaiknop naar rechts:
langzame stand - puree met meer
textuur

7. Herhaal deze stap totdat u de gewenste
consistentie hebt bereikt. Trek vervolgens
het apparaat uit het stopcontact.
Opmerking: Gebruik, indien nodig, de
spatel om een optimaal mengresultaat te
bekomen (Figuur 14).

8. Neem nu de kookpot uit de basiseenheid
door middel van een kwartdraai met de
klok mee (Figuur 8).

9. Verwijder het deksel met een kwartdraai
met de klok mee en til deze omhoog. Giet
de afgewerkte smoothie uit de kookpot.
Gebruik, indien nodig, de spatel om de
kookpot uit te schrapen (Figuur 4).

10.Reinig de spatel en bevestig deze aan de
achterkant van de  basiseenheid
(Figuur 12).

2.4 RICHTWAARDEN VOOR
STOOMKOKEN

De volgende waarden zijn van toepassing
op een volle kookpot met 900 ml vulhoogte
of 400-450 g voedsel:

Max. water-

Ingrediénten volume Stoomtijd**
(niveau)*

Fruit
Appels 2 ca. 14 minuten
Aardbeien 2 ca. 14 minuten
Perziken 2 ca. 14 minuten
Peren 2 ca. 14 minuten
Groenten
Broccoli max ca. 17 minuten
Wortelen max ca. 17 minuten
Bloemkool max ca. 17 minuten




Max. water-

Ingrediénten volume Stoomtijd**
(niveau)*

Venkel max ca. 17 minuten
Bonen 2 ca. 14 minuten
Prei max ca. 17 minuten
Courgette 2 ca. 14 minuten
Noten max ca. 17 minuten
Aardappelen max ca. 17 minuten
Spinazie max ca. 17 minuten
Tomaten max ca. 17 minuten
Viees
Lamsvlees, max ca. 17 minuten
rundvlees, kip,
enz.
Vis
Kabeljauw, max ca. 17 minuten
zalm, forel,
enz.

In geval van een half gevulde mand (200 -
250 g voedsel) dient u het opgegeven
watervolume met één niveau te verminderen
(bijvoorbeeld: voor een half gevulde mand
aardappelen voegt u water toe tot niveau 2,
in plaats van tot het opgegeven maximum
niveau).

* De getallen op de niveaumeter van de
watertank geven niveau 1, 2 en max. aan
(max =210 ml).

** De stoomkooktijd kan variéren. Het is
gebaseerd op het watervolume in de
watertank.

3. GEBRUIKSINSTRUCTIES

3.1 REINIGEN

De verwijderbare delen moeten grondig
worden gereinigd voor het eerste gebruik en
na elk later gebruik. Het apparaat moet eerst
uit het stopcontact worden getrokken. Laat
het eerst afkoelen voordat u het begint te
reinigen. Om het apparaat te ontkalken gaat
u verder zoals beschreven in hoofdstuk 3.2.

Risico op elektrische schok! Een
A elektrische stroom loopt door de

22 pasiseenheid tijdens werking van het
apparaat. Dompel het apparaat nooit
in water.

Laat het toestel altijd afkoelen

o3 vooraleer u het gaat reinigen.

Reinig de basiseenheid met een vochtige
spons of doek. Droog het met een pluisvrije
doek af.

A\

24

Reinig de basiseenheid niet in de
vaatwasser.

Reinig de verwijderbare onderdelen in de
vaatwasser of maak gebruik van een
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vochtige spons of doek in combinatie met
een sopje met schoonmaakmiddel.

f Gebruik tijdens het reinigen van het

apparaat geen  schuursponsjes,
25 schurende reinigingsmiddelen  of
agressieve vloeistoffen zoals
wasbenzine of aceton.
Om de stoomleiding in het deksel te

reinigen, is het raadzaam om het deksel af
en toe onder stromend water onmiddellijk
na gebruik af te spoelen. Als de bedekking
van de stoomleiding zou vastzitten, kan het
worden verwijderd van het deksel (Figuur
15). De leidingbedekking dient dan
vervolgens te worden vervangen in het
deksel na reinigen en drogen.

Zorg er na het reinigen en drogen
A voor dat een mes en de sluiting
26 opnieuw correct in het apparaat
worden geplaatst.
Opmerking: Zie hoofdstuk 2.2.1 voor
instructies over de montage van de messen.



3.2 ONTKALKEN

Na verloop van tijd, en afhankelijk van de
kwaliteit van het water, kan er kalkaanslag
worden gevormd op de bodem van de
watertank. U zou uw apparaat moeten ont-
kalken zodra er kalkaanslag optreedt, maar
uiterlijk elke 20 verwarmingscycli. Dit is
noodzakelijk om te voorkomen dat kalkaan-
slagdeeltjes de hetestoomleidingen blokke-
ren en om te garanderen dat het water
correct wordt opgewarmd.

Vooraleer uw apparaat te ontkalken, dient u
erop te letten dat het apparaat werd
uitgeschakeld en werd losgekoppeld van de
netspanning.

U dient uw apparaat te ontkalken op regel-
matige tijdstippen, afhankelijk van de hard-
heid van het water in uw regio. Om dit te
doen, vult u de watertank met 100 ml tafel-
azijn gevolgd door 100 ml kokend water.
Laat de oplossing inwerken gedurende
maximum 30 minuten (zorg dat de stekker
uit het stopcontact werd getrokken). Maak
de watertank leeg aan de zijkant van het
apparaat, zoals aangegeven in Figuur 16.
Spoel de tank met schoon water. Let erop
dat er geen vioeistof in de basiseenheid
terechtkomt tijdens het vullen of leegmaken
van de watertank.

Gebruik geen commerciéle ontkal-
A kers, zeker geen ontkalkers die

27  citroenzuur bevatten.
Laat tijdens het ontkalken de azijnop-
lossing niet langer dan 30 minuten in
28 het apparaat. Anders kan u het appa-

raat beschadigen.

3.3 ONDERHOUD EN
WISSELSTUKKEN

Controleer regelmatig het apparaat op
schade vooér gebruik. Bijzondere aandacht
moet uitgaan naar de integriteit van de
sluitingen en goede staat van het netsnoer.
Zie ook hoofdstuk 4 in geval van problemen.

Gebruik nooit een defect apparaat of
A een apparaat met defecte
29  toebehoren.

61

Opmerking: Bewaar reservesluitingen op
een veilige plaats, waar ze gemakkelijk toe-
gankelijk zijn!

Beschadigde onderdelen moeten worden
vervangen door authentieke wisselstukken.
Klachten moeten worden gericht aan het
relevante contactadres voor uw land. De
garantie vervalt als gevolg van
onafhankelijke reparaties aan het apparaat
tijdens de garantieperiode en het gebruik
van niet-authentiecke wisselstukken of
toebehoren die niet worden vermeld in deze
gebruiksaanwijzing.

Opmerking: U vindt het NUK contactadres
voor uw land aan het einde van deze
gebruiksaanwijzing.

f Reparaties van

apparaten mogen

elektronische
enkel worden

30 uitgevoerd door daartoe bevoegde
vakmensen. Repareer nooit het
netsnoer.

3.4 BEWARING EN
TRANSPORT

Het is raadzaam om de verpakking van de
NUK Baby Menu te behouden, zodat het
apparaat veilig kan worden verpakt voor
transport. Na gebruik en reiniging van de
reserveonderdelen mag het apparaat pas
worden gemonteerd nadat de onderdelen
volledig droog zijn. Het deksel van de
watertank moet worden verwijderd wanneer
het apparaat voor langere tijd niet wordt
gebruikt.

3.5 WEGWERPEN

3.5.1 Verpakking

Als u de verpakking wilt wegwerpen, let dan
op de desbetreffende milieuvoorschriften in
uw land.

3.5.2 Apparaat

Het symbool met de
doorgestreepte afvalemmer op
wielen betekent dat het product
in de Europese Unie gescheiden
moet worden ingeleverd. Dit
geldt voor dit product en voor



alle met dit symbool gekenmerkte inzamelplaats voor recycling van elektrische
accessoires. Gekenmerkte producten en elektronische apparaten  worden
mogen niet met het normale huisvuil worden  ingeleverd.

verwijderd maar moeten bij een aparte

4. OPLOSSEN VAN PROBLEMEN

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Het apparaat schakelt te
vroeg uit, een residu van
water blijft in het reservoir

Veiligheidsschakelaar van het
apparaat is geactiveerd

Zorg ervoor dat het deksel correct werd
aangebracht op de kookpot en dat deze
laatste correct werd vastgeklikt op de
basiseenheid.

Elektrische storing binnenin
het apparaat

Verzend het apparaat ter reparatie naar het
serviceadres vermeld in hoofdstuk 6.

De stoom- of
mengfunctie werkt niet

De kookpot werd niet correct
geplaatst.

De deksel werd niet correct
geplaatst.

Zorg ervoor dat het deksel correct werd
aangebracht op de kookpot en dat deze
laatste correct werd gemonteerd op de
basiseenheid.

Het apparaat is niet
aangesloten op de
netspanning.

Steek de stekker in het stopcontact.

Lekkende kookpot

Geen mes gemonteerd

Bevestig een mes zoals beschreven in
hoofdstuk 2.2.1.

De sluiting werd verkeerd
gemonteerd

Schuif de afdichting met de afdichtlip naar
beneden op het mes (hoofdstuk 2.2.1)

De sluiting is poreus of
beschadigd.

Gebruik de reservesluiting.

Beschadigde kookpot.

U heeft een nieuwe kookpot nodig.
Contacteer uw relevante dealer
(hoofdstuk 3.3).

Stoom ontsnapt aan de
rand van het deksel van
de kookpot (stoominlaat)
tijdens het stoomkoken

De deksel werd niet correct
geplaatst.

Plaats het deksel op de kookpot zodat
deze laatste volledig dicht is.

Geblokkeerde
hetestoomleiding.

Maak de hetestoomleiding schoon
(hoofdstuk 3.1)

Vervormd deksel.

U heeft een nieuw deksel nodig.
Contacteer uw relevante dealer
(hoofdstuk 3.3).

Vervormde stoomuitlaat op
de basiseenheid.

Contacteer uw relevante dealer
(hoofdstuk 3.3).

De afdekking voor de
hetestoomleiding is niet
voorzien.

Plaats de afdekking aan de onderkant van
het deksel.

Schokkerige of Het mes werd niet correct Bevestig het mes zoals beschreven in
lawaaierige werking gemonteerd. hoofdstuk 2.2.1.

Het indicatorlampje van | De kookpot werd niet correct |Controleer of de kookpot en het deksel
het stoomkoken gaat uit |geplaatst. goed werden geplaatst en vastgeklikt.

na activering

De watertank werd niet met
water gevuld.

Laat het apparaat afkoelen en voeg water
toe tot het vereiste niveau.

62




Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De ingrediénten zijn niet |Het mes is bot.

goed gemengd.

U heeft een nieuw mes nodig. Contacteer
uw relevante dealer (hoofdstuk 3.3).

gemonteerd.

Het mes werd niet correct

Bevestig het mes zoals beschreven in
hoofdstuk 2.2.1.

5. TECHNISCHE GEGEVENS

Voeding:
Luchtvochtigheid bij gebruik:
Beschermingsklasse: |

Beschermingsgraad: IPX0
Vermogen: 200 W (motor)
Warmteafgifte: 500 W

220V -240V ~/50Hz
20% - 95% relatieve vochtigheid

6. GARANTIE

Naast de garantieverplichtingen van de ver-
koper uit het koopcontract verlenen wij als
fabrikant bij correct gebruik van het appa-
raat onder inachtneming van de gebruiks-
aanwijzing een garantie van 24 maanden
vanaf de koop van het apparaat. De koop-
datum en het apparaattype moeten door
een kassabon worden aangetoond.

De wettelijke rechten van de koper worden
door deze fabrieksgarantie niet beperkt.

Wij verplichten ons om binnen de garantie-
periode alle gebreken te verhelpen die ver-
oorzaakt  zijn door  materiaal-  of
fabricagefouten. Slijtonderdelen vallen niet
onder de garantie.

Geringe afwijkingen van de aangestreefde
hoedanigheid die niet van betekenis zijn
voor de waarde en de functionaliteit van het
apparaat, vallen niet onder de garantie-
plicht. Er kan evenmin garantie worden ver-
leend wanneer de gebreken aan het
apparaat voortvloeien uit transportschade
die niet door ons te verantwoorden is, uit
verkeerd gebruik of gebrekkig onderhoud of
wanneer aan het apparaat ingrepen werden
uitgevoerd door personen die hiertoe niet
door ons werden geautoriseerd.

De garantieprestatie vindt plaats volgens
onze keuze. Dit kan zijn door reparatie, ver-
vanging van onderdelen of door vervanging
van het apparaat. De uitvoering van de

63

garantieprestaties bewerkstelligt noch een
verlenging noch een nieuw begin van de
garantieperiode. De garantieperiode voor
ingebouwde onderdelen eindigt gelijktijdig
met de garantieperiode voor het hele appa-
raat.

Verdergaande of andere claims in het bij-
zonder op vervanging van schade die buiten
het apparaat is ontstaan zijn uitgesloten -
voor zover een aansprakelijkheid niet dwin-
gend wettelijk is voorgeschreven.
Transportkosten en risico's worden niet
door ons overgenomen.

De inzending van een apparaat zonder
aantoning van de koopdatum wordt als
reparatiegeval behandeld. Een reparatie van
het apparaat vindt pas na overleg met de
klant plaats.




Voor eventuele vragen adres en artikel-
nummer en LOT-nr. bewaren.

2 jaar garantie
Stuur een kopie van uw aankoopbon, uw naam en adres op ongezegeld papier, en
het defecte product naar:

ALLEGRE PUERICULTURE
Klantenservice
41 rue Edouard Martel
42000 Saint-Etienne
Frankrijk

6.1 Dienst na verkoop

De service-adressen zijn te vinden in ,,Con-
tact addresses” op pagina 174.

Artikel-Nr.: 10.256.304

7. Conformiteitsverklaring

Het apparaat voldoet aan alle toepasbare Europese richtlijnen en de nationale omzettingen.
Deze zijn zichtbaar uit de EU-conformiteitsverklaring die bij de fabrikant kan worden aange-
vraagd. De conformiteitsverklaring vindt u op www.nuk.com.



iEnhorabuena por haber comprado este producto de alta calidad de NUK!

Con el Baby Menu de NUK podra preparar rapidamente comidas sabrosas y saludables
para su bebé. jCocinar al vapor los ingredientes, mezclar y listo!

La preparacidon cuidadosa al vapor conserva las vitaminas y las sustancias vitales. Al
mezclar, dos niveles de velocidad diferentes le permiten preparar papillas adaptadas a cada
edad.

COCINAR AL MEZCLAR LISTO
VAPOR

jAlimentos saludables para bebés en 18 minutos!

iPero el Baby Menu de NUK puede hacer Para que pueda utilizar al maximo su

mas cosas! Se pueden descongelar y aparato:

calentar alimentos facilmente. Con la Lea atentamente el manual de

cuchilla batidora adjunta puede preparar A instrucciones y siga las indicaciones

papillas de frutas o batidos de frutas y recomendaciones. Conserve el

deliciosos. manual de instrucciones en un lugar
seguro y accesible. En su caso,
entregue el manual de instrucciones
al siguiente usuario.
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1. VISION GENERAL
1.1 INDICACIONES DE SEGURIDAD

A continuacién, encontrara una vision general de todas las indicaciones de seguridad que se
deben tener en cuenta para un uso seguro de su Baby Menu de NUK. En el manual de
instrucciones encontrara estas indicaciones de seguridad por orden de aparicién, marcados
con el simbolo A\ y el nimero correspondiente. Las indicaciones para un uso efectivo y

mejor se marcan con Advertencia:

Indicacion de seguridad

Cap.

A

N.O

NUK Baby Menu esta pensado para uso personal y no ha sido disefiado para
aplicaciones comerciales. El aparato esta disefiado para su uso en entornos
domésticos y similares, entre los que se incluyen:

- Zonas de cocina para el personal en comercios, oficinas y otros
entornos profesionales;

- Granjas;

- Empleo por parte de responsables de hoteles, moteles y de otros
entornos residenciales;

- Entornos de hospedaje como por ejemplo los bed and breakfast
(alojamiento y desayuno).

El aparato solo es apto para preparar alimentos y no para una limpieza o
esterilizacion al vapor o para triturar objetos duros (por ejemplo, cubitos de hielo).

Este aparato no debe ser utilizado por nifios. Mantenga alejados del aparato y del
cable a los nifios, asi como a mascotas. Los aparatos electrodomeésticos pueden
ser utilizados por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas, o con falta de experiencia y conocimientos, siempre que se les
proporcione supervision o instrucciones relativas al empleo seguro de los aparatos
y siempre que comprendan los riesgos asociados. No se permitira jugar a los nifios
con el aparato.

Coloque el aparato sobre una superficie lisa, recta, seca, resistente a la humedad y
no inflamable, fuera del alcance de los nifios.

2.2

iPeligro de dafio! Las cuchillas estan muy afiladas. Manéjelas con la méaxima
precaucion.

2.2.1

Desconecte siempre el aparato de la alimentacion de corriente eléctrica cuando no
sea necesaria la corriente para su funcionamiento (por ejemplo, limpiar, retirar o
colocar las cuchillas u otras piezas extraibles, guardar).

2.2.1
222

No ponga en funcionamiento nunca el aparato sin haber colocado una cuchilla
adecuada.

2.2.1
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Indicacion de seguridad Cap. N°
Antes de conectar a la alimentacion eléctrica, asegurese de que la tension de red 900| 7
local corresponde a la tension que necesita el aparato. -
Antes de cada uso, compruebe que el cable eléctrico no tenga dafios. Si se dafia el
cable de alimentacion, debera ser sustituido por el fabricante, por su servicio| 2.2.2 | 8
posventa o por personal cualificado andlogo con el fin de evitar riesgos
iRiesgo de electrocucion! En la base hay tension de red durante el funcionamiento.| 2.2.2 | 9
No sumergir nunca el aparato en agua. 31 | 2
No utilice nunca un aparato defectuoso ni un aparato con los accesorios| 2.2.2 | 11
defectuosos. 33 1 29
Antes de cada uso compruebe que la tapa y el recipiente no presenten danos.
Cuando se coloca la tapa, esta debe encajar en el recipiente. Antes de utilizar el, 2.3 | 12
aparato, cambie las piezas dafadas.
iPeligro de quemaduras! Durante el funcionamiento y al abrir la tapa sale vapor
caliente. Evite el contacto con el vapor. Mantenga la cara y las manos a una| 2.3 | 13
distancia prudencial.
iPeligro de quemaduras! Algunas partes del aparato se calientan mucho durante la
coccion al vapor. Evite el contacto con la piel. 231 14
No se incline sobre el aparato.
No dejar nunca el aparato en la posicion "ON" (conectado) sin supervision. 231 15
Antes de volver a utilizar el aparato deje que se enfrie, al menos, durante 15 231| 16
minutos. -
Mezclar los alimentos en ciclos de 10 segundos, y no superar nunca los 30
segundos de mezcla continua. Antes de mezclar la carne y el pescado, asegurarse 939 17
de que la cantidad maxima no supera los 100 g cada vez. El alimento debe haberse| =
cocinado al vapor por lo menos una vez antes de mezclarlo.
iPeligro de quemaduras! Compruebe siempre la temperatura de los alimentos| 2.3.2 | 18
preparados antes de dar de comer a su bebé. 2331 20

234 21

iPeligro de asfixial Antes de dar de comer a su bebé compruebe siempre la 939| 19
consistencia de los alimentos preparados por si hay trozos grandes. =
Dejar siempre que el aparato se enfrie por completo antes de proceder a limpiarlo. | 3.1 | 23
No limpie la base en el lavavajillas. 31| 24
Para la limpieza no utilice esponjas ni agentes abrasivos ni liquidos agresivos como 31 | 25

gasolina o acetona.
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Indicacion de seguridad

Cap.

Después de la limpieza y del secado, asegurese de que una cuchilla y la junta
vuelven a estar bien montados.

3.1

26

No utilice ningun descalcificante habitual en el mercado, especialmente los que
contengan &cido citrico.

3.2

27

Para descalcificar, deje que el liquido con vinagre actue un maximo de 30 minutos.
Un tiempo de actuacion mas prolongado puede originar dafios en el aparato.

3.2

28

Las reparaciones solo las deben realizar especialistas en aparatos electronicos. No
repare nunca el cable eléctrico.

3.3

30

LIMPIEZA'Y CUIDADOS

Limpiar el aparato después de cada uso.

Desenchufar siempre el aparato y permitir que este se enfrie antes de
proceder a limpiarlo.

No sumergir nunca la unidad base en agua ni en ningun otro liquido.
Limpie la base con una esponja 0 un pafio himedos. Séquelo con un
pafio sin pelusa.

Limpie las piezas extraibles en el lavavajillas 0 con una esponja 0 un
pafio humedos con una solucion jabonosa.

Tener especial precaucion al lavar las cuchillas, dado que son muy
afiladas.

No utilice productos de limpieza abrasivos. No vierta nunca lejia o
soluciones/tabletas quimicas esterilizantes en el aparato. Si fuera
necesario, utilice un pafio himedo para limpiar la unidad base.
Después de haber limpiado las cuchillas, asegurese de que se vuelve a
colocar la junta de estanqueidad correctamente (ver 2.2.1. Montaje de
las cuchillas).

3.1

1.2 SUMINISTRO Y

DESCRIPCION

1.2.1 VOLUMEN DE SUMINISTRO

El Baby Menu de NUK se suministra con
todas las piezas que se describen en el
Cap. 1.2.2. Ademas, se adjunta un manual
de instrucciones.

Advertencia: La espatula se encuentra en la
parte superior de la caja de cartdn interior
del embalaje.
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1.2.2 DESCRIPCION (Fig. 17 y 18)
Tecla on/off del aparato para cocinar al
vapor e indicacién £}
Interruptor giratorio on/off del aparato
para el funcionamiento de mezclado
- Nivel de velocidad &6
Girar el interruptor giratorio hacia la
izquierda:
modo rapido - papilla fina
- Nivel de velocidad &7
Girar el interruptor giratorio hacia la
derecha:
modo lento - papilla mas gruesa

Base

E Mando del depésito de agua
Recipiente
[6]Tapa

Junta

Orificio de salida de vapor (@)
[9]Cuchilla mezcladora

Semicesta

Cesta

Elemento de sujecién de la cuchilla
Espatula

[14] Alojamiento para cuchillas [9]y

(debajo del recipiente)
2 juntas de recambio
Cuchilla batidora
Orificio de entrada de vapor de la tapa
COrificio de salida de vapor de la base

2. BABY MENU DE NUK

El Baby Menu de NUK le facilita la
preparaciéon de alimentos saludables para
su bebé. Puede cocinar al vapor, batir o
mezclar, descongelar y calentar verdura,
carne, pescado y fruta. Con fruta fresca
puede preparar papillas de fruta o batidos.

A\

1

alimentos y no para una limpieza o

esterilizacion al vapor, ni para

vaporizar sustancias activas o para

triturar objetos duros (por ejemplo,

cubitos de hielo).

El Baby Menu de NUK cuenta con una serie

de propiedades practicas:

e |a preparacion simultanea de varias

comidas

un tono de sefializacion que le avisa del

final de la coccidn al vapor

dos niveles de velocidad para preparar

alimentos para bebés de acuerdo a la edad

del bebé:

- W se obtiene una papilla fina para
bebés de 4 - 10 meses.

- g se obtiene una papilla mas gruesa

para bebés de mas de 10 meses.

®

El aparato solo es apto para preparar A
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e dos cestas para mantener las diferencias
de sabor

e una espatula practica para retirar de
forma facil y segura las cestas calientes y
retirar facilmente la papilla del recipiente.

Este aparato no debe ser utilizado
por nifios. Mantenga alejados del
aparato y del cable a los nifios, asi
como a mascotas. Los aparatos
electrodomésticos pueden ser
utilizados  por  personas con
capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o con falta de
experiencia y conocimientos,
siempre que se les proporcione
supervision o instrucciones relativas
al empleo seguro de los aparatos y
siempre que comprendan los riesgos
asociados. No se permitira jugar a
los nifios con el aparato.

2.1 ANTES DEL PRIMER USO

Antes del primer uso del Baby Menu de

NUK:

1. Retire todo el material de embalaje del
aparato.

2



. Quite la tapa girandola un cuarto de
vuelta en sentido de las agujas del reloj y
levantela (Fig. 4). Después, retire el
recipiente de la base girandolo un cuarto
de vuelta en sentido de las agujas del
reloj (Fig. 8) y retire las cestas.

. Desmonte la cuchilla. Para montar y
desmontar con seguridad las cuchillas,
consulte el Cap. 2.2.1.

. Limpie todas las piezas extraibles
(Cap. 3.1).

2.2 PUESTA EN MARCHA

AN

3

SN

Coloque el aparato sobre una
superficie lisa, recta, seca, resistente
a la humedad y no inflamable, fuera
del alcance de los nifios.

MONTAJE DE LAS

CUCHILLAS

iPeligro de dafo! Las cuchillas estan
muy afiladas. Manéjelas con la
maxima precaucion.

Desconecte siempre el aparato de la
alimentacion de corriente eléctrica
cuando no sea necesaria la corriente
para su funcionamiento (por ejemplo,
limpiar, retirar o colocar las cuchillas
u otras piezas extraibles, guardar).

2.2.1

A
A

Nota: Compruebe si la junta esta dafiada
antes de montarla. Asegurese de que los
salientes de la junta encajan bien en las
muescas de la cuchilla (Imagen 19a).

- e /
w.

e |

Encaje la base de la cuchilla por la parte
interior del recipiente a través del orificio
del fondo.

. i
v ;
e u /

[19)

Labio de
estanqueidad

Sujete firmemente la parte superior de la
cuchilla (mezcladora @ o batidora ),
como se muestra en la imagen.

. Introduzca la junta con el labio de
estanqueidad hacia abajo en la cuchilla.
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Coloque el elemento de sujeciéon de la
cuchilla (rosca con forma de flor), con
el lado sin inscripcién hacia la base de la
cuchilla.



Gire el elemento de sujecion de la
cuchilla en sentido contrario a las agujas
del reloj hasta que encaje con seguridad
y llegue al tope. Al mismo tiempo, sujete
con firmeza la cuchilla por la parte
interior del recipiente.

Controle si la cuchilla se ha montado
correctamente soltandola y girandola
brevemente en el elemento de sujecion
de la cuchilla. La cuchilla debe girar con
el conjunto.

Advertencia: Retire la cuchilla en el orden
inverso.

No ponga en funcionamiento nunca
A el aparato sin haber colocado una
6  cuchilla adecuada.

222

CONEXION A LA
ALIMENTACION DE
CORRIENTE
Antes de conectar a la alimentacion
eléctrica, asegurese de que la
tension de red local corresponde a la
tension que necesita el aparato.

Antes de cada uso, compruebe que
el cable eléctrico no tenga dafos. Si
se dana el cable de alimentacion,
deberd ser sustituido por el
fabricante, por su servicio postventa
o por personal cualificado analogo
con el fin de evitar riesgos.

El aparato funciona con tensiéon de red.
Finalice todos los trabajos preparativos
(Cap. 2.3 ss.). Conecte después la clavija en
el enchufe.

0
+

®
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ijRiesgo de electrocucién! En la base
hay tensién de red durante el
funcionamiento. No sumergir nunca
el aparato en agua.

Desconecte siempre el aparato de la
alimentacion de corriente eléctrica

>

10 cuando no sea necesaria la corriente
para su funcionamiento (por ejemplo,
limpiar, retirar o colocar las cuchillas
u otras piezas extraibles, guardar).
No utilice nunca un aparato
defectuoso ni el aparato con los

11 accesorios defectuosos.

2.3 MANEJO
El Baby Menu de NUK utiliza vapor caliente
para cocinar al vapor, calentar vy

descongelar los alimentos. Este se genera
calentando agua en el depdsito de agua. El
vapor se dirige de la base al recipiente a
través de la tapa. Para que el vapor pueda
pasar sin obstaculos al recipiente es
absolutamente necesario colocar y cerrar
correctamente la tapa. Para ello, la tapa
cuenta con un cierre de bloqueo. Se debe
prestar especial atencién para garantizar
una unién optima del orificio de salida de
vapor de la base [1g con el orificio de
entrada de vapor de Ta tapa .

El vapor sobrante se dirige al exterior a
través del A\ orificio de salida de vapor de
la tapa .
Por cuestiones de funcionamiento, puede
escaparse algo de agua de condensacion
de la tapa y caer hasta el recipiente .
Esto es técnicamente necesario y no
compromete la seguridad del aparato.
Antes de cada uso, compruebe que
A la tapa y el recipiente no presenten
12 dafios. Cuando se coloca la tapa,
esta debe encajar en el recipiente.
Antes de utilizar el aparato, cambie
las piezas dafadas.
En caso de montaje erréneo, la calefaccion
permanece apagada mediante un
interruptor de seguridad.



iPeligro de quemaduras! Durante el
funcionamiento y al abrir la tapa sale
vapor caliente. Evite el contacto con
el vapor. Mantenga la cara y las
manos a una distancia prudencial.
Advertencia: El recipiente esta fabricado
con un material especialmente apropiado
para el procesamiento de alimentos.
Advertencia: Cuando se cocine al vapor
siempre se debera montar la cuchilla
mezcladora o batidora, de lo contrario habra
fugas.

2.3.1 COCINAR AL VAPOR

iPeligro de quemaduras! Algunas
A partes del aparato se calientan
14 mucho durante la coccién al vapor.
Evite el contacto con la piel. No se
incline sobre el aparato.
No dejar nunca el aparato en la
posicion "ON" (conectado) sin

15 supervision.

. Abra la tapa del depdsito de agua,
haciendo coincidir la marca ovalada (0)
de la tapa con la marca & en el aparato
mediante un cuarto de vuelta en sentido
contrario a las agujas del reloj (Fig. 1).

. Llene el depodsito de agua con la
cantidad de agua que se indica en los
valores orientativos de las recetas
(Cap. 2.4). No llenar el depdsito de agua
por encima de la capacidad maxima (Fig.
3).

. Volver a cerrar el depédsito de agua
empleando el mando y girandolo de
manera que la marca oval (0) del mando
se alinee con la marca & del dispositivo
(Fig. 2).

. En caso de que el aparato esté montado:
quite la tapa girandola un cuarto de
vuelta en sentido de las agujas del reloj y
levantela (Fig. 4). Después, retire el
recipiente de la base girandolo un cuarto
de vuelta en sentido de las agujas del
reloj y, en su caso, retire las cestas.

. Corte los ingredientes en trozos
pequefios. Puede encontrar valores
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orientativos para la cantidad en el

Cap. 2.4.

Si cocina al vapor dos ingredientes por
separado y no los quiere mezclar:

— coloque en primer lugar la semicesta
en la cesta, de modo que las estrias
interiores de la cesta fijen la semicesta
(Fig. 5).

Después, coloque los ingredientes en las

cestas.

. Coloque la cesta, incluida la semicesta,
si se ha utilizado, en el recipiente.

. Coloque la tapa en el recipiente y girela
en el sentido contrario a las agujas del
reloj hasta que encaje (Fig. 6).

. Coloque el recipiente en la base y
sujételo mediante un cuarto de giro en el
sentido contrario a las agujas del reloj
(Fig. 7).

. Conecte el aparato a la alimentacién de
corriente.

10.Pulse una vez la tecla on/off del aparato
B. El indicador de coccién al vapor se
ilumina. Comienza la coccién al vapor
(Fig. 7).

11.Una vez ha terminado la coccién al
vapor, suena un tono de sefalizacién y
se apagan el indicador de coccion al
vapor y la calefaccion.

12.Quite la tapa girandola un cuarto de
vuelta en sentido de las agujas del reloj y
levantela (Fig. 4).

13.Retire la cesta o las cestas. Utilice
siempre la espatula para levantar las
cestas, ya que después de la coccion al
vapor estan muy calientes (Fig. 10).

Después de la cocciéon al vapor, la parte
inferior del recipiente esta llena de agua de
condensacion. Queda a su eleccion si
guarda o elimina el agua después de voltear
el recipiente. Tal y como se muestra en el
Cap. 2.3.2, paso, en el mezclado posterior
puede utilizar el agua para que la papilla
quede liquida.



Advertencia: La coccion al vapor solo es
posible dentro de las cestas.
Antes de volver a utilizar el aparato
deje que se enfrie, al menos, durante

15 minutos.
2.3.2 MEZCLAR
Mezclar los alimentos en ciclos de
57 10 segundos, y no superar nunca los

30 segundos de mezcla continua.

Antes de mezclar la carne y el

pescado, asegurarse de que la

cantidad maxima no supera los 100 g

cada vez. El alimento debe haberse

cocinado al vapor por lo menos una
vez antes de mezclarlo.

. Retire todos los componentes duros de
los ingredientes cocinados al vapor (por
ejemplo, huesos, huesos de fruta duros).
Después, coloque en el recipiente los
ingredientes  cocinados al  vapor
directamente de la cesta.

Advertencia: Preste atenciéon a que

previamente haya colocado la cuchilla
mezcladora.

2. Coloque la tapa en el recipiente y girela
en el sentido contrario a las agujas del
reloj hasta que encaje (Fig. 6).

3. Coloque el recipiente en la base y
sujételo mediante un cuarto de giro en el
sentido contrario a las agujas del reloj
(Fig. 7).

4. Conecte el aparato a la alimentacion de
corriente.

5. Gire el interruptor giratorio hacia la

izquierda o la derecha, dependiendo del
nivel de velocidad que desee (Fig. 11).

- Nivel de velocidad &/
Girar el interruptor giratorio hacia la
izquierda:
modo rapido - papilla fina

- Nivel de velocidad &
Girar el interruptor giratorio hacia la
derecha:
modo lento - papilla mas gruesa

®
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Advertencia: Al mezclar, tenga en
cuenta mantener la papilla fluida
afadiendo liquido, si es necesario, ya
que de lo contrario se podria depositar
en la pared del recipiente.

. Repita el paso, hasta alcanzar Ila
consistencia deseada. Después,
desconecte el aparato de la alimentacion
de electricidad.

Si es necesario, ayudese con la espatula
para conseguir resultados de mezcla
optimos (Fig. 14).

. Retire el recipiente de la base. Para ello,
gire el mango un cuarto de vuelta en
sentido de las agujas del reloj (Fig. 8).

. Quite la tapa girandola un cuarto de
vuelta en sentido de las agujas del reloj y
levantela. Retire la papilla. Puede utilizar
la espatula para rascar el recipiente
(Fig. 13).

. Limpie la espatula y cuélguela en la parte
trasera de la base Fig. 12).

Puede mezclar uno tras otro por separado
los ingredientes de las cestas.

iPeligro de quemaduras! Compruebe
A siempre la temperatura de los
18 alimentos preparados antes de dar

de comer a su bebé.

iPeligro de asfixia! Antes de dar de
A comer a su bebé compruebe siempre
19 la consistencia de los alimentos
preparados por si hay trozos
grandes.

Advertencia: En caso de que la cuchilla se
bloquee con la masa de la papilla, en primer
lugar, desconecte el aparato de la
alimentacion de corriente. Después elimine
el bloqueo.

2.3.3 CALENTAR

El procedimiento para calentar alimentos es
el mismo que el de la coccién al vapor
(seccidn 2.3.1). Durante el paso, asegurarse
de que el depdsito de agua solo se llena
hasta el nivel 1. El tiempo aproximado para
calentar los alimentos es de 10 minutos
aproximadamente.



iPeligro de quemaduras! Compruebe
siempre la temperatura de los
alimentos preparados antes de dar
de comer a su bebé.

2.3.4 DESCONGELAR
El  procedimiento para  descongelar
alimentos es el mismo que el de la coccién
al vapor (seccion 2.3.1). Durante el paso,
asegurarse de que el depdsito de agua solo
se llena hasta el nivel 1. ElI tiempo
aproximado para descongelar los alimentos
es de 14 minutos aproximadamente. Si no
se utiliza, el agua de condensacion se
puede eliminar.
Advertencia: El aparato no es apropiado
para descongelar alimentos liquidos (por
ejemplo leche materna).

iPeligro de quemaduras! Compruebe
A siempre la temperatura de los
21 alimentos preparados antes de dar
de comer a su bebé.

2.3.5 BATIR

Con el Baby Menu de NUK también puede
mezclar fruta fresca y preparar batidos.

1. Retire (si se ha utilizado) la cuchilla

mezcladora y coloque la cuchilla batidora
(ver Cap. 2.2.1).

. Coloque sus ingredientes directamente
en el recipiente.

Advertencia: Para conseguir buenos
resultados, en algunos casos es
necesario anadir agua.

. Coloque la tapa en el recipiente y girela
en el sentido contrario a las agujas del
reloj hasta que encaje (Fig. 6).

. Coloque el recipiente en la base y
sujételo mediante un cuarto de giro en el
sentido contrario a las agujas del reloj
(Fig. 7).

. Conecte el aparato a la alimentacién de
corriente.

. Gire el interruptor giratorio hacia la
izquierda o la derecha, dependiendo del
nivel de velocidad que desee (Fig. 11).

20
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- Nivel de velocidad &
Girar el interruptor giratorio hacia la
izquierda:
modo rapido - papilla fina

- Nivel de velocidad &7
Girar el interruptor giratorio hacia la
derecha:
modo lento - papilla mas gruesa

. Repita el paso 6, hasta alcanzar la
consistencia deseada. Después,
desconecte el aparato de la alimentacién
de electricidad.

Advertencia: Si es necesario, ayudese
con la espatula para conseguir
resultados éptimos (Fig. 14).

. Retire el recipiente de la base. Para ello,
gire el mango un cuarto de vuelta en
sentido de las agujas del reloj (Fig. 8).

. Quite la tapa girandola un cuarto de
vuelta en sentido de las agujas del reloj y
levantela. Retire el batido listo. Puede
utilizar la espéatula para vaciar el
recipiente (Fig. 4).

10.Limpie la espatula y cuélguela en la parte

trasera de la base (Fig. 12).

2.4 VALORES ORIENTATIVOS
PARA RECETAS PARA
COCINAR AL VAPOR

Para un recipiente lleno con una cantidad de
900 ml 0 400 - 450 g de alimento:

Ingredientes Max. Tiempo de
cantidad coccion al
de agua vapor**

(nivel)*

Fruta

Manzanas 2 aprox. 14 minutos

Fresones 2 aprox. 14 minutos

Melocotones 2 aprox. 14 minutos

Peras 2 aprox. 14 minutos

Verdura

Brécol max. aprox. 17 minutos

Zanahorias max. aprox. 17 minutos

Coliflor max. aprox. 17 minutos

Hinojo max. aprox. 17 minutos




Ingredientes Max. Tiempo de
cantidad coccioén al
de agua vapor**

(nivel)*

Judias 2 aprox. 14 minutos

Puerro max. aprox. 17 minutos

Calabacin 2 aprox. 14 minutos

Nueces max. aprox. 17 minutos

Patatas max. aprox. 17 minutos

Espinacas max. aprox. 17 minutos

Tomates max. aprox. 17 minutos

Carne

Cordero, max. aprox. 17 minutos

ternera, pollo,

etc.

Pescado

Bacalao, max. aprox. 17 minutos

salmon,

trucha, etc.

3.

3.1 LIMPIEZA

Antes de la primera puesta en marcha y

después de cada uso, limpie
minuciosamente las piezas extraibles. Para
ello, desconecte el aparato de |Ia

alimentacion de electricidad. Deje que se
enfrie antes de comenzar la limpieza. Para
eliminar los sedimentos de cal, siga las
indicaciones del Capitulo 3.2.

iRiesgo de electrocucion! En la base
A hay tensién de red durante el

22  fyncionamiento. No sumergir nunca
el aparato en agua.
Dejar siempre que el aparato se
enfrie por completo antes de
23  proceder a limpiarlo.

Limpie la base con una esponja o un pano
humedos. Séquelo con un pafio sin pelusa.

f No limpie la base en el lavavajillas.
24

Limpie las piezas extraibles en el lavavajillas
0 con una esponja o0 un pafo humedos con
una solucién jabonosa.

®
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Para una cesta medio llena (200 - 250 g de
alimento), reduzca la cantidad de agua
indicada un nivel (por ejemplo, para una
cesta medio llena de patatas afada agua
hasta el nivel 2, en lugar del nivel maximo
indicado arriba).

* Los numeros de la escala de niveles del
depdsito de agua representan los niveles 1,
2 y nivel maximo (maximo = 210 ml).

** El tiempo de coccién al vapor puede
variar. Dependera del volumen de agua
existente en el depdsito de agua.

INDICACIONES PARA EL USO

Para la limpieza, no utilice esponjas

A ni agentes abrasivos ni liquidos
25 agresivos como gasolina o acetona.

Para limpiar el canal de vapor caliente de la
tapa, se recomienda aclarar la tapa de vez
en cuando bajo un chorro de agua justo
después de utilizar el aparato. Si la cubierta
del canal de vapor caliente se atasca, se
recomienda retirarla extrayéndola de la tapa
(Fig. 15). Vuelva a colocar la cubierta del
canal de vapor caliente en la tapa después
de limpiarla y secarla.

Después de la limpieza y del secado,

A asegurese de que una cuchilla y la

26 junta vuelven a estar bien montados.

Advertencia: Para el montaje de las
cuchillas véase el Cap. 2.2.1.

3.2 DESCALCIFICACION

Con el paso del tiempo y dependiendo de la
calidad del agua, es posible que se formen
depdsitos calcareos en el fondo del
depdsito de agua. Elimine la cal de su
aparato cuando sea visible, como maximo
cada 20 ciclos de calentamiento, para evitar



obstrucciones en los canales de vapor
caliente debido a las particulas de cal y para
garantizar un calentamiento correcto del
agua.

Asegurese de que antes de eliminar la cal el

aparato est¢é apagado y se ha
desconectado de la alimentacion de
electricidad.

Elimine la cal de su aparato periédicamente
dependiendo del grado de dureza del agua
de su region. Para ello, llenar el depdsito de
agua con 100 ml de vinagre de mesa,
seguido de 100 ml de agua hirviendo. Deje
que actue un maximo de 30 minutos (preste
atencion a que la clavija esté
desenchufada). Vaciar el depdsito de agua
por un lado, tal como se muestra en la
Figura 16. Enjuagar el depdsito de agua con
agua corriente. Aseglurese de que no
penetran liquidos en la unidad base cuando
se llene y se vacie el depodsito de agua.

f No utilice ningun descalcificante

habitual en el mercado,
27 especialmente los que contengan

acido citrico.

Para descalcificar, deje que el liquido
A con vinagre actie un maximo de
28 30 minutos. Un tiempo de actuacién

mas prolongado
dafos en el aparato.

3.3 MANTENIMIENTO Y
PIEZAS DE RECAMBIO

Compruebe con regularidad antes de
utilizarlo que el aparato no presenta dafos.
Compruebe especialmente la estanqueidad
de la juntay la integridad del cable eléctrico.

puede originar

En caso de problemas, consulte los
consejos también en el Cap. 4.
No utilice nunca un aparato

defectuoso ni un aparato con los
29  accesorios defectuosos.

Advertencia: jConserve las juntas de
repuesto en un lugar seguro y facil de
encontrar!

Sustituya las piezas dafiadas por piezas de
recambio  originales. En caso de
reclamaciones, dirjase a la direccion de

77

contacto de NUK de su pais. Se anula
cualquier derecho de garantia si repara por
cuenta propia el aparato dentro del periodo
de garantia, no utiliza piezas de recambio
originales ni los accesorios indicados en
este manual de instrucciones.

Advertencia: Encontrara la direccion de
contacto de NUK de su pais al final de este
manual de instrucciones.

Las reparaciones solo las deben
A realizar especialistas en aparatos
30 electrénicos. No repare nunca el
cable eléctrico.

3.4 ALMACENAMIENTO Y
TRANSPORTE

Recomendamos conservar el embalaje del
Baby Menu de NUK para poder embalar
correctamente el aparato en caso de
transportarlo. Es recomendable montar el
aparato después de utilizarlo y de limpiar las
diferentes piezas una vez se haya secado
completamente. En caso de un tiempo
prolongado sin utilizarlo se debera
desatornillar la tapa del depdsito de agua.

3.5 ELIMINACION

3.5.1 Envase

Si desea eliminar el envase, siga las
correspondientes normas medioambientales
de su pais.

3.5.2 Aparato

El simbolo del cubo de basura
tachado sobre ruedas significa
que el producto, en la Union
Europea, tiene que ser
entregado en un puesto
colector de basura separada.
Esta regla se aplica a este
producto y a todos los accesorios
marcados con este simbolo. Los productos
marcados con este simbolo no pueden ser
desechados por la basura doméstica
normal, sino que tienen que ser entregados
en un punto de reciclaje de aparatos
eléctricos y electrénicos. El reciclaje ayuda
a reducir el consumo de materias primas y



ayuda al medio ambiente. Para ello tenga en
cuenta sin falta la normativa sobre residuos

de su pais.

4. SOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible causa

Solucion

El aparato se apaga
antes de tiempo, quedan
restos de agua en el
depdsito

Se ha activado el interruptor
de seguridad.

Asegurese de que la tapa esté colocada
correctamente sobre el recipiente y de que
la unidad completa esté instalada
correctamente sobre la base.

Fallo eléctrico en el aparato.

Debe enviar el aparato al servicio de
reparacion (cap. 6).

La coccion al vapor o la
mezcla no funcionan

El recipiente no esta instalado
correctamente.

La tapa del recipiente no esta
colocada correctamente.

Asegurese de que la tapa esté colocada
correctamente sobre el recipiente y de que
la unidad completa esté instalada
correctamente sobre la base.

El aparato no esta conectado
a la alimentacion de corriente.

Enchufe el aparato en la toma de
corriente.

El recipiente no es
estanco

No se ha colocado ninguna
cuchilla.

Cologue una cuchilla como se describe en
el Cap. 2.2.1.

La junta se ha colocado mal.

Introduzca la junta con el labio de
estanqueidad hacia abajo en la cuchilla
(Cap. 2.2.1).

La junta es porosa o esta
danada.

Utilice la junta de recambio.

El recipiente esta dafado.

Necesita un recipiente nuevo. Pdngase en
contacto con su distribuidor (Cap. 3.3).

Al cocinar al vapor, el
vapor sale por el borde
de la tapa del recipiente
(entrada de vapor)

La tapa del recipiente no se
ha colocado correctamente.

Coloque la tapa sobre el recipiente, de
modo que se cierre completamente.

El canal de vapor caliente
esta atascado.

Limpie el canal de vapor caliente
(Cap. 3.1.

La tapa esta deformada.

Necesita una tapa nueva. Péngase en
contacto con su distribuidor (Cap. 3.3).

El orificio de salida de vapor
de la base esta deformado.

Péngase en contacto con su distribuidor
(Cap. 3.3).

La cubierta del canal de vapor
caliente no esta montada.

Montar la cubierta de la parte inferior de la
tapa.

Ruido durante el
funcionamiento

La cuchilla no se ha colocado
correctamente.

Cologue la cuchilla como se describe en el
Cap. 2.2.1.

Después de conectar, se
apaga el indicador de
coccion al vapor

El recipiente no se ha
colocado correctamente.

Compruebe si el recipiente y la tapa se
han montado correctamente y estan
encajados.

No se ha llenado de agua el
depdsito.

Dejar que el aparato se enfrie y poner la
cantidad de agua necesaria.

®
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Problema Posible causa

Solucién

Los ingredientes no se La cuchilla esta roma.

han mezclado

Necesita una cuchilla nueva. Péngase en
contacto con su distribuidor (Cap. 3.3).

correctamente.
correctamente.

La cuchilla no se ha colocado

Coloque la cuchilla como se describe en el
Cap. 2.2.1.

5. DATOS TECNICOS

Alimentacion de corriente:

Humedad de aire durante el funcionamiento:
Clase de proteccion:

Grado de proteccion:

Potencia de conexion:

Potencia de calefaccion:

220V -240V ~/50Hz

20% - 95% de humedad relativa del aire
|

IPX0

200 W (motor)

500 W

6. GARANTIA

Ademas de sus derechos de garantia frente
al vendedor estipulados en el contrato de
compraventa, nosotros, como fabricantes,
ofrecemos 24 meses de garantia a partir del
dia de su compra si el aparato se manipula
adecuadamente segun las instrucciones de
uso. La fecha de compra y el tipo de
aparato se deben justificar con un recibo.
Sus derechos legales frente al vendedor no
se ven limitados por esta garantia del
fabricante.

Nos comprometemos, dentro del periodo
de garantia, a reparar todos los defectos
relacionados con el material o la
fabricacion. Las piezas de desgaste quedan
excluidas de la garantia.

Las anomalias insignificantes de la calidad
prevista que no son relevantes para el valor
y la aptitud para el uso del aparato no estan
incluidas en las obligaciones de garantia.
Asimismo, no se puede asumir la garantia si
los defectos del aparato se deben a dafios
de transporte que no dependen de
nosotros, a un uso erréneo o a la falta de
cuidados o cuando en el aparato se han
realizado intervenciones a cargo de
personas que no han sido autorizadas por
nosotros.

La prestacion de garantia sera a nuestra
discrecion, ya sea mediante reparacion,
cambio de piezas o mediante la sustituciéon
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del aparato. La prestacion de garantia no
tiene como efecto ni una prolongacion ni un
nuevo comienzo del periodo de garantia. El
periodo de garantia de las piezas de
recambio instaladas termina con el periodo
de garantia del aparato como tal.

Quedan excluidos los derechos a
reclamaciones posteriores, especialmente
por dafos y perjuicios que hayan aparecido
desvinculados del aparato en si, siempre y
cuando no se establezca judicialmente
ninguna responsabilidad.

No nos hacemos cargo ni de los gastos ni
de los riesgos de transporte.

El envio de un aparato sin comprobante de
la fecha de compra sera considerado como
una reparacioén. La reparacién de un aparato
solo se efectua tras consultar con el cliente.
Guarde la direccién, el n.° de referencia y el
numero de lote para posibles consultas.

6.1 Centro de servicio técnico

Las direcciones del distribuidor se
encuentran en "Contact addresses" en la
pagina 174.

N.° ref.: 10.256.304




7. DECLARACION DE CONFORMIDAD

El aparato cumple todas las directivas europeas aplicables, asi como sus aplicaciones
nacionales. Estas se pueden ver en la Declaracion de conformidad de la UE, que se puede
solicitar al fabricante. Encontrara la Declaracién de conformidad en www.nuk.com.
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Muitos parabéns pela aquisicao deste produto de alta qualidade da NUK!
Com o Baby Menu da NUK pode preparar rapidamente refeicbes saborosas e saudaveis
para o seu bebé. Cozinhar os ingredientes a vapor - triturar - pronto!

O cuidadoso cozimento a vapor preserva as vitaminas e os nutrientes vitais. Os dois niveis
de velocidade de trituragao permitem-lhe preparar um puré adequado a idade do seu bebé.

VAPOR

[ COZINHAR A ]

[ TRITURAR ]

[ PRONTO ]

Comida saudavel para o bebé em aprox. 18 minutos!

Mas o Baby Menu da NUK ainda tem outras
funcionalidades! Descongela e reaquece
alimentos sem qualquer esforco. Com a
lamina para batidos fornecida, pode
preparar papas de fruta ou batidos
deliciosos — que pode apreciar juntamente
com o seu bebé!

Para poder utilizar o aparelho da melhor
forma possivel:

Leia atentamente o manual de
A utilizacdo e siga as instrucdes e
recomendagdes. Guarde o manual
de utilizagdo num local acessivel.
Entregue o manual de utilizagdo ao
eventual préximo utilizador.
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1. VISTA GERAL
1.1 INSTRUCOES DE SEGURANCA

De seguida é apresentada uma vista geral de todas as instrugdes de seguranca que devem
ser respeitadas para uma utilizacdo segura do seu Baby Menu da NUK. No manual de
utilizagdo encontra estas instrugdes de seguranca pela ordem de ocorréncia, identificadas
com o simbolo A e o nimero. Notas para uma utilizacdo melhor e mais eficaz estédo
identificadas com Nota:.

Instrucdo de segurancga Cap. %

O Baby Menu da NUK destina-se unicamente a utilizagdo pessoal e ndo foi
concebido para aplicacbes comerciais. Este aparelho foi concebido para ser
utilizado em aplicacoes domésticas ou semelhantes, incluindo as seguintes:

- Areas de cozinha dos funciondrios de lojas, escritorios e outros

ambientes de trabalho;
- Quintas;
- Utilizac&o pelos clientes de hotéis, motéis e de outros ambientes de
tipo residencial;

- Em ambientes como os de alojamento com pequeno-almoco.
O aparelho destina-se exclusivamente a preparacéo de alimentos, ndo devendo ser
utilizado para a limpeza ou esterilizagdo a vapor, para a evaporagao de substancias| 2 1
ou trituragdo de objetos duros (p. ex. cubos de gelo).
Este aparelho ndo pode ser utilizado por criangas. Mantenha o aparelho e o cabo
fora do alcance de criancas e animais domésticos. Os aparelhos podem ser
utilizados por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas,
ou com falta de experiéncia e conhecimentos, desde que sejam vigiadas ou| 2 2
tenham recebido instrucdes sobre a utilizacao do aparelho em seguranca e tenham
compreendido os riscos envolvidos. As criancas ndo podem brincar com o
aparelho.
Coloque o aparelho numa superficie lisa, plana, seca, resistente a humidade e ndo 99
inflamavel - fora do alcance das criangas. '
Perigo de ferimentos! As I&minas sdo muito afiadas. Manuseie-as com muito 591
cuidado. -
Desligue o aparelho da alimentagdo de corrente sempre que esta ndo for 554 | 5
necessaria para 0 passo que estiver a efetuar (p. ex. limpar, retirar ou inserir a 2'2'2 10
lamina ou outras pegas amoviveis, guardar). -
Nunca cologue o aparelho em funcionamento sem que a lamina esteja 991
corretamente inserida. -
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Instrucao de seguranca Cap. N
Antes de ligar 0 aparelho & alimentacéo de corrente certifique-se de que a tensdo 99| 7
de rede local corresponde a tenséo adequada ao aparelho. -
Antes de cada utilizac&o, verifique se 0 cabo de alimentacéo estd danificado. Se o
cabo de alimentacao estiver danificado, devera ser substituido pelo fabricante, 900| g
pelo respetivo servigo pés-venda ou por pessoal igualmente qualificado, a fim de| =
evitar quaisquer riscos.
Perigo de choque elétricol Por norma, existe tensdo de rede durante 0222 9
funcionamento do aparelho. Nunca mergulhe o aparelho em agua. 31 | 22
Nunca utilize um aparelho com defeito ou um aparelho que tenha acessorios com| 2.2.2 | 11
defeito. 33 1 29
Antes de cada utilizacéo, verifique se a tampa e o recipiente estéo danificados. A
tampa e o recipiente tém de adaptar quando so colocados. Substitua as pegas| 2.3 | 12
danificadas antes da utilizac&o.
Perigo de queimadural Sai vapor quente do aparelho, durante o seu
funcionamento, pela abertura da tampa. Evite o contacto com o vapor. Mantenhao| 2.3 | 13
rosto e as méos a uma distancia segura.
Perigo de queimaduras! As pecas do aparelho ficam muito quentes durante o 931 14
cozimento a vapor. Evite o contacto com a pele. No se incline sobre o aparelho. | =
Nunca deixe o aparelho ligado sem vigilancia. 23.1] 15
Antes de utilizar novamente o aparelho, deixe-o arrefecer durante pelo menos 15 231 16
minutos. =
Misture os alimentos em ciclos de 10 segundos e nunca esteja mais do que 30
segundos a misturar ininterruptamente. Antes de misturar carne ou peixe
certifique-se de que ndo excede a quantidade maxima de 100 g num ciclo de 2.3.2 | 17
trabalho. A comida deve ser cozida a vapor pelo menos uma vez antes de ser
misturada.
Perigo de queimaduras! Verifique sempre a temperatura da comida preparada| 2.3.2 | 18
antes de alimentar o seu bebé. 233! 20

234 21

Perigo de asfixial Verifique sempre se a consisténcia da comida preparada é 939| 19
adequada para 0 seu bebé (ndo contém pedagos grandes). s
Deixe sempre o aparelho arrefecer antes de o limpar. 31 23
Nao lave a base na maquina de lavar loica. 31| 24
Para a limpeza, ndo utilize esponjas ou esfregdes abrasivos nem liquidos 31 | 25

agressivos como benzina ou acetona.
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Instrucao de seguranca Cap. N
Apds a limpeza e secagem, certifique-se de que uma das laminas e o vedante 31 | %
ficam corretamente montados. '
Nao utilize um produto de descalcificagdo comum, especialmente se contiver 30 | o7
acido citrico. :
Deixe a solugdo dcida para a descalcificago atuar no max. 30 minutos. Um tempo 39 | o8
de atuacao maior pode provocar danos no aparelho. '
As reparagoes sO podem ser efetuadas por um especialista em aparelhos 33 | 30
eletrénicos. Nunca repare o cabo de alimentagao. '
LIMPEZA E MANUTENGAO
- Limpe o aparelho apés cada utilizagéo.
- Desligue sempre o aparelho da tomada e deixe que arrefeca antes de o
limpar.
- Nunca mergulhe a base em dgua ou outro liquido.
- Limpe a base com uma esponja ou pano humido. Seque-a com um
pano que ndo liberte fiapos.
- Limpe as pecas amoviveis na maquina de lavar loica ou com uma| 3.1

esponja ou pano himido juntamente com um detergente.

Tenha muito cuidado ao lavar as laminas, visto que s@o muito afiadas.
Nao utilize produtos de limpeza abrasivos. Nunca utilize lixivia ou
solugdes/pastilhas de esterilizagdo quimica no aparelho. Se necessario,
utilize um pano humido para limpar a base.

Apds a limpeza da lamina, certifique-se de que volta a colocar o
vedante corretamente (consulte 2.2.1. Colocagéo das laminas).

1.2 VOLUME DE ENTREGA E

DESCRICAO

1.2.1 VOLUME DE ENTREGA

O Baby Menu da NUK é fornecido com
todas as pecas descritas no cap. 1.2.2.
Adicionalmente também ¢é fornecido um
manual de utilizagao.

Nota: A espatula encontra-se na parte
superior da caixa de cartdo interior da
embalagem.
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1.2.2 DESCRIGAO (Imagem 17 e 18)
Botédo do aparelho eg\ra ligar/desligar o
cozimento a vapor ]
Seletor rotativo do aparelho para ligar/
desligar o modo de trituragéo
- Nivel de velocidade &7
Rodar o seletor rotativo para a
esquerda:
nivel rapido - puré fino
- Nivel de velocidade &
Rodar o seletor rotativo para a direita:
nivel lento - puré espesso

Base

E Fecho do reservatério de agua

Recipiente

[6]Tampa

Vedante

[8] Abertura de saida de vapor (ﬁ)
[9]Lamina de trituragéo

Meio cesto

Cesto

Elemento de fixagdo da lamina
Espatula

[14] Alojamento para a lamina [9]e

(por baixo do recipiente)
2 vedantes suplentes
Lamina para batidos
Abertura de entrada de vapor da tampa
Abertura de saida de vapor da base

2. BABY MENU DA NUK

O Baby Menu da NUK facilita-lhe a
preparacdo de comida saudavel para o
bebé. Pode cozer a vapor, triturar,
descongelar e aquecer legumes, carne,
peixe e fruta. Pode preparar papas de fruta
ou batidos a partir de fruta crua.

(0] aparelho destina-se

A exclusivamente a preparacdo de
1 alimentos, nao devendo ser utilizado

para a limpeza ou esterilizacdo a

vapor, para a evaporagcdo de

substancias ou trituracdo de objetos
duros (p. ex. cubos de gelo).

O Baby Menu da NUK possui uma série de

caracteristicas praticas:

e a preparagcdo em simultaneo de varias

refeicOes

um sinal acustico que avisa o fim do

cozimento a vapor

dois niveis de velocidade para a

preparagdo da comida do bebé adequada

aidade:

- ¥ Prepara um puré fino para bebés
com idade compreendida entre os 4 -
10 meses.

- ,@’ : Prepara um puré espesso para
bebés com idade superior a 10 meses.

86

e dois cestos para manter os sabores
separados
uma espatula pratica para retirar os
cestos quentes de forma simples e
segura e para retirar facilmente o puré do
recipiente

Este aparelho ndo pode ser utilizado
A por criancas. Mantenha o aparelho e
2 cabo fora do alcance de criancas e
animais domésticos. Os aparelhos
podem ser utilizados por pessoas
com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou com falta
de experiéncia e conhecimentos,
desde que sejam vigiadas ou tenham
recebido  instrucbes sobre a
utilizacdo do aparelho em seguranca
e tenham compreendido os riscos
envolvidos. As criangas ndo podem
brincar com o aparelho.

2.1 ANTES DA PRIMEIRA
UTILIZACAO

Antes da primeira utilizagdo do Baby Menu

da NUK:

1. Retire todo o material de embalagem do
aparelho.



SN

. Limpe

. Retire a tampa rodando um quarto de

volta no sentido horario e levante-a
(imagem 4). Retire agora o recipiente da
base rodando um quarto de volta no
sentido horario (imagem 8) e retire os
cestos inseridos.

. Desmonte a lamina que se encontra

colocada no aparelho. Para a montagem
e desmontagem segura da lamina veja o
cap. 2.2.1.
todas as
(cap. 3.1).

pecas amoviveis

2.2 COLOCACAO EM

FUNCIONAMENTO

lisa, plana, seca, resistente a humi-

f Coloque o aparelho numa superficie
3

dade e nao inflamavel — fora do
alcance das criangas

.2.1 MONTAGEM DA LAMINA

Perigo de ferimentos! As laminas sao
muito afiadas. Manuseie-as com
muito cuidado.

Desligue o aparelho da alimentagéo

4
@ de corrente sempre que esta nao for

2.

. i
e
- }

necessaria para o passo que estiver
a efetuar (p. ex. limpar, retirar ou
inserir a lamina ou outras pecas
amoviveis, guardar).

Labio
vedante

Segure bem a lamina (lAmina de
trituracao lou lamina para batidos
, consoante o fim de utilizagdo) pela
parte de cima, tal como representado.
Coloque o vedante na lamina com o labio
vedante para baixo.

Nota: Antes da montagem, verifique se o
vedante apresenta eventuais danos.
Certifique-se de que as pontas do
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vedante encaixam exatamente nos
entalhes da lamina (figura 19a).

e V| e

Insira o pé da lamina na abertura
existente no fundo interior do recipiente.

Coloque o elemento de fixagdo da lamina
(porca em forma de flor), com o lado
sem inscri¢do virado para a lamina.




Rode o elemento de fixagdo da lamina no
sentido anti-horario até que fique
encaixado de forma segura. Em
simultaneo, segure bem a lamina pelo
lado interior do recipiente.

Verifique se a lamina foi montada
corretamente, largando a mesma e
rodando um pouco o elemento de
fixacdo da lamina. A lamina tem de rodar
conjuntamente.
Nota: Retire a
inversa.
Nunca coloque o aparelho em
funcionamento sem que a lamina
esteja corretamente inserida.

2.2.2 LIGAGAO A ALIMENTACAO DE
CORRENTE

Antes de ligar o aparelho a
7

lamina pela sequéncia

alimentacdo de corrente certifique-se
de que a tensdo de rede local
corresponde a tensdo adequada ao
aparelho.

Antes de cada utilizagao, verifique se
o0 cabo de alimentagdo esta
danificado. Se o cabo de
alimentacéao estiver  danificado,
devera  ser  substituido pelo
fabricante, pelo respetivo servico
pds-venda ou por pessoal
igualmente qualificado, a fim de
evitar quaisquer riscos.

O aparelho funciona com tensdo de rede.
Conclua todos os trabalhos de preparagéo
(cap. 2.3 seg.). Insira entdo a ficha na
tomada.

A\
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Perigo de choque elétrico! Por
norma, existe tensao de rede durante
o funcionamento do aparelho. Nunca
mergulhe o aparelho em agua.

Desligue o aparelho da alimentacéo
de corrente sempre que esta nao for
necessaria para o passo que estiver
a efetuar (p. ex. limpar, retirar ou
inserir a lamina ou outras pecgas
amoviveis, guardar).

Nunca utilize um aparelho com
defeito ou um aparelho que tenha
acessorios com defeito.

2.3 OPERACAO

O Baby Menu da NUK utiliza vapor quente
para cozinhar a vapor, aquecer e
descongelar alimentos. Este €& criado
através do aquecimento da agua no
respetivo reservatério de agua. O vapor é
conduzido da base para o recipiente através
da tampa. Para que o vapor possa chegar
ao recipiente sem qualquer impedimento, é
absolutamente necessario que a tampa
esteja corretamente colocada e fechada.
Para este efeito, a tampa esta equipada
com um fecho  bloquedvel. E
particularmente importante que haja uma
ligacéo perfeita entre a abertura de saida de
vapor da base e a abertura de entrada
de vapor da tampa.

O vapor excessivo é conduzido para fora
através da abertura de saida de vapor
da tampa A\.

Dependendo do funcionamento, podera sair
da tampa alguma agua de condensacéao e
escorrer para o recipiente . Trata-se de
um condicionalismo técnico e ndo afeta a
seguranca do aparelho.

Antes de cada utilizagdo, verifique se
A a tampa e o recipiente estédo

11

12 danificados. A tampa e o recipiente
tém de adaptar quando séo
colocados. Substitua as pecas

danificadas antes da utilizagao.
No caso de uma montagem incorreta o
aquecimento permanece desligado gracgas a
um interruptor de seguranca.



Perigo de queimadura! Sai vapor
quente do aparelho, durante o seu
funcionamento, pela abertura da
tampa. Evite o contacto com o vapor.
Mantenha o rosto e as maos a uma
distancia segura.

Nota: O recipiente € composto por um
material especialmente adequado para a
preparacéo de alimentos.

Nota: Ao cozinhar a vapor, uma das laminas
(para trituragdo ou para batidos) deve estar
sempre montada, caso contrario, ocorrem
fugas.

2.3.1 COZINHAR A VAPOR

Perigo de queimaduras! As pecas do
aparelho ficam muito quentes
durante o cozimento a vapor. Evite o
contacto com a pele. Nao se incline
sobre o aparelho

Nunca deixe o aparelho ligado sem
vigilancia.

A\

13

14

A

15

. Abra a tampa do reservatério de agua,
alinhando a marcacédo oval (0) existente
na tampa com a marcagado &' existente
no aparelho, rodando um quarto de volta
no sentido anti-horario (Imagem 1).

. Encha o reservatério de agua com a
quantidade de &gua fria indicada nos
valores de referéncia para receitas
(cap. 2.4). Ndo encha o reservatério de
agua acima da respetiva capacidade
maxima (Imagem 3).

. Feche o reservatério de agua voltando a
colocar o botdo e rodando-o de forma a
que a marca oval (0) do botdo fique
alinhada com a marca 8 do dispositivo
(Imagem 2).

. Caso o aparelho esteja montado: Retire a
tampa rodando um quarto de volta no
sentido horario e levante-a (imagem 4).
Retire de seguida o recipiente da base
rodando-o um quarto de volta no sentido
horario e remova, se necessario, oS
cestos inseridos.
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5. Corte os ingredientes em pedacos
pequenos. Consulte os valores de
referéncia para as quantidades no
cap. 2.4.

Caso deseje cozinhar dois ingredientes

mas nao queira misturalos:

— Insira primeiro o0 meio cesto no cesto,
de forma a que as estrias do cesto
fixem o meio cesto (Imagem 5).

Coloque agora os ingredientes nos

cestos.

6. Coloque o cesto, e 0o meio cesto, se
necessario, no recipiente.

7. Coloque a tampa no recipiente e rode-a
no sentido anti-horario até que adapte
(Imagem 6).

8. Coloque o recipiente na base e fixe-o
rodando um quarto de volta no sentido
anti-horario (Imagem 7).

9. Ligue o aparelho a alimentagdo de

corrente.
10.Prima uma vez o botao do aparelho de

ligar/desligar &i. A indicagdo “Cozer a
vapor” acende-se. O cozimento a vapor
¢ iniciado (Imagem 9).

11.Assim que o cozimento a vapor estiver
concluido, soa um sinal acustico, a
indicacdo Cozer a vapor apaga-se e o
aquecimento desliga-se.

12.Retire a tampa rodando um quarto de
volta no sentido horario e levante-a
(Imagem 4).

13.Retire o(s) cesto(s). Utilize sempre a
espatula para os retirar, pois os cestos
estdo muito quentes apds o cozimento a
vapor (Imagem 10).

A parte inferior do recipiente encontra-se

cheia de vapor de agua apds o cozimento a

vapor. Pode escolher entre guardar ou

eliminar a agua. Tal como apresentado no

cap. 2.3.2 passo 5, pode utilizar a agua na

trituracdo final para manter a papa mais

liquida.

Nota: S6 é possivel cozer a vapor nos

cestos.



Antes de utilizar novamente o
aparelho, deixe-o arrefecer durante
pelo menos 15 minutos.

TRITURAR

Misture os alimentos em ciclos de

10 segundos € nunca esteja mais do

que 30 segundos a misturar

ininterruptamente. Antes de misturar
carne ou peixe certifique-se de que
nao excede a quantidade maxima de

100 g num ciclo de trabalho. A

comida deve ser cozida a vapor pelo

menos uma vez antes de ser
misturada.

. Retire todas partes duras dos
ingredientes cozinhados a vapor (p. ex.
ossos, carogos da fruta). Transfira os
ingredientes  cozinhados a  vapor
diretamente do cesto para o recipiente.

Nota: Certifique-se de que colocou
previamente a lamina de trituragao.

&

6
3.2
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—

2. Coloque a tampa no recipiente e rode-a
no sentido anti-horario até que adapte
(Imagem 6).

3. Coloque o recipiente na base e fixe-o
rodando um quarto de volta no sentido
anti-horario (Imagem 7).

4. Ligue o aparelho a alimentagdo de
corrente.

5. Rode o seletor rotativo para a esquerda
ou para a direita, consoante o nivel de
velocidade desejado (Imagem 11).

- Nivel de velocidade &7
Rodar o seletor rotativo para a
esquerda:
nivel rapido - puré fino
- Nivel de velocidade &
Rodar o seletor rotativo para a direita:
nivel lento - puré espesso
Nota: Controle a consisténcia do puré
através da adicdo de liquido, para que
nao adira a parede do recipiente.
6. Repita o passo 5, até alcancar a

consisténcia desejada. A seguir, desligue
o aparelho da alimentagéo de corrente.
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Se necessario, utilize a espatula para que
a comida ftriturada fique exatamente
como deseja (Imagem 14).

. Retire o recipiente da base. Para tal,
segure na pega e rode um quarto de
volta no sentido horario (Imagem 8).

. Retire a tampa rodando um quarto de
volta no sentido hordrio e levante-a
(Imagem 4). Pode utilizar a espatula para
raspar o recipiente (Imagem 13).

. Limpe a espétula e pendure-a na parte
posterior da base (Imagem 12).

Pode triturar os ingredientes dos cestos em
separado, uns apos 0s outros.

Perigo de queimaduras! Verifique
A sempre a temperatura da comida
18 preparada antes de alimentar o seu
bebé.
Perigo de asfixial Verifique sempre se
A a consisténcia da comida preparada
19 ¢ adequada para o seu bebé (ndo
contém pedacos grandes).
Nota: No caso de a lamina bloquear devido

a consisténcia do puré, desligue primeiro o
aparelho da alimentacdo de corrente.
Elimine entao o bloqueio.

2.3.3 AQUECER
O procedimento para o aquecimento das
refeicOes € o mesmo que o utilizado para o
cozimento a vapor (sec¢do 2.3.1). Durante o
passo 2, certifiqgue-se de que o reservatorio
de agua esta apenas cheio até ao nivel 1.
O tempo aproximado para o aquecimento é
de cerca de 10 minutos.
Perigo de queimaduras! Verifique

A sempre a temperatura da comida

20 preparada antes de alimentar o seu
bebé.

2.3.4 DESCONGELAR

O procedimento para o descongelamento
de refeigcbes congeladas € o mesmo que o
utilizado para o cozimento a vapor (secgéo
2.3.1). Durante o passo 2, certifique-se de
que o reservatério de agua estd apenas
cheio até ao nivel 1. O tempo aproximado
para o descongelamento é de cerca de



14 minutos. O vapor de agua pode ser
eliminado caso ndo seja necessario.
Nota: O aparelho ndo é adequado para o
descongelamento de alimentos liquidos (p.
ex. leite materno).
Perigo de queimaduras! Verifique

A sempre a temperatura da comida
21 preparada antes de alimentar o seu
bebé.

2.3.5 BATIDOS

Com o Baby Menu da NUK também pode

triturar fruta crua e preparar batidos.

1. Retire a lamina de trituragdo (caso esteja
inserida) e coloque a lamina para batidos
(veja o cap. 2.2.1).

2. Coloque os ingredientes diretamente no
recipiente.

Nota: Em algumas circunstancias pode
ser necessario adicionar dgua para obter
um bom resultado de trituragao.

3. Coloque a tampa no recipiente e rode-a
no sentido anti-horario até que adapte
(Imagem 6).

4. Coloque o recipiente na base e fixe-o
rodando um quarto de volta no sentido
anti-horario (Imagem 7).

5. Ligue o aparelho a alimentagdo de
corrente.

6. Rode o seletor rotativo para a esquerda
ou para a direita, consoante o nivel de
velocidade desejado (Imagem 11).

- Nivel de velocidade &/
Rodar o seletor rotativo para a
esquerda:
nivel rapido - puré fino

— Nivel de velocidade &
Rodar o seletor rotativo para a direita:
nivel lento - puré espesso

7. Repita o passo 6, até alcancar a

consisténcia desejada. A seguir, desligue
o aparelho da alimentagéo de corrente.
Nota: Se necessario, utilize a espatula
para que a comida triturada fique
exatamente como deseja (Imagem 14).
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8. Retire o recipiente da base. Para tal,
segure na pega e rode um quarto de
volta no sentido horario (Imagem 8).

. Retire a tampa rodando um quarto de
volta no sentido horario e levante-a.
Retire o batido pronto. Pode utilizar a
espatula para esvaziar o recipiente
(Imagem 4).

10.Limpe a espatula e pendure-a na parte

posterior da base (Imagem 12).

2.4 VALORES DE
REFERENCIA PARA
RECEITAS PARA
COZINHAR A VAPOR

Para um recipiente cheio com uma
quantidade de 900 ml ou 400 - 450 g de
alimentos:

Ingre- Quantidade Tempo do
dientes max. de cozimento a
agua (nivel)* vapor**

Fruta
Magas 2 aprox. 14 minutos
Morangos 2 aprox. 14 minutos
Péssegos 2 aprox. 14 minutos
Péras 2 aprox. 14 minutos
Legumes
Brocolos max. aprox. 17 minutos
Cenouras max. aprox. 17 minutos
Couve-flor max. aprox. 17 minutos
Funcho max. aprox. 17 minutos
Feijdes 2 aprox. 14 minutos
Alho-francés max. aprox. 17 minutos
Curgetes 2 aprox. 14 minutos
Nozes max. aprox. 17 minutos
Batatas max. aprox. 17 minutos
Espinafres max. aprox. 17 minutos
Tomates max. aprox. 17 minutos
Carne
Borrego, max. aprox. 17 minutos
vaca, frango,
etc.




Ingre- Quantidade Tempo do
dientes max. de cozimento a
agua (nivel)* vapor**
Peixe
Bacalhau, max. aprox. 17 minutos
salmao,
truta, etc.

Para um recipiente meio cheio (200 - 250 g
de alimentos), reduza a quantidade de agua

indicada em um nivel (p. ex. para um cesto
com batatas até meio encha agua até ao
nivel 2, em vez do nivel indicado em cima.).
* Os numeros existentes no indicador de
nivel do reservatério de agua representam
os niveis 1, 2 e max (max = 210 ml).

** O tempo de cozedura a vapor pode variar.
Depende do volume de agua existente no
reservatoério de agua.

3. INDICACOES DE USO

3.1 LIMPEZA

Limpe bem as pecas amoviveis antes da
primeira utilizacdo e, posteriormente, apds
cada utilizacdo. Para tal, desligue o
aparelho da alimentac&o de corrente. Deixe-
o arrefecer antes de iniciar a limpeza. Siga
as indicagbes existentes no capitulo 3.2.
para eliminar a formagao de calcario.

Perigo de choque elétrico! Por
A norma, existe tensao de rede durante

22  ( funcionamento do aparelho. Nunca
mergulhe o aparelho em agua.
Deixe sempre o aparelho arrefecer
antes de o limpar.

23

Limpe a base com uma esponja ou pano
huimido. Seque-a com um pano que nao
liberte fiapos.

Nao lave a base na maquina de lavar

loica.
24

Limpe as pegas amoviveis na maquina de
lavar loica ou com uma esponja ou pano
humido juntamente com um detergente.
Para a limpeza, ndo utilize esponjas
A ou esfregdes abrasivos nem liquidos
25 agressivos como benzina ou
acetona.

Para limpar o canal de vapor quente na
tampa, recomenda-se que lave
ocasionalmente a tampa com agua corrente
apos a utilizagdo. Se a cobertura do canal
de vapor quente estiver entupida, deve ser
retirada da tampa (imagem 15) e novamente
colocada, depois de limpa e seca.
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Apos a limpeza e secagem,
A certifigue-se de que uma das
26 |aminas e o vedante ficam

corretamente montados.

Nota: Para a montagem da lamina veja o
cap. 2.2.1.

3.2 DESCALCIFICACAO

Com o passar do tempo e dependendo da
qualidade da 4agua, podem formar-se
depdsitos de calcario no fundo do
reservatério de agua. Assim que este for
visivel, e pelo menos a cada 20 ciclos de
aquecimento, descalcifique o aparelho, para
evitar obstrucbes nos canais de vapor
quente devido a particulas de calcario e
para assegurar o aquecimento correto da
agua.

Antes da descalcificacdo assegure-se de
que o aparelho esta desligado e separado
da alimentacao de corrente.

Descalcifique regularmente o aparelho em
funcdo do grau de dureza da agua na sua
regido. Para o fazer, encha o reservatério de
aguacom 100 ml de vinagre alimentar
seguido de 100 ml de agua a ferver. Deixe
atuar no max. 30 minutos (confirme que a
ficha ndo esta ligada a corrente). Esvazie o
reservatério de agua por um dos lados,
como indicado na Figura 16. Enxague o
reservatério de agua limpa. Nao permita a
entrada de liquidos na base ao encher ou
esvaziar o reservatério de agua.



Nao utilize um produto de descalcifica-
¢do comum, especialmente se conti-
ver acido citrico.

A\

27

Deixe a solugdo acida para a
descalcificagdo atuar no max.

28 30 minutos. Um tempo de atuacéo
maior pode provocar danos no apa-
relho.

3.3 MANUTENCAO & PECAS
SOBRESSALENTES

Verifique regularmente antes da utilizagcao
se o aparelho esta danificado. Verifigue em
especial a estanquicidade do vedante e a
integridade do cabo de corrente. Em caso
de problemas consulte também o cap. 4.
Nunca utilize um aparelho com
defeito ou um aparelho que tenha
29  acessorios com defeito.
Nota: Guarde os vedantes sobressalentes
num sitio seguro e acessivel!

Substitua as pecas danificadas por pecas
sobressalentes originais. No caso de
reclamacgdes, contacte o enderegco de
contacto da NUK do seu pais. O direito a
garantia é anulado no caso de reparar o
aparelho autonomamente no periodo de
garantia ou de ndo utilizar pecas originais
para as substituicbes ou acessorios
indicados neste manual de utilizag&o.

Nota: O endereco de contacto da NUK do
seu pais encontra-se no final deste manual
de utilizaco.
As reparagbes s6 podem ser
A efetuadas por um especialista em
30 aparelhos eletrénicos. Nunca repare
0 cabo de alimentacéo.

3.4 ARMAZENAMENTO E
TRANSPORTE

Recomendamos que guarde a embalagem
do Baby Menu da NUK, para poder embalar
o aparelho corretamente caso necessite de
o transportar.

E aconselhavel montar o aparelho apds a
utilizacdo, limpeza e secagem das pecgas
individuais. No caso de n&o utilizar o
aparelho por longos periodos a tampa do
reservatorio de agua deve ser
desaparafusada.

3.5 ELIMINACAO

3.5.1 Embalagem
Para eliminar a embalagem, observe os
regulamentos ambientais do seu pais.

3.5.2 Aparelho

O simbolo do contentor do lixo
com rodas, barrado por uma
cruz, significa que, na Unido
Europeia, o produto deve ser
deixado numa recolha de lixo
seletiva. Isto é valido para o
produto e para todos os
acessorios com este simbolo. Os produtos
assinalados ndo podem ser eliminados com
o lixo doméstico normal, devendo ser
entregues num ponto de recolha para
reciclagem de aparelhos elétricos e
eletrénicos. A reciclagem ajuda a reduzir a
utilizacdo de matérias-primas e a preservar
o ambiente. Respeite impreterivelmente os
regulamentos sobre eliminagédo vigentes no
seu pais.

4. ELIMINAGCAO DE PROBLEMAS

Problema

Causa possivel

Solucao

O aparelho desliga-se
demasiado cedo, fica um
resto de agua no tanque

Os interruptores de

ativados

seguranga do aparelho foram

Certifigue-se de que a tampa do recipiente
assenta corretamente no recipiente e que
a unidade completa fica devidamente
encaixada na base.

Erro elétrico no aparelho

O aparelho tem de ser enviado para o
servigo de reparagao (cap. 6)
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Problema

Causa possivel

Solucao

O cozimento a vapor ou a
trituragao nao funciona

O recipiente nao esta
colocado corretamente.

A tampa do recipiente nao
esta colocada corretamente.

Certifigue-se de que a tampa do recipiente
assenta corretamente no recipiente e que
a unidade completa fica devidamente
encaixada na base.

O aparelho nao esta ligado a
alimentacgao de corrente.

Insira a ficha do aparelho na tomada.

Recipiente com fugas

Sem lamina colocada.

Cologue uma lamina como descrito no
cap. 2.2.1.

Vedante mal colocado.

Coloque o vedante na lamina com o labio
vedante para baixo. (cap. 2.2.1).

O vedante esta poroso ou
danificado.

Utilize o vedante de substituicao.

O recipiente esta danificado.

Necessita de um recipiente novo.
Contacte o seu distribuidor (cap. 3.3).

No cozimento a vapor sai
vapor do rebordo da
tampa do recipiente
(entrada de vapor)

A tampa do recipiente nao
esta colocada corretamente.

Coloque a tampa no recipiente de forma a
que fique totalmente vedado.

O canal de vapor quente esta
entupido.

Limpe o canal de vapor quente (cap. 3.1)

A tampa esta deformada.

Necessita de uma tampa nova. Contacte
0 seu distribuidor (cap. 3.3)

A abertura de saida de vapor
na base esta deformada.

Contacte o seu distribuidor (cap. 3.3)

A cobertura do canal de
vapor quente nao esta
montada.

Monte a cobertura no lado inferior da
tampa.

Balanco durante o
funcionamento

A lamina néo esta colocada
corretamente.

Coloque a lamina como descrito no cap.
2.2.1.

Depois de ligar, a
indicacé&o de cozimento a
vapor apaga-se

O recipiente nao esta
corretamente colocado.

Verifique se o recipiente e a tampa estao
corretamente montados e encaixados.

Nao existe agua no respetivo
recipiente.

Deixar o recipiente arrefecer e encher com
a quantidade de agua suficiente.

Os ingredientes nao séo
corretamente triturados.

A lamina esta romba.

Necessita de uma lamina nova. Contacte
o seu distribuidor (cap. 3.3)

A lamina nao esta colocada
corretamente.

Coloque a lamina como descrito no cap.
2.2.1.

Alimentacéo de corrente:

5. DADOS TECNICOS

220V -240V ~/50Hz

Humidade do ar de servigo: 20% - 95% humidade relativa do ar

Classe de protecéo:
Grau de protecéo:
Poténcia de ligagéo:

Poténcia de aquecimento:

I

IPXO0

200 W (motor)
500 W
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6. GARANTIA

Para além dos seus direitos legais de
garantia para com o vendedor, constantes
do contrato de compra e venda, o aparelho
dispde ainda de uma garantia do fabricante
de 24 meses a partir da data de aquisigéo
deste, caso seja utilizado devidamente e em
conformidade com o manual de operagéo.
A data de aquisicdo e o tipo de aparelho
tém de ser comprovados através de um
recibo de compra.

Os seus direitos legais para com o vendedor
ndo sdo limitados por esta garantia do
fabricante.

Comprometemo-nos a eliminar, dentro do
periodo de garantia, todas as falhas
associadas a defeitos de fabrico ou do
material. As pecas de desgaste ndo sdo
abrangidas pela garantia.

A garantia ndo cobre desvios menores na
composicdo do produto que nado alteram a
funcionalidade deste e tdo pouco o
desvalorizam. Da mesma forma, nao
prestamos qualquer garantia se as falhas no
aparelho resultarem de danos de transporte
pelos quais ndo somos responsaveis, de
uma utilizagéo incorreta ou de um cuidado
insuficiente, ou se o aparelho for submetido
a intervengdes por pessoas ndo autorizadas
por nés para esse fim.

A forma de prestacdo de garantia fica ao
nosso critério, podendo-se optar pela

reparagdo, substituicio de pegas ou
substituicdo do aparelho. A realizagdo de
prestacdes de garantia ndo prolonga nem
reinicia o periodo de garantia. O prazo de
garantia para pecas sobressalentes
montadas termina juntamente com o prazo
de garantia para todo o aparelho.

Excluem-se quaisquer direitos que possam
vir a ser reivindicados para além do ambito
de vigéncia de garantia, em particular toda e
qualquer indemnizagdo de danos causados
fora do aparelho, se da lei ndo resultar
obrigatoriamente responsabilidade maior.

Ndo assumimos a responsabilidade por
custos e riscos de transporte.

O envio de um aparelho sem comprovativo
da data de aquisi¢cdo sera tratado como um
caso de reparagao. A reparacao do aparelho
sé é realizada depois de se consultar o
cliente.

Guarde o endereco, a referéncia e o numero
de lote para o esclarecimento de duvidas.

6.1 Centro de assisténcia

técnica
Encontra os enderego da assisténcia
técnica na "Contact addresses" na
pagina 174.

ref.2: 10.256.304

7. Declaracao de conformidade

O aparelho estda em conformidade com todas as diretivas europeias aplicaveis e as

respetivas aplicagdes nacionais.

Estas podem ser consultadas na declaracdo de

conformidade UE, que pode ser solicitada ao fabricante. Encontra a declaragdo de

conformidade em www.nuk.com.
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Congratulazioni per aver acquistato questo prodotto di qualita NUK!

NUK Baby Menu vi permettera di preparare pasti sani e saporiti per il vostro bambino in
pochissimo tempo. Basta cuocere gli ingredienti al vapore e frullarli!

La delicata cottura al vapore mantiene inalterate le vitamine e le sostanze nutritive. Il
frullatore ha due livelli di velocita per preparare gli alimenti in base all'eta.

[CO‘TURAA] [ MIXER ] [ PRONTO ]

VAPORE

In ca. 18 minuti potete preparare pasti sani per il vostro bam[@

NUK Baby Menu ha tante altre funzioni! Per approfittare di tutte le funzionalita

Scongela e riscalda gli alimenti con molta  dell'apparecchio:

semplicita. Con la lama per smoothie in leggere attentamente le istruzioni per

dotazione si possono preparare gustosi A I'uso e seguite le istruzioni e i consigli

omogeneizzati alla frutta o frullati che riportati all'interno. Conservate le

piaceranno non solo al vostro bambino! istruzioni per I'uso in un |uogo sicuro
e accessibile. In caso di cessione
dell'apparecchio  consegnate le
istruzioni per [l'uso al nuovo
utilizzatore.
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1. PANORAMICA
1.1 AVVERTENZE DI SICUREZZA

Di seguito trovate una panoramica di tutte le avvertenze di sicurezza per un utilizzo sicuro
del vostro NUK Baby Menu. All'interno delle istruzioni per I'uso le avvertenze di sicurezza
sono riportate nella sequenza in cui compaiono, contrassegnate dal simbolo e dal numero.
Le avvertenze per un utilizzo efficace e migliore dell'apparecchio sono contrassegnate con

Nota:.

Avvertenze di sicurezza

Cap.

A\

N.

Il NUK Baby Menu & destinato all'utilizzo personale e non & progettato per
applicazioni commerciali. L'apparecchio & progettato per I'uso domestico e per
applicazioni simili, compreso quanto segue:

- aree cucina per il personale nei negozi, negli uffici e in altri ambienti
professionali;

- fattorie;

- utilizzo in strutture di villeggiatura e soggiorno purché ammessi dai
regolamenti.

L'apparecchio & adatto soltanto per la preparazione di alimenti € non per la pulizia o
la sterilizzazione a vapore, né per far evaporare i principi attivi o sminuzzare le cose
(ad es. cubetti di ghiaccio).

Questo apparecchio non deve essere utilizzato dai bambini. Tenere lontano i
bambini, gli animali domestici e da reddito dall'apparecchio e dal cavo. In caso di
persone con ridotte capacita sensoriali I'uso pud essere consentito solo sotto
stretta sorveglianza e in condizioni di sicurezza. L'apparecchio non & un giocattolo
e deve essere tenuto lontano dalla portata dei bambini.

Posizionare ed utilizzare I'apparecchio su una superficie liscia, piana e asciutta,
resistente all'umidita e non infiammabile, lontano dalla portata dei bambini.

2.2

Pericolo di lesioni! Le lame sono molto affilate. Maneggiatele con la massima
attenzione.

2.2.1

Scollegate sempre I'apparecchio dall'alimentazione elettrica quando dovete
eseguire una fase dilavoro per la quale non serve corrente (ad es. pulizia, imozione
0 inserimento delle lame e di altri componenti smontabili, conservazione).

2.2.1
222

Non mettete mai in funzione I'apparecchio se le lame non sono inserite
correttamente.

2.2.1

Prima di collegare I'apparecchio all'alimentazione elettrica, accertatevi sempre che
la tensione di rete locale corrisponda alla tensione necessaria per il funzionamento
dell'apparecchio.

22.2
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Avvertenze di sicurezza Cap. N
Prima di ogni utilizzo controllate che il cavo di corrente non sia danneggiato. Se il
cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, dalla 909 g
sua assistenza post-vendita 0 da altro personale qualificato, al fine di evitare| =
pericoli.
Pericolo di scossa elettrical Durante il funzionamento la base & sotto tensione. Non| 2.2.2 | 9
immergere mai |'apparecchio in acqua, nemmeno da spento. 31 | 22
Non utilizzate mai un apparecchio difettoso 0 un apparecchio con accessori| 2.2.2 | 11
difettosi. 33 | 29
Prima di ogni utilizzo controllate che il coperchio e il contenitore non siano
danneggiati. Il coperchio e il contenitore devono essere inseriti a scatto. Sostituitei| 2.3 | 12
componenti difettosi prima dell'uso.
Pericolo di ustionil Durante il funzionamento e all'apertura del coperchio
dall'apparecchio fuoriesce vapore bollente. Evitate il contatto con il vapore. Tenete| 2.3 | 13
Viso € mani a distanza di sicurezza.
Pericolo di ustioni! | componenti dell'apparecchio diventano molto caldi durante la 931 14
cottura a vapore. Evitate il contatto con la pelle. Non chinatevi sull'apparecchio. -
Non lasciare mai I'apparecchio acceso ed in posizione “ON” senza sorvegliarlo. | 2.3.1| 15
Prima di utilizzare nuovamente ['apparecchio dopo un primo uso lasciatelo 931 16
raffreddare per almeno 15 minuti. -
Mescolare il cibo con cicli di 10 secondi e non superare mai i 30 secondi di
mescolamento continuo. Prima di frullare carne e pesce, assicurarsi che non venga 939| 17
superata la quantita massima di 100 g per voltal Prima di essere frullato, il cibo| =
dovrebbe essere cotto al vapore aimeno una volta!
Pericolo di ustioni! Verificate sempre la temperatura del cibo preparato prima di| 2.3.2 | 18
dare da mangiare al bambino. 233 20

234 21

Pericolo di soffocamento! Verificate sempre che il cibo preparato non contenga 939 19
pezzi troppo grossi prima di dare da mangiare al bambino. e
Lasciare sempre raffreddare |'apparecchio prima di pulirlo. 311 28
Non lavate la base in lavastoviglie. 31 | 24
Per la pulizia non utilizzate spugne né detergenti abrasivi o liquidi aggressivi come 31 | o5
benzina o acetone. '
Dopo la pulizia e I'asciugatura assicuratevi che la lama e la guamizione siano 31 | %
rimontate correttamente. '
Non utilizzare i prodotti anticalcare comunemente reperibili in commercio, in 39 | 97

particolare quelli contenenti acido citrico.
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Avvertenze di sicurezza Cap. T
Come anticalcare utiizzate del normale aceto e lasciatelo agire per max. 30 minuti. 39 | o8
Se lasciato agire piu a lungo potrebbe causare danni all'apparecchio. '
Fate eseguire le riparazioni soltanto da tecnici specializzati nella riparazione di 33 | 30
apparecchi elettronici. Non riparate mai il cavo di corrente. '
PULIZIA E MANUTENZIONE
- Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo.
- Staccare sempre la spina e lasciare sempre raffreddare |'apparecchio
prima di pulirlo.
- Non immergere mai I'unita di base in acqua o in un altro liquido.
- Pulite la base con una spugna o un panno inumiditi. Asciugatela con un
panno privo di pelucchi.
- Lavate i componenti smontabili in lavastoviglie oppure con una spugna 31

0 un panno inumiditi utilizzando una soluzione detergente.

Prestare molta attenzione quando si lavano le lame, sono molto
taglienti.

Non utilizzare detergenti abrasivi. Non versare mai candeggina o
soluzioni/compresse  sterilizzanti  chimiche nell'apparecchio. Se
necessario, utilizzare un panno umido per pulire I'unita base.

Dopo aver pulito le lame, accertare che la guarnizione sia riposizionata
correttamente (si veda 2.2.1. Posizionare le lame).

1.2 MATERIALE IN
DOTAZIONE E
DESCRIZIONE

1.2.1 MATERIALE IN DOTAZIONE

NUK Baby Menu viene fornito con tutti i
componenti descritti al cap. 1.2.2. La
dotazione comprende inoltre le istruzioni per

I'uso.

Nota: la spatola si trova sulla parte
superiore del cartone interno
dell'imballaggio.
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1.2.2 DESCRIZIONE (fig. 17 e 18)
Tasto On/Off dell'apparecchio per la
cottura a vapore e spia =
Manopola On/Off dell'apparecchio per il
funzionamento del frullatore
- Livello di velocita e
ruotando la manopola verso sinistra:
Impostazione veloce - si frulla in
maniera omogenea
- Livello di velocita g
ruotando la manopola verso destra:
Impostazione lenta - si frulla a piccoli
pezzi

Base

Chiusura serbatoio dell'acqua

Contenitore
[6] Coperchio

Guarnizione

Apertura di uscita del vapore (ﬁ)
[9]Lama del frullatore

Mezzo cestello

Cestello

Elemento di fissaggio della lama
Spatola

[14] Alloggiamento per le lame [9]e

(sotto al contenitore)
2 guarnizioni di ricambio
Lama per smoothie

Foro di ingresso del vapore del
coperchio

Foro di uscita del vapore della base

2. NUK BABY MENU

NUK Baby Menu vi aiuta a preparare pasti
sani per il vostro bambino. Consente di
cuocere al vapore, frullare, scongelare e
riscaldare verdura, carne, pesce e frutta.
Con la frutta fresca potete preparare
omogeneizzati di frutta o frullati.
L'apparecchio € adatto soltanto per
A la preparazione di alimenti e non per
1 la pulizia o la sterilizzazione a vapore,
né per far evaporare i principi attivi o
sminuzzare (ad es. cubetti di
ghiaccio).
NUK Baby Menu offre una serie di pratiche
funzionalita:
* preparazione contemporanea di piu pasti
® un segnale acustico che avvisa al termine
della cottura a vapore
e due livelli di velocita per la preparazione di
pasti adatti all'eta del bambino:
- ¥ frulla in maniera omogenea per
bambini di 4 - 10 mesi.
- g frulla a piccoli pezzi per bambini
oltre i 10 mesi.

Due cestelli per cucinare contempora-
neamente due pietanze diverse.
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e una pratica spatola per rimuovere in
modo semplice e sicuro i cestelli caldi e
per togliere facilmente la pappa frullata
dal contenitore

Questo apparecchio non deve essere
A utilizzato dai bambini. Tenere lontano
2 i bambini, gli animali domestici e da
reddito dall'apparecchio e dal cavo.
In caso di persone con ridotte
capacita sensoriali I'uso pud essere
consentito  solo  sotto  stretta
sorveglianza e in condizioni di
sicurezza. L'apparecchio non & un
giocattolo e deve essere tenuto
lontano dalla portata dei bambini.

PRIMA DEL PRIMO
UTILIZZO

Prima del primo utilizzo di NUK Baby Menu:
1. Rimuovete tutto il materiale di
imballaggio dall'apparecchio.

2. Rimuovete il coperchio ruotandolo di un
quarto di giro in senso orario e sollevatelo
(fig. 4). Rimuovete ora il contenitore
ruotandolo di un quarto di giro in senso

2.1



orario sulla base (fig. 8) e rimuovete i
cestelli inseriti.

3. Smontate la lama inserita. Per un
montaggio e uno smontaggio sicuri ved.
cap. 2.2.1.

. Pulite tutti i componenti smontabili
(cap. 3.1).

2.2 MESSA IN FUNZIONE

Mettete I'apparecchio su una

A superficie liscia, piana e asciutta,
resistente all'umidita e non
infiammabile, lontano dalla portata
dei bambini.

MONTAGGIO DELLE LAME

N

N
N
-

molto affilate. Maneggiatele con la
massima attenzione.

Scollegate sempre [I'apparecchio
dall'alimentazione elettrica quando
dovete eseguire una fase di lavoro
per la quale non serve corrente (ad
es. pulizia, rimozione o inserimento
delle lame e di altri componenti
smontabili, conservazione).

£ >

Labbro di
tenuta

[19)

Tenete una lama (a seconda dell'utilizzo
la lama del frullatore o la lama per
smoothie ) per la parte superiore
come illustrato in figura.
2. Inserite la guarnizione con il labbro di
tenuta rivolto verso il basso.
Nota: prima del montaggio controllate
che la guarnizione non presenti danni.
Accertatevi che le sporgenze della
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Pericolo di lesioni! Le lame sono 3

guarnizione entrino esattamente nelle
rientranze della lama (fig. 19a).

~=

=N

Inserite la base della lama sul lato interno
del contenitore attraverso il foro sul
fondo.

Montate I'elemento di fissaggio della
lama (dado a forma di fiore), con il
lato privo di scritte verso la base della
lama.



Ruotate Il'elemento di fissaggio della
lama in senso antiorario fino a incastrarlo
saldamente. Contemporaneamente
tenete ferma la lama dal lato interno del
contenitore.

Controllate che la lama sia inserita corret-
tamente, lasciandola e ruotando breve-
mente I'elemento di fissaggio della lama.
Anche la lama deve ruotare.

Nota: Rimuovete la lama procedendo in
ordine inverso.

Non mettete mai in funzione
A I'apparecchio se le lame non sono
6  inserite correttamente.

222 COLLEGAMENTO

A all'alimentazione elettrica accertatevi
7 sempre che la tensione di rete locale
corrisponda alla tensione necessaria

per il funzionamento dell'apparecchio.

Prima di ogni utilizzo controllate che
A il cavo di corrente non sia
8 danneggiato. Se il cavo di
alimentazione € danneggiato, deve
essere sostituito dal produttore, dalla
sua assistenza post-vendita o da
altro personale qualificato, al fine di
evitare pericoli.
L'apparecchio funziona con la tensione di
rete. Portate a termine tutte le operazioni di
preparazione (cap. 2.3 segg.). Inserite quindi
la spina di rete nella presa.

ALL'ALIMENTAZIONE
ELETTRICA
Prima di collegare |'apparecchio

Pericolo di scossa elettrica! Durante il
funzionamento la base & sotto
tensione. Non immergere mai
I'apparecchio in acqua anche in
assenza di corrente.

Scollegate sempre |'apparecchio
dall'alimentazione elettrica quando
10  dovete eseguire una fase di lavoro
per la quale non serve corrente (ad
es. pulizia, rimozione o inserimento
delle lame e di altri componenti
sostituibili, conservazione).

Non utilizzate mai un apparecchio
difettoso o un apparecchio con
11 accessori difettosi.

2.3 FUNZIONAMENTO

NUK Baby Menu utilizza il calore del vapore
per cuocere, riscaldare e scongelare gli
alimenti. Questo avviene mediante |l
riscaldamento dell'acqua nel serbatoio
dell'acqua. Il vapore passa dalla base al
contenitore attraverso il coperchio. Affinché
il calore possa giungere al contenitore senza
ostacoli € necessario applicare e chiudere
correttamente il coperchio. A tal scopo il
coperchio & dotato di un'apposita chiusura.
Prestate particolarmente attenzione al
collegamento corretto dell'apertura di uscita
del vapore della base con [|'apertura di
ingresso del vapore del coperchio.
Il vapore in eccesso viene convogliato verso
I'esterno mediante A\ |'apertura di uscita
del vapore del coperchio.
Durante il funzionamento I'acqua di
condensa potrebbe  fuoriuscire  dal
coperchio e finire nel contenitore . Si
tratta di una caratteristica tecnica che non
compromette la sicurezza dell’apparecchio.
Prima di ogni utilizzo controllate che
A il coperchio e il contenitore non siano
12 danneggiati. Il coperchio e il
contenitore devono essere inseriti a
scatto. Sostituite i componenti
difettosi prima dell'uso.
In caso di montaggio errato un interruttore di
sicurezza impedisce |'accensione della resi-
stenza.
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Pericolo di ustioni! Durante il
A funzionamento e all'apertura del
13  coperchio dall'apparecchio fuoriesce

vapore bollente. Evitate il contatto

con il vapore. Tenete viso e mani a

distanza di sicurezza.

Nota: Il contenitore € stato realizzato con

materiale adatto alla lavorazione degli

alimenti.

Nota: Durante la cottura a vapore montate

sempre la lama o la lama per smoothie per

impedire eventuali fuoriuscite.

2.3.1 CUOCERE A VAPORE

Pericolo di ustioni! | componenti

A dell'apparecchio diventano molto

14 caldi durante la cottura a vapore.
Evitate il contatto con la pelle. Non
chinatevi sull'apparecchio.
Non lasciare mai I'apparecchio

A acceso ed in posizione “ON” senza

15 sorvegliarlo.

1. Aprite il coperchio del serbatoio
dell'acqua facendo  coincidere il
contrassegno ovale (0) sul coperchio con
il contrassegno ¢ sull'apparecchio
ruotandolo di un quarto di giro in senso
antiorario.

2. Riempite il serbatoio  dell'acqua
dell'lacqua con la quantita di acqua
fredda indicata orientativamente nella
ricetta (cap. 2.4). Non riempire |l
serbatoio delllacqua superando la
capacita massima (fig. 3).

3. Chiudere il  serbatoio dell'acqua
riapplicando il tappo e ruotandolo, in
modo che il simbolo ovale (0) sul tappo
sia allineato con il simbolo & sul
dispositivo.

4. Se l'apparecchio & montato: rimuovete |l
coperchio ruotandolo di un quarto di giro
in senso orario e sollevatelo (fig. 4).
Rimuovete ora il contenitore ruotandolo
di un quarto di giro in senso orario sulla
base e rimuovete i cestelli inseriti.

5. Tagliate gli ingredienti a pezzetti. | valori
indicativi per le quantita sono riportati al
cap. 2.4.

Se cuocete a vapore due ingredienti

diversi, ma non volete mischiarli:

— inserite dapprima il mezzo cestello nel
cestello, in modo che le scanalature sul
lato interno del cestello fissino il mezzo
cestello (fig. 5).

Mettete ora gli ingredienti nei cestelli.

6. Collocate il cestello con I'eventuale
mezzo cestello inserito nel contenitore.

7. Collocate il coperchio sul contenitore e

ruotatelo in senso antiorario fino a
incastrarlo (fig. 6).
8. Collocate il contenitore sulla base e

fissatelo con un mezzo giro in senso
antiorario (fig. 7).

9. Collegate I'apparecchio all'alimentazione
elettrica.

10.Premete una volta il tasto On/Off
dell'apparecchio &. La spia della cottura
a vapore comincia a lampeggiare. La
cottura a vapore ha inizio (fig. 6).

11.Non appena conclusasi la cottura al
vapore, viene emesso un segnale
acustico e la spia della cottura a vapore
nonché il riscaldamento si spengono.

12.Rimuovete il coperchio ruotandolo di un
quarto di giro in senso orario e sollevatelo
(fig. 4).

13.Togliete il o i cestelli. Utilizzate sempre la
spatola per sollevarli, poiché i cestelli
sono bollenti dopo la cottura a vapore
(fig. 10).

Dopo la cottura a vapore la parte inferiore

del contenitore ¢ piena di acqua di con-

densa. Dopo averlo svuotato potete gettare

o conservare l'acqua di condensa. Come

descritto nella sezione 2.3.2, punto 5,

I'acqua puO essere utilizzata per frullare

successivamente altri alimenti, in modo da

mantenere la pappa fluida.

Nota: La cottura a vapore e possibile solo

nei cestelli.

104



b
2.3.2

og

—_

. Rimuovete tutte

. Collocate il

Prima di utilizzare nuovamente
I'apparecchio lasciatelo raffreddare
per almeno 15 minuti.

FRULLARE

Mescolare il cibo con cicli di 10
secondi € non superare mai i 30
secondi di mescolamento continuo.
Prima di frullare carne e pesce,
assicurarsi che non venga superata
la quantita massima di 100 g per
volta! Prima di essere frullato, il cibo
dovrebbe essere cotto al vapore
almeno una volta!

le parti dure dagli
ingredienti cotti a vapore (ad es. ossa,
noccioli della frutta). Inserite gl
ingredienti cotti a vapore direttamente nel
contenitore.

Nota: Controllate in precedenza che la
lama del frullatore sia inserita.

. Applicate il coperchio sul contenitore e

ruotatelo in senso antiorario fino a
incastrarlo (fig. 6).
contenitore sulla base e
fissatelo con un mezzo giro in senso
antiorario (fig. 7).

. Collegate I'apparecchio all'alimentazione

elettrica.

. Ruotate la manopola verso sinistra o

destra, a seconda del livello di velocita
desiderato (fig. 11).
- Livello di velocita &7
ruotando la manopola verso sinistra:
Impostazione veloce - si frulla in
maniera omogenea
- Livello di velocita g
ruotando la manopola verso destra:
Impostazione lenta - si frulla a piccoli
pezzi
Nota: Quando ['apparecchio & in
funzione, fate attenzione a mantenere
fluida la purea aggiungendo
eventualmente liquido, altrimenti il cibo
potrebbe attaccarsi alle pareti del
contenitore.

6. Ripetete la fase 5, fino a ottenere la
consistenza  desiderata.  Scollegate
I'apparecchio dall'alimentazione elettrica

Aiutatevi eventualmente con la spatola
per ottenere un risultato ottimale (fig. 14).

7. Togliete il contenitore dalla base. A tal
scopo ruotatelo di un quarto di giro in
senso orario servendovi dell'impugnatura
(fig. 8).

8. Rimuovete il coperchio ruotandolo di un
quarto di giro in senso orario e sollevatelo
(fig. 4). Versare la purea. Potete utilizzare
la spatola per raschiare il contenitore
(fig. 13).

9. Pulite la spatola e appendetela sul retro
della base (fig. 12).

Potete frullare gli ingredienti dei cestelli
separatamente in successione.

Pericolo di ustioni! Verificate sempre
la temperatura del cibo preparato
18 prima di dare da mangiare al

bambino.

Pericolo di soffocamento! Verificate
A sempre che il cibo preparato non
19  contenga pezzi troppo grossi prima

di dare da mangiare al bambino.
Nota: Se la lama si blocca a causa della
massa da frullare, scollegate dapprima
I'apparecchio dell'alimentazione elettrica.
Rimuovete quindi il blocco.

2.3.3 RISCALDARE
La procedura per scaldare i pasti € la stessa
della cottura a vapore (paragrafo 2.3.1).
Durante la fase 2, accertare che il serbatoio
dell'acqua sia riempito solo fino al livello 1. |l
tempo indicativo per riscaldare ¢ di ca. 10
minuti.
Pericolo di ustioni! Verificate sempre
la temperatura del cibo preparato
20 prima di dare da mangiare al
bambino.

2.3.4 SCONGELARE

Per scongelare gli alimenti surgelati
procedete come per la cottura a vapore
(cap. 2.3.1). Durante la fase 2, accertare che
il serbatoio dell'acqua sia riempito solo fino
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al livello 1. Il tempo indicativo per
scongelare & di ca. 14 minuti. L'acqua di
condensa non utilizzata puo essere smaltita.
Nota: L'apparecchio non & adatto a
scongelare alimenti liquidi (ad es. il latte
materno).

Pericolo di ustioni! Verificate sempre

la temperatura del cibo preparato
21 prima di dare da mangiare al

bambino.

2.3.5 SMOOTHIE

NUK Baby Menu pud essere utilizzato

anche per frullare frutta fresca e per la

preparazione di frullati.

1. Rimuovete (se inserita) la lama del
frullatore e inserite la lama per smoothie
(ved. cap. 2.2.1).

2. Mettete gli ingredienti direttamente nel
contenitore.

Nota: Per ottenere un buon frullato
potrebbe essere necessario aggiungere

Nota: Aiutatevi eventualmente con la
spatola per ottenere un risultato ottimale
(fig. 14).

8. Togliete il contenitore dalla base. A tal
scopo ruotatelo di un quarto di giro in
senso orario servendovi dell'impugnatura
(fig. 8).

9. Rimuovete il coperchio ruotandolo di un
quarto di giro in senso orario e
sollevatelo. Il frullato € pronto e pud
essere rimosso. Potete utilizzare la
spatola per svuotare il contenitore (fig. 4).

10.Pulite la spatola e appendetela sul retro
della base (fig. 12).

2.4 VALORI INDICATIVI PER
LE RICETTE PER LA
COTTURA A VAPORE

Per un contenitore riempito con 900 ml o
400 - 450 g di alimenti:

Ingredienti Quantita di Tempo di
acqua. acqua di cottura a
3. Applicate il coperchio sul contenitore e riempimento vapore**
ruotatelo in senso antiorario fino a max. (livello)*
incastrarlo (fig. 6). Frutta
4. Collocate il contenitore sulla base e Mele 2 ca. 14 minuti
fissatelo con un mezzo giro in senso |Fragole 2 ca. 14 minuti
antiorario (fig. 7). Pesche 2 ca. 14 minuti
5. Collegate I'apparecchio all'alimentazione Pere 2 ca. 14 minuti
elettrica. Verdura
6. Ruotate la manopola verso sinistra o |Broccoli max ca. 17 minuti
destra, a seconda del livello di velocita Carote max ca. 17 minuti
desiderato (fig. 11). Cavolfiore max ca. 17 minuti
— Livello di velocita ,(:/),(_‘f Finocchio max ca. 17 minuti
ruotando la manopola verso sinistra: Fagioli 2 ca. 14 minuti
Impostazione veloce - si frulla in Porro max ca. 17 minuti
maniera omogenea Zucchine 2 ca. 14 minuti
- Livello di velocita &7 Noci max ca. 17 minuti
ruotando la manopola verso destra: Patate max ca. 17 minuti
Impostazione lenta - si frulla a piccoli Spinaci max ca. 17 minuti
pezzi Pomodori max ca. 17 minuti
7. Ripetete la fase 6, fino a ottenere la |Carne
consistenza desiderata. Scollegate Agnello, max ca. 17 minuti
I'apparecchio dall'alimentazione elettrica. vitello, pollo,
etc.



Ingredienti Quantita di Tempo di
acqua di cottura a

riempimento vapore**
max. (livello)*

Pesce

Merluzzo, max ca. 17 minuti

salmone,

trota etc.

Per un cestello riempito a meta (200 - 250 g
di alimenti), riducete la quantita di acqua

indicata di un livello (ad es. per un cestello
riempito a meta con patate aggiungete fino
al livello 2 di acqua, invece del livello max.
indicato sopra).

* | numeri sull'indicatore di livello del
serbatoio dell'acqua a rappresentano i livelli
1, 2 e max (max = 210 ml).

* |l tempo della cottura a vapore puod
variare. Si basa sul volume d'acqua nel
serbatoio dell'acqua.

3. MODALITA D’IMPIEGO

3.1 PULIZIA

Prima della prima messa in funzione e dopo
ogni utilizzo pulite a fondo i componenti
smontabili. A tal scopo scollegate
I'apparecchio dall'alimentazione elettrica.
Fatelo raffreddare prima di cominciare le
operazioni di pulizia. Per rimuovere le
incrostazioni di calcare procedete seguendo
le avvertenze del capitolo 3.2.
Pericolo di scossa elettrical Durante il
A funzionamento la base & sotto
22 tensione. Non immergere mai
I'apparecchio in acqua anche in
assenza di corrente.
Lasciare sempre raffreddare
I'apparecchio prima di pulirlo.
23
Pulite la base con una spugna o un panno
inumiditi. Asciugatela con un panno privo di
pelucchi.

f Non lavate la base in lavastoviglie.
24

Lavate i componenti smontabili in
lavastoviglie oppure con una spugna o un
panno inumiditi utilizzando una soluzione
detergente.

Per la pulizia non utilizzate spugne né
A detergenti abrasivi o liquidi aggressivi
25 come benzina o acetone.

Per la pulizia del canale del vapore bollente
nel coperchio consigliamo di lavare di tanto
in tanto il coperchio direttamente sotto

I'acqua corrente. Se la copertura del canale
del vapore bollente & intasata, consigliamo
di rimuoverla estraendola dal coperchio (fig.
15). Dopo averla lavata e asciugata
riposizionate la copertura del canale del
vapore bollente nel coperchio.

Dopo la pulizia e I'asciugatura
assicuratevi che la lama e la
26 guarnizione siano rimontate

correttamente.

Nota: Per il montaggio delle lame ved.
cap. 2.2.1.

3.2 ELIMINAZIONE DEL
CALCARE

Col passare del tempo e a seconda della
qualita dell'acqua, potrebbero formarsi
depositi di calcare sul fondo del serbatoio
dell'acqua. Eliminate il calcare
dall'apparecchio non appena diventa visibile
e almeno ogni 20 cicli. Questa operazione e
necessaria per evitare che le particelle di
calcare intasino i canali del vapore bollente
e garantire il riscaldamento corretto
dell'apparecchio.

Prima di eliminare il calcare accertatevi che
I'apparecchio sia spento e che sia
scollegato dall'alimentazione elettrica.

Eliminate il calcare dall'apparecchio a
intervalli regolari in base alla durezza
dell'acqua locale. Per farlo, riempire il

serbatoio dell'acqua con 100 ml di aceto da
tavola, poi 100 ml di acqua bollente.
Lasciate agire per massimo 30 minuti
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(accertatevi che la spina di rete sia
staccata). Svuotare il serbatoio dell'acqua
da un lato, come mostrato nella Figura 16.
Risciacquare il serbatoio dell'acqua dolce.
Assicurarsi che non entri del liquido
nell'unita di base quando si riempie o si
svuota il serbatoio dell'acqua.

Non utilizzate i prodotti anticalcare
comunemente in commercio, in parti-
27  colare quelli contenenti acido citrico.

Come anticalcare utilizzate del nor-
A male aceto e lasciatelo agire per
28 max. 30 minuti. Se lasciato agire piu
a lungo potrebbe causare danni
all'apparecchio.

MANUTENZIONE E
RICAMBI

Controllate regolarmente prima dell'utilizzo
che I'apparecchio non presenti danni.
Controllate in particolare la tenuta delle
guarnizioni e l'integrita del cavo di corrente.
In caso di problemi consultate anche il
cap. 4.

Non utilizzate mai un apparecchio

difettoso o un apparecchio con
29 gccessori difettosi.

Nota: Custodite le guarnizioni di ricambio in
un luogo sicuro e a portata di mano!

Sostituite i componenti danneggiati con
ricambi originali. In caso di reclami
rivolgetevi all'indirizzo di contatto NUK del
vostro paese. Il diritto alla garanzia decade
in caso di riparazioni autonome
dell'apparecchio, di utilizzo di ricambi non
originali o di accessori non elencati nelle
presenti istruzioni per I'uso.

Nota: L'indirizzo di contatto NUK del vostro
paese & riportato alla fine delle presenti
istruzioni per I'uso.

Fate eseguire le riparazioni soltanto
A da tecnici specializzati nella
30 riparazione di apparecchi elettronici.

Non riparate mai il cavo di corrente.

3.3

3.4 CONSERVAZIONE E
TRASPORTO

Consigliamo di conservare l'imballaggio di
NUK Baby Menu per poterlo imballare
correttamente in caso di trasporto. E inoltre
consigliabile  montare = completamente
I'apparecchio dopo I'uso, la pulizia e
|'asciugatura dei singoli componenti. In caso
di lunghi periodi di mancato utilizzo svitate il
coperchio del serbatoio dell'acqua.

3.5 SMALTIMENTO

3.5.1 Imballaggio

Se desiderate smaltire anche I'imballaggio
siete pregati di osservare le norme
ambientali vigenti nel vostro Paese.

3.5.2 Apparecchio
Il simbolo con il bidone della
spazzatura su ruote con croce

significa che nell'Unione

Europea il prodotto deve essere

smaltito nella spazzatura

B differenziata. Cio vale sia per il
prodotto che per tutti gli

accessori contrassegnati con lo stesso
simbolo. | prodotti contrassegnati non

possono essere smaltiti nei rifiuti normali,
ma devono essere consegnati ad un ufficio
accettazione di riciclaggio per
apparecchiature elettriche ed elettroniche. I
riciclaggio aiuta a ridurre notevolmente |l
consumo di materie grezze e soprattutto
I'inquinamento  ambientale. Rispettare
scrupolosamente le disposizioni in materia
di smaltimento in vigore nel proprio paese.
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4. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

L'apparecchio si spegne
troppo presto e rimane
acqua residua nel
serbatoio

Si sono attivati gli interruttori
di sicurezza dell'apparecchio

Assicurarsi che il coperchio sia inserito
correttamente sul contenitore e che l'intera
unita sia incastrata correttamente nella
base.

Guasti al sistema elettrico
dell'apparecchio

Inviare I'apparecchio al punto di assistenza
per la riparazione (cap. 6).

La cottura al vapore o la
frullatura non funzionano

Il contenitore non e inserito
correttamente.

Il coperchio del contenitore
non ¢ inserito correttamente.

Assicurarsi che il coperchio sia inserito
correttamente sul contenitore e che l'intera
unita sia incastrata correttamente nella
base.

L'apparecchio non &
collegato all'alimentazione
elettrica.

Inserire la spina dell'apparecchio nella
presa di corrente.

Il contenitore non € a
tenuta

La lama non €& inserita.

Inserite la lama come descritto al cap.
2.2.1.

La guarnizione non ¢ inserita
correttamente.

Inserite la guarnizione con il labbro di
tenuta rivolto verso il basso (cap. 2.2.1).

La guarnizione & porosa o
danneggiata.

Utilizzate una guarnizione di ricambio.

Il contenitore &€ danneggiato.

Serve un nuovo contenitore. Contattate il
vostro rivenditore (cap. 3.3).

Durante la cottura a
vapore, il vapore
fuoriesce dal bordo del
coperchio del contenitore
(ingresso del vapore)

Il coperchio del contenitore
non ¢ inserito correttamente.

Collocate il coperchio sul contenitore in
modo che sia completamente a tenuta.

Il canale del vapore bollente
intasato.

Pulite il canale del vapore bollente
(cap. 3.1)

Il coperchio & deformato.

Serve un nuovo coperchio. Contattate il
vostro rivenditore (cap. 3.3)

|'apertura di uscita del
vapore sulla base ¢ intasata.

Contattate il vostro rivenditore (cap. 3.3)

La copertura del canale del
vapore bollente non &

Montate la copertura sul fondo del
coperchio.

montata.
Funzionamento irregolare |La lama non € inserita Inserite la lama come descritto al cap.
correttamente. 2.2.1.
All'accensione la spia Il contenitore non ¢ inserito Controllare che il contenitore e il coperchio
della cottura a vapore si |correttamente. siano inseriti correttamente e siano

spegne

incastrati.

Manca I'acqua nel serbatoio
dell'acqua.

Lasciare raffreddare |'apparecchio e
rabboccare con la quantita di acqua
necessaria.

Gli ingredienti non sono
stati frullati
correttamente.

La lama non ¢ affilata.

Serve una nuova lama. Contattate il vostro
rivenditore (cap. 3.3)

La lama non ¢ inserita
correttamente.

Inserite la lama come descritto al cap.
2.2.1.
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5. SCHEDA TECNICA

Alimentazione elettrica:
Umidita d'esercizio:
Classe di protezione: I

Grado di protezione: IPX0
Potenza allacciata: 200 W (motore)
Potenza termica: 500 W

220V -240V ~/50Hz
20% - 95% di umidita relativa dell'aria

6. GARANZIA

Oltre alla garanzia di legge fornita dal
rivenditore, derivanti dal contratto
d’acquisto, maneggiando I'apparecchio con
cautela e attenendosi alle istruzioni per
'uso, il produttore garantisce 24 mesi di
garanzia dalla data di acquisto del prodotto.
La ricevuta di acquisto fa fede per la data di
acquisto e il tipo di apparecchio.

La garanzia del produttore non pregiudica i
diritti di legge dell'acquirente.

Per |la durata della garanzia ci impegniamo a
risolvere eventuali difetti del materiale o di
fabbricazione. Le parti soggette ad usura
sono escluse dalla garanzia.

Piccoli scostamenti qualitativi che non
incidono sul valore o [Iidoneita all’'uso
dell’apparecchio non sono coperti da
garanzia. Non potra altresi essere fornita
alcuna garanzia per difetti dell'apparecchio
riconducibili a danni di trasporto che non
dipendono da noi, a un utilizzo errato o a
una cura insufficiente o in caso di interventi
sull'apparecchio eseguiti da persone non
autorizzate dal produttore.

Ci riserviamo di scegliere se riparare o
sostituire |'apparecchio in tutto o in parte.

L'effettuazione di una riparazione in
garanzia non comporta il prolungamento, né
I'inizio di una nuova garanzia. La garanzia
dei pezzi di ricambio montati cessa con la
garanzia dell'apparecchio nel suo insieme.
Si escludono ulteriori diritti di garanzia, in
particolare per danni che non riguardano
I'apparecchio, fatte salve le garanzie
previste dalla legge.

Non ci assumiamo i costi e i rischi di

trasporto.
L'invio dell'apparecchio senza la
dimostrazione della data d'acquisto

comporta I'addebito dei costi di riparazione.
Il cliente verra contattato prima di effettuare
qualsiasi riparazione all'apparecchio.

Conservare indirizzo, codice articolo e
numero di LOTTO per eventuali domande.
6.1 Centro assistenza

Gli indirizzi per [|'assistenza si
"Contact addresses" a pagina 174.

trovano

N. articolo: 10.256.304

7. Dichiarazione di conformita

L'apparecchio & conforme alle direttive europee applicabili e alle misure in vigore a livello
nazionale, cosi come riportate nella dichiarazione di conformita CE, richiedibile al
produttore. La dichiarazione di conformita & consultabile all'indirizzo www.nuk.com.
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ZuyxapnTtipla yia tTnv ayopd avtol Tou Tpoiovtog bPnAng mototntag tng NUK!
Me tn BoriBeia tou Baby Menu tg NUK pmopeite péoa oe oOVTOPO XPOVIKO Siaotnua va
SnUIoLPYACETE VOOTIUA Kal LYLEIVA YELPATA yIa TO HwPO cac. MayelpéPTe Ta oUOTATIKA OTOV

atuo - avayi€te Ta - eicaote €towol!

Katd to payeipepa otov atud diarnpolvral avaAloiwteg ol Prtapiveg Kal ol OpeTTTIKEG
ouoieg Twv Tpodwv. Katd tnv avauiEn, ot SVo dladopeTikeg Pabuideg TaxvTNTAG TNG
TIAPAoKeLNC oag divouv Tn duvatodTtnTa va Snulovpyeite paynTd o€ popdr TIOLPE TIOUL ival

KatdAAnAa yla TNV EKACTOTE NAIKIa.

>TON ATMO

[MAFE'PEMA] [ ANAMIZH ] [ ETOIMOI ]

Yylewvn dtatpodr yia ta pwpd peéoa oe Tiep. 18 Aetrta

‘Opwg 1o Baby Menu tg NUK ptopei va
KAvel TIOAAA TteplocoTepal To EemAywpa Kat
To C(éotapa Twv dayntwv eivat TraKvioAaxl.
Me tn Boribsla TOoL CuvVNUUéVoL paxalplol
yla Smoothie pmopeite va Tmpoetolpdoete
vOoTIEG DPOUTOKPePEG 11 Smoothie TOL
olyoupa dev Ba apéoouv povo oto Ttadi oag!
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lNa va PTop€oeTe va XPNOIUOTIOINCETE TN
OUCKELN E TOV IOAVIKO TPOTIO:

A\

Al0AcTE TIPOOEKTIKA TIG 0Onyieg
XEPLOPOL Kal TNPEROTE TIG LTIOSEIEEIG
Kat TIG Tipotdoelg. @DuAd€te TG
odnyieg  xelplopold o ACHAAEG
onueio, oto ortoio n Tpdofaon eival
€0koOAn. Tapadwote TIG 0dnyieg
XELPLOPOL OTOV ETIOPEVO XPNOTN.
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1. ENIZKOMNHzH
1.1 YMNOAEIZEIZ AZ®AAEIAZ

Mapakdatw Ba Bpeite pla eTIIOKOTINGCN OAWV TWV LTIOSEIEEWV AoPAAELQG, TIG OTIOIEG TIPETIEL VA
AaBete vmoYn yia tnv acdpaln xprion tou Baby Menu tng NUK. ZTig obnyieg xelpiopol 6a
Bpeite autég TIg LTTOGEIEEIC aodAAelag KATA oelpd epdAvIong, Y eTiIoAUAavon WYe To oOPBoAo
kal Tov aplBpo. Ot UTTOSEIEEIG yia pla aTToTEAEOUATIKN Kal I6aVIK Xprion eTionuaivovtal pe

v uttdSelfn "YmodeEn:".

Yrodeielg aopaieiag

Ap

A

Ked.

To Baby Menu tn¢ NUK Tipoopiletal yia ripoowrtikr xprion Kat dev xel oxedlaoTei
yla emayyeAUaTIKEG edapuoyeg. H auakeun €xel oyedlaaTel yia Xpron o€ OIKIAKES
KOl TTIAPOHOLEG EPAPHOYES CUUTIEPIAABAVOHEVWY TWV TIAPAKATW:

- KouQiveg mpoowrikol oe kataothuata, ypadeia kai GAhou €idoug

epyaoiakol mepiBahovtoc.

- Odpye,

- Xprion o€ Eevodoyeia, HOTEA Kal ae KaTolkieg AAoU €idoug.

- e TepIBAMov diapovrig Tou TIapExel KOeBATL Kat TIPWIVO.

H ouakeun ivat KataAAnAn povo yia To payeipepa Tpodwv kai Oxl yla kabdpioua pe
aTpo 1} amoaTeipwan, yia Tn vedeAoTIoinan GaPUAKEUTIKIV OUTLWV A Yia TV KOTT
OKANPWV QVTIKEWEVWV (TT.X. TIAYAKIQ).

H mtapoloa cuokeur dev emTpemeTal va xpnaluoroleital amod adia. Kpatrote
ouoKeun Kal To Kahwdlo pakpd amd maidld kat katolkidia kat aypotikd {wa. Ot
OUOKEUEC ETIITPETETAL VA XPNOILOTIOOOVTAL QMO ATOUA ME  TIEPIOPIOHEVES
OWMOATIKES, ALOBNTNPIOKES F) TIVELUATIKES IKQVOTNTEC 1 MO ATOHA XWPIC epmelpia
KalL YVWoelS, epoaov Ta atopa Bpiokovtal urto emifAedn i €xouv AdPet odnyieg
avadopika atnv aodadr xprion TG GUoKeLNG Kat ePOGOV EYOLV KATAVORTEL TOUG
evdexopevoug Kivoovouc. Ta maidid armayopeveTal va Tailouv pe T GUOKEUH.

TomoBetriote T ouokeur) TAvw o pa Aeia, emimedn, oteyvr), avBekTiky oty
uypacia Kai Ox1 eudAekTn emidavela, atnv omoia dev Exouv Tpoafaon Taidla.

2.2

Kivbuvog Ttpaupatiopou! Ta paxaipa eivat oAD aiunpd. Embei€ete peydin
TIPO0OY!] KATA TO XEPITO.

2.2.1

Amoouvdéete TIAvTa T oUoKeLr amd TV NAEKTPIKN TPODOOOGIa, 0 TEPITTWAN
mou yia 1o Priua epyaciag dev xpeldletal nAeKTpIKO pevpa (TLX. kaBaplopdc,
adaipeon 1) edapuoyr payaiptot f AAwv adaipolpevwy TUNUATWY, GOAaEN).

2.2.1
222

Anayopevetal auatnpd n Béan oe AetToupyia TG GUOKEURG € TIEPITTTWAT TTIOU TO
Laxaipt dev Exel epappdoel owata.

2.2.1

BeBaiwBeite mpwv ard ™ oovdean otnv nAektpikr tpododooia, 6Tt n Tdon Tou
TOTIIKOU SIKTUOV QVTATIOKPIVETAL OTNV TAGN TTOU XPEIAETaL N GUCKE).

222
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Ymodei€eig aopaieiag Ap
Ke.
EAéyxete T0 nAekTpikd Kahwdio yia evdexOpevee PAGPeC mpwv amd v ekdaTote
xorion. Edv o kahwdio Loxuog urtoatel BAAPN, TIpETEL va avTikataoTabel ex PEpOUC 900 | 8
TOU KATAOKELAOTH, TNV UTnpeoia after-sales Tou katackevaotr| A amd mapdpola =
EKTIQLOEUPEVO TIPOOWTIIKO Yia va artodeuyBouv ol kivouvol
Kivouvog nhektpomAngiag! 2e yevikég ypaupee katd tn dldpkela tne Aetroupyiag| 2.2.2 | 9
umtapxet Tdon diktuou. Mnv BuBilete TOTE T GLCKELN PETA OE VEO. 31 | 2
AmnayopeleTal auatneda n xpron Hag EAATTWHATIKAG GUOKELNG 1) piag cuokeung pe| 2.2.2 | 11
ehaTtwpatikd eéaptrpara. 33 1 29
Mpwv amd OAeC TIG XPrTeLS, EAEYXETE TO KAkl Kat To doxeio yia Tuxov BAGReC.
Katd mv TomoBémon Toug, To kamdkl kai o doxeio mpémel va aodahiCouv.| 2.3 | 12
AvtikaBiotdre Ta eEAATTWHATIKG eEQPTANATA TTPLY ATIO TN XEAON.
Kivouvog Cepartioparoc! Kata t idpkeia e Aerroupyiag kat katd To Gvolypa Tou
KamakioU eEEpyeTal amo Tr ouokeun umepBeppog atpoc. Arodoyete v emtadr pe| 2.3 | 13
ToV aTpo. Kpatmote To TpdowTo Kal Ta xépLa o€ andatacn acdaAeiag.
Kivéuvog eykaouaroc! Kamowa eaptripata e ouokeung umepBepuaivovtal katd
N QlGpKELa TOU payelpepatog atov atuo. Amodoyete Tn depuariki enadr. Mnv| 2.3.1| 14
oKOBeTE TIvw aTto Tr) GUOKELN.
Mnv adrvete ToTé T ouokeur) pubutopevn ae BEon Aettoupyiag Xwpic emiBAen. | 2.3.1| 15
Emipéyte ot GUoKEUr v KpuGOet yia TOUAAXIoTov 15 AETTTA Tiplv amo TV ek Véou 231 16
Xpnan. -
Avayi€te TV Tpodr oe KukAoug diapkelag 10 deutepoAeTTTwy Kat pnv umepPaivete
noté 1a 30 devtepoAerta ouvexolg avapiénc. Mo amd Ty avauién kpeatog f
papiol, BePaiwbeite 6Tt Gev Aappavel xwpa umepacn e péylotng moodmrag, mg| 2.3.2 | 17
Taéne Twv 100 g. To TPOGILO TIPETIEL APXIKA VA EXEL PAYEIPEVTEL OTOV ATO, €
S14pKela TOVAAXIOTOV EVOC KUKAOU, TIPOTOU avapiyBei.
Kivéuvog eykaoparog! EAéyxete mavta ) Bepuokpacia e payelpepevng Tpodng| 2.3.2 | 18
TIPOTOU TAIOETE TO pWwPd 0ag. 233 20
234 21

Kivouvog mviypo0! EAEyxete Tavta Tn payelpepevn Tpodr yia peyaAa Koppartia 939| 19
OUOTATIKWV TIPOTOU Ta{oETE TO PWPO 0aC. =
EmtpémeTe mavTa 0T GUOKEUN Va KPUWVEL TTPOTOU TNV KabapiceTe. 31 ] 23
Anayopeletal 0 kaBaplopdg TG BAoNG PEa o€ TIAUVTIPIO TTATWY. 31 | 24
AmayopeveTal n xprion adouyyaplav 1 Yéowv Aeiavong 1 eTIBETIKWY LYPWY OTINC 31 | 95
Bevlivn 1 akeTovn yia Tov KaBapiapo. '
Meta amd tov KaBapiopd kat 10 oteyvwpa, Pefaiwbeite 0TI TO paxaipt kai TO 31 | %

aTeEyavoTToINTIKO £xouv TotroBeTnBei ek véou opbd.
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Yrodeielg aopaieiag

Ap

Ked.

AmnayopeleTal N xpron HESWV amaoBETwang TOU ETOPIOU, TIIO GUYKEKPILEVA
LETWV TIOU TIEPLEXOLV KITPIKA OEEQ.

3.2

27

Ertpépte oto €001 va Gpdoet yia 30 Aerrtd peéy. yia Ty amaoféotwan. Evag
LeyahuTepog xpovog Gpdang evoexetal va TpokaAeael PAABEC OTn GUOKEUN.

3.2

28

Movo €l0IKOi OTIGC NAEKTPOVIKEG OUOKEUEC ETUTPETIETAL VA TIPAYHATOTIOOLV
emodlopbwaelc. Amayopevetal avatnpd n emdiopBuan Tou NAEKTPIKOD KaAwdiou.

3.3

30

KAGAPIZMOZ KAI ®PONTIAA

KaBapilete T cuokeun LETA amo OAEC TIC XPRTELC.

AmoouvOEeTE TNV GUOKEUN KAl ETITPEYTE TNG VA KPUWGEL TIPOTOD TNV
kaBapioete.

Mnv BuBiCete oté ™ povada Bdong péoa oe vepd 1 AAO Lypo.
KaBapiote T Bdon yenowormowwvtag éva vypd adouyydpt 1 Tavi.
2TEYVIOTE T P Eva Ttavi rou dev adrivel xvoodl.

KaBapiote Ta adaipolpeva e€aptriuata péaa oe TAUVTTPLO TIATWY 1 e
€va Uypd adouyyapt 1 TIaVi PNCILOTIOWVTAG ATIOPEUTIAVTIKO TTATWV.
Erudei€re 16iaitepn mpoooy katd tov kabapiopd Twv Aettidwy, d10Tl
eivat TIoAD axunpeéEg.

Mnv  xpnoworoieite  emBetikd  kaBaploTika  Tpoidvta.  Mnv
xonoworoleite TOtE yAwpivy i XnuIKA SlaAvpata amooteipwaong/
TaTAETEG péaa atn uakeur. Edv kpiBel amapaitnto, xpnotpomotiote
€va vwrto Tavi yia va kabapicete ) povada paong.

Metd amo tov kaBapiopd tne Aemidac PePaiwbeite oL T0 TEPIBANUa
dAavlac exet emavatorobetnBei owotd (BAéme 2.2.1. Tortobemon Twv
Aemtidwv).

3.1

1.2 NMEPIEXOMENO

NMAPAAOZHZ KAI
NEPIFPA®H

1.2.1 NMEPIEXOMENO NMAPAAOZHZ
To Baby Menu tng NUK mtapadidetal pe 6Aa
Ta e€aptiuata, Ta omoia meplypadovtal oTo

Ked.

1.2.2. Emiong ouvodeletal armo

odnyieg xelplopoL.

Ynodegn: H omdrouda Bpioketar otnv
TIAVW TIAELPA TOL ECWTEPIKOL XAPTOVIOL TNG
ouokevaaoiag.
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1.2.2 MEPIFPA®H (Eikova 17 kai 18)
MAnkTpo ON/OFF cuokeungq ya
payeipepa otov atuod Kat Evoelen ’E‘r
MeplotpedopeVOG S1IAKOTITNG yia
Aettoupyia avaién
- BaBpida taxotntag &
2TPEPTE TOV TIEPLOTPEDOUEVO
S1akOTITN TIPOG Ta aplotepd:
ypriyopn Babuida - AETITOKOUPEVOG
TIOUPEG
- BaBpida taxvtntag &
MeploTpéPte TOV TIEPIOTPEDOUEVO
SlakoTITN TIPOog Ta Se€ld:
apyn Babuida - TIIo XOVTPOKOUUEVOG
TIOUPEG

Bdon

[4]Tama doxeiou vepol

oxeio

[6 ] Kartakt

S TEYAVOTIOINTIKO

Avowpa e€aywyng atpo ( ﬁ)
[9]Maxaipt avapgng

Mio6 kaAabt

Kahd6t

2TOIXEIO OLUYKPATNONG Haxalplol
ZrdtouvAa

Ynoéoxr'] yla paxaipt @ Kalt (kaTw
artd to doxeio)

2 AVTAAAGKTIKA OTEYAVOTIOINTIKA
Maxaipt yia Smoothie

Avolypa €10660L atpol KatakioD
Avowua e€aywyng atuoL Bdaong

2. BABY MENU THZ NUK

To Baby Menu tng NUK oag urmootnpiCel
KATA TO Payeipepa GpaynTtwv yla TNV LYIEWVNA
Slatpodry Tou pwpoL oag. Mropeite va
payelpePete oTOV ATUO, va avapifete, va
Eemaywoete Kal va (eOTAVETE AAXAVIKA,
Kpéag, Papl kat ppouta. Attd wpd dpouvta
pTIOPEITE VA SnNUIoLPYNOETE PPOUTOKPEUEG
r1 Smoothie.
H ocuokeun eival KATAAANAN pévo yla
A TO payeipepa TPOGWV Kal OxL yia
1 kaBdpiopa pe atpéd f amooteipwon,
yla tn vedelottoinon ¢pappdkwy 1 yia
TNV KOTIr] OKANPWV QVTIKEWWEVWV (TT.X.
TIaydakla).
To Baby Menu tg NUK &ia6¢tel pia oeipa
TIPOKTIKWV OIOTATWV:
® TAUTOXPOVO PAyeipEUA TIOAAWY YEVHATWY
e TIPOElOOTIOINTIKOG  NXOG, O  OTIoiog
avageépel mv oAokAfjpwaon TOL
HAYEIPEPATOC OTOV ATHO
e JU0 Babuideg TaxvTNTAG YA TO payeipepa
Bpedkng Slatpodric TIOL AVTATIOKPIVETAL
TNV NAIKIa TOL PwpPOoUL:
- & Anpiovpyia evOg AETITOKOUPEVOU
TIOUPE yla Pwpd nAkiag amo 4 - 10
pUnvwv.

- g Anuloupyia evog TTIO
XOVTPOKOHUEVOU TIOUPE  yia  pHwpd
nAkiag peyaAltepng aréd 10 pnvav.

e Vo kaAdBua ywa 1N Satipnon Twv
yeboewv

® IO TIPAKTIK OTIATOUAA yla €0KOAN Kai
acpalni adaipeon Twv ULTEPBEPPWY

KaAQBIWV Kal Tnv €VKOAN adaipeon Tou

TIoUPE artod To Soxeio.

H mtapoloa cuokeur) dev eTTpETIETAL
A va xpnowotoleitar  amo  ttadid.
2 KpatrioTe TN GUOKELN KAl TO KAAWSIO
pakpld ard maidld Kal Katolkidia kat
AYPOTIKA (wa. OL OUOKEVECG
ETUTPETIETAL VO XPNOLUOTIOIOVVTAL
aré  dtopa  UE  TIEPLOPIOPEVEG
OWHMATIKEG, alodNTNPIAKES n
TIVELUATIKEG IKAVOTNTEG 1 ard Atopa
XwpIig eutelpia kat yvwoelg, epocov
Ta dtopa Bpiokovtal vTtd eTTPAEYPN N
€xouv AdPel odnyieg avagpopikd otnv
aodpalnl xprion TNG OUOKELNG Kal
ePpOOOV  €XOUV  KATAVONOEL TOUG
evdexopevoug Kivduvoug. Ta Taidid
artayopeveTal va TaiCouv pe TN
OUOKeELN.

116



2.1 TMPIN AMNO THN NMPQTH
XPHZH

Mpwv amé tnv Tpwtn Xprion Tou Baby Menu

™™g NUK:

1. Apaipéote OGN0 TO UAIKO OUCKELAGIAG
arto Tn CUOKEULN.

2. AdaipeoTte TO KATIAKL OTPEPOVTAG KATA
£va TETAPTO TNG TIEPLOTPOPNG SeCI00TPO-
da kat avupwvovtdag 1o (Elkdva 4). 210
onueio auto, avudpwote To Soxeio pe Eva
TETOPTO TNG TEpLoTpodng SefldoTpoda
aro Tn Baon (Ewdva 8) kat apaipeate Ta
ToTtoBeTnUEVA KaAdOia.

3. Artoouvééote TO TOTIOBETNUEVO payaipt.
2e OTL adopd TNV acdpaAny ToTtobETNON
Kal adaipeon Tou paxalplov, avatpe€te
oto Ked. 2.2.1.

. KaBapiote 6Aa ta adaipolueva eEaptn-
pata (Ked. 3.1).

2.2 OEZH ZE AEITOYPTIA

TomoBeTr|OTE TN OULOKEL TIAVW OF
pa Aeia, ermtinedn, oteyvr], avBekTiKnA
oTnV vypacia Kat Oxt eVGAEKTN ETIL-
davela, otnv otoia dev €xouv TIPO-
oBaon taudid.

TOMOGETHZH MAXAIPIOY
Kivduvog tpavpatiopol! Ta paxaipia
egivat TOAO aiunpd. Embeiete
HeYAAn TIPocoxN KATA TO XEIPIOO
ATIOOULVSEETE TIAVTA TN CUOKELN ATIO
NV  nAekTpKn TPOododocia, o
TIEPITITWON TTIOL Yla To Pripa epyaciag
Sev xpeldletal NAEKTPIKO pedpa (TT.X.
kabaplopdg, adaipeon n edapuoyn
paxapod 1 ANwv  adalpolEVWY
TUNUAaTwy, GoAaén).

N

N
p
—

o>
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Xeilog
avappddnong

Kpatrote o g andotaon (avaioya e to
OKOTIO XPNoNgG €ite TO paxaipt avapiing @
N 1o paxaipt yla Smoothie ), OTIWG
daivetal ard tnv avw TIAELPA.

. 2UVOECTE TO OTEYAVOTIOINTIKO HE TO

¥xeilog avappodnong Tpog Ta KATW,
TIAVW OTO paxaipl.

YmodeiEn: EAéyEte TO oTEYAVOTIOINTIKO
yla evoexopeveg BAAfeg Tipv amod Tn
ouvappoAoynon. ®povtiote woTe oL
MOTEG TOUL OTEYAVOTIOINTIKOL va
Taplafouv amdAUTa OTIG EYKOTIEG TOU

paxatplou (eikéva 19a).

Juvdéate Tn BAon paxalplol otnv eowTe-
PIKA TtAeLPA Tou Soxeiou peoa amd To
avolypa otn Baon.



& ‘

.

Tonoeerﬁe 10 efdptnua oTePEwong

paxatplol (ma€dadt oe oxnua
AouvAoudlol), pe TNV TAeupd TIOU Oev

DEPEL XApagn Tpog Tn Baon paxaiplov.

2TPEPTE TO €EAPTNUA OTEPEWONG Haxa-
lplov  aplotepooTpoda Ewg  OTOU
aocdahioel pe aodpdalela kal GTAcEL OTO
onueio avaotoAng. Kpatriote otabepod T1o
paxaipt ard v €o0wTEPIKN TIAELPA TOU
boxeiou.
EAéyEte av 1o paxaipt €xel TomtoBetnOei
owotd, adrjvovtag eAevBepo TO paxaipt
Kal  TIEPIOTPEPOVIAG  OLVIOPA  TO
e€apTtnua otepéwong paxaiploL. To paxa-
ipL Ba TIPETIEL Va TIEPIOTPEDETAL.
Yniodeign: Adaipéote TOo paxaipt pe tnv
avtiotpodn oelpd.
Armayopeletal avotnpd n 6éon oe
AelTovpyid  TNG  OUOKELRAG  OF
TIEPITITWON TIOU TO Maxaipt dev €xel
ePapuooel oWOTA.
2.2.2 ZYNAEZH XTHN HAEKTPIKH
TPO®OAOZIA

BeBawwbeite mpiv amd Tt olvvdeon
oTNV NAEKTPIKA Tpododoaoia, OTL n

EAEyxete TO NAEKTPIKO KAAWSIO yla
evdexopeveg BAAPBeg Tpv amo Tnv
ekaoTote xprion. Edv 1O KaAwdio
loxbog vttootel PBAAPn, TPETEL va
avtikataotabel €Kk PEPOLG  TOUL
KATAOKELAOTH, TNV ULTnpecia after-
sales Tou Kartaokevaoth n arnod
TIapoOpola EKTIAUSEVPEVO TIPOOWTIIKO
yla va artopeuxBolv ot Kivouvol.

H ouokeun xpnoloTiolel NAeKTPLKA TAoN yla
TN Aertoupyia tG. Teppartiote TIG epyaocieq
payepepatog (Ked. 2.3 ff). Zuvdéote 1O
Boopa Siktvou otnv Tpida.
Kivéuvog nAektpotiAnéiag! e yevikég
YPauUUECG Katd TN  Sldpkela  TNG
Aettoupyiag uTtdpxel tAon SIKTLOU.
Mnv BuBiCeTe TOTE TN CLOKELN PECA
o€ vepo.
ATtoouvoéeTe TIAVTA TN CUOKELH ATIO
A Vv nAektpikky Tpododooia, ot
10  mepimtwon TTov yia To PrAua epyaciag
bev xpeldletal NAEKTPIKO pevpa (T.X.
kaBaplopodg, adaipeon n epappoyn
pjaxaplod 1 AAAwv  adatpoluevwv
TUnUAtwy, dLAAN).
ArtayopeleTAl AuoTNEA N XPHon Hiag
EAATTWHPATIKAG OUOKELNG N MIAG
11 Guokeunc pe ENATTWHOATIKA
eapTrpara.

2.3 XEIPIZMOZz

To Baby Menu 1tng NUK xpnowotolei
uTtEpOeppo atud yla payeipepa otov atuo,
Céotapa kal femaywpa tpodwv. O ev Aoyw
atuog dnuiovpyeital amd tn Béppavon Tou
vepoL pEoa oto Soxeiou vepol. O atpog
obényeital amo tn Bdon peca amod 1o KATIAKL
kal kataAryel oto doxeio. Na va kataAryel o
atuog péoa oto doxeioxwpic va ouvavtdel
eumtodia, TIPETIEL oTIWodNATIOTE va
TOTIOOETNOETE KAl VA KAEIOETE TO KATIAKL
owoTd. [Na To oKoTtd auTO, TO KATIAKL gival
e€oTAlopEVO pe pla aodpaiilldpevn tama. Oa
TIPETIEL va AQPeTe coBapd uttdyn OTL TIPETIEL
va Saopaliifete tnv 1davikr oLbvdeon Tou

o

Tdon TOU TOTIIKOU Siktbouv  avoiypatog aTpoL ™m¢ Pdong pe 1O
QVTATIOKPIVETAL 0TV~ TAON TIOU  AVOLypa €l0aywyrG atpoL TOUL KATIAKLOU.
XpPeladetal n cuokeun.
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To mAedvaopa Tou atpol e€AysTal oto A\
eEWTEPIKO TIEPIPBAANOV péoa attd To avolypa
e€aywyng atuooL TOUL KATTAKLOU.
Avdloya amo Tn Aettoupyia, evdExeTal va
EKPEEL HiKpn TI000TNTA VEPOUL
OUUTIVKVWPATOG amd TO KATIGKL Kal va
katalryet oto Soxeio [ 5. Auté odeiletal oe
TEXVIKOUG AOYouG Kat Oev emnpedlel tnv
aodAAela TNG CUOKELNG.
Mpv atto OAEG TIG XPNOELG, EAEYXETE
A TO KATIAKL Kal To Soxeio yla Tuxov
12 BAaBeq. Katd tnv TtomoBétnon Toug,
TO KATIAKL Kal To Soxeio TpeTel va
aodalifouv. Avtikabiotdrte Ta
eAATTWHATIKA e€apTrpata Tpv amnod
™ Xeion.
2€ TePITITWon e0daieVNG ouvappoAdynong,
n ©épuavon Oev  evepyoroleital  SIOTL
gvepyortoleital évag dlakotrtng acdaheiag.
Kivbuvog Cepatiopatog! Katd 1
Sldpkela TG AelTtovpyiag Kat Kata To
Avolypa Tou Kattakiol e€épyetal arod
TN OUOKEUN ULTIEPBEPUOG  aTHOG.
AmtodpUyeTE TNV €mtadn Pe TovV ATUO.
Kpatrote 10 TPOCWTIO Kal TA ¥épla
oe amnéotaon acpaieiag.
Ynodeign: To Ooxeio €xel KATAOKELOOTEL
aro e161kd VAIKA TTou eival kaTAAAnAa yla to
payeipepa Tpodipwy.
Ynodeign: Katd 1o payeipepa otov atuo,
cuvappoAoyeite TIAvta TO paxaipt i 1O
pdaxaipt yia Smoothie, bdlagpopeTika 6Oa
uTtdp&ouv SlappoEc.

2.3.1 MATEIPEMA ZTON ATMO
Kivéuvog eykaoparoc! Kdarmola
A €€0PTNUATA TNG CUOKELNG LTIEPBEP-
14 qivovtal katd Tn S1dpKela Tou paye-
Ipépatog otov atpo. AttodpUyeTE TN
Seppatikry  emmadry. Mnv  okOPete
TIAVW atto TN GUOKEUN.
Mnv agriveTe TIOTE TN OUOKELN
pubulopévn oe Beéon  Aettoupyiag
15 ywpig emtipAreyn.

1. Avoifte TO KaTdkl TOU SoXeiou vepou,
puBuiCovtag tv oBdAA ofuavon (0) oto
KATIAGKL Pe Tn orjyavon & oTn GUOKEUH,
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. 2¢ TiepimTwon

oTPEDOVTAG KATA €va TETAPTO TNG TIEPL-
otpodnc aplotepdotpoda.

. [epiote 10 S0XEiIO VEPOUL pE TNV TTIOCOTNTA

KpUou vepoUl, n oroia avagépetal oTIC
KATeLOLVTAPIEG TIMEG ylA TIC OUVTAYEG
(Ked. 2.4). Mnv yepiCete ToTE TO SO)XEIO
VEPOU TIEPAV TNG HEYLOTNG XWPENTIKOTNTAG
(Eixova 3).

. K\eiote 1O doxeio vepol edpapudlovtag

€K VEOUL TO KOULWTIL Kal oTPEPOVTAC To,
€10l wote n oBAA onuavon (0) advw oto
KOuUTTi va gvBuypappietal ye tn orfpav-
on & TIou PBpioKeTal TIAVW OTN CUOKEUN)
(Eikova 2).

OUVAPHOAOYNMEVNG
ouokeung:  Adalpécte  TO  KATIAKL
OTPEDOVTAG KATA €va TETAPTO TNG TIEPL-
otpodric S6e€ldoTpoda Kal avuPpwvovTag
10 (Elk6va 4). 1o onpeio auto, avupwaote
10 Soxeio pe éva TETAPTO TNG TIEPIOTPO-
dng 6e€looTpoda amod tn Pacn kal adat-
PEOTE TA TOTIOBETNUEVA KAAABLA.

. Kopte 10 UAKA O MPIKPA KOPMATIAL

KatevBuvtrpleg TIHEG yla TIG TIOCOTNTEG

Ba Bpeite oo Ked. 2.4.

2 Tepimrtwon Tou eTtibupeite va payet-

péPete oTOV aTHO OSLVO  SlaPOopPETIKA

OLOTATIKA, XWPIC OPWC va Ta avapitete

— TomoBetroTe APXIKA TO HIOO KAAAOL
péoa oTo KAAAOI, OTEPEWVOVTAG TO
E0WTEPIKO TIAEyPA TOL KAAaBlol oto
Ho6 kKaAdbt (Eikova 5).

TotmoBeTrioTe TA VAIKA pPéoa ota KaAdbia.

. TottoBetAoTE TO KAAAOL padli pe to PIood

KaAdBL péoa oto Soxeio.

. TomtoBetoTE TO KATIAKL TTAVW OTO SO)XEID

Kal oTpéPTe TO aplotepdoTpoda Ewg
6tou aodalioel (Eikova 6).

. TortoBetriote TO Soxeio TAvw otn PBdon

Kal ToTtoBeTAoTE TN, OTPEPOVTIAG KATA
éva TETAPTO TNG TIEPIOTPODNG APLOTEPO-
oatpoda (Eikova 7).

. ZUVOECTE TN OUOKELN HE TNV NAEKTPIKA

TPOPodoaia.



10.MatAote pia ¢opd 1o MARKTPpo ON/OFF
NG ovokeung &. H evowpatwyevn veel-
&N payelpgparog otov atpd avafel. To
payeipepa otov atuod Eekivael (Eikéva 9).
11.Ap€owg HOAIG OAOKANPWOEL TO payeipepa
OTOV aTHO, NXEL XapaKTNPIOTIKOG AXOC, N
évdelEn payelpéuatog otov atud ofnvel
Kal n 6épuavon artevepyoTttoleital.
12.Adalpéote TO Katdkl oTpEdovtag Katd
€va TETapTo TNG TeploTpodng Se€lootp-
oda kal avupwvovtag To Karakl (Eikova
4).
13.Adaipéaote TO ] T KAAABLA. XpnooTIoL-
elte TIAvVTA TNV OTIATOUVAQ yla TNV avOPw-
on, 8ot Ta kaAkdabia uttepOeppaivovtal
KaTd To payeipepa otov atuo (Eikova 10).
Metd amd TO payeipepa otov Atpod, OTO
KATW MEPOG TOU Ooxeiou ULTIAPXEL VEPO
ouuTukvwpatog. Eoeic amodaoilete edv Ba
dulafete | Ba amoppiPete TO vePO pETA
arod 1o adelaopd tou. Omnwe Paivetalr oto
Ked. 2.3.2 Brua 5, pumopeite va
XPNOIUOTIOINOETE TO VEPO yla TNV avapién,
yia va dlatnproete To XUAO O PELOTN
kataotaon.
Ynodeign: Movo xpnowotowvtag Ta
KaAdBla pTIOopEiTE VA payelpePeTE OTOV
atyo.
ETTpéPTE OTN OUOKELN VA KPLUWOEL
yla TouvAdxiotov 15 Aetttd Tiplv arnd
16 v ek véou xprion.

2.3.2 ANAMI=H
Avaui€te v TPOPr O KUKAOULG
A Sldpkelag 10 SeLTEPOAETITWY Kal PNV
17 unepPaivete ToTé Ta 30
SeutepdAemtta cuvexolG  avAuiEng.
Mpw amdé tnv avauién kKpeatog n
Paplov, BePawwbeite 6t1 Sev AapPdvel
Xwpa umépPBacn NG HEYLOTNG
TocoTNTag, TNG TANg Twyv 100 g. To
TPOPIO TIPETIEL QPXIKA Vva  EXEL
payelpeuTel oTov atud, oe SlApKela
TOUAAXIOTOV €VOGC KUKAOUL, TIpOTOD
avapyOei.
1. Adaipgote Ta OKANPA AvTIKEipeva amo ta
TPOPa TIOU EXOULV UAYEIPEVTEL OTOV
ATHO (TT.X. KOKAAQ, KOUKOUTOLA PPOUTWV).
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Pi€te ta TpodIua TIou €xouv payelpeuTel
otov atud amod 1O KAAAOL peca oto
doxeio.

YTnodei§n: dpovriote wote TPONYoOULUE-
VWG va €xere TOTOOETNOEL TO paxaipt
avapiEng.

. TomtoBetoTE TO KATIAKL TIAVW OTO SOXEID

Kal otpéPTe TO aplotepdoTpoda Ewg
6tou aodpalioel (Eikéva 6).

. TomtoBetrote TO doxeio Tdvw otn Bdon

Kal ToTtoBeTACTE TN, OTPEPOVTAG KATA
éva TETAPTO TNG TIEPIOTPOPNC aploTE-
pootpoda (Eikova 7).

. ZUVOECTE TN OUOKEULN HPE TNV NAEKTPIKA

TPOoPodoaia.

. ZTPEYPTE TOV TIEPIOTPEDOUEVO SIAKOTITN

TIPOG TA apPLoTEPA 1) TIPOG Ta 6efld, ava-
Aoya pe tn Babpidba taxvTnTag TOL ETIL-
Bupeite (Ewova 11).
- Babpida taxotntag &
2TPEYPTE TOV TIEPLIOTPEPOUEVO
SLAKOTITN TIPOC TA APIOTEPA:
ypriyopn Babuida - AETITOKOUPEVOG
TIOUPEG
- Babpiba taxomnrag &
MeplotpePte TOV TIEPLOTPEDOUEVO
SlaKoTITN TIPOG Ta 6e€1A:
apyn Babuida - TIo XOVTPOKOUHEVOG
TIOUPEG
Ynodegn: Katd tnv avauién mpooefte
(WOTE O TIOVPEG Va eival pevoTodg TIPOCBE-
TOVTag LYPO, OlAPOPETIKA evdéxeTal va
KOAARoEL oTa Tolwpata tou doxeiov.

. EmavaAdBete to BrAua 5, éwg étou eTITL-

XETE TNV ETIIOUUNTI CUVEKTIKOTNTA. ATTO-
OULVOEDTE TN OUCKELN ATIO TNV NAEKTPIKA
TpOoPodoaia.

Xpnowotoliote TN OTATOUAQ, yla va
Katadépete TA 10AVIKA aTtoTeEAEoUATA
avauiEng (Ewkéva 14).

. Adaipeate To doxeio amod tn Bdon. Na to

OKoTIO auTto, oTPEPTE TN AaPn Katd €va
TETAPTO TNG TEPIOTPODNG SefldoTpoda
(Eikova 8).



8. AdaipéoTte TO KATIAKL OTpEdovTag Katd
éva TETAPTO TNG TIEPLOTPOdNAG OeCO0TP-
oda Kal avuPpwvovtag To Karakt (Eikova
4). Adapeate Tov TIoLPE. MTtopeite va
XPNOIUOTIOINCETE TN OTIATOUAA yld va
adalpéoete 6AA TA LAIKA attd to Soxeio
(Eixéva 13).

9. KaBapiote tn omdrtouvAa Kal avaptrote

Tn oto TAdL NG Bdong (Ekdéva 12).
Mrmopeite va avapi€ete EexwploTd Ta VAIKA,
TO éva PETA TO AANO.

Kivbuvog  eykavpatog!  EAéyxete
mavta 1N Beppokpaaia ™me
18  jayeipepévng  tPOPrGc  TIPOTOD

Taioete TO pWPO 0ag.

Kivéuvog tmviypoU! EAEyxete TtAvta
A ayelpepévn  TtPpodn  yia  peydAa

19  koppdTia cUCTATIKWY TIPOTOU TAioETE

TO pWPOS 0ag.
YTo6€e1§n: e TePITTwon PTTAOKAPIoUATOq
TOU paxaiplov AOyw TNG pAadag Tou TIOUPE,
artoouVvOEDTE APXIKA TN CUCKELH ATIO TNV
nAekTpliKp  Tpododooia. Ev  ouvexeia
QVTIPETWTTIOTE TO PTIAOKAPLOMA.

2.3.3 ZE:TAMA

H Sadikacia yia tn B€ppavon Twv yELPATWY
eival i6la pe autr) TIoL XpnolpoTIolEiTal yia
v emnegepyacia pe atpd (evétnta 2.3.1).
Katda ™™ Odpkela Tou PBruarog 2,
BeBalwbeite 0TI TO doxeio vepol vepou Exel
yepioel pévo €wg to eminedo 1. O pé€oog
6pog Oldpkelag Béppavong aveépyetal o€
Tiep. 10 Aetttd.

Kivbuvog  eykavpatog!  EAéyxete
mavta 1N Beppokpaaia ™mng

20 payeipepévng  TPOPAG  TIPOTOU
TaioeTe TO pWPO oag.

2.3.4 =ENArQMA

H d&wdikkacia ywa Ttnv amépuén Twv

KatePuyheEVWY yeupdTtwy eivatl idla pe auvtn
TIOU XpnoldoTioleital yia tnv emneepyacia pe
atpo (evotnta 2.3.1). Katd tn didpkela Tou
BAuatog 2, BeBaiwbeite 611 TO Soxeio vepoL
VEPOU €Xel yepioel pévo €wg To etmtitedo 1. O
pécog  Opog  dlapKkelag  EETAyWUATOG
avépxetal oe Tep. 14 Aerrtd. Mmopeite va
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aroppiPete TO VvEPO OCULUTILKVWUATOG, OE
TiepITITWON TI0L dev TO XpPeldleoTeE.
Ynodegn: H cuokeuny dev gival kataAAnAn
yia 10 Eemaywua vypwv TPOPWV  (TT.X.
MNTEIKO YAAQ).
Kivbuvog  eykavpatog!  EAéyxete
A mavta 1N Beppokpacia  TNG
21 payeipepévng  TPOPAG  TIPOTOL
Taioete TO pWPO oag.

2.3.5 SMOOTHIE

Me 1n BonBeia tou Baby Menu tg NUK

pTopeite va dnuiouvpyroete Smoothie armod

wua ¢ppouta.

1. Adaipéote (o TepimtTwon TIOL Eival
TOTIOBETNUEVD) TO paxaipt avapiEng Kail
ToToBeTrOTE TO paxaipt yla Smoothie
(avatpétte oto Ke. 2.2.1).

2. TomoBetoTe Ta LUAIKKA arevBeiag peoa
oto boyeio.

Ymodeign: MNa va katapeEpeTte KAAA aro-
TeEAEoPATA avapigng, evogxetal va xpela-
otei N TIPocBrkn vepoo.

3. TomoBeTroTe TO KATIAKL TIAVW 01O SOXEIO
Kal OTPEYPTE TO aploTEPOTTPOdA WG
oTou aodalioel (Eikova 6).

4. TomoBetrote TO doxeio TAvw otn Pdon
Kal ToTtoBeTAoTE TN, OTPEPOVTIAG KATA
éva TETAPTO TNG TEPLOTPOPNG aplote-
pootpoda (Ewkéva 7).

5. ZUVOEDTE TN OUOKELN HE TNV NAEKTPIKA
TpOododoaia.

6. ZTPEPTE TOV TIEPIOTPEDOUEVO SIAKOTITN
TIPOG TA aploTepd n Tpog ta Oefld,
avdloya pe TN Pabuida taxvtnTag TOUL
emBupeite (Ewova 11).

- BaBuida taxotnrag &
2TPEPTE TOV TIEPLOTPEDOUEVO
S1aKOTITN TIPOG Ta aplotepd:
ypnyopn Babuida - AETITOKOUPEVOG
TIOUPEG

- BaBpida taxotnrag &
MeploTpéPTe TOV TIEPIOTPEDOUEVO
SlakoTTTN TIPOoCG Ta Sefla:
apyn Babuida - TIo XOVTPOKOUUEVOG
TIOUPEG



7. EmavaldPete 10 Prjua 6, €wg OTOUL
ETUTUXETE TNV ETUOLUNTI OUVEKTIKOTNTA.
Armtoouvd€ote Tn ouokeun amd TNV nAe-
KTPKN Tpododoaia.

YTmodei§n: XpnoloTorioTe TN GTIATOUAQ,
yla va KatagpEPeTe TA IOAVIKA ATIOTEA-
éopata avauiéng (Ewoéva 14).

8. Adalpéate 10 doxeio amo tn Bdon. MNa to
OKOTIO auTo, oTPEPTE TN AaPn Katd éva
TéTapTo TNG TEplotpodrig Sefldotpoda
(Eixova 8).

9. AdaipéaTe TO KATIAKL OTPEDOVTAC KATA €va
TETAPTO NG TepLoTpodng defidotpoda Kat
avupwvovtag To Karmdkl Adalipeote TO
£toyo Smoothie. Mmopeite va xpnoiortol-
NOETE TN OTIATOLAA YA TNV EKKEVWON TOUL
Soxeiov (Ewkova 4).

10.KaBapiote TN OTATOUAA KaAl AvAPTHOTE
Tn oto TAdL TG Bdong (Ekdéva 12).

2.4 KATEYOYNTHPIEZ TIMEZ
MA ZYNTATEZ TIA
MATEIPEMA ZTON ATMO

lNa yepdto doxeio pe TroocdTNTA TTARPWONG
TpOodric 900 mi ry 400 — 450 g:

Zuotatika |Méy.moogotTnTa Xpovog

TANPWONG | HAYELPEUATOG
vEPOD OTO ATHO**

(Baduida)*

Kapota HEY. nep. 17 Aemta

Kouvourtidt UEY. nep. 17 Aemtd

Mdpabog UEY. nep. 17 Aemtd

DacoNa 2 nep. 14 Aemntd

Mpdoo UEY. nep. 17 Aemtd

KoAokubt 2 nep. 14 Aemtd

Kapudia UEY. nep. 17 Aemtd

Matdreg LEY. nep. 17 Aentd

2mavakl JEY. nep. 17 Aemta

Ntopdreg HEY. nep. 17 Aenta

Kpéag

Apvi, HEY. nep. 17 Aemta

pooxapy,

KOTOTIOUAO

K.ATL.

Wapt

Mnakahidpo HEY. nep. 17 Aemta

G, OONOUOG,

neoTpoda

K.ATL.

Zuotatika [Méy.moootnTa Xpovog

TARPWONG | HAYEIPEHUATOG
vEPOD OTO ATHO**

(BaBpida)*

®poldTa

MnAo 2 nep. 14 Aemtd

Moupa 2 nep. 14 Aemtd

Poddkiva 2 nep. 14 Aemtd

AxAddla 2 nep. 14 Aemtd

Aaxavika

MMPOKOAO LY. | mep. 17 Aemtd

lMNa éva pooyepdto kaAdadbt (200 - 250 g
TPOPWY), HEWOTE TNV  avagpepOuevn
TI00OTNTA TIANPWONG VvepPol Katd pia
Babuida (m.x. yia ploOyePATO  KAAAGOL
TIatateg poobeate vepd €wg TN Paduida 2,
avTi TNG avadepduevng pey. Babuidag).

* O1 apBpoi tavw oto Seiktn otddung Tou
boxeiov vepol vepol avTioTolKOUV OTa
ertimeda 1, 2 kat pey. (Uey. =210 ml).

** O xpOvog MayeElPEPATOG OTOV  ATHO
evdéxetal va dladépel. E€aptdral amd Tov
OyKo vepoL péoa oto doxeio vepol vepol.

3. YNOAEIZEIZ XPHZHZ

3.1 KAGAPIZMA

Mpv amé tnv pwTn B€0on oe Aettoupyia Kat
HETA amd KABe Xprion ¢povTioTe yla KAAO

ATIOCLVOEDTE TN CUOKEUN ATIO TNV NAEKTPIKNA
Tpododocia. EmmTpEéPTte NG va Kpuwoel
TipoTtoU EeKIvrioeTe Pe To kabdplopa. MNa tnv
QAVTIPETWTIION TWV CUYKEVIPWOEWY AAATWY,

gggaflogc:wv I_IT(;DV o éxgc:[lgoupci\’/%v akoAoubriote TIC vrtodeielg oTo
PTNH ’ » KeddAawo 3.2.
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Kivéuvog nAektpotAnéiag! e yevikég
YPauuéCc katd Tn  Oldpkela NG
22 )erroupyiag umdpxel TAon SIKTUOU.
Mnv BuBiCete TTOTE TN CUOKeLN pEca
o€ vepo.
Emitpénete Tdvta otn ouokeur va
A KPLWVEL TIPOTOU TNV KABAPIoETE.
23
KaBapiote ™ Baon xpnowhotmowvtag eva
vypd odouyydpl n Tavi. ZTEYVWOTE TN e
éva Ttavi rou dev adrjvel xvoudl.

AmtayopeleTal o0 KaBaplopog NG
Baong péoa og TIALVTAPIO TTIATWV.

KaBapiote Tta adapovpeva eaptripata
H€oa o TIALVTHPLO TIATWV 1 e €va LYPO
opouyydpl 1 TAQvi  XPNOIUOTIOIWVTAG
QATIOPPUTIAVTIKOS TIIATWV.

AttayopeleTal n xprion ohouyyapwv

N peEowv Aeiavong 1 emOETIKWV
25 yypwv 6mwg Bevlivn A aketovn yia

TOoV KaBaplopo.
Na Ttov kaBaployd Twv  KAVAAIWV
UTTEPBEPHOL ATHOV OTO KATIAKL TIPOTEIVOLE
Tov TIEPIOOIKO KABAPIOPO TOU KATIAKIOU
KATw arod apbovo vepod. e TIEPITITWON TIOL
BouAwoel TO Kamd@klL TOU  KAVAALOL
UTIéPBEPUOL  ATHOUL,  TIPOTEIiVOLUE TNV
adaipeon Tou amod To Karmdkl (Ewkova 15).
TomoBeTr)OTE TO KATIAKL TOU  KAVAALOU
uTEPBEPPOL aTPOL PETA aTtd Tov KaBaplopd
Kal TO OTEYVWHA TIAVW OTO KATIAKL.

MeTd amod Tov KaBaplopd Kal To

otéyvwua, BePaiwbeite 4TI To payaipt
26 kai TO OTEYQVOTIOINTIKO  EXOULV

ToTt00eTNOEL €K VEOUL OpBA.
Ynodegn: lNa v  Ttotmobetnon Tou
paxaiplov, avatpé€te oto Ked. 2.2.1.

3.2 ANOMAKPYNZH AAATQN

270 TIépacpa Tou Xpovou Kal avaloya ard
TNV TIOI0TNTA TOU VEPOUL, evdEXeTAl va
OXNMATIOTOUV CUYKEVIPWOELG AAATOG OTNn
Baon Tou doxeiov vepoL vepol. MNpoPeite oe
aracBEotwon TNG CUOKELNAG, AUECWS HOAIG
avtiAndBeite KATL TETOLO, TO APYOTEPO HETA
armod 20 xpnoelg, ouTWG WOTE va aropUyeTe
TO UTTAOKAPIOHA TWV KAVAAIWY LTIEPBEPHOL

atpol Adyw Twv cwpatidiwv aAdTwy Kal va
SlaopalioeTte TNV o0pOp Bépuavon TouL
vEPOU.
Mnv &exdoete OTL TPV amo TNV
amacBETTwon TNG CUoKeLNG, Ba TIPETEL va
€XETE ATIEVEPYOTIOINOEL TN CULOKEULN Kal va
TNV €XETE ATIOOLVOEDEL ATIO TNV NAEKTPIKN
TPO0Podoaia.
Mpayuatottoleite amaoBeotwon ™mg
OUCOKELNG 0aG ot ouvapTtnon e 1o Pabuo
OKANPOTNTAC TOU VEPOU OTNV TIEPLOXN OAG
o€ TAKTA Xpovika SlaotiuaTta. Na va kavete
KATL TETOLO, yepiote TO doxeio vepoL pe 100
ml &udlov kat petada pe 100 ml BpactoL
vepou. Emitpéte oto SidAvpa va dpdoel yia
30 AettTd TO TIOAL (PpoVvTioTe wote To Blopa
SIKTUOU va gival artoocuvoedepevo). Adeldote
10 Soxeio vepoL vepol, AvaTPETIOVTAG TO,
oTwe ¢aivetal oto oxua 16. =efydAte TO
Soxeio vepoL pe ppéoko vepod. BePaiwbeite
OTL KaBOAoL TTOCOTNTA LYPOL Sev EICEPXETAL
otn povada BAcng Katd To YEUIOPA Kal TO
dadelaopa touv doxeiov vepou.

AmayopeveTat n  xprnon  HEowv
A araoPBéotwong Tou epTIOpPioL, TIIO
27  QuYKEKPWWEVO PECWY TIOU TIEPIEXOULV

KITPIKA Of€a.
Emtpeyte oto 061 va Spdoel yia 30
A AETITA p€y. yla TNV amnacPeotwon.
28 'Evag peyaAltepog Xpdvog Spdong
evdéxeTal va Tipokaléoel PAABEC otn
COUOKEUN.

3.3 2YNTHPHZH &
ANTAAAAKTIKA

EAEyxeTE TAKTIKA TIPWV ATIO TN XPron yla To
av n ouvokevry ¢épel PAABN. EAéyxete To
OULYKEKPIUEVA n oteyavoTnTa TWv
OTEYAVOTIOINTIKWY KAl TNV aKepAldTNTA TOU
NAEKTPIKOU  KaAwdiov. Edv  mpokiyouv
TipoPAnuata, avatpé€te kat oto Ked. 4 ya
OUUBOUAEG.
AttayopeleTal AuoTnEA N XpPAon HIag
A EAATTWHATIKAG OUOKELAG 1 HIAG
29  guokeunq UE EAATTWUATIKA
efapTruara.
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Ynodei€n: QPuldooete TA  AVTAAAGKTIKA
OTEYAVOTIOINTIKA Ot aodair Xwpo, OTov
otoio Ba prtopéoete va Ta Bpeite evkoAal
AvTtikataoTnote Ta KATeoTpaupéva
e€apTrUaTa pe avBevTIKA aVTAAAAKTIKA. €
TIEPITITWON TIAPATIOVWY ATIELBLVOEITE OTIC
SlevBuvoelg  emikowvwviag T™ng NUK ng
Xwpag oag. MNavel va oxvel n omola agiwon
yla eyyvodooia, oe TepimTwon avtdéfouvAng
eTISIOPOBWONG TNG OULOKELNG €VIOG TNG
Suapkelag TG eyydnong,  xeriong  pn
AuBeVTIKWV €EAPTNUATWY WG AVTAAAOKTIKA
N e€aptnudaTtwy 1oL Sev avadépovtal pPéoa
OTIG TIAPOVOEG 08NYieS XEIPLOUOD.
Ymodeign: Ot Sievbivoelg emikolvwviag Tng
NUK 1tng xwpag oag avapepovtal oto TEAOG
AUTWV TWV OBNYLWV XELPLOUOD.

Movo  €ldIKoi  OTIC  NAEKTPOVIKEG
OUOKEVEG ETUTPETIETAL va
30 mpaypatorololv ETISI0POWOELG.

AttayopeleTal auotned n eTidlopbwaon
TOU NAEKTPIKOU KaAwSiov.

3.4 ®YAA=H KAl META®OPA

Mpoteivoupe va ¢uAdEeTe TN oLOKevaAoia
Tou Baby Menu tg NUK yia tnv opbn
OUOKELAODIO TNG OUCKELNG OF TIEPITITWON
METAPOPAG.

Mpoteivetal 10 OXOAAOTIKO OTEYVWHA TNG
OUOKEULNG OPECWC HETA TN XPrion Kal Tov
KaBaplopd TwV PEPOVWHEVWVY eEQPTNUATWY

TIPLV ATIO TN GUVAPHOAOYNON. Z€ TIEPITITWON
MEYAAWV XPOVIKWV SBlacTnUdTwy axpnoiag
Ba Tmpémel va EePIOWVETE TO KATIAKL TOUL
Soxeiou vepou.

3.5 ANOzZYPzH

3.5.1 Zuokevacia

lNa va amoppiete TN ouokevaaoia, TIPOCEETE
TIC OXETIKEG TIpodlaypadéc yia  To
TIEPIBANAOV TTOUL L1oXVDOLV OTN XWPA Oag.

3.5.2 Zuokeun

To cUuBoAo tou dlaypappévou
Soxeiou amoppIPdTwy SnNAWVEL
OTL TO TIPOIOGV oTnV Eupwrtaikn
Evwon mpémnel va anooupbei oe
Eexwplotn ouA\oyn
armoppIPpdTwy. Autd Loxvel yia
TO0 TIpOiGV KAl yla OAa T1a
e€aptruata Tov GEPoLV TN onuavon Pe To
i6lo oUuBolo. Tpoidvta TIOL PEPOLY
onfpavon 8ev ETUTPETETAL va AttoclpovTal
HE TA KAVOVIKA OIKIAKA aTtoppigpaTa, ailAd
TIPETIEL va OULAAEyovtal ot €l8IKA onueia
LTTOOOXNG YIA TNV AVAKUKAWGN NAEKTPIKWV
Kal NAEKTPOVIKWV cuokevwv. H avakikAwon
vrtootnpilel TN deiwon  Katavalwong
TPWTWV VAWV KAl  avakoudifel 1O
TIEPIPBANAOV. ZUVETIWG TNPEITE OTIWOONATIOTE
TOUC KAVOVIOUOUG amodppng Tou oxOouv
oTn XWPa oag.

4. ANTIMETQMIZH NPOBAHMATQN

Mpo6pAnua MOavé aitio

Abon

H ouokeun
arevepyomnoleTal oAU
POWPA, TIAPAUEVEL VEPD
ueoa otn de€apevn

QAOPANEIAC CUOKEUNG

Evepyoromnbnke o dlakoTNg

BeBawbeite 611 To kamdki doxeiou
e5palel owoTA TTAVW OTO SOXEID KAl
OAOKANPEN N povada achalilel TARPWGS
ugoa otn Bdon.

HAEKTPIKO OpAAUa OTN
OUOKEULN

H ouokeun TIPEMEL va arooTaAe! oTnv
urnpeoia emdlopbwong (ked. 6)

Aev Aertoupyel TO

gayeipepa otov atpé n N |owotd

To doxeio dev Exel epappooEel

Bepawbeite 6Tt T Kandkt doxeiov
edpalel owoTA TIAVW OTO OOXEID KAl

avapiEn

To kardki Tou doxeiov dev
€xel TornobeTnOel cwoTd

OAOKANEN N povada acdhalilel TTANPWG
ugoa otn Bdon

H ouokeun &ev €xel ouvoebel
oTNV NAEKTPIKN Tpododoaia

2 UVOEDTE TO BUoUA cuokeLng otnv Tpida.
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MpoéfAnua

MOeavo aitio

Abdon

Mn oteyavo doxeio

Aev €xel TOTIOBETNOEL KATOO
paxaipt.

TomnoBeTAOTE TO paxaipt e ToV TEOTIO
Tou Teplypddetal oto Ked. 2.2.1.

A&Bog TomobeTnueEvo
OTEYAVOTIOINTIKO.

2 UVOEDTE TO OTEYAVOTIOINTIKO UE TO XEINOG
avappodnong TPog Ta KATW, TIAVW OTO
paxaipt (Ked. 2.2.1).

Mopwdeg 1 KATECTPAUPEVO
OTEYQVOTIOINTIKO.

XpNoWOoTMoroTe TO AVTAAAAKTIKO
OTEYAVOTIOINTIKO.

To doxelo eival
KATECTPAUUEVO.

Xpelaleote veo doxeio. EmkowvwvnoTe pe
Tov éumopo oag (Ked. 3.3).

O atpog efgpxetal anod
TIC TTAPUPEG TOU
KarnakioL Tou doxeiov
(eloodog atpov) katd To
yayeipepa otov atuo

To karmaki Tou doxeiou dev
€Xel TornoBeTNBEl owaoTA.

TomoBeTrOTE TO KATIAKI TTAVW OTO SOXEID,
€wg OToL N oteyavoroinon va eivat
owoTn.

To KavaAl uTEPBEPUOL ATHOV
elval UTTAOKAPIOUEVO.

KaBapiote To kKavaAl urtepBeppov aTpoL
(Ked. 3.1)

To kamakl eivat
TIAPAUOPPWUEVO.

XpelaleoTe VEO KATIAKL. ETKOWVWYNACTE pe
Tov €unopo oag (Ked. 3.3).

To dvolypa e€6d0ou atpol oTtn
Bdon eival mapapopPwHEVO.

Enkowvwvnote pe Tov eumopd oag (Ked.
3.3).

To kGAuppa Tou KavaAloL
UTIEPBEPIOL ATHOUL Sev EXEL
ouvappoAoynBel cwoTd.

2 UVAPPOAOYNOTE TO KAAUUUA OTNV KATW
TTAELPA TOU KATIAKIOU.

©opufog katd TN
AetToupyia

To paxaipt dev €xel
TomnoBetnBel cwoTtd.

TomnoBetAoTE TO paxaipt e TOV TEOTIO
TIoL TeplypadeTal oto Ked. 2.2.1.

MeTtda Tnv evepyottoinon
oprjvel n evdelen
UQYEIPEPATOG OTOV ATHO

To doxeio dev €xel
TomoBeTnBel cwoTad.

ENéyETe av TO Soxelo Kal TO KATIAKL £X0LV
ouvappoAoynBel cwoTtd Kat av
aodahiCouv.

Aev TOTIOBETNBNKE VEPO PECQ
oto Soxeio vepou.

EruTpete 0TN CUOKELN VA KPUWOEL KAl
CLUTMANPWOTE JE TNV anapaitn™
noodTnTa vepou.

Ta cuotatika dev
avapixénkav cwoTa.

To paxaip! eival oTopwpEvo.

XpelaleoTe €va VEO paxaipl.
Erkowwvr\oTte pe Tov EPTopo 0ag
(Ke. 3.3).

To paxaipt dev €xel
TomnoBetnBel cwoTtd.

TomnoBetAoTE TO paxaipt e TOV TEOTIO
TI0L TteplypadeTal oto Ked. 2.2.1.

HAektpikn tpododoaoia:

Yypaoia agpa Aettoupyiag:

KAdon mpootaciac:
BaBuoég pootaciag:
lox0g ouvéeong:
O¢gpuIkn oxLG:

5. TEXNIKA ZTOIXEIA

220V -240V ~/50Hz

|

IPXO0

200 W (uotep)
500 W
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6. EFTYHZH

Ektég amd TIc uttoxpewoelg eyyvodoaoiag
TOU TIWANTH TIOU TIPOKUTITOLV aTd TN
ovupacn TIWANONG, oe  TEpITTwon
TIPOCEKTIKOU XEIPIOPOU TNG OCUOKELNG Kal
Aappdavovtag vtopn TIC odnyieg xelplopol,
O KOTOAOKELAOTNG 0aC TIAPEXEL gyvnon 24
pNVWV amd Tn otiypr ayopdc TNG CLUOKELNG.
H nuepopnvia ayopdg Kat o TOTIOG CUOKEUNG
TIPETIEL VA ATTOSEIKVUOVTAL PE pia attodelen
ayopdq.

Ta vopa Sikauwpata Tou ayopaotr) dev
Tieplopifovtal amoé Tnv Tapoloa gyyvnon
KATAOKELAOTH.

YToxpeoOuaaoTte va etidlopBwvoupe OAEG TIG
eMeiPelg, Tov odeilovtal oe elattwpara
LAKOU i o oPAAPATA KATOKEUNG EVTOG TNG
Sldpkelag TG eyyonong. Ta pépn dBopdg
artokAeiovtal amo tnv eyyvnaon.

Apehntéeg QTTOKAICEIG arod mnv
Tipodlaypadopevn KATAOTAON, Ol OTIOIEG
elval aonuavteg ywa tnv afia kat TNV
KATaAANAOTNTA  XPNonGg OUOKeLNng, Oev
artoteAoLv vTIoXPEwan gyyvodoaoiag. Emiong
6ev eival duvati n amddoon eyyonong
epooov n EAelPn OTn CLOKELH odeileTal OE
BAABeg katd tn peTadopd, ot oroieg dev
odeilovtal og eudg, oe eodparuévn xprion n
oe eANT| PpovTida, | oe TEPITITWON TIOL
éxouv AdPel xwpa emepPACEIC OTN CUOKELN
aré drtopa, TA omoia  Sdev  €xoupe
€€0V0L060TNOEL.

H eyyvobooia Tmpaypatomoeital KAt
eTiAoyn yag, ye eTId10pBwWOonN,
QAVTIKATAoTAoN eCapTNUATWVY n

avTikatdaoTtaon TG ouokeung. H amddoon
eyyvodooiag 6ev €xel wG aATIOTEAECUA TNV
eTIPAKLVON OUTE TNV €K VEOL €vapén NG
S1dpkelag eyyvnong. H mpoBecpia eyyonong
ya evowpatwuéva QAVTAAAOKTIKA
OAOKANpWVETAL Ye TNV TIpoBeapia eyyonong
yla oAOKANPN TN CUOKELN.

ArmtokAeiovtal Tiepaltépw 1 dAAeg aflwoelg,
eldlka oe 0,1l adpopd oe amolnuiwon yia
BAABeg €KTOG TNG OULOKELNG, €POCOV N
evbuvn Gev opiletal avaykaoTikd amod To
VvOLO.

Aev avalaufavoupe Ta €€0da Kal TOULG
Kv&Uvoug petadopdag.

H ammooTtoAr] ouOKeLNG XWPIC ATTIOSEIKTIKO
nuepounviag ayopdg avteTwrtiCeTal wg
Tepimtwon  emiokevng. H  embiopbwaon
OUOKELNG TIPAYUATOTIOLEITAL HOVO PETA aTtd
OLVEWONON HE TOV TIEAATN.

2e TIEPITITWON TIAPATIOVOU, TIAPAKAAOUUE
va ¢uNAEeTe Tov KWwOIKG €idoug Kal Tov
apBuo mapTidag.

lMNa ouvokevég Tou Gev ayopdotnkav otn
lepuavia  epappolovrar oL ouvenkeg
gyyonong Tou Loxouv OTNV €KACTOTE XWpPa
ayopdg.

6.1 Kévtpo e§umtnpétnong
Tig dievbuvoelg ya 1o oépPig Ba TIC Ppeite

oto onueio «Contact addresses» otn
oeliba 174.

ap. Tpoidvrog: 10.256.304

7. ANAwon cuppdépPwong

H ouokeur) avtarmokpivetal oe OAeG TIG LOXUOUOEG EVPWTIAIKEG KaTevbuvTrpleg odnyieg
Kabwg Kal ota evappoviopéva tipotutta. Autd avadépovtal otn Sihwon cuppdpdpwong EE,
TNV otoia prtopeite va {NTroeTe amo Tov KAataokevaotr. Mmopeite va Bpeite Tn dnAwon

ouupdépdwong otn Siebbuvon www.nuk.com.
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MosppaBnsiem Bac ¢ npno6peTeHnem AaHHOro BbicOKkoKavyecTtBeHHoro nagenusa NUK!
NUK Baby Menu nossonut Bam B KpaTyanwimin CpOK NpUroToBUTbL BKYCHYIO 1 340POBYIO
nuwy ans Bawero pe6eHka. CBaputb UHrpeaneHTbl Ha napy - cMeLlaTh - roToBo!

CBapeHHasi Ha Mapy nuvlia COOEPXXMT BUTaMUHbI U XKU3HEHHO BadkHble BellecTsa. [Mpu
CMeLWVBaHNN ABE pPasfnyHble CTYMeHW CKOPOCTW Mo3BonAT Bam npurotoButh Miope B

COOTBETCTBMM C BO3pacToM pebeHka.

[ BAPKA HA MNMAPY ]

[CMELIJI/IBAHI/IE ]

[ roToBO ]

3popoBas nuwa gnsa pebeHka npuMmepHo 3a 18 MuHyT!

Ho NUK Baby Menu cnoco6eH Ha 6onbLuee!
OTravBaHne 1 MOBTOPHbI  MNOAOrpeB
NPOAYKTOB  MUTaHWsi npoucxopat  6e3
Kakux-nnbo 3atpygHeHuin. Wmetowmiics B
KOMIJIEKTE HOX OJ1s CMy3u no3sonut Bam
NPUroTOBUTbL BKYCHblE (PPYKTOBbIE MiOpE
g cMmy3u, KOTOpble HaBepHsika
NOHPaBATCS He ToNbKo Bawemy pebeHky!

Ons ONTMasibHOro noJsib3oBaHns

npmMéopoMm:
BHMMaTeIbHO NPOYTUTE NHCTPYKLMIO

A no TmMpuMEHEHNIO 1 cregynte
NpUBEdEHHbIM B HEN YyKasaHusam U
peKomMeHpaumnsaMm. XpaHute
WHCTPYKLMIO MO  MPUMEHEHWIO B
Hafle>XHOM W OOCTynHOM MecTte. B
cnyyae nepefaym npubopa oTganTe
VNHCTPYKLMIO cnegyoLemy
noJib30BaTerio.
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1. OBLUUE CBEAEHUSA
1.1 NPABWJIA BESOMNACHOCTHU

Hwxe npuBedeHbl Bce npasuna 6e30MacHOCTW, KOTOpble [AOMKHbI CO6MoAaTbcs Ans
6e3onacHoro nonb3oBaHus npuéopom NUK Baby Menu. B MHCTpyKUMM MO MPUMEHEHUIO
3TV Npasuia 6e30MaCHOCTU COAEPXKATCSA B Nopsiake NosiBNeHUst, 0603Ha4YeHbl CMBOJIOM 1
HOMepOM. YKasaHus ans ahdeKTMBHOro 1 6onee onTUManbHOro Nosib30BaHNs 0603HaY€EHbI
CJIOBOM B paMKe YKa3aHue:.

MpaBsuno 6esonacHocTu Pa3 p.

NUK Baby Menu npegfHasHayeH Ans nn4HOro 1enonb30BaHmus U He paccuuTaH Ha
KOMMEPYECKOE MpuMeHeHue. Mprbop NopxoauT Ans UCMoNL30BaHMs B GbITOBbIX
W OpYriX aHanorm4HbIX YCROBISX, B TOM YICHE:

- B KyXOHHbIX MOMELLIEHIsIX ANs MepcoHana B Marasuhax, ogucax u
LPYrAX MPEANPUSITUSIX U Y4PEXTEHNSIX;
- Ha CeNbCKOXO3ACTBEHHbIX MPEANPUSTHSIX;
- A9 1CnIoNb30BaHIS NOCTOSbLAMM B FOCTUHMLAX, MOTENSIX 11 APYIyX
MeCTax NpOXMBaHS:;
- B NOMELLEHMSX TNa LOMALLHIX FOCTUHML,
Mpubop npeaHasHaqeH TONbKO AN MPUrOTOBNEHNS MPORYKTOB MUTaHMS U He
FOQMTCA ANSH OHUCTKI WA CTEPUAMBALMN NApOM, BbiNapiiBaHis Guonoruiecki i

aKTUBHbIX BELLECTB UMM ANS M3MENbYEHNs TBEPObIX MPEAMETOB (Hampumep,
KYOVKOB Nbaa).

[leTam 3anpelyaeTcs nonb30BaThCs AaHHbIM NPUBOPOM. [pnbop 1 ero LWHyp
ANEKTPOMUTAHNA  AOMKHbI HAXOAWUTBCA BHE AOCTYyNa AeTedl U [OMALLHUX
XNBOTHbIX. [Tprbopam paspeLLaeTcs NoNb30BaTLCA MNLAM C OrpaHiYeHHbIMM
(PU3NYECKIMM, CEHCOPHBIMU WM YMCTBEHHBIMU CMOCOOHOCTAMM, @ Takxe C| 2 2
OTCYTCTBUEM OMbITa 11 3HAHWIA, ECAIN OHU HAXOAATCA NOL HAA30POM WK MPOLLAK
MHCTPYKTX NO 6e30MacHOMy Monb30BaHMI0 MPUOOPOM, a Takke OCO3HaKT
CBSA3aHHYH0 C 3TIM OnacHOCTb. [leTaM Urpath ¢ NpubOpOM 3anpeLLEHo.

YcTaHosuTe r|p|/|60p Ha nafkylo, pPOBHYKO, CYXVYIO, BJ'IaFOCTOI7IKyPO n 99 3
HEBOCMMaMEHAOLLIYIOCA NOBEPXHOCTb BHE LOCTYra AETEN. '

OnacHocTb TpaBm! Hoxu npubopa o4eHb octpble. ObpallaiiTech ¢ HAMK C 901 | 4
MaKCUMabHOW OCTOPOXXHOCTbIO. -

OTcoenuHeHne: ecin OnA  Kakoro-nmbo aTana pabothl He TpeGyercs
3NEKTPUYECKMIA TOK (Hanpumep, ANst OYMCTKA, CHSTUSI UMM YCTaHoBKM Hoxed| 2.2.1 | 5
Moo [pyruX CbeMHbIX 4acTed, a Takke ANS XpaHews), obssarensHo| 2.2.2 | 10
OTCOEAHITE NPUBOP OT CETU ANEKTPONUTAHMS.
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MpaBuno 6esonacHocTu Pa3 . N
o
Kateropuyecku 3anpeLLaeTcs 3anyckarb B AeiCTBIE Npubop 6e3 BCTaBNEHHOMO 991 | 6
HaNeXaLLyM 00pa3oM HoXa. =
Mepen MOACOSANHEHNEM K CETI ANEKTPOMUTAHS Y[OCTOBEPLTECL B TOM, YTO
MECTHOE CETEBOE HanpsHKEHUe COOTBETCTBYET HampskeHuto, Tpebyemomy ona| 2.2.2 | 7
npuoopa.
Mepen KaxmbiM MPUMEHEHWEM NPOBEPANTE  3NEKTPUYECKMA Kabenb Ha
BO3MOXHble MOBPEXAeHUs. ECnin noBpexaeH kabenb MUTaHus, OH LOMKEH ObiTb 909 | g
3aMEHeH 113roTOBIUTENEM, CEPBIICHOM CRYXX60M Ui APYruMIA CreLmuaniucTamn Bo| ~
130eXaHINe ONaCHbIX CUTYaLMIA.
OnacHocTb yaapa TokoM! K kopnycy Bo Bpems paboTbl noaseneHo ceteBoe| 2.2.2 | 9
HanpskeHie. Hin B KOeM Cliyyae He Norpy)xanTe npubop B BOY. 31 | 22
KaTeropuyecku 3anpellaeTcs nonb3osathCs  AedekTHbiM  npubopom wnm| 2.2.2 | 11
MPVBOPOM C JEDEKTHLIMI KOMMAEKTYIOLLMMIA. 33 | 29
Mepen KaXabiM MPUMEHEHWEM MPOBEPSATE KPbILKY 11 Yallia HA OTCYTCTBUE
noBpexaeHniA. Mpn yCTaHOBKE KPbIWKM Ha 4awa AOmkHa npowsonta wx| 2.3 | 12
(ukcaLws. Nepeq MCronL30BaHNEM 3aMEHUTE MOBPEXEHHbIE HacTu.
OnacHocTb ownapusaHus! A3 npubopa Bo Bpems paboTbl W MPN OTKPbITUN
KPbILLKW BbIXOQUT ropsumi nap. Vberaite KoHTakta ¢ napom. Jluyo w pykn, 2.3 | 13
[LOMKHbI HAXOAUTLCA HA 6E30MACHOM PaCcCTORHMM.
OnacHocTb oxoros! Yactn nmpubopa BO Bpemst BapkiA HA Napy CUNMbHO 931 | 14
HarpesatoTcs. 136erante KoHTaKTa ¢ Koxeil. He HaknoHauTeCh Hag npubopom. | =
He ocTasnsiiTe npnbop BKo4eHHbIM 663 Hap3opa. 231 ] 15
Mepen NOBTOPHLIM MCMONb30BAHINEM [alTe MPUOOPY OCTbITb Kak MUHMYM 15 931 | 16
MIHYT. s
Cwmewnsante nuwy wuuknamu no 10 CekyHa, NpU4EM  LAMTENBHOCTb
HEMpepbIBHOrO CMELLMBAHNA HUKOTAA He JomkHa npesbiwarb 30 cekyHa. [Mpu
CMELVMBaHMA Msica WM Pbibbl  MaKCUMATbHOE KOMMYECTBO He fponmxHo| 2.3.2 | 17
npesbiwate 100 r 3a oguH pa3! MMuwa neped CMeLMBaHUEM [OMKHA ObiTb
npeagapuTeNbHO Kak MUHMYM OfMH pa3 CBapeHa Ha napy!
OnacHocTb oxoros! [Mepen KopmneHem pebeHka obs3atenbHo nposepbTe| 2.3.2 | 18
TEMNepaTypy NPUrOTOBMEHHOM MIALLIA. 233 | 20
234 | 21
OnacHocTb 3agoxHyTses! Mepen KopmneHnem peberka 06s3atenbHo NpoBepbTe
KOHCUCTEHLWMIO MPUrOTOBMIEHHON MALLM HAa OTCYTCTBME 4pe3mepHo Gombumx| 2.3.2 | 19
KYCKOB.
Mepen 04MCTKON 06513aTeNbHO AaiiTe OCTbITL MPUOOPY. 31 1 28
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MpaBsuno 6esonacHocTu Pa3 p.

He nopsepraiite KOpMyc MOiAKE B MOCYLOMOEYHOM MaLLUHE. 31 | 24

He vcnonb3yite ans o4nCTK ryokiA ¢ abpasuBHbIM MOKPLITUEM 11 aBpasiBHble 31 | o5
CPELCTBA, a TaKXe arpeCCUBHbIE XUAKOCTY, HampuMep, GEH3IH A ALETOH. '

Mocne MOIAKM 11 CYLLKIA HOX M NPOKNaaKa [OMKHbI ObiTb Haanexam o6pasom 31 | %
YCTaHOBNEHbI Ha MECTO. '

He nonb3yitech UMEIOLMMICSB MPOAaXKe CPEACTBAMI ANS YAANEHNS HaKINK, B 30 | o7
0COBEHHOCTM TEMM U3 HINX, KOTOPbLIE COAEPXXAT MMMOHHYIO KUCNOTY. '

[ns yoaneHns Hakinu MCronb3yilTe YKCYCHbIA PacTBOp; Mpu 3TOM BPEMS
BO3AENCTBAS He [JOMKHO npesbiwatb 30 MuHyT. Mpn Gonee pautenbHom, 3.2 | 28
BO3[E/ICTBIM BO3MOXHO NOBPEXEHIE Nprbopa.

PEMOHT paspeLLaeTcs BbIMOMHATL TOMbKO CrieupanmcTaM Mo 3NEKTPOHHbIM

npubopam. Karteropudeckin 3anpeLyaeTcs pemMoHTMpoBaTb  anektpuyeckn, 3.3 | 30
kabenb.

O4NCTKA N YXOA

- Ouuwaiite Nprbop NOCne KaXAoro UCnoNb30BaHNS.

- Mepeq 04MCTKOIN 0653aTeNbHO OTCOEANHIATE MPUBOP OT CETU 11 AaiiTe
emy OCTbITb.

- He norpyxaiiTe OCHOBHyKO 4acTb Mpubopa B BOY WK B APYryt
XIIKOCTb.

- OuncTiATe KOpMYC CMOYEHHO B BOAE ryOKOM WAM Matepyatoi
candeTkoid. BbicywwumnTe ero matepyatoi candeTkon 6e3 Bopca.

- OuvcTuTe CheMHbIe YaCTIn B MOCYAOMOEUHOM MaLLIMHE WM BXHON| 4 4
ry6koin / marepyaton CandeTkol C 1CMONb30BaHWEM pacTeopa
MOIOLLIEro CpefacTBa.

- ByabTe 0CO6EHHO OCTOPOXHBI MPY MOVIKE HOXEN, OHI 04€Hb OCTPbIE.

- He nomb3yiitech abpasvBHbIMI YMCTALMKM  CpencTBamu.  He
3anBaiTe B Npubop 0TOENMBATENb WA XMMUYECKIE CTEPUNN3YIOLLE
pacTeopbl / Tabnetki. Ecnn notpebyeTcs, NpoTpUTE ANA OYUCTKM
OCHOBHbIE YacTy Npubopa BNaXHON MaTepuen.

- Mocne OYMCTKI HOXEA YCTaHOBUTE YMMOTHUTENbHYIO MPOKNagKy
06paTHO B HapnexalLee nonoxenue (cm. 2.2.1. Kpennene Hoxei).

1.2 KOMMNEKT NOCTABKU OMMCaHHbIMM B pasgene 1.2.2
" ONMUCAHUE NPUBOPA JononHUTENbHO B KOMMMEKTe  WMEeeTCst

MHCTPYKUMA MO NOJIb30OBaAHUIO.

1.21 KOMIMJEKT MNOCTABKHU YkasaHue: Jlomatouka HaxoguWTcs C
Mpnéop NUK Baby Menu noctaensetcsa B BepXHEWl CTOPOHbl BHYTPEHHEN CTEHKU
KOMMMeKTe co BCEMU 4acTsAMM,  KapTOHHOWN KOPOOKN.
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1.2.2 OMUCAHME (Puc. 17 n 18)
KnaswLa BKIOYEHUS/BbIKIIOYEHUS
npuéopa Ans BapKy Ha napy u
nHOVKaTop &y
Mepeknioyarens BkNtOYeHNs/
BbIKJIIOHYEHNSA Nprbopa ANis pexxmma
CMeLUVBaHus
- CTyneHb ckopocTu &1
NMOBOPOT MepeKoYaTens Bleso:
6bICTPas CTyMeHb — HeXXHOe Mope
- CtyneHb ckopocTn &
NMoBOPOT NepektoYaTens BNpaeo:
MefJieHHasi CTyrneHb — 6onee
KPYMNHO3EPHNCTOE MNiope

Kopnyc

dyKcaTop eMKOCTN ANt BoApbl

Yawa

[6]Kpbilka

Mpoknaaka

MapoBbINyCckHOE OTBEPCTME (ﬁ)
[9 ] CmecuTenbHbIi HOX

Monykopo6

Kopo6

KpenexHas getanb Hoxa
JlonaTouyka

,El,ep>KaTenb NSt HoXa @ n (nog,

EMKOCTbH0)
2 3anacHble NPoKnaaKu

Hox ans cmysn
MapoBnyckHOe OTBEPCTUNE KPbILLKU

MapoBbINyCKHOE OTBEPCTME Kopryca

2. NUK BABY MENU

NUK Baby Menu o6neraut Bam
NpUroToBfiEHWE  300POBOrO  [AETCKOro
nutaHma. C ero nomowpto Bbl cmoxeTe
BapuTb Ha napy, CMelumBaTb, OTTamBaTb U
nogorpesaTb OBOLM, MSACO, pbidy 1
pyKTbl. Bbl cMOXXETE roTOBUTE (DPYKTOBLIE
MOPe NN CMy3uM N3 CBEXNX HDPYKTOB.

Mpubop npegHasHa4yeH TONbKO ANs

A NPUroTOBNIEHNS NPOAYKTOB MUTaHUS
1 1 He roguTcs ONS OHUCTKU WM
CcTepunm3aumm napom, BbinapuBaHms
OMONIONNYECKN aKTUBHbIX BELLECTB

Unu  Ons  U3MenbYeHus  TBepnbiX
npegMeToB  (Hanpumep, KybuKoB
nbga).

NUK Baby Menu obnagaet uenbim psgom
NPaKTUYHbIX PYHKLMIA:
® O[HOBPEMEHHOE
HEeCKONbKUX 6o,
® 3BYKOBOW CUrHasn, KOTopbli coobliaet
06 OKOHYaHMKN BapKuy Ha napy
e [Be CTyrneHun cKopocTu ons
NPUroTOBMEHNST OETCKOro MUTaHus B
COOTBETCTBUM C BO3PACTOM pebeHKa:
- W nonyyaetcs HexHoe niope Ans
neten B BodpacTte 4 - 10 mecsues.

npurotosneHne

- & nosy4aeTcs 6ornee
KPYMHO3EepHNCTOE Miope Ans AeTel B
Bo3pacTe ctapwe 10 mecsues.

e nBa Kopoba Ans COXpaHeHUs BKYCOBbIX
pasnuyunin

® MpakTu4Has Jfornaroyka Ans MNpoCTOThI
CHATUSA ropsivymx KOpoboB 1 06neryeHns
BbIFPY3KW MOpe U3 YaLuu.

LeTtam 3anpeLyaeTcsa nosib3oBaTbCs
A OaHHbIM npubopom. [pnbop n ero
WHYP  9NEKTPOMUTaHNS  OOJSKHbI
HaxoouTbCs BHe [ocTyna OeTeil u
OOMaLUHUX >XMBOTHbIX. [lpnbopamu
paspeluaeTcsi Nosib30BaTbCA nuLam

C OrpaHUyeHHbIMM  USUHECKUMM,
CEHCOPHBbIMU ~ UAW  YMCTBEHHBIMU
cnocobHoCcTsMM, a  Takke C

OTCYTCTBMEM OMbITa 1 3HAHWIA, ecnu
OHW HaxoOATCs MoA Haa30poM Un

npoLun WNHCTPYKTaX no
6e3onacHoMy NoNb30BaHUIo
npuéopoM, a TakXKe OCO3HalT
CBSI3aHHYlO C 3TMM  OMAacHOCTb.
LOetam urpartb c npnéopom
3anpeLyeHo.
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2.1 NEPEA NEPBbIM

NMPUMEHEHUEM

Mepen nepBbIM MpUMeHeHMeM npubopa
NUK Baby Menu:

1.

YpanuTte ¢ npubopa BeCb YNaKOBOYHbIN
maTepuan.

. CHnminTe KPbIWKY, O1A4 4ero noBepHute

ee Ha 4eTBepTb 0BopoTa MO YacoBOM
CTpefike 1 nogHMMNTE BBEpPX (puc. 4).
Tenepb CH/MKTE Yally ¢ Kopnyca, nose-
PHYB ee Ha 4eTBepTb 060poTa Nno 4aco-
Bo cTpenke (puc. 8), K BblHbTE
BCTaBfieHHble KOpoba.

. BbiHbTe BcTaBneHHbln HOX. [lpaBuna

6€30MacHOCTU Mpu yCTaHOBKE U W3BIe-
YeHUN HoXXel cM. pasgen 2.2.1.

. OunctuTte BCE CbEMHbIE YacTu (pasp,en

3.1).

2.2 BBO[ B AENCTBUE

2.2.1

YctaHoBMTE nNpubOp Ha rNagkyto,

POBHYIO, CyXyl0, BMaroCTOMKyl0 W
HEBOCT/TAMEHSIIOLLLYIOCS  MOBEPXHOCTb
BHe JoCTyna geTen.

YCTAHOBKA HOXXEWN

OnacHocTb Tpasm! Hoxxu npubopa
o4eHb ocTpble. ObpallanTecb ¢ HUMMN

4 C MakCc/MaJibHoM OCTOPO>XXHOCTbIO

OTcoeguHeHne: ecnun pOnsi Kakoro-
6o atana paboTbl He TpebyeTcs
3NEKTPUYECKNIA TOK (Hanpumep, Ans
OYUCTKWU, CHSATUSE WM YCTaAHOBKMU
HOXe NiMbo  ApYrMx  CbeMHbIX
yacTen, a TakXke [ANSA XpaHeHus),
06A3aTensLHO  0TCOeAMHUTE NMpUbop
OT CEeTU 3/IEKTPONUTaHNS.

npuncocka

HOX (B 3aBMCMMOCTM OT

Depxute
Ha3Ha4YeHUs1 CMECUTESbHBIA HOX @ unm

3.
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HOX /181 CMy3K ), Kak 1n306paxxeHo Ha
PUCYHKe, C BEPXHEN CTOPOHbI.

. HapeHbTe Ha HOX NpoKnagaKy NPUCOCKOA

BHU3.
BHumaHme: nepepg YCTaHOBKOW
npoBepbTe MNPOKMAAKy Ha Hanm4yve

BO3MOXXHbIX MoBpexgeHuin. Cnegnte 3a
TeM, YTOObl BbICTYMbl NPOKMALKN TOYHO
BXoounn B BbleMKM Hoxa (Puc. 19a).

v

v ~.

.

BcTtaBbTe onopy HoOXa C BHYTPEHHeN
CTOPOHbI YalLluy Yepes OTBEPCTHE B OHE.

= » E]

YcTaHOBUTE KpenexHyto Aetanb Hoxa
(nenecTkoByto raiky) Tak, 4tobbl CTO-
poHa 6e3 MapKUpOBKK 6bina obpalleHa K
onope Hoxa.



MoBepHUTE KpenexHy pneTanb HoXxa
NPOTMB 4aCOBOW CTPENKU OO0 Haae>XHOoW
dukcauumn n ynopa. lNpu aTOM NPOYHO
NPUOEPXUBANTE HOX C BHYTPEHHEN
CTOPOHbI EMKOCTH.

YpocToBepbTeCb B TOM, YTO HOX YyCTa-
HOBJIEH Hagnexawum obpasom, ans
4Yero OTMYCTUTE HOX W HEeMHOro nose-
pHUTE KpenexHyl peTanb Hoxa. Hox
[OMKEH OQHOBPEMEHHO BpaLLaTbCs.
Yka3aHue: Hox ussnekaetca B obpaTHom
nocnenoBaTesibHOCTU.

KaTeropuyecku 3anpeLlaeTtcs
BBOAWTbL B [felicTeue npubop 6e3
6  BcrasneHHoro Hagnexaum

06pas3om Hoxa.

NOACOEOUHEHUE K CETU
AQJIEKTPOIMUTAHUA

222

Mepen NOACOSOVHEHMEM K CeTu
A 3NEKTPONUTaHUsT YAO0CTOBEpPLTECH B
7 ToM, 4TO MecTHoe ceTeBoe

HanpsbKeHne COOTBETCTBYET

HanpsPKeHWo,  TpebyeMomy A

npuéopa.

Mepen  KaXmgbM  MPUMEHEHMEM

NPOBEPSANTE 3NEKTPUYECKNA Kabenb
Ha BO3MOXXHble noBpexaeHus. Ecnu
noBpexgeH kabenb nNUTaHWs, OH

e

[OMKEH 6bITb 3ameHeH
N3roToBUTENEM, CEepBUCHON
cny>x6on nnm apyrumum
crneywaniuctamm  BO  n3bexaHue

OnacHbIX CUTyaLWiA.
[Mprnbop paboTaeT OT CETEBOr0 HaNPsS>KEHNS.
3akoH4uTEe BCE MOArOTOBUTENbHbIE PaGOThI
(pasgpen 2.3 n panee). 3arem BCTaBbTe
CETEBOW LUTEKEP B PO3ETKY.

OnacHocTb ygapa Tokom! K kopnycy
BO Bpems paboTbl MOABEOEHO CETEBOE

o

HanpsPKeHue. Kareropuyeckm
3anpeLyaeTcs norpyxars npuéop B
Bogy.

OTtcoeguHeHne: ecnn  pNis  Kakoro-
mbo 3sTana paboTbl He Tpebyetcs
10  onekTpudeckwii Tok (Hampumep, Ans
OYUCTKW, CHATUSE WM  YCTAHOBKMU
HOXeW MO0 APYrnX CbEeMHbIXHACTEN,
a TaKxe Anst XpaHeHus), 06s3aTeNbHO

oTCoeyHUTE  MNpubop  OT  CETW
SMNEKTPOMUTaHVS.

Kateropudecku 3anpeLlaercs
nosb30BaTbC OeeKTHbIM

11 ppu6opom unu  npubopom  c
AetheKTHBIMI KOMMIEKTYIOLLMMN.

2.3 MNOJIb3OBAHUE

B npubope NUK Baby Menu ncnonbsyetcs
ropsyvin Nap 4ns Bapku Ha napy, nogorpesa
1 oTTauBaHus nuwy. Map cosgaeTtca nytem
Harpesa Bofbl B eMKocTu. [ap 13 kopnyca
OTBOOWTCS Yepe3 KPbIWKY B eMKOCTb [Jis
BoAbl. YTOObLI map Mor 6ecnpensaTCTBEHHO
nocTynaTtb B Yally, KpbIKa AO/kHa ObiTb
0653aTeflbHO  YCTaHoBMIeHa 1 3akpbiTa
Hagnexawumm obpasom. [ns aToro Kpblwka
CHab>xeHa 3anopoM c pumkcaTopoM. Hy>kKHO

obpaTtnTb ocoboe BHUMaHue Ha
onTumasibHoe coeaunHeHne napoBbl-
NMyCKHOro  OTBEPCTUS kopriyca C

NapoBMnyCKHbIM OTBEPCTVEM KPbILLKN.
MN36bITOYHbIN  Nap  BbIBOOUTCA  Yepes
A\ NapoBbINycKHOe oTBepcTue
KPbILLKU HapyXy.

Mo  dyHKUMOHaANbHBIM  MApU4MHaM  ©3
KPbILLKN MOXET BbICTyNaTb He6osbLIOe
KONMMYECTBO KOHAEHcaTa BOASHOro napa u
cTekatb B 4Yawy npubopa . oT10
O6YC/IOBNIEHO TEXHWUYECKN W He BMSET Ha
6e30nacHOCTbL Npubopa.
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Mepen  KaxabM  NpUMEHeHWeM
A npoBepsiiTe KPbLILKY W yvawy Ha
12 orcytctBMe  nospexpenwii.  Mpwu

YCTaHOBKE KpbIWKMA Ha €eMKOCTb
JO/MmMKHaA npom3onTn ux dukcaums.
Mepen wucnosnb3oBaHWEM 3aMeHUTe
NoBPEXAEHHbIE 4acTu.

Mpy HenpaBubHON COGOPKe HarpesaTesb

ocTaeTcs BbIKJTIOYEHHBIM 3aLUNTHBIM
BbIK/toYaTeNieMm.
OnacHocTb ownapveaHus! 7k

npubéopa BO BpeMsi paboTbl U npu
OTKPbITUN KPbILLK/ BbIXOOUT rOPS4Mii
nap. M3berainTe KoHTakTa C NapoMm.
J1nuo 1 pykn gonXHbl HAXOANTBECH Ha
6e30nacHOM PacCTOSHUN.

Yka3zaHue: Yawa  umarortoBneHa "3
cneyuanbHOro martepuana, npurogHoro ans
NPUroTOBNIEHNS MPOAYKTOB NMUTaHWS.

YkKasaHue: Mpn Bapke Ha  napy
065A3aTeNbHO YCTaHOBUTE HOX WU HOX OJ15
CMy3K, TaKk KakK B MpPOTUBHOM cClly4ae
Npon3onaeT yTedka.

2.3.1 BAPKA HATIAPY
OnacHocTb oxoros! Yactu npnbopa
A BO BpEMS BapkKu Ha napy CUJIbHO
14 jarpesatotcs. Ms6eraiite KoHTaKkTa ¢
KoXen. He HaknoHsnTecb Hapg
npnéopom.
Hn B KoeM cnyyae He ocTaBnsnte
nprnbop BKOYEHHbIM 6e3 Haa3opa.

ZAN

15

1. OTKpoliTe KpbIWKY €MKOCTW Ons BOAbl,
COBMEC TMB OBanbHYylO MeTKy (0) Ha
KpbILLKe C MeTKol & Ha npubope, Ans
Yero Hy>XHO TMOBEPHYTb KPbIWKY Ha
YeTBEpTb 06OpOTa MNPOTMB YacOBOWM
cTpenku (puc. 1).

2. HanonHute eMKOCTb Ans BOAbI XONOOHOM
BOZON B KOMWYECTBE, OPUEHTUPOBOYHO
yKasaHHOM Ons peuenTtos (pasgen 2.4).
Mpn HanofHeHMM He npeBblwanTe
MaKCUMarnbHYyl0 BMECTUMOCTb E€MKOCTU
onsi Bogbl (puc. 3).

3. 3akpoiiTe eMKOCTb ANA BOAbl, AN Yero
yCTaHO BWUTE Ha MecTo uKcaTop U

NMoBepHUTE €ero TakK, 4TOObl OBaslbHast
metka (0) Ha cukcaTope coBnana c
MeTKon & Ha npubope (puc. 2).

4. Ecnu npubop cobpaH: CHAMUTE KPbILLKY,
0N 4ero MnoBEepHUTE ee Ha YeTBeEPTb
o6opoTa Nno 4acoBOW CTPenKe U NogHu-
MuTe BBepx (puc. 4). Tenepb CHUMUTE
Yawly C Kopryca, MOBEpHyB ee Ha
4eTBEPTb 060POTA MO YAaCOBOW CTPESIKE,
" BbIHbTE, ecnm notpebyeTtcs,
BCTaBJfIeHHble KOpoba.

5. HapexbTe WHrpegueHTbl Ha Menkue
Kyco4kun. Konn4ectBo OpUEHTUPOBOYHO
yKasaHo B pasgene 2.4.

YTo6bl CBapuTb Ha Mapy OTAENbHO ABa
VHrpeQveHTa, KoTopble MOTOM He 6yayT
CMeLlaHbl ApYr C APYroMm:

— BcTaBbTe BHavane nonykopob B KOpob
TaK, 4YTOObl KaHaBKW C BHYTPEHHEN
CTOpPOHbI  Kopoba  3admkcumpoBanu
nonykopob (puc. 5).

Tenepb 3arpy3nTe HrpeaneHTbl B KOpoba.

6. BctaBbTe KOpo6 C yCTaHOBMEHHbIM B
HeMm, ecnun 3To TpebyeTcs, NONyKOPOHOM,
B vaLly.

7. YCTaHOBUTE KPbILWKY Ha Yawly 1 nose-
PHUTE KPbILLKY NPOTUB 4YacOBOW CTPENKN
0o dukcauun (puc. 6).

8. YcTaHoBUTe Yally B Kopryc u 3adukcu-

pyiTe ee, TMOBEPHYB Ha YeTBEpPTb
o6opoTa MPOTUB YacOBOW CTPENKU
(punc. 7).

9. MopgcoeanHnTe NPUGOP K CETN SNEKTPO-
nUTaHns

10.Haxxmute oguH pas Knasuwy BKtO4Ye-
HVS/BbIKNIOYeHUs npubopa ©. 3aropuT-
CS BCTPOEHHbI WHOMKATOP Bapku Ha
napy. Ha4HeTcsa Bapka Ha napy (puc. 9).

11.Mocne okoH4YaHWs Bapky Ha napy pasga-
€TCHA 3BYKOBOW CUrHan, UHOuKaTrop Bap-
KW Ha napy racHeT W HarpesaTenb
BbIKJIIO4Y2ETCS.

12.CHMMWTE KPbILWKY, NS Yero noBepHUTe
ee Ha 4eTBepTb 060pOTa MO 4acoBOWA
CTpenke n NogHMMnTE BBEPX (punc. 4).
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13.BbiHbTEe KOpPO6 wnu kopoba. HTobbl KX
nogHATb, 0053aTeNlbHO  NCMONb3ynTe
JIonaTo4Ky, Tak kak kopoba nocne BapKu
Ha napy o4eHb rops4ue (puc. 10).

lMocne Bapkm Ha napy 4Yawa B HVKHEN
YacTu HanoJsiHeHa KOH[EHCATOM.
OnopoxxHuB 4Yally, Bbl MOXeTe coxpaHuTb
BOAY WM BbINMUTb e€e B KaHanusaumo. Kak
onucaHo B pasgene 2.3.2, atan 5, Bbl
MOXXeTe 1CnoJsib30BaTh BoOAlY ans
nocnepytoLLero CMeLUVBaHus, YTOObI
COXpaHUTb  >KUOKOTEKy4Yee  COCTOsiHVE
nope.

YkasaHue: Bapka Ha napy BO3MOXHa
TONBbKO B KOpobax.

lMepen NOBTOPHbLIM UCMOSIb30BaHNEM

gante  npubopy  OCTbiITb  Kak
16 MUHUMYM 15 MUHYT.
2.3.2 CMELUUBAHUE

CmewwmBanTte nuwy uuknamm no 10
A CeKyHf, npuvy4eM  OJIUTENbHOCTb

17 HenpepblBHOrO CMeLLMBaHMS HUKOTOA
He gomkHa npesbiwatb 30 cekyHA.
Mpu cmewmBaHuM MAca wWnm pblbbl
MakCUMaJlbHOEe  KONMYECTBO  He
pomkHo npesbiwate 100 r 3a oguH
pa3! [luwanepen cmewmMBaHMeEM
OOMKHa 6bITb NpefBapuTeNlbHO Kak
MWHMYM OOWH pa3 CBapeHa Ha
napy!

1. Yoanute Bce TBepAble KOMMOHEHTbl 13
CBapeHHbIX Ha napy WHrpeaneHTos
(Hanprmep, KOCTU, PPYKTOBbIE KOCTOUKN
Cc TBep@on ckopnynon). lMocne 3aToro
3arpy3nTe CBapeHHble Ha napy WHrpeg-
WEeHTbI N3 Kopoba NpsAMOo B Hally.

YkasaHue: He 3abygbte po  aToro
BCTaBWUTb CMECUTESTbHbIN HOX.

2. YCTaHOBWTE KPbIWKY Ha 4awly U rnose-
PHUTE KPbILKY NPOTVB 4aCOBOW CTPENKU
0o cumkcaumn (puc. 6).

3. YcTaHoBUTE Yawy B Kopnyc u 3adwu-
KCUpyliTe ee, MOBEPHYB Ha YeTBEPTb
obopoTa nMPOTMB 4acoBOW CTPESNKU
(pwnc. 7).

4. MNMopcoeanHute
3NEKTPONUTaHNS.

5. MoBepHUTE nepeksoyaTeNb BNEBO WU
BMpaBoO B 3aBUCUMMOCTU OT HY>XXHOW CTy
neHn ckopocTu (puc. 11).

— CTyneHb ckopocTu ,@',Cf
MOBOPOT NepekstoYaTens BNeBO:
6bICTpast CTyNeHb — HEXKHOE Miope

- CryneHb ckopoctn &

MOBOPOT NepeksoYaTensi BNpago:
MepJieHHas CTyneHb — 6ornee
KPYMNHO3EPHNCTOE Ntope

YkasaHue: [lpy cMewnBaHUN MOXET
noTpeboBaTbCs [OGABNEHNE XNOKOCTU,
4YTOObl COXPaHUTb >XMOKOTEKYYee COCT-
OsiHME Miope, TaK Kak B MPOTUBHOM CIy-
yae OHO MOXXET CKOMUTbCSA Ha CTeHKax
EeMKOCTW.

6. MNMoBTopsiiTe 3atan 5 [O [OCTMKEHUS
HY>XHON KOHcuCTeHuun. 1o OKoH4aHuu
oTcoeauHUTe NPUGOP OT CETU 3NEeKTPOn-
uTaHus.

Ecnn notpebyeTcsi, ucnonb3yite nona-
TOYKY, 4YTOObl [OCTUYb OMTUMAaNbHBIX
pesynbTaToB cMelumBaHus (puc. 14).

7. BblHbTE vawy wn3 kopnyca. Ons atoro
NMoBEpHUTE PYYKYy Ha 4eTBepTb obopoTa
Mo YacoBou cTpenke (puc. 8).

8. CHUMUTE KpBbILWKY, ONS Yero NoBepHuUTe
ee Ha 4eTBepTb 060poTa MO 4acoBOW
CTpenke u nogHuMmuTe BBeEpPX (puc. 4).
Bobirpysute niope. [Ans cockabnumsaHus
nope CO CTEHOK U CO [Ha EeMKOCTU
MO>XHO 1CMnosib30BaTb ionaro4Ky
(puc. 13).

9. OuncTuTe NonmaTtouvky U MoBecbTe €€ C
3afHel CTOPOHbI Kopnyca (puc. 12).

Bbl MOXeTe BbINONHUTL NocfiegoBaTesisHoe
CMeLUnBaHne UHIPEANEHTOB U3 KOPOOBOB.

npuéop K ceTn

OnacHocTb oXxoros! Mepen
KopMrieHnem pebeHka o6sa3aTesnibHO
18 nposepbTe Temneparypy

I'IpI/II'OTOBJ'IeHHOVI nnLn.
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OnacHocTb  3apoxHyTbcs!  [lepen
A KOpMJieHMeM pebeHka 06s3aTefnibHO
19  nposepbTe KOHGUCTEHLMIO
NPUroTOBJIEHHOMN niwm Ha
OTCYTCTBUE Ype3MepHO 6OonbLUMX
KYCKOB.

YkasaHue: B cnyyae 3acTpeBaHusi Hoxa B
Macce Mnope BHavane oTcoeauHuTe npuéop
OT CETW 3NEKTPONUTaHUS. 3aTem yCTpaHUTe
3acTpeBaHue.

2.3.3 NOAOrPEB

Mpouecc nopgorpesa nNUWM aHanornyeH
obpaboTke napom (pasgen 2.3.1). Ha sTane
2 eMKOCTb And Bogbl [ofmkHa ObiTb
HanonHeHa TonbKo Ao yposHsA 1. MNogorpes
anutca npumepHo 10 MUHYT.

OnacHocTb oxoros! Mepen
KopMIieHeM pebeHka 0653aTenbHo
20 nposepbTe Temnepatypy

MPUroTOBNEHHOWN MULLN.

2.3.4 OTTAMBAHME

Mpouecc pasmMoparkKnsaHUs 3amMOPOXKEHHON
nawy aHanorndeH o6paboTke napom
(pa3pen 2.3.1). Ha atane 2 emKocTb Ans
BOAbl [OSKHA OblTb HaMOMHEHa TOMbKO [0
ypoBHa 1. OTTavBaHne JAnTCA NPUMEPHO
14 mMuHyT. KOoHOeHCauMOoHHY0 BOgYy, €Ccnu

OHa He TpebyeTcs, MOXHO CMuUTb B
KaHanMsayuto.
YkasaHue: [lpnbop He rogutca pnsd
oTTaMBaHNs >KUOKOW MUy  (Hanpumep,
rpygHoOro MOMoKa).
OnacHocTb oxoros! Mepen
KopMneHneM pebeHka obs3aTesibHO
21 nposepbTe Temneparypy

MPUrOTOBNEHHOWN MULLN.

2.3.5 CMy3un

C nomouypio NUK Baby Menu Bbl moxeTe

TakXe cCMmelnBaTb CBeXune QpyKTbl W”

npuroTasnneaTb CMy3Wu.

1. N3Bnekute (ecnu BCTaBneH) cMmecuTenb-
HbIi HOX 1 BCTaBbTe HOX AJ151 CMy3M (CM.
pasgen 2.2.1).

2. 3arpysute UHrpeaueHTbl NPSIMO B Yally.

YkaszaHue: YT106bl 06ECne4YnuTb XOpo-
lee Ka4yeCcTBO CMELUMBaHWS, MOXET
notpeboBaTtbcsa fob6aBneHre Boabl.

3. YcTaHoBUTE KPbILWKY Ha 4ally u rnose-
PHUTE KPbILIKY NPOTWB 4aCOBOW CTPENKN
0o cumkcaumm (puc. 6).

4. YcTaHOBUTE Yawy B Kopnyc u 3adu-
KCUpylTE ee, MOBEPHYB Ha YeTBEPTb

obopoTa MpPOTMB 4acOBOW  CTPENKK
(pnc. 7).

5. MopgcoegnHuTe npnéop K cetn
3NIeKTpONUTaHus.

6. MoBepHUTE nepeknoyaTens BIEBO WA
BMpaBo B 3aBMCMMOCTM OT HY>XHOW CTy-
neHn ckopocTu (puc. 11).

- CryneHb ckopocTn &6
NOBOPOT Nepeksto4aTessi BNEBO:
6bICTpas CTyneHb — HEXKHOE Mope

— CTyneHb ckopocTu ﬁ
NMOBOPOT MepeKnoYaTesns Bnpaso:
MepnJsieHHas CTyneHb — 6onee
KPYMHO3EPHUCTOE MNtope

7. NoBTopsinTe 3Tan 6 [0 [OCTKEHUS
HY>XHON KOHcucTeHumn. Mo oKoH4yaHuu
OTCOeaAnHUTE Npnbop OT CETU ANEKTPOr-
nTaHus.

YkasaHue: Ecnu notpebyetcs, ucnonb-
3ynTe nonaTo4Ky, YTobbl AOCTUYL ONTU-
MaibHbIX  Pe3ynbTaTtoB  CMeLUVBaHUS
(puc. 14).

8. BbiHbTE yvawy un3 kopnyca. Onsa atoro
NMOBEPHUTE PY4Ky Ha 4eTBepTb obopoTa
no YacoBol cTpenke (puc. 8).

9. CHUMUTE KpbILWKY, ANS Yero rnoBepHUTe
ee Ha 4eTBepTb o6oOpoTa MO YacoBOWN
CTPesiKe 1 NogHNMnTE BBEPX. BbirpysnTe
rotoBbll CcMy3u. [Ons Onopo>XXHeHus
€MKOCTU MOXXHO Mcnosb3oBaTb Jiona-
TOuKYy (puc. 4).

10.0uncTnTe nonatoyky W rnoBecbTe ee C
3afHei CTOPOoHbI Koprnyca (puc. 12).
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2.4 OPUEHTUPOBOYHbIE
NMAPAMETPbI AJis
PELENTOB BAPKU HA
NAPY

Ona nonHoM Yawa C  KONIN4eCTBOM
3arpy>keHHol nmwy 900 mn nnn 400 - 450

WUHrpepueHTbI Makc. Bpems Bapku
KOJIMMECTBO | Ha napy**
BOAbl
(ypoBeHb)*

Opexu max npumepHo 17
MUHYT

KapTtodenb max npumepHo 17
MUHYT

LLnnHaT max npumMepHo 17
MUHYT

[Momunoops! max npumMepHo 17
MUHYT

Msco

BapaHuHa, max npvmMepHo 17

roBsavHa, MUHYT

KYPVHOE MSICO

nT.n.

Pbi6a

Tpecka, max npvmMepHo 17

JI0COCb, MUHYT

dopenb 1 T.1.

[pn HanoNHEHHOM [O MNOMOBUHbI KOpobGe
(200 - 250 r nuwK) yKasaHHOE KOIMYECTBO
BOAbl AO/DKHO OblTb YMEHBLUEHO Ha O[UH
ypOBEHb (Hanpumep, ans Kopo6a,
HarnoSIHEHHOro [0 MOMOBUHBLI KapTodenem,
3anenTe Body [f[O YPOBHA 2 BMECTO
YKa3aHHOr O BbILLIE YPOBHS Max.).

* Homepa Ha ykasaTensix YpOBHS €MKOCTU
ON1s BoObl COOTBETCTBYIOT YPOBHAM 1, 2 1
Makc. (Makc. = 210 mn).

** [ONMTeNnbHOCTb BapkyM Ha napy MOXeT
6bITb pasnuyHon. OHa 3aBUCUT OT obbema
BOAbl B EMKOCTM A/15 BOApl.

3. MPABWUJIA NMOJIb3OBAHUSA

WUHrpepgueHTnbl Makc. Bpems Bapku
KOJIM4EeCTBO | Ha napy**
BOAbI
(ypoBeHb)*
DpyKTbl
A6noku 2 npUMepHoO
14 MUHYT
Kny6Hunka 2 NPUMeEpPHO
14 MUHYT
[Mepcukn 2 npPUMEpPHO
14 MuHyT
MpyLm 2 npUMepHoO
14 MUHYT
OBowm
Bpokkonu max npumMepHo 17
MUHYT
MopkoBb max npumepHo 17
MUHYT
LiBeTHas max npvmMepHo 17
MUHYT
DdeHxenb max npumMmepHo 17
MUHYT
®dacornb 2 npumepHo 14
MUHYT
Jlyk-nopen max npumMepHo 17
MUHYT
LlyKK1HM 2 npumMepHo 14
MUHYT
3.1 OYUCTKA
lNepepn nepBbIM BBOAOM B AENCTBUE U NOCe
Ka)xgoro MpUMeHeHns HeobxogMmMo
TWaTeNbHO O4YUCTUTb CbEMHbIE  YacTu

npuéopa. [nsa atoro otcoeguHutTe nprubéop
OT ceTu anekTponuTaHus. Mepen Hayanom
OYNCTKM pdanTe npubopy oOCTbiTb. [ns

YCTPaHEHUS Hakunu crepynTe ykasaHusiM,
npusefeHHbIM B pasgene 3.2.
OnacHocTb yaapa Tokom! K kopnycy
BO Bpemsi paboTbl NoABeneHo
22 cereBoe HanpsbkeHve. Hu B Koem
clly4ae He norpyxante npubop B
BOALY.
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Mepen ouncTkom 0b6s3aTensbHO ganTe
OCTbITb Npr6OopPY.

A\

23

OuncTuTe KOPMyC CMOYEHHOW B BOAe
ryékom uwnu marepyaton  candeTkon.
Bobicywunte ero matep4aTon candetkon 6e3
BOpca.

A\

24

He nopsepravite Kopnyc MoWke B
NOCyAOMOEYHOIN MaLUnHe.

Ounctute CbeMHble YacTtn B
NOCy4OMOEYHON MalluMHE WM BRaXKHOMN

ryékon / wmartepdaTon candgeTtkon c
MCMONb30BaHNEM  pacTBopa  MOLLEro
cpepcTaa.

He ncnonb3yinTte ans o4ncTKu rybku
A C abpasvBHbIM  MOKPbITUEM 1”
25 g6pasuBHble CcpencTBa, a TaKke

arpeccuBHble XWAKOCTW, Hanpumep,

6EH3VH 1NN aueToH.
Ons o4ncTKM KaHana ropsidero napa B
KpbILLKE PEKOMEHOYETCH MepuoanyecKn
cpasy nocne nNPUMEHEHUsT MNPOMbIBaTb
KPbILLKY NMPOTOYHON BOAon. Ecnn BepxHas
nnaHka kKaHana ropsidero napa 3acopeHa,
PEKOMEHOYETCS CHATb €e, BbHYB U3
KpbIWwKKn (puc. 15). MNocne MONKU 1 CyLlKn
BCTaBbTE  BEPXHIOI  MMaHKy  KaHana
ropsi4ero napa o6partHO B KPbILLKY.

lMocne MOWKM UM CYLWKU HOX 1
A npoknagka OOKHbI 6bITb
26 Hapgnexawmm 06pasom

YCTaHOBJEHbI HA MECTO.

YKazaHue: YcTaHOBKa HOXEeW onucaHa B
pasgene 2.2.1.

3.2 YOANEHUE HAKUIMN

C TeyeHnem BpemMeHu 1 B 3aBUCMMOCTU OT
KayecTBa BOfbl Ha OHE EMKOCTU OJ1s1 BOAbI
MOXET 006pa3oBaTbCA HakuMnb. YpansuTe
Hakvnb B NMpubope, Kak TOMbKO 3TW Cnowu
CTaHyT BUAHbI, B IIOGOM clly4ae - He pexe
YyeMm uyepe3 Kaxpgble 20 HarpesaTeflbHbIX
LMKNOB. OTO HEO6XOAUMO ANS TOro, YTo6bI
npegoTBpaTUTbL 3acopeHve KaHasoB
ropsdero napa YacTMuamy Hakunu u
obecrneyvnTb Hagnexxalmin Harpes Bogbl.

Mepen yoaneHnem Haknnu Npubop AOMKEH
ObITb BbIK/IOYEH U OTCOEAMHEH OT CeTu
3NIEKTPONUTaHNS.

PerynsapHo yoansnte HaKunb B
3aBVICMOCTI OT XXECTKOCTU BoAbl B Baliem
pernoHe. [1nsa aToro 3anenTe B EMKOCTb ANs
Bogbl 100 M CTONOBOroO yKCcyca, a 3arem
100 mn kunsatka. OcTaBbTe 3TOT PacTBOp
nencTeoBatb MakcumymM 30 MUHYT (CeTeBoA
wTekep OO/MKeH OblTb  OTCOEAMHEH).
OnopoXXHUTe eMKOCTb NS Bogbl COOKY, Kak
nokasaHo Ha puc. 16. lNpomoriTe eMKoCTb

yucton Bogon. [pum  HanosHeHUM 1
OMOPOXXHEHUN EMKOCTU AN BOoAbl He
ponyckanTe nonagaHusi  KUMOKOCTM B

OCHOBHYIO 4acTb npubopa.
He nonb3yntecb wumelowWMUcs B
A npogaxe cpepcteaMu Ans ypane-
27  HuA HakunK, B OCOBEHHOCTY TeMU 13
HUX, KOTOPbIE COAEP>XXaT JIMMOHHYHO
KMCNOTY.
[Ona yganeHus Hakvunu MCnonb3ymnTe
A YKCYCHbI pacTBOp; NpU 3TOM BPeMS
28 ospeicTBUA HE AOMKHO MPEBbILLATbL
30 MuHyT. lpn 6onee ANUTENLHOM
BO3JENCTBMN BO3MOXHO MOBPEX-
OeHve npnbopa.
3.3 yXoAa 3A NPUBOPOM U
3AMNACHbIE HACTU
PerynsapHo nepep, MCrONb30BaHNeM
nposepsiite  Npubop  Ha  OTCYTCTBUE
nospexaeHnin. B ocobeHHOCTU npoBepbTe
repMETUYHOCTb MPOKNAAKM U LENOCTHOCTb
3NEKTPUYECKOro kabens. Mpwn
BO3HMKHOBEHWUM HEMONanoK BOCMONb3YWTECH
pasgenom 4.
KaTeropuyecknu 3anpelLlaeTtcs
A noJsib30BaTbCs nedekTHbIM
29 npuGopom wam  MpuBoOpoM G
LeeKTHbIMY KOMMEKTYHOLLMMU.
YkasaHue: XpaHuTe 3anacHble NpoKnaaku
B HaEXXHOM MecTe, roe UX Bcerga MOoXXHO
HanTu!

3ameHsinTe noBpeXaeHHble YacTtum
OopuUruHanbHbIMKM  3anacHbiMn  Yactamu. C
NpeTeH3nsMM obpawanTtecb no
koHTakTHOMY appecy NUK B Bawen
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cTpaHe. B cnyyae camocToATENBHOroO
pemoHTa npubopa B Te4eHne rapaHTUNHOro
CpoKa WM UCMOoSIb30BaHUS B KayecTse
3anacHbIX 4YacTen pertanem - Kpome
OpUrMHaNIbHBIX - W aKCeccyapoB, He
yKa3aHHbIX B [OaHHOW WHCTPYKUMM MO
NPYMEHEHNIO, BCE rapaHTuiiHble
obasarenbcTBa TEPSIOT CUny.

Yka3aHue: KoHTakTHbIn agpec B Bawen
CTpaHe Bbl HalipeTe B KOHUEe [aHHOoN
WHCTPYKLMM NO NPUMEHEHUIO.
PeMOHT paspeluaeTcs BbINOMHATb
TONbKO CneunanncTaM no 3NeKTPOH-
30 HbiM  npubGopam.  KaTeropuyecku
3anpellaeTcs PEeMOHTUpPOBaTb
3NEKTPUYECKINN Kabernb.

3.4 XPAHEHUE U
TPAHCIMOPTUPOBKA

Mbl  pekOMeHAyeM COXpaHUTb YMakoBKY
npu6opa NUK Baby Menu, 4To6bl umeTb

BO3MOXXHOCTb ynakosaTb npuéop
HagneXxxatiym o6pasom B cnyyae
TPaHCMOPTMPOBKM.

PekomeHngyeTcst nocne  NpUMeHeHUs,

OYNCTKN OTAENbHbIX YacTen N TuiaTenbHON

CyLWwKN cobpatb npnbop. MNpu AnMTenbHbIX
nepvogax  Heucnosib3oBaHUA  cnegyer
OTBUHTUTb KPbILLKY EMKOCTU N5t BOAbI.

3.5 YTWINSALUUA

3.5.1 YnakoBka

Ona  yTunms3aumm  ynakoBku  crnegyer
y4nTbIBaTb COOTBETCTBYIOLLME MNpeanucaHnst
Bawen crtpaHbl no oxpaHe OKpy>katoLen
cpegbl.

3.5.2 YcTpomncrteo

CvmBon nepeYepKHyTOro
MyCcOpHOro 6aka Ha konecax
0O3HayaeT, 4YTO B CTpaHax
EBponelickoro Coto3a npoaykT
NnoanexxuT OTAENbHON
I yTunmsaumm. 3To OTHOCUTCA K
[aHHOMY U3[eNnio U KO BCEM COCTaBHbIM
YacTAM C [aHHbiM cumBonom. Wspgenus,
NMOMeYeHHble Takum 06pa3oM, Henb3s
Bbl6pachiBaTb BMeCTE C 06bl4HbIM ObITOBbIM
MYCOpPOM, WX HY)XXHO cpaeaTb  Ans
nepepaboTKn B MyHKTbl Nprema ObiBLUMX B
ynoTtpebneHun 3NEKTPUYHECKINX "
3NEKTPOHHbIX NPUBOPOB.

4. YCTPAHEHUE HEMNOJIAAOK

Henonapka

Bo3mo>kHas npuymHa

PeweHune

[Mpn6op CAMLLKOM paHo
BblK/to4aeTcs. Bona
OCTaeTCcs B EMKOCTU

CpaboTan salmnTHbI

BbIKNKOYaTeNb Npuéopa

YcTaHoBUTE Hagexalym o6pasomM
KPbILLKY Ha Yallly 1 BCTaBbTe eMKOCTb
Haanexallm obpasom B KOPIyC.

SnekTpuyeckas

BobinuTe nprbop ons pemoHTa no

HEeMCnpPaBHOCTb Npubopa

agpecy, ykasaHHOMy B pasaene 6.

Bapka Ha napy unm
cMelLVBaHue He
BbIMNOMNHAETCA

HenpaBunbHO BCTaBneHa
Halla.

HenpaBunbHO ycTaHOBNEHA
KPbILLKa YaLlun.

Y0CTOBEPLTECH B TOM, YTO KPbILLKA
YalLv NPaBuIbHO YCTAHOBSIEHA Ha Yallly, 1
4TO Yallla HadsexallyM 06pasom
3aKpenneHa B Kopryce.

[Mprbop He NOAKOYEH K
3NEKTPOMUTaHIO.

BcTasbTe wWrekep nprbopa B pO3eTKYy.
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Henonapka

Bo3mo)xHas npuymHa

PeweHne

Yalua ¢ Teybto.

He BcTaBneH HOX.

BcTaBbTe HOX, Kak OnmncaHo B pasaene
2.2.1.

HenpasunbHO BCTaBneHa
npoknaaka.

YCTaHoBUTE NPOKNAAKY Ha HOX
npucockow BHU3 (pasgen 2.2.1).

[Mpoknagka nopucTas nnm
noBpexaeHa.

icnonb3yiTe 3anacHyo NpoKaaky.

YHawa nospexnaeHa.

[MNoTpebyeTcs HoBas Yalua. O6paTuTeCh K
obecnyxuBatoLleMy Bac aunepy (pasgen
3.3).

Mpwv Bapke Ha Napy nap
BbIXOAUT 13-Mof, Kpast
KpbILLIKMYaLLn (Bryck
napa).

[1noxo ycTaHOBNEHa KpbILLKa
Hain.

YCTaHOBUTE KPbILLKY Ha Yallly Tak, YTo6bl
OHa MJIOTHO 3aKpblBasia Haltlly.

KaHan ropsdero napa
3aCOpeH.

QumcTuTe KaHan ropsiHero napa
(pa3gen 3.1)

Kpblllka aechopmMmpoBaHa.

[NoTpebyeTcs HoBast KpbILLKA.
O6paTuTtech K obcnyxmearoLemy Bac
nvnepy (pasaen 3.3)

[NapoBbinyckHOE OTBEPCTVE
kopnyca AedopMMPOBaHO.

Obpatuteck kK obcnyxnaatoLemMy Bac
nvnepy (pasaen 3.3)

BepxHsaa nnaHka kaHana
rops4ero napa He
yCTaHoBfeHa.

YcTaHoBUTE BEPXHIOKO MNaHKy C HIDKHEN
CTOPOHbI KPbILLKW.

Bubpauunn npu pabote

HenpanmbHo BCTaB/1IeH HOX.

BcTaBbTe HOX, Kak OnmMcaHo B
pasgene 2.2.1.

[Nocne BKNOYeHNS
VHOMKATOP BapKM Ha
napy racHeT

HenpasunsHO BCTaBneHa
Yaia.

YO0CTOBEPLTECH B TOM, YTO Yalla v
KPbILLIKa BCTaBMEHbI 1 3aIUKCUPOBaHbI
HaneXxaLLmmM 06pasomM.

B emkocTb ang Bofbl He
3a11Ta Boja.

[anTte ocTbiTb Npnbopy 1 gonente
HY>KHOE KONMYECTBO BOb!.

VIHrpeameHTsl Mnoxo
CMeLLMBatoTCS.

Hoxx 3atynuncs.

MoTpebyeTcst HOBbIN HOX. OBpaTUTECH K
obenyxuatoLlemy Bac aunepy
(pa3moen 3.3)

Hel'lpaBI/IﬂbHO BCTaBJ1IeH HOX.

BcTaBbTe HOX, Kak OnmMcaHo B
pasgene 2.2.1.

5. TEXHUHECKUE XAPAKTEPUCTUKU

220-240B~,50 Iy

OnekTponuTaHue:
Pa6bo4asn TemnepaTtypa:

BnaxxHocTb BO3fyxa npu paboTe:

Knacc 3awuThbl:
CteneHb 3awnTbl:

Mogknoyaemast MOLHOCTb:

TennoBasi MOLLHOCTb:

0°C-+45°C

I
IPX0

500 Bt
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6. TFAPAHTUA

MNomumo rapaHTUiHbIX 0653aTenbLCTB
npogasBLa COrnacHo [OroBopy MOKYMKY,
npon3BoAWTENb  TakXe MNpegocTaBnsaeT

rapaHTuio Ha 2 roga € Aatbl MOKYMKW Mpu
ycnosun  6epexxHoro  obpaleHus C
YCTPONCTBOM M COGMIOAEHNN WUHCTPYKLUUN
Nno npumeHeHwto. [ata MOKynku u Twn
YyCTPONCTBa YyKasaHbl B KBUTaHUUW Ha

MOKYMKY.
3aKOHHble npaBa  nokynatens He
orpaHuynBaloTCs  [AHHOIA rapaHTuen
Npou3BoOaNTENS.

Mbl 06a3yeMcsa B TeYeHWe rapaHTUHOro
cpoka yCTpaHuTb BCe Hernonapku
YCTPOWCTBA, CBfA3aHHble C pedexkramu
mMarepvana wun owwmnbkamn KOHCTPYKLMN.
apaHTns He 3arparveaet
ObICTPOM3HALLMBAIOLLMECS AeTaN.

HesHaunTenbHble OTKIIOHEHUS YCTpPOWCTBa
oT nnaHoBbIX XapaKTePUCTUK, He
BRVsiOLLME Ha (YHKLMOHANBHOCTD
YCTPOWCTBA MPU €ro WUCMOoNb30BaHWW, He
ABNSAOTCA MNOBOAOM /IS UCMOJSIHEHUSA
rapaHTUnHbIX 0653aTenbCcTB. Kpome TOro,
rapaHTsi He  pacnpocTpaHsieTcs  Ha
nedekTbl YCTPOWCTBA, MONyYEHHbIe MNpu
TpPaHCNOPTUPOBKE, BbIMOJIHIEMON He
npou3BoANTENIEM, a TaKXe BO3HUKLLME B
pes3ynbTate HeHagnexatlero obpalleHns c
YCTPOWCTBOM MM yxo4a 3a HUM, Wan
[OCTyna K YCTPONCTBY HEYMNOHOMOYEHHbIX
Onst 9Toro nny. VicnonHeHne rapaHTUAHbIX
006a3aTeNbCTB MPOMCXOAMT Ha Hall BbIGOP

nyTémM nNpoBeOeHNs PEeMOHTHbIX pPaboT,
3aMeHbl netanen ycTponicTea nnm
ycTpoiictBa uenukom. OHO He BneveT 3a
cobo NpoAneHne CyLLECTBYIOLLEro Wn
Hayaso HOBOro rapaHTUMHONO  CpokKa.
[apaHTUMHbIE CPOKM [ONs  BCTPOEHHbIX
3anacHbIX YacTel UCTeKalT OQHOBPEMEHHO
C TrapaHTu/iHbiIM CPOKOM [Jii  Camoro
yCTpolCTBa.

Mpoune npeTeH3nu, B Y4acTHOCTW,
CBSA3aHHble C BO3MELLEHNEM HE CBA3AHHOIO
C yCTpONCTBOM yLiepba, He NpYHUMAlOTCS,

32  UCK/IOYEHWEM  CllyYaeB  MPUHATUSA
NpeTeH3uni, npennmcaHHbIX
3aKoHOOATENbCTBOM.

Hamu He nepeHnMatoTCs pacxonbl U PUCKN,
CBSI3aHHblE C TPaHCMOPTHUPOBKOA.

lapaHTMs He  pacnpocTpaHseTcsa  Ha
ycTpoiictea 6e3 MOATBEPXAEHHON paThbl
MOKYMKW.

PemoHT ycTpolicTBa Nnpou3BoanTCA TOMbKO
nocne o6Cy>XAeHNs C NMoKynaresnem.

Ha cny4an npeteH3aun npocum Bac coxpa-
HSATb HOMEP apTMKyna u HOMep NapTuu.

6.1 CepBucHas cnyxb6a

Appeca cepBucHoON cry>k6bl Bbl HangeTe Ha
ctp. 171 B pasgene ,Contact addresses”
(KoHTakTHble agpeca).

Homep aptukyna: 10.256.304

7. CepTudnkart cooTBeTCTBUA

YCTpOWCTBO YAOBNETBOPSAET BCEM
COOTBETCTBYIOLLMM  HaLMOHaSbHbIM

NPUMEHSIEMbIM
HopMmaMm.

€BPOMNECKUM  OUPEKTUBaM 1

OHM nepeuncneHbl B cepTudukare

cooTBeTCcTBUS HopMaMm EC, KOTopbIi MOXHO 3anpocuTb y npoussogutens. CepTtuduxkar
COOTBETCTBUSA MEETCS Ha canTe www.nuk.com.
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Gratulujemy zakupu wysokiej jakosci produktu firmy NUK!

Uzywajac NUK Baby Menu moga Panstwo szybko przygotowaé¢ smaczne i zdrowe potrawy
dla Waszego dziecka. Sktadniki wystarczy ugotowac na parze — zmiksowac - i gotowe!
Delikatne gotowanie na parze pozwala zachowac¢ witaminy i sktadniki odzywcze. Dwa rézne
stopnie predkosci miksowania umozliwiaja przygotowanie purée odpowiedniego do wieku

dziecka.

NA PARZE

[ GOTOWANIE ]

[ MIKSOWANIE ]

[ GOTOWE ]

Zdrowy pokarm dla dziecka w ok. 18 minut!

NUK Baby Menu ma
mozliwoscil Rozmrozenie i podgrzanie
$rodkébw  spozywczych  nie  stanowi
problemu. A dzigki dotgczonemu nozowi do
smoothie moga Panstwo przygotowac
pyszne purée owocowe lub smoothie, ktdre
beda z pewnoscia smakowac¢ nie tylko
Waszemu dziecku!

jeszcze wiecej

W celu optymalnego uzywania urzadzenia:

YA
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Nalezy zapozna¢ sie uwaznie z
instrukcja obstugi i przestrzegac
zawartych w niej wskazéwek i
zalecen. Instrukcje obstugi nalezy
przechowywaé w bezpiecznym i
tatwo dostepnym miejscu. Instrukcje
obstugi nalezy przekazaé kolejnym
uzytkownikom wraz z urzadzeniem.
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1. INFORMACJE OGOLNE
1.1 ZASADY BEZPIECZENSTWA

Ponizej znajduje sie przeglad wszystkich zasad bezpieczenstwa,

ktérych nalezy

przestrzega¢ celem bezpiecznego uzytkowania NUK Baby Menu. W instrukcji obstugi
znajduja sie nastepujace zasady bezpieczenstwa uporzadkowane w kolejnosci
wystepowania, oznaczone symbolem i numerem. Wskazéwki do efektywnego i lepszego

uzytkowania sg oznaczone jako Wskazéwka: .

Zasada bezpieczenstwa

Rozdz.

A\

Nr

NUK Baby Menu jest przeznaczone wytacznie do uzytku prywatnego. Urzadzenie
nie jest przeznaczone do uzytku komercyjnego. Urzadzenie jest przeznaczone do
uzytku w warunkach domowych i podobnych, takich jak:

- kuchnie dla pracownikow na terenie skiepdw, biur oraz innych miejsc
pracy;

- gospodarstwa rolne;

- uzycie przez gosci w hotelach, motelach oraz innych miejscach
zakwaterowania;

- obiekty typu ,bed and breakfast”.

Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do przygotowywania potraw i nie moze
stuzy¢ do czyszczenia lub dezynfekcji parg, do odparowywania substancii
czynnych, czy tez do kruszenia twardych przedmiotéw (np. kostek lodu).

Dzieci nie moga obstugiwac urzadzenia. Urzgdzenie i przewdd przechowywaé w
miejscu niedostepnym dla dzieci oraz zwierzat domowych. Urzadzenie nie moze
by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensoryczne;
oraz psychicznej, a takze przez osoby nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy na
temat obstugi urzadzenia, chyba ze znajdujg sie one pod nadzorem innych oséb
lub zostaty poinformowane o sposobie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i
sg $wiadome mozliwych niebezpieczenstw. Dzieci nie moga uzywac urzadzenia
do zabawy.

Urzadzenie nalezy stawia¢ na rownej, suchej, odpornej na wilgo¢ i niepalne]
powierzchni, w migjscu niedostepnym dla dzieci.

2.2

Niebezpieczenstwo skaleczenial Noze sg bardzo ostre. Nalezy ich uzywa¢ z
najwyzsza ostroznoscia.

2.2.1

Urzadzenie nalezy odiaczyC od zasilania zawsze wiedy, gdy dany etap pracy nie
wymaga energii elektrycznej (np czyszczenie, zdejmowanie lub zaktadanie nozy
lub innych zdejmowanych czesci, przechowywanie).

2.2.1
2.2.2

Nigdy nie wtaczac urzadzenia bez prawidtowo zatozonego noza.

2.2.1
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Zasada bezpieczenstwa Rozdz. T
r

Przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania nalezy sie upewnic, czy lokalne 0oo | 7

napiecie sieciowe jest zgodne z napigciem wymaganym przez urzadzenie. =

Przed kazdym uzyciem kabel sieciowy nalezy sprawdzic pod katem

ewentualnych uszkodzen. Jezeli kabel sieciowy ulegnie uszkodzeniu, powinien noo | g

on zosta¢ wymieniony przez producenta, serwis posprzedazowy lub inny, “°

wykwalifikowany personel, aby unikng¢ ryzyka porazenia pradem.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Standardowo podczas pracy urzadzeniaprad) 2.22 | 9

przeptywa przez podstawe urzadzenia. Nigdy nie zanurzac urzadzenia w wodzie. 3.1 29

Nigdy nie uzywa¢ uszkodzonego urzadzenia lub urzadzenia z uszkodzonymi| 2.22 | 11

akcesoriami. 33 | 29

Przed kazdym uzyciem pokrywe i pojemnik nalezy sprawdzi¢ pod katem

uszkodzen. Pokrywa i pojemnik muszg zatrzasnaC sie przy zakfadaniu., 2.3 12

Uszkodzone czesci nalezy wymieni¢ przed uzyciem.

Zagrozenie oparzeniem! Podczas pracy i przy otwieraniu pokrywy z urzgdzenia

wydobywa sie goraca para. Nalezy unika¢ kontaktu z para. Twarz i rece trzyma¢| 2.3 | 13

w bezpiecznej odlegtosci.

Niebezpieczenstwo oparzenial CzeSci urzadzenia nagrzewajg sie mocno

podczas gotowania na parze. Nalezy unikac kontaktu ze skora. Nie pochyla¢ sie| 2.3.1 | 14

nad urzadzeniem.

Nigdy nie zostawia¢ wigczonego urzadzenia bez nadzoru. 231 | 15

Przed ponownym uzyciem urzadzenia nalezy odczekaé przynajmniej 15 minut, az 931 | 16

urzadzenie ostygnie. =

Miksowa¢ pokarm w 10-sekundowych cyklach. Nigdy nie przekracza¢ 30-

sekundowego czasu miksowania bez przerwy. Przed rozpoczeciem miksowania

miesa lub ryby nalezy upewnic sie, ze ilo$¢ jednorazowo miksowanego pokarmu| 2.3.2 | 17

nie przekracza 100 g. Przed miksowaniem pokarm nalezy gotowa¢ na parze

przynajmniej przez jeden cykl.

Niebezpieczenstwo oparzenial Przed karmieniem dziecka nalezy zawsze| 2.3.2 | 18

sprawdzi¢ temperature przygotowanej potrawy. 233 | 20
234 | 2

Ryzyko zadtawienial Przed karmieniem dziecka nalezy zawsze sprawdzic 939 | 19

konsystencie przygotowanej potrawy - czy nie zawiera za duzych kawatkow. =

Przed czyszczeniem nalezy zawsze poczekaé, az urzadzenie ostygnie. 3.1 23

Podstawy nie nalezy czysci¢ w zmywarce. 3.1 24

Do czyszczenia nie nalezy uzywac gabek ani Srodkéw do szorowania oraz 31 o5

zracych ptyndw, jak benzyna lub aceton.

146




Zasada bezpieczenstwa Rozdz. %
r

Po czyszczeniu i osuszeniu nalezy sie upewnic, ze ndz i uszczelka zostaly 31 2%
ponownie prawidtowo zatozone. '

Nie nalezy stosowaé powszechnie dostepnych odkamieniaczy, w szczegolnosci 39 57
zawierajgcych kwas cytrynowy. '

Roztwdr octu stosowany do odkamieniania mozna pozostawi¢ w urzadzeniu na maks. 39 08
30 minut. Diuzszy czas dziatania moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia. '

Naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie przez specjalistow od urzadzen 33 | 30
elektrycznych. Nie naprawiac nigdy kabla sieciowego. '

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

- Urzadzenie nalezy czyscié po kazdym uzyciu.

- Przed czyszczeniem nalezy zawsze odigczy¢ kabel sieciowy i
poczekac, az urzadzenie ostygnie.

- Nigdy nie zanurza¢ podstawy urzadzenia w wodzie ani w zadnej innej
cieczy.

- Wyczyscic podstawe wilgotng gabka Iub Sciereczkg. Wytrze¢ na
sucho Sciereczkg niepozostawiajacg widkien.

- Zdejmowane czesci wyczyscic w zmywarce albo gabkg Iub 31
Sciereczka zanurzong w wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn. '

- Nalezy zachowa¢ szczegding ostrozno$¢ podczas mycia nozy,
poniewaz sg one bardzo ostre.

- Nie uzywac Scierajgcych srodkéw czyszczacych. Nigdy nie wlewaé
do urzadzenia wybielacza ani chemicznych roztwordw / tabletek
sterylizujgcych. W razie potrzeby podstawe urzadzenia czyscic
wilgotng szmatka.

- Po umyciu noza nalezy sprawdzi¢, czy uszczelka jest prawidtowo
zamocowana (patrz rozdziat 2.2.1. Montowanie noza).

1.2 ELEMENTY URZADZENIA  Wskazéwka: topatka znajduje sie na
I ICH OPIS goérnej stronie  wewnetrznego  kartonu

opakowania.
1.2.1 ELEMENTY URZADZENIA
NUK Baby Menu dostarczany jest ze
wszystkimi czesciami opisanymi w rozdz.
1.2.2. Dodatkowo dotgczono instrukcje
obstugi oraz ksiagzke z przepisami.
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1.2.2 OPIS (Rysunek 17 i 18)
Wiacznik/Wytacznik urzadzenia do
gotowania na parze i wskaznik ’é‘r
Wiacznik/Wytacznik obrotowy
urzadzenia do miksowania
- Stopien predkosci &
Przekreci¢ przetacznik obrotowy w
lewo:
poziom szybki - drobne purée
— Stopien predkosci &
Przekreci¢ przetacznik obrotowy w
prawo:
poziom wolny - grube purée

Podstawa

E Zamkniecie zbiornika wody

Pojemnik

[6 ] Pokrywa

Uszczelka

Otwor ujécia pary (ﬁ)
[9]N6z do miksowania
Kosz mniejszy

Kosz wigkszy

Element mocujgcy néz
kopatka

Watek nanoze @ i (pod pojemnikiem)
2 uszczelki zapasowe

N6z do smoothie

twor wlotu pary w pokrywie
17 Otwor wi krywi
Otwér wylotu pary w podstawie

2. NUK BABY MENU

NUK Baby Menu utatwia przygotowanie
zdrowego pokarmu dla dziecka. Mozna w
nim gotowa¢ na parze, miksowac,
rozmraza¢ i podgrzewa¢ warzywa, mieso,
ryby i owoce. Z surowych owocéw mozna
przygotowac purée owocowe lub smoothie.

Urzadzenie przeznaczone jest
wytacznie do  przygotowywania
potraw i nie moze stuzy¢é do

czyszczenia lub dezynfekcji para, do
odparowywania substancji czynnych,
czy tez do kruszenia twardych
przedmiotow (np. kostek lodu).
NUK Baby Menu cechuje
praktycznych wtasciwosci:
e réwnoczesne przygotowanie kilku potraw
e sygnat dzwiekowy informujgcy o
zakonczeniu gotowania na parze
e dwa poziomy predkosci do przygotowania
pokarmu odpowiedniego do  wieku
dziecka:
- W& Powstaje drobne purée dla
dzieci w wieku od 4 - 10 miesiecy.
- ﬂ Powstaje grube purée dla dzieci w
wieku powyzej 10 miesiecy.

wiele

e praktyczna topatka do tatwego i
bezpiecznego wyjmowania nagrzanych
koszy oraz do tatwego wyjmowania purée
Z pojemnika.

Dzieci nie  moga  obstugiwac
A urzadzenia. Urzadzenie i przewdd
2 przechowywac w miejscu

niedostepnym dla dzieci oraz zwierzat
domowych. Urzadzenie nie moze by¢
obstugiwane przez osoby o
ograniczonej sprawnosci  fizycznej,
sensorycznej oraz psychicznej, a takze
przez osoby nieposiadajace
doswiadczenia i wiedzy na temat
obstugi urzadzenia, chyba ze znajduja
sie one pod nadzorem innych oséb lub
zostaty poinformowane o sposobie
bezpiecznego uzytkowania urzadzenia
i s3 Swiadome mozliwych
niebezpieczenstw. Dzieci nie moga
uzywac urzadzenia do zabawy.

PRZED PIERWSZYM
UZYCIEM

Przed pierwszym uzyciem NUK Baby Menu
nalezy:

2.1

e dwa kosze dla zachowania rdznic a . .
smakowych 1. Zdjac cate opakowanie z urzadzenia.
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2. Zdjaé pokrywe poprzez obrdcenie jej o
¢éwieré obrotu zgodnie z ruchem
wskazowek zegara i podniesienie jej
(rysunek 4). Zdja¢ pojemnik z podstawy
poprzez obrécenie go o ¢wieré obrotu
zgodnie z ruchem wskazowek zegara
(rysunek 8) oraz zdja¢ zatozone kosze.

3. Wymontowac¢ zatozony noz. Bezpieczne
montowanie i wymontowanie noza patrz
rozdz. 2.2.1.

. Wyczysci¢ wszystkie zdejmowane czegsci
(rozdz. 3.1).

2.2 ROZPOCZECIE
EKSPLOATACJI

Urzadzenie nalezy stawia¢ na
gtadkiej, réwnej, suchej, odpornej na
wilgoé i niepalnej powierzchni,
w miejscu niedostepnym dla dzieci.

2.21 MONTOWANIE NOZA
Niebezpieczenstwo skaleczenia!
Noze sg bardzo ostre. Nalezy ich
uzywac z najwyzszg ostroznoscia.
Urzadzenie nalezy odtaczy¢é od
zasilania zawsze wtedy, gdy dany
etap pracy nie wymaga energii
elektrycznej (np. czyszczenie,
zdejmowanie lub zaktadanie nozy lub
innych zdejmowanych czesci,

SN

o> >

przechowywanie).

krawedz
Scieta
uszczelki

Trzymaé néz (w zaleznosci od

zastosowania albo néz do miksowania
albo néz do smoothie ) za goérna

czesé, jak pokazano na rysunku.

2. Zatozy¢ uszczelke na noéz Scieta

krawedzig pierscienia uszczelniajgcego

do dotu.
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Wskazowka: Przed montazem spraw-
dzi¢ uszczelke pod katem ewentualnych
uszkodzen. Uwaza¢, by noski uszczelki
wpasowaly sie doktadnie w odpowiednie
otwory noza (rysunek 19a).

e [——

Wtozy¢ koncowke z nozem przez otwér
w dnie pojemnika od jego wewnetrznej
strony.

Natozy¢ element mocujacy néz
(nakretka w ksztatcie kwiatka
nieoznaczona strona na koncowke z
nozem.



Przekreci¢ element mocujacy néz w
kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara, az do bezpiecznego
zatrzasniecia i oporu. Przy tej czynnosci
noéz nalezy trzymaé od wewnetrznej
strony pojemnika.

Sprawdzi¢, czy néz zostat prawidtowo
zatozony zwalniajgc go i przekrecajac
lekko element mocujgcy néz. Noz musi
sie takze przekrecic.

Wskazéwka: NoOz nalezy zdejmowac
wykonujgc  czynnosci  w  odwrotnej
kolejnosci.

Nigdy nie wigcza¢ urzadzenia bez
@ prawidtowo zatozonego noza.

2.2.2 PODLACZENIE DO ZASILANIA

Przed podtaczeniem urzadzenia do
A zasilania nalezy sie upewnié, czy
7  lokalne napiecie sieciowe jest
zgodne z napieciem wymaganym
przez urzadzenie.

Przed kazdym uzyciem kabel
A sieciowy nalezy sprawdzi¢ pod
8 katem ewentualnych uszkodzen.

Jezeli kabel sieciowy ulegnie

uszkodzeniu, powinien on zostaé

wymieniony przez producenta,
serwis posprzedazowy lub inny
wykwalifilkowany  personel,  aby
unikna¢ ryzyka porazenia pradem.
Urzadzenie zasilane jest  napieciem
sieciowym. Zakonczy¢é wszystkie prace

Niebezpieczenstwo porazenia
pradem! Standardowo podczas
pracy urzadzenia prad przeptywa
przez podstawe urzadzenia. Nigdy
nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie.
Urzadzenie nalezy odfagczy¢ od
zasilania zawsze wtedy, gdy dany
10 etap pracy nie wymaga energii
elektrycznej (np. czyszczenie,
zdejmowanie lub zaktadanie nozy lub
innych zdejmowanych czesci,
przechowywanie).
Nigdy nie uzywaé uszkodzonego
urzadzenia lub  urzadzenia z
11 uszkodzonymi akcesoriami.

2.3 OBSLUGA

NUK Baby Menu uzywa goracej pary do
gotowania na parze, podgrzewania i
rozmrazania potraw. Powstaje ona przez
ogrzanie wody w zbiorniku na wode. Z
podstawy para przedostaje sie przez
pokrywe do zbiornika wody. Aby para mogta
bez przeszkdéd dosta¢ sie do pojemnika,
pokrywa musi byé prawidtowo zatozona i
zamknieta. W tym celu pokrywa zostata
wyposazona w blokowane zamkniecie.
Nalezy zwréci¢ w szczegdlnosci uwage, aby
potaczenie otworu wylotu pary w
postawie z otworem wlotu pary w
pokrywie byto optymalne.
Nadmiar pary wydostaje sie na zewnatrz
przez A\ otwdr wylotu pary w pokrywie.
Ze wzgleddéw funkcyjnych z pojemnika
moze sie wydostawaé niewielka ilos¢
skroplonej wody, ktéra sptywa po
pojemniku . Jest to uwarunkowane
technicznie i nie ma ujemnego wptywu na
bezpieczenstwo uzytkowania urzadzenia.
Przed kazdym uzyciem pokrywe i
pojemnik nalezy sprawdzi¢ pod
12  katem  uszkodzen. Pokrywa i
pojemnik musza zatrzasna¢ sie przy
zakfadaniu.  Uszkodzone  czesci
nalezy wymieni¢ przed uzyciem.

przygotowawcze (rozdz. 2.3.) Podtaczyé ) - )

wtyczke sieciowa do gniazda. W  przypadku nieprawidtowego montazu
wytacznik bezpieczenstwa wytaczy
ogrzewanie.
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Zagrozenie oparzeniem! Podczas
pracy i przy otwieraniu pokrywy z
urzadzenia wydobywa sie gorgca
para. Nalezy unika¢ kontaktu z para.
Twarz i rece trzymaé w bezpiecznej
odlegtosci.
Wskazéwka: Pojemnik wykonany jest z
materiatu przeznaczonego specjalnie do
obrobki potraw.
Wskazowka: Podczas gotowania na parze
musi by¢ zawsze zamontowany néz albo
néz do smoothie, inaczej dojdzie do
wycieku zawartosci.

2.3.1 GOTOWANIE NA PARZE
Niebezpieczenstwo oparzenia!
Czesci urzadzenia nagrzewaja sie

14 mocno podczas gotowania na parze.
Nalezy unika¢ kontaktu ze skora. Nie
pochyla¢ sie nad urzadzeniem.

Nigdy nie pozostawia¢ wigczonego

% urzadzenia bez nadzoru.

1. Otworzyé pokrywe zbiornika  wody
przekrecajac zamkniecie o ¢wier¢ obrotu w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, co sprawi, ze owalne oznaczenie (0)
na pokrywie pokryje sie z oznaczeniem ¢
na urzadzeniu (rysunek 1).

2. Do zbiornika wody wlaé zimng wode w
iloSci wskazanej w rozdz. 2.4. Nie
napetniaé  zbiornika wody powyzej
maksymalnego dopuszczalnego poziomu
(rysunek 3).

3. Zamkna¢ zbiornik wody naktadajac na
niego zamkniecie i przekrecajac je az do
momentu, gdy owalne oznaczenie (0)
pokryje sie z oznaczeniem & na
urzadzeniu (rysunek 2).
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4. W przypadku, gdy urzadzenie jest
zmontowane: zdjaé pokrywe poprzez
obrdcenie jej o ¢wieré obrotu zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara i podniesienie
jej (rysunek 4). Zdja¢ pojemnik z
podstawy poprzez obrécenie go o ¢wierc
obrotu zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara oraz zdjgé ewentualnie zatozone
kosze.

5. Pokroi¢ sktadniki na mate kawatki.
Zestawienie ilosci znajduje sie w rozdz. 2.4.
Jesli gotowane na parze maja by¢ dwa
skfadniki, ale w taki sposéb, aby sie nie
wymieszaty, wéwczas nalezy:

- Witozy¢ kosz mniejszy do kosza
gtdwnego tak, aby wewnetrzne rowki
kosza gtéwnego unieruchomity kosz
mniejszy (rysunek 5).

Wiozy¢ skiadniki do koszy.

6. Wiozy¢ kosz gtéwny razem z ewentualnie

zatozonym  koszem mniejszym do
pojemnika.
7. Natozy¢ pokrywe na pojemnik i

przekreci¢ jg w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara, az do
zatrzasniecia (rysunek 6).

8. Postawi¢ pojemnik na podstawie i
unieruchomi¢ poprzez obrécenie go o
éwier¢ obrotu w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara (rysunek 7).

9. Podfaczy¢ urzadzenie do zasilania.

10. Nacisng¢ jeden raz wtacznik/wytacznik
urzadzenia ©&. Zaczyna S$wiecic¢
wbudowany wskaznik gotowania na
parze. Rozpoczyna sie gotowanie na

parze (rysunek 9).

11. Po zakonczeniu gotowania na parze
rozbrzmiewa sygnat dzwiekowy,
wskaznik gotowania na parze gasnie i
wytacza sie ogrzewanie.

12. Zdja¢ pokrywe poprzez obrdcenie jej o

éwier¢ obrotu zgodnie z ruchem
wskazéowek zegara i podniesé ja
(rysunek 4).



13. Wyjac¢ kosz lub kosze. Do podnoszenia
nalezy zawsze uzywac¢ topatki,
poniewaz kosze po gotowaniu na parze
sa bardzo gorace (rysunek 10).

Po gotowaniu na parze w dolnej czesci
pojemnika znajduja sie skropliny. W
zaleznosci od potrzeb wode te mozna po
wylaniu z pojemnika albo zachowag, albo
usunaé. Jak opisano w rozdz. 2.3.2,
punkt 5, wode te mozna wykorzystaé do
miksowania, wowczas powstata papka
bedzie mie¢ postac¢ bardziej ptynna.
Wskazowka: Gotowanie na parze mozliwe
jest tylko w koszach.

Przed ponownym uzyciem
urzgdzenia nalezy odczekacé
16 przynajmniej 15 minut, az urzadzenie
ostygnie.
2.3.2 MIKSOWANIE
Miksowaé pokarm w 10-
A sekundowych cyklach. Nigdy nie

17 przekraczaé 30- sekundowego czasu
miksowania bez przerwy. Przed
rozpoczeciem miksowania miesa lub
ryby nalezy upewnié¢ sie, ze ilos¢
jednorazowo miksowanego pokarmu
nie przekracza 100 g. Przed
miksowaniem pokarm nalezy
gotowac na parze przynajmniej przez
jeden cykl.

1. Usuna¢ wszystkie twarde elementy ze
sktadnikéw gotowanych na parze (np.
kosci, twarde  pestki). Przetozy¢
ugotowane na parze sktadniki z kosza
gtéwnego bezposrednio do pojemnika.
Wskazowka: Pamigeta¢c o tym, aby
wczesniej zatozy¢ néz do miksowania.

2. Natozy¢ pokrywe na pojemnik i
przekreci¢ ja w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara, az do
zatrzasniecia (rysunek 6).

3. Postawi¢ pojemnik na podstawie i
unieruchomié¢ poprzez obrécenie go o
éwieré obrotu w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara (rysunek 7).

4. Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania.

5. Przekreci¢ przetacznik obrotowy w lewo
lub w prawo, w zaleznosci od
pozadanego stopnia predkosci
(rysunek 11).

- Stopien predkosci &

Przekreci¢ przetacznik obrotowy w

lewo:

poziom szybki - drobne purée
- Stopien predko$ci g

Przekreci¢ przetacznik obrotowy w

prawo:

poziom wolny - grube purée
Wskazéwka: W trakcie miksowania
pamieta¢ o tym, zeby po ewentualnym
dodaniu do purée sktadnika w postaci
ptynnej, dokfadnie je wymieszaé, gdyz
inaczej moze osadzac sie na $ciankach
pojemnika.

6. Powtorzy¢ krok 5, az do uzyskania
oczekiwanej  konsystencji.  Odfgczy¢
urzgdzenie do zasilania.

Uzy¢ ew. topatki, aby uzyska¢ optymalne
rezultaty miksowania (rysunek 14).

7. Zdja¢ pojemnik z podstawy. Wykona¢ w
tym celu ¢éwier¢ obrotu zgodnie z ruchem
wskazowek zegara trzymajgc za uchwyt
(rysunek 8).

8. Zdja¢ pokrywe poprzez obrdcenie jej o
éwier¢ obrotu zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara i podniesienie jej
(rysunek 4). Wyja¢ purée. Do oprdznienia
pojemnika mozna uzyc¢ topatki
(rysunek 13).

9. Wyczysci¢ topatke i powiesi¢ ja na tylnej
stronie podstawy (rysunek 12).

Sktadniki z koszy mozna

oddzielnie jeden po drugim.

Niebezpieczenstwo oparzenia! Przed

karmieniem dziecka nalezy zawsze
18  sprawdzié temperature

przygotowanej potrawy.

Ryzyko zadtawienia! Przed

A karmieniem dziecka nalezy zawsze

19  sprawdzié
przygotowane;j

konsystencje
zawiera za duzych kawatkow.

miksowaé

potrawy - czy nie
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Wskazéwka: W przypadku zablokowania
noza przez miksowang mase, w pierwszej
kolejnosci nalezy odtaczy¢ urzadzenie od
zasilania. Usuna¢ przyczyne zablokowania.

2.3.3 PODGRZEWANIE
Sposdb podgrzewania positkéw jest taki
sam, jak w przypadku gotowania na parze
(rozdziat 2.3.1). Przechodzac do punktu 2,
upewnij sie, ze zbiornik wody jest
napetniony tylko do poziomu 1. Orientacyjny
czas podgrzewania wynosi ok. 10 minut.
Niebezpieczenstwo oparzenia! Przed
karmieniem dziecka nalezy zawsze
20 sprawdzié temperature
przygotowanej potrawy.

2.3.4 ROZMRAZANIE
Sposdéb rozmrazania zamrozonych positkdw
jest taki sam, jak w przypadku gotowania na
parze (rozdziat 2.3.1). Przechodzac do
punktu 2, upewnij sie, ze zbiornik wody jest
napetniony tylko do poziomu 1. Orientacyjny
czas rozmrazania wynosi ok. 14 minut.
Skropliny, jesli nie beda uzywane, mozna
usunacé.
Wskazéwka: Urzadzenie nie jest
przeznaczone do rozmrazania ptynnych
potraw (np. mleka matki).
Niebezpieczenstwo oparzenia! Przed
A karmieniem dziecka nalezy zawsze
21 sprawdzié temperature przygotowanej

potrawy.

2.3.5 SMOOTHIE
Z NUK Baby Menu mozna miksowac

rébwniez surowe owoce | przygotowac
smoothie.
1. Zdja¢ (jesli jest =zatozony) néz do

miksowania i zatozy¢ néz do smoothie
(patrz rozdz. 2.2.1).

2. Wtozy¢  sktadniki
pojemnika.
Wskazowka: Aby uzyska¢ dobre rezul-
taty miksowania nalezy ewentualnie
dodac¢ wody.

bezposrednio do

3. Natozyé pokrywe na pojemnik i
przekreci¢ jg w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara, az do
zatrzasniecia (rysunek 6).

4. Postawi¢ pojemnik na podstawie i
unieruchomié¢ poprzez obrdcenie go o
éwier¢ obrotu w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazoéwek zegara (rysunek 7).

5. Podfaczy¢ urzadzenie do zasilania.

6. Przekreci¢ przetacznik obrotowy w lewo
lub w prawo, w =zaleznosci od
pozadanego stopnia predkosci
(rysunek 11).

- Stopien predkosci &
Przekreci¢ przetacznik obrotowy w
lewo:
poziom szybki - drobne purée

— Stopien predkosci &7
Przekreci¢ przetacznik obrotowy w
prawo:
poziom wolny - grube purée

7. Powtérzy¢ krok 6, az do uzyskania
oczekiwanej  konsystencji. Odtaczy¢
urzadzenie od zasilania.

Wskazéwka: Uzy¢ ew. topatki, aby uzy-
ska¢ optymalne rezultaty miksowania
(rysunek 14).

8. Zdja¢ pojemnik z podstawy. Wykonaé w
tym celu éwier¢ obrotu zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara trzymajac za uchwyt
(rysunek 8).

9. Zdja¢ pokrywe poprzez obrécenie jej o
éwier¢ obrotu zgodnie z ruchem
wskazowek zegara i podniesienie jej.
Wyla¢ gotowe smoothie. Do opréznienia
pojemnika mozna uzyé topatki
(rysunek 4).

10. Wyczysci¢ topatke i powiesi¢ jg na

tylnej stronie podstawy (rysunek 12).
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2.4 ZESTAWIENIE ILOSCI Sktadniki |Maks.ilos¢é | Czas gotowania
WODY | CZASU wody na parze**
GOTOWANIA NA PARZE | (poziom)® |

. . ) ) Szpinak maks. ok. 17 minut

Ponlzs;e wartosci d.otyczq pojemnika Pomidory maks. ok, 17 minut

wypetnionego do poziomu 900 ml lub -

zawierajgcego 400-450 g potrawy. Mlego , ,

Jagniecina, maks. ok. 17 minut
Skiadniki |Maks.ilos¢ | Czas gotowania wotowina,
wody na parze** kurczak itp.
(poziom)* Ryby

Owoce Dorsz,tos0s, maks. ok. 17 minut

Jabtka 2 ok. 14 minut pstrag itp.

Truskawki 2 ok. 14 minut Przy koszu gtéwnym wypetnionym do

Brzoskwinie 2 ok. 14 minut potowy (200 - 250 g potrawy) podane ilo$ci

Gruszki 2 oK. 14 minut wody nalezy zmniejszyé o jeden poziom (np.

Warzywa przy koszu gtéwnym wypetnionym do

Brokuty maks. ok. 17 minut potowy ziemniakami nalezy wla¢ wody do

Marchew maks. ok. 17 minut poziomu 2, zamiast podanego wyzej

Kalafior maks. ok. 17 minut poziomu maks.).

Koper maks. ok. 17 minut * Liczby na wskazniku zbiornika wody

Fasola 2 ok. 14 minut odpowiadaja ~ poziomom 1, 2 i

Por maks. ok. 17 minut maksymalnemu. (maks. = 210 ml).

Cukinia 2 ok. 14 minut ** Czas gotowania na parze moze ulega¢

Orzechy maks. ok. 17 minut zm'iani'e. Zalezy to od ilosci wody w

Ziemniaki maks. ok. 17 minut zbiorniku wody.

3. WSKAZOWKI DOTYCZACE EKSPLOATACJI

3.1 CZYSZCZENIE

Przed rozpoczeciem eksploatacji i po
kazdym uzyciu nalezy doktadnie wyczyscic¢
wszystkie zdejmowane czesci. W tym celu
nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
Zanim rozpocznie sie czyszczenie nalezy
odczekaé, az urzadzenie ostygnie. Przy
usuwaniu kamienia nalezy postepowaé
zgodnie ze wskazéwkami z rozdziatu 3.2.
Niebezpieczenstwo porazenia
A pradem!  Standardowo podczas
22 pracy urzadzenia prad przeptywa
przez podstawe urzadzenia. Nigdy
nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

Przed czyszczeniem nalezy zawsze

poczekaé, az urzadzenie ostygnie.
23

Wyczysci¢ podstawe wilgotna gabka Iub
Sciereczka. Wytrze¢ na sucho $ciereczka
niepozostawiajgcg witokien.

Podstawy nie nalezy czysci¢é w
A zmywarce.
24

Zdejmowane czesci wyczysci¢ w zmywarce
albo wilgotnag gabka lub $ciereczka dodajac
ptynu do mycia naczyn.
Do czyszczenia nie nalezy uzywaé
gabek ani srodkéw do szorowania
25 oraz zracych ptyndéw, jak benzyna lub
aceton.
Kanat parowy w pokrywie nalezy czysci¢ raz
na jaki§ czas, poprzez ptukanie pokrywy
pod biezaca woda bezposrednio po uzyciu.
W  przypadku zatkania ostony kanatu
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parowego nalezy ja wyciagnac¢ z pokrywy
(rysunek 15). Po wyczyszczeniu i osuszeniu
ostone kanatu parowego nalezy umiescic
ponownie w pokrywie.

Po czyszczeniu i osuszeniu nalezy sie
upewni¢, ze ndz i uszczelka zostaty
26 ponownie prawidtowo zatozone.

Wskazéwka: Montowanie noza patrz
rozdz. 2.2.1.

3.2 USUWANIE KAMIENIA

Z biegiem czasu i w zaleznosci od jakosci
wody na dnie zbiornika wody moze osadzaé
sie kamien. Kamien nalezy usunaé¢ z
urzadzenia, jak tylko sie pojawi, jednakze
nie rzadziej niz co 20 cykli podgrzewania.
Jest to konieczne, aby nie dopusci¢ do
zatkania kanatéw parowych przez czastki
kamienia i aby zapewni¢ prawidtowe
ogrzewanie wody. Przed usuwaniem
kamienia upewni¢ sie, ze urzadzenie jest
wytgczone i odtgczone od zasilania.

Kamieh nalezy usuwaé z urzadzenia w
regularnych odstepach czasu, w zaleznosci
od stopnia twardosci wody w miejscu
uzytkowania. W tym celu do zbiornika wody
nalezy wla¢ 100 ml octu stotowego i doda¢
100 ml wrzacej wody. Pozostawi¢ na
maksymalnie 30 minut (zwréci¢ uwage, aby
wtyczka sieciowa byta odtgczona). Opréznic¢
zbiornik wody strong pokazang na ilustracji
16. Nastepnie przeptuka¢ zbiornik wody
czysta woda. Zwréci¢ uwage na to, by przy
nalewaniu i wylewaniu wody nie zmoczy¢
podstawy.

Nie nalezy stosowaé powszechnie

dostepnych odkamieniaczy, w
27 szczegdlnosci zawierajgcych kwas

cytrynowy.

Roztwor octu stosowany do

odkamieniania mozna pozostawi¢ w

28  urzadzeniu na maks. 30 minut. Diuzszy
czas dziatania moze spowodowac
uszkodzenie urzadzenia.

3.3 KONSERWACJA | CZESCI
ZAMIENNE

Przed uzyciem sprawdzaé regularnie czy
urzadzenie nie jest uszkodzone. W
szczegolnosci nalezy sprawdzaé szczelnosé
uszczelek oraz czy kabel sieciowy nie jest
uszkodzony. W przypadku probleméw
nalezy przeczytac¢ rozdz. 4.

Nigdy nie uzywaé uszkodzonego
A urzadzenia  lub  urzadzenia z
29  yszkodzonymi akcesoriami.

Wskazowka: Uszczelki zapasowe nalezy
przechowywaé¢ w miejscu bezpiecznym i
fatwo dostepnym!

Uszkodzone czesci nalezy wymieni¢ na
oryginalne czesci zamienne. W przypadku
reklamaciji nalezy skontaktowac¢ sie z firmag
NUK korzystajac z adresu kontaktowego w
swoim  kraju. Samodzielna naprawa
urzadzenia w okresie obowigzywania
gwarancji, stosowanie nieoryginalnych
czesci zamiennych oraz uzywanie
akcesoridw niezalecanych w ninigjszej
instrukcji obstugi powoduje utrate prawa do
gwarancji.

Wskazowka: Adres kontaktowy firmy NUK
w Panstwa kraju podany jest na koncu
niniejszej instrukcji obstugi.

Naprawy moga by¢ wykonywane
A wytgcznie przez specjalistéow od
30 urzadzen elektrycznych. Nie

naprawia¢ nigdy kabla sieciowego.

3.4 PRZECHOWYWANIE |
TRANSPORT

Zaleca si¢ zachowanie opakowania NUK
Baby Menu, by na wypadek transportu
urzadzenia mozna je bytlo prawidtowo

zapakowac.
Po uzyciu urzadzenia i wyczyszczeniu
czesci zaleca sig, by urzadzenie byto

ponownie sktadane dopiero po catkowitym
wyschnieciu czesci. Przy diuzszej przerwie
w  uzytkowaniu urzadzenia  pokrywa
zbiornika wody powinna zostaé odkrecona.
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3.5 UTYLIZACJA

3.5.1 Opakowanie

Przy usuwaniu opakowania nalezy stosowac
sie do odpowiednich krajowych przepisow.

3.5.2 Urzadzenie
W Unii

Europejskiej
przekreslonego $mietnika

tym

produktéow
domowego kosza na $mieci, ale trzeba je
oddaé¢ do punktu zbidrki starych urzadzen

produktu i wszystkich czesci oznaczonych

Tak
wolno

symbolem.
nie

oznaczonych
wyrzuca¢ do

elektrycznych i elektronicznych.

symbol
na

kétkach oznacza, ze produkt
nalezy odda¢ do specjalnego

unktu
mmm °

zbiorki.

Dotyczy to

4. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie zbyt wczesdnie
sie wyfgcza, w zbiorniku
pozostaja resztki wody.

Wytacznik bezpieczeristwa w
urzgdzeniu zostat
aktywowany.

Upewnic sie, ze pokrywa zostata
prawidtowo zamocowana na pojemniku i
ze cate urzadzenie jest prawidtowo
umieszczone na podstawie.

Usterka elektryczna w
urzgdzeniu

Przesta¢ urzgdzenie do serwisu
naprawczego (rozdz. 6).

Nie dziata funkcja
gotowania na parze lub
miksowania.

Pojemnik jest nieprawidtowo
zZamocowany.

Pokrywa na pojemnik jest
nieprawidtowo zamocowana.

Upewnic sie, ze pokrywa zostata
prawidtowo zamocowana na pojemniku i
ze cate urzadzenie jest prawidtowo
umieszczone na podstawie.

Urzadzenie nie jest
podtgczone do zasilania.

Podtgczy¢ wtyczke sieciowa do gniazda.

Nieszczelny pojemnik

Nie zostat zatozony zaden
noz.

Zatozy¢ ndz w sposdb opisany w
rozdz. 2.2.1.

Zle zatozona uszczelka.

Zatozy¢ uszczelke na néz Scieta krawedzig
pierscienia uszczelniajgcego do dotu
(rozdz. 2.2.1).

Uszczelka przepuszcza lub
jest uszkodzona.

Uzy¢ jednej z uszczelek zapasowych.

Uszkodzony pojemnik

Potrzebny nowy pojemnik. Skontaktowadé
sie ze sprzedawcg (rozdz. 3.3).

Podczas gotowania na
parze przy krawedzi
pokrywy pojemnika (wlot
pary) wydostaje sie para

Nieprawidtowo zatozona
pokrywa pojemnika.

Natozy¢ pokrywe na pojemnik tak, by
pojemnik byt szczelnie zamknigty.

Kanat parowy jest zatkany.

Wyczysci¢ kanat parowy (rozdz. 3.1).

Pokrywa jest zdeformowana.

Potrzebna nowa pokrywa. Skontaktowac
sie ze sprzedawcg (rozdz. 3.3).

Otwor wylotu pary w
podstawie jest
zdeformowany.

Skontaktowac sie ze sprzedawcag (rozdz.
3.3).

Ostona kanatu parowego nie
jest zamontowana.

Zamontowac ostone na dolnej czesci
pokrywy.
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Problem Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Nierownomierna praca  |Nieprawidtowo zatozony néz. |Zatozy¢ néz w sposdb opisany w
urzgdzenia rozdz. 2.2.1.

Po wigczeniu wskaznik

gotowania na parze pojemnik.

Nieprawidtowo zatozony

Sprawdzi¢, czy pojemnik i pokrywa sa
prawidtowo zatozone i zatrzasnigte.

gasnie
wodly.

Do zbiornika wody nie wlano |Odczekaé, az urzadzenie ostygnie i wlac¢

wymagang ilos¢ wody.

Sktadniki nie sg
prawidtowo miksowane

NOz jest tepy.

Potrzebny nowy néz. Skontaktowac sie ze
sprzedawcg (rozdz. 3.3).

Nieprawidtowo zatozony noz.

Zatozy¢ néz w sposdb opisany w rozdz.
2.2.1.

5. DANE TECHNICZNE

Zasilanie:
Wilgotnosé robocza:
Klasa ochrony: |

Stopien ochrony: IPXO0
Moc przytagczeniowa: 200 W (silnik)
Moc grzewcza: 500 W

220V -240V ~/ 50Hz
20% - 95% wilgotnosci wzglednej

6. GWARANCJA

Poza zobowigzaniami sprzedawcy
wynikajagcymi z umowy Kkupna-sprzedazy
producent udziela gwarancji na okres 24
miesiecy od daty zakupu urzgadzenia pod
warunkiem jego prawidtowej obstugi i
przestrzegania instrukcji obstugi. Nalezy
przediozy¢ dowdd zakupu potwierdzajgcy
date zakupu oraz typ urzadzenia.

Niniejsza gwarancja producenta nie
ogranicza ustawowych praw kupujacego.

W  okresie obowigzywania gwarancji
zobowigzujemy sige do usuniecia wszystkich
wad materialu oraz wad produkcyjnych.
Gwarancja nie obejmuje czesci
zuzywajgcych sie.

Niewielkie odchylenia od idealnego stanu,
nieznacznie wptywajace na wartos¢ i
przydatnos¢ urzadzenia do uzycia nie sa
objete gwarancja. Gwarancja nie dotyczy
réwniez uszkodzen urzadzenia
spowodowanych  nieobjetymi  zakresem
naszej odpowiedzialnosci uszkodzeniami w
czasie transportu, niezgodnym z
przeznaczeniem uzytkowaniem albo
niewtasciwg konserwacjg badz ingerencja
nieupowaznionych przez nas osob trzecich.

Ustuga gwarancyjna polega, wedtug
naszego uznania, na naprawie, wymianie
czesci lub wymianie urzadzenia. Wykonanie
ustugi gwarancyjnej nie powoduje ani
przediuzenia, ani ponownego rozpoczecia
uptywu okresu gwarancji. Termin gwaranciji
na wbudowane czesci zamienne konczy sie
wraz z uptywem terminu gwarancji na cate
urzadzenie.

Wszelkie inne roszczenia, w szczegdlnosci
roszczenia odszkodowawcze zwigzane ze
szkodami powstatymi poza obrebem
urzadzenia, s3a wylaczone =z zakresu
gwarancji, o ile odpowiedzialno$¢ cywilna
za takie uszkodzenia nie jest przewidziana
ustawowo.

Nie ponosimy kosztéw transportu oraz
zwigzanego z nim ryzyka.

Przestanie urzadzenia bez dowodu zakupu
potwierdzajacego date zakupu traktowane
bedzie jak zlecenie odptatnej naprawy.
Naprawa urzadzenia nastepuje dopiero po
uzgodnieniu z klientem.

Na wypadek reklamacji prosimy o
zachowanie numeru artykutu i numeru partii

(LOT).
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6.1 Centrum serwisowe

Adresy serwisu - patrz “ Contact addresses”
na stronie 174.

Art. nr: 10.256.304

7. Deklaracja zgodnosci

Urzadzenie spetnia wymagania wszystkich obowigzujgcych dyrektyw europejskich i ich
transpozycji do prawa krajowego. Wymienione one zostaty w deklaracji zgodnosci WE, o
ktérej przedtozenie mozna poprosi¢ producenta. Deklaracja zgodnosci znajduje sie na
stronie www.nuk.com.
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NUK'un bu yiiksek kaliteli tiriiniinii satin aldiginiz icin sizi tebrik ediyoruz!

NUK Baby Menu ile fazla zaman harcamadan bebeginiz icin lezzetli ve saglikh besinler
hazirlayabilirsiniz. Malzemeleri buharda pigirin - karistirin - hazir!

Buharda pisirme yéntemi ile vitaminler ve énemli mineraller korunur. Karistirma esnasinda iki
farkli hiz kademesi bebeginiz yas grubuna uygun pulreler hazirlamaniza imkan sunar.

PiSIRME

[ BUHARDA ]

[ KARISTIRMA ]

(=)

Yaklasik 18 dakikada saglikli bebek mamasi!

Ancak NUK Baby Menu bundan fazlasini da
yapabiliyor! Gidalarin buzlarinin ¢ézilmesi
ve isitimasi da c¢ok kolay. Teslimat
kapsaminda bulunan kesici ve karistirici
bicak ile sadece c¢ocugunuzun degil
herkesin begenecegi meyve plreleri ya da
kokteyller hazirlayabilirsiniz!!

Bu makineyi ideal bir sekilde kullanabilmeniz

igin:
Kullanim kilavuzunu dikkatle okuyun

A ve talimatlar ile tavsiyelere uygun
davranin. Kullanim kilavuzunu guvenli
ve kolay ulasilabilir bir yerde saklayin.
Gerekli olmasi durumunda kullanim
kilavuzunu sizden sonraki kullaniciya
teslim edin.
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1. OZET
1.1 GUVENLIK UYARILARI

ilerleyen sayfalarda NUK Baby Menu'yu giivenli bir sekilde kullanabilmeniz icin dikkate
almaniz gereken butin givenlik uyarilarinin bir 6zetini géreceksiniz. Kullanim kilavuzunda bu
guvenlik uyarilarini gérildikleri siralamaya uygun ve /N sembolii ve numarasi ile isaretlenmis
olarak bulabilirsiniz. Verimli ve daha iyi bir kullanim ile ilgili uyarilar Uyari: ile isaretlenmistir.

Giivenlik uyarisi

Bal.

YA

No.

NUK Baby Menu kisisel kullanim icin tasarlanmistir ve ticari kullanim igin dizayn
edimemistir. Cihaz evde ve asagidaki uygulamalar gibi kullanmlar igin
tasarlanmigtir:

- Dilkkanlarda, ofislerde ve diger mesleki ortamlardaki ekip mutfagi gibi
alanlarda;

- Ciftliklerde

- Otel, motel ve dier konaklama ortamlarinda kalan musterilerin kullanimi
icin;

- Yatak ve kahvalti sunan konaklama yerleri gibi ortamlarda.

Bu cihaz sadece gidalarn hazirlanmasi icin tasarlanmigtir ve buharla temizleme
veya sterilizasyon, etken maddelerin buharlastinimasi veya sert cisimlerin (6rnegin
buz kiipleri) kigllttilmesi igin kullanimamalidir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullaniimamalidir. Cihazi ve kabloyu ¢ocuklardan, evcil
hayvanlardan ve yararlanilan hayvanlardan uzak tutunuz. Cihazlar, fiziksel, algisal
veya zihinsel yetenekleri diisiik kisiler veya yeterli tecriibesi ve bilgisi olmayan kisiler
tarafindan ancak denetim altinda veya giivenli kullanm ve buna bagl tehlikeler
hususunda egitilimis ve anlamis olmalan sartiyla kullanilabilir. Gocuklar cihaz ile
oynamamalidlr.

Cihazi plirlizsiiz, diiz, kuru, neme karisi dayanikli ve yanici olmayan bir yizey
(izerine ve cocuklarn ulasamayacagi bir konuma yerlestirin.

2.2

Yaralanma tehlikesi! Bicaklar ¢ok keskindir. Blyik bir dikkatle kullanin.

2.2.1

Calisma adimi icin elektrik gerekli olmadiginda (6regin temizleme, bigaklarm ya da
diger cikanlabilir pargalarin ¢ikanimasi veya yerlestiriimesi, saklama) cihazi daima
elektrik kaynagindan ayinn.

2.2.1
222

Cihazi hi¢hir zaman dogru takilmis bir bigak olmadan calistirmayin.

2.2.1

Cihaz! elektrik kaynagina baglamadan énce yerel sebeke geriliminin cihazin ihtiyag
duydugu gerilime uygun oldugundan emin olun.

222
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Giivenlik uyarisi Bol. NA
0.

Her kullanimdan 6nce cihazin elektrik kablosunu olasi hasarlar ile ilgili olarak kontrol

edin. Eger cihazin glc kablosunda hasar séz konusu olursa, olasi tehlikelerin 900| g

Onlenmesi icin kablonun retici, Ureticinin satis sonrasi yetkili servisi veya benzeri| =

yetki ve kapasiteye sahip bagka bir uzman tarafindan degistiriimesi gerekir.

Elektrik carpma tehlikesi! Temelde, calistirma esnasinda sebeke gerilimi mevcuttur.| 2.2.2 | 9

Cihaz! kesinlikle suya sokmayiniz. 31 | 22

Hicbir zaman arizall bir cihazi veya aksesuarlan arizall olan bir cihazi kullanmayin. | 2.2.2 | 11
33 | 29

Her kullanmdan dnce kapagdi ve kabi olasi hasarlar ile ilgili olarak kontrol edin.

Kapak ve kap yerlestirme sirasinda birbirinin Uzerine kilitlenmelidir. Hasarl pargalan| 2.3 | 12

kullanimdan énce degistirin.

Hagslanma tehlikesi! Cihazdan calistirma ve kapagin agiimasi sirasinda sicak buhar

clkmaktadir. Buharla temastan kaginin. Yiizliniizii ve ellerinizi glivenli bir mesafede| 2.3 | 13

tutun.

Yanma tehlikesil Buharla pisirme sirasinda cihazin parcalan ciddi sekilde 931| 14

isinmaktadir. Cildinizle temastan kaginin. Gihazin iizerine egilmeyin. =

Cihazi kesinlikle denetimsiz "ACIK" konumunda birakmayiniz. 231 15

Cihaz! tekrar kullanmadan énce en az 15 dakika boyunca sogumasini bekleyin. 23.1| 16

Besini 10'ar saniyelik ¢evrimler halinde kanstinniz ve kesinlikle araliksiz

kanstirmanin 30 saniyeyi gecmemesine dikkat ediniz. Et ve balk karistirmadan 939 17

once, bir seferde islenecek azami miktarin 100 grami gegmemesini saglayiniz! Besin| =

kanstirlarak islenmeden énce en az bir kez buharla pisirilmis olmalidir!

Yanma tehlikesil Bebeginizi beslemeden énce hazirlamis oldugunuz mamanin| 2.3.2 | 18

sicakligini her zaman kontrol edin. 2331 20
234 21

Bogdulma tehlikesi! Bebeginizi beslemeden dnce hazirlamis oldugunuz mamanin 939| 19

yapisini her zaman btk parcalar ile ilgili olarak kontrol edin. =

Cihaz temizlemeden dnce daima sogumasini bekleyiniz. 31 28

Cihazin ana parcasini bulagik makinesinde ylkamayin. 31 | 24

Cihaz temizlemek icin agindirici stingerler ve maddeler veya benzin ya da aseton 31 | %5

gibi agindirici sivilar kullanmayin. '

Temizleme ve kurulama isleminden sonra bigagin ve contanin yeniden dogru monte 31 | %

edildiginden emin olun. '

Piyasada kolay bulunan, ¢zellikle de sitrik asit iceren kireg ¢Gzlicli maddeler 39 | o7

kullanmayn.
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Giivenlik uyarisi

Bal.

No.

Kireg ¢ozmek amagl sirke sivisini etki etmesi icin maksimum 30 dakika bekletin.
Bundan uzun bir etki stiresi cihazda hasarlarin olusmasina neden olabilir.

3.2

28

Tamir islemleri sadece elektronik cihaz uzmanlan tarafindan gerceklestiriimelidir.
Higbir zaman elekrik kablosunu tamir etmeyin.

3.3

30

TEMIZLIK VE BAKIM

Cihaz! her kullanimdan sonra temizleyiniz.

Temizleme isleminden 6nce daima cihazin fisini ¢ekiniz ve sogumasini
bekleyiniz

Ana liniteyi kesinlikle suya veya baska bir siviya sokmayiniz.

Ana parcay! (temeli) nemli bir siinger veya bez ile temizleyin. Sonrasinda
kalinti birakmayan bir bez ile kurulayin.

Clkarilabilir parcalari bulagik makinesinde veya nemli bir stinger veya
bez ile sivi deterjan kullanarak temizleyin.

Bicaklan yikarken 6zellikle dikkatli olunuz, ¢iinki bicaklar cok keskindir.
Agindirici temizleme Uriinleri kullanmayiniz. Cihazin igine kesinlikle
adartici veya kimyasal sterilizasyon eriyikleri / tabletleri koymayiniz.
Gerekirse ana (niteyi temizlemek igin nemli bir bez kullaniniz.

Bicagl temizledikten sonra, sizdrmazlk contasinin  dogru
konumlandigini kontrol ediniz (bakiniz 2.2.1. Bigaklarin takilmasi).

3.1

1.2 TESLIMAT KAPSAMI VE

TANIMLAMA

1.2.1 TESLIMAT KAPSAMI

NUK Baby Menu size Bolim 1.2.2'de
tanimlanan bitin parcalar ile birlikte teslim
edilecektir. Teslimat kapsaminda ek olarak
bir kullanim kilavuzu bulunur.

Uyari: Ispatula ambalajin i¢ kartonunun st
tarafinda bulunur.
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1.2.2 TANIMLAMA (Resim 17 ve 18)
Buharda pigirme i¢in cihaz agma/
kapama tusu ve gdsterge ’é‘r
Kanistirma isletimi i¢in cihaz agma/
kapama ayar digmesi
- Hiz kademesi &7/
Ayar diigmesini sola gevirin:
Hizl kademe - ince plire
- Hiz kademesi &
Ayar diigmesini saga cevirin:
Yavas kademe - daha kaba ptre
Ana parca (temel)

Su deposu kapagi
Kap

[6 | Kapak

Conta

Buhar gikist ( 4\ )
[9]Kanistirici bicak

Yarlm sepet

Sepet

Bigak sabitleme parcasi
Ispatula

Bigak [9] ve [1g] icin yuva (kabin altinda)
2 Yedek conta

Kokteyl bigagi

Kapagin buhar girigi
Ana parcanin buhar cikisi

2. NUK BABY MENU

NUK Baby Menu saglikli bebek mamalari
hazirlamanizi kolaylastirir. Sebze, et, balik ve
meyveleri buharda pisirebilir, karistirabilir,
buzlarini ¢ézdirebilir ve isitabilirsiniz. Cig

meyvelerden meyve pureleri ya da
kokteylleri hazirlayabilirsiniz.
Bu cihaz sadece gidalarin
hazirlanmasi igin tasarlanmistir ve

buharla temizleme veya sterilizasyon,
etken maddelerin buharlastirimasi
veya sert cisimlerin (6rnegin buz
kupleri) kugultilmesi icin
kullanilmamalidir.
NUK Baby Menu bir dizi pratik 6zellige
sahiptir:
e Birden fazla
hazirlanmasi
e Buharda pisirme isleminin sona erdigine
dikkat ¢eken bir sinyal sesi
e Bebeginizin yasina uygun mamalar
hazirlamanizi saglayan iki hiz kademesi:
- W 4 ile 10 ay arasindaki bebekler
icin ince bir pure hazirlanir.
- ﬂ 10 aydan blyuk bebekler icin daha
kaba yapili bir pire hazirlanir.
e Farkl tatlarin korunmasi igin iki sepet
e |sinmis sepetlerin glvenli bir sekilde
cikariimasini ve purelerin kapagin igcinden

gidanin  ayni anda

daha kolay bosaltiimasini saglayan pratik
bir 1spatula.
Bu cihaz c¢ocuklar tarafindan
A kullanilmamalidir. Cihazi ve kabloyu
2 ¢ocuklardan, evcil hayvanlardan ve
yararlanilan hayvanlardan uzak
tutunuz. Cihazlar, fiziksel, algisal veya
zihinsel yetenekleri dislk kisiler veya
yeterli tecribesi ve bilgisi olmayan
kisiler tarafindan ancak denetim
altinda veya guvenli kullanim ve buna
bagl tehlikeler hususunda egitilmis
ve anlamig olmalari sartiyla
kullanilabilir. ~ Cocuklar cihaz ile
oynamamalidir.

2.1 iLK KULLANIMDAN ONCE

NUK Baby Menu'nun

once:

1. Cihazi bitin ambalaj malzemelerinden
cikarin.

2. Kapag saat yonlinde ¢eyrek tur gevirerek
ve yukariya kaldirarak g¢ikarin (Resim 4).
Simdi kabi saat yonlinde ceyrek tur
cevirerek ana parcadan (Resim 8) ayirin
ve yerlestiriimis olan sepetleri ¢ikarin.

ilk kullanimindan
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SN

. BUtln cikarilabilir parcgalari

. Yerlestirilmis olan bicagi yerinden sokiin.

Bicaklarin givenli bir sekilde takilip
sékulmesi icin bakiniz B6lim 2.2.1.
temizleyin
(Bol. 3.1).

2.2 GALISTIRMA

N

B B

Cihazi plrizsiiz, diz, kuru, neme
kargi dayanikli ve yanici olmayan bir
ylzey Uzerine ve  cocuklarin
ulasamayacagi bir konuma
yerlestirin.

BICAKLARIN TAKILMASI
Yaralanma tehlikesi! Bigaklar cok
keskindir. Buyuk bir dikkatle kullanin.

N
-

Calisma adimi igin elektrik gerekli

olmadiginda (6rnegin  temizleme,
bigaklarin ya da diger cikarilabilir
parcalarin cikarilmasi veya

yerlestirilmesi, saklama) cihazi daima
elektrik kaynagindan ayirin.

Sizdirmazlik
dudag

[19)

Bicaklardan birini (kullanim amacina bagl
olarak karistirici bicak veya kokteyl
bicagi [16]) resimde gdsterildigi gibi Ust
tarafindan tutun.

. Contayi, sizdirmazlik dudag altta olacak

sekilde bigagin Uzerine takiniz.

Bilgi: Contayr montaj isleminden 6nce
muhtemel bir hasar olup olmadigi husus-
unda kontrol ediniz. Contanin dillerinin

165

bicagin girintilerinin icine tam oturmasina

dikkat ediniz (Resim 19a).
Y B

~D
g 19a

20

Bigak ayagini  kabin i¢ tarafinda
zemindeki bosluktan gecirin.

Bicak sabitleme parglnl (cicek
seklindeki somun) yazisiz tarafi bigak
ayagina bakacak sekilde yerlestirin.



Bicak sabitleme pargasini saat yéninin
aksi yénde guvenli bir sekilde kilitlenene
ve dayanma noktasina kadar ¢evirin. Bu
sirada bigagl kabin i¢ tarafindan sikica
tutun.

Bicagi serbest birakarak ve bigak
sabitleme parcasini kisaca c¢evirerek
bicagin uygun bir sekilde takilp

takilmadigini kontrol edin. Bigagin birlikte
dénmesi gerekmektedir.

Uyari: Bicagdi bunun tersi siralama ile sékun.

Cihazi hi¢cbir zaman dogru takilmig bir
bicak olmadan cgalistirmayin.

2.2.2 ELEKTRIK KAYNAGINA

BAGLAMA
Cihaz elektrik kaynagina
baglamadan o6nce yerel sebeke

geriliminin cihazin ihtiyag duydugu

gerilime uygun oldugundan emin

olun.

Her kullanimdan énce cihazin elektrik

kablosunu olasi hasarlar ile ilgili

8 olarak kontrol edin. Eger cihazin glc
kablosunda hasar s6z konusu olursa,
olasi tehlikelerin  6nlenmesi igin
kablonun Uretici, Ureticinin  satis
sonrasi yetkili servisi veya benzeri
yetki ve kapasiteye sahip baska bir
uzman  tarafindan  degistiriimesi
gerekir.

Cihaz sebeke gerilimi ile calistirmaktadir.
BUtin hazirlk cahsanlarnini (Bél. 2.3 dev.)
tamamlayin. Sonra elektrik fisini prize takin.

Elektrik carpma tehlikesi! Temelde,
calistirma esnasinda sebeke gerilimi
mevcuttur. Cihazi kesinlikle suya
sokmayiniz.

Calisma adimi icin elektrik gerekli
olmadiginda (6rnegin  temizleme,
10 bicaklarin ya da diger cikarlabilir
parcalarin cikarilmasi veya
yerlestiriimesi, saklama) cihazi daima
elektrik kaynagindan ayirin.
Hicbir zaman arizali bir cihazi veya
aksesuarlar arizall olan bir cihazi
11 kullanmayin.

2.3 KULLANIM

>

NUK Baby Menu gidanin buharda
pisirilmesi, Isitiimasi veya buzunun
¢ozdurllmesi icin sicak buhar

kullanmaktadir. Bu buhar su deposundaki
suyun isitimasi ile elde edilir. Buhar ana
parca icinden ve kapak Uzerinden kap
icerisine iletilir. Buharin engellenmeden kaba
ulasabilmesi igin kapagin uygun bir sekilde
takilmasi ve kapatimasi son derece
onemlidir. Bu amacla kapak Kkilitli bir
kapatma mekanizmasi ile donatiimistir. Ana
parcanin buhar ¢ikisi ile kapagin buhar
girisi arasinda ideal bir baglantinin
olmasina dzellikle dikkat edilmelidir.

Fazla buhar A\ kapadin buhar cikigi
Uzerinden disariya atiimaktadir.

islevden dolayi kapaktan biraz yogusuk
su cikabilir ve kabin kenarindan asagi
akabilir. Bu durum teknik sebeplerden
kaynaklanmaktadir ve cihazin guvenligini
etkilemez.

Her kullanimdan &nce kapagi ve kabi
A olasi hasarlar ile ilgili olarak kontrol

12  edin. Kapak ve kap vyerlestirme
sirasinda birbirinin Uzerine
kilittlenmelidir. Hasarli parcalari

kullanimdan énce degistirin.

Yanlis montaj durumunda isitici bir gtivenlik
salteri sayesinde kapal kalir.
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Hoslanma tehlikesi! Cihazdan
calistrma ve kapagin agiimasi
sirasinda sicak buhar c¢ikmaktadir.
Buharla temastan kacinin. Yuzinizu
ve ellerinizi glvenli bir mesafede
tutun.
Uyan: Kap gida maddelerinin islenmesi icin
uygun olan 6zel bir malzemeden Uretilmigtir.
Uyarni: Buharda pisirme sirasinda, aksi halde
sizintilar olugacagindan her zaman bigak ya
da kokteyl bacadinin monte edilmesi
gerekmektedir.

2.3.1 BUHARDA PiSiRME
f Yanma tehlikesi! Buharla pisirme

sirasinda cihazin parcalan ciddi

14 gekilde  isinmaktadrr.  Cildinizle
temastan kacginin. Cihazin Uzerine
egilmeyin.

Cihazi kesinlikle denetimsiz "ACIK"

konumda birakmayiniz.
15

1. Su deposu digmesini, kapak digmesi
Uzerindeki oval isaret (0) ile cihaz
Uzerindeki isareti & saat yonUnin aksi
yonde ceyrek tur cgevirerek birbirleri ile
eslestirmek suretiyle acin (Resim 1).

2. Su deposunu tarifler (Bol. 2.4) ile ilgili
referans degerlerde belirtiimis olan
miktarlara uygun olarak sodguk su ile
doldurun. Su deposunu azami kapasitesi
agllacak kadar doldurmayiniz da azami
kapasitesi asilacak kadar doldurmayiniz
(Resim 3).

3. Digmeyi yeniden kullanarak ve digme
Uzerindeki oval isaret & cihaz Uzerindeki
isarete denk gelecek sekilde digmeyi
cevirerek, su deposunu kapatiniz
(Resim 2).

4. Eger cihazin pargalarn bir araya toplanmig
ise: Kapagl saat yoninde ceyrek tur
cevirerek ve yukariya kaldirarak c¢ikarin
(Resim 4). Simdi kabi saat yodniinde
ceyrek tur cevirerek ana parcadan ayirin
ve gerekli ise yerlestiriimis olan sepetleri
cikarin.

5. Malzemeleri klcglk pargalar halinde
kesin. Miktarlar ile ilgili referans degerleri
Bél. 2.4'de bulabilirsiniz.

iki malzemeyi birbirinden ayr olarak

buharda pisirmek, ama bunlari

karistirmak istemiyorsaniz:

- Once vyarm sepeti sepetin icine,
sepetin kenarlarn yarim sepeti
sabitleyecek sekilde yerlestirin
(Resim 5).

Simdi malzemeleri sepetlere yerlestirin.

6. Sepeti, icerisine yerlestirilmis yarim sepet
ile birlikte kabin igine yerlestirin.

7. Kapagi kabin (zerine takin ve saat
yoéndndn aksi yénde Kkilitlenene kadar
cevirin (Resim 6).

8. Kabi ana parca Uzerine yerlestirin ve saat
yénunln aksi yénde ceyrek tur cevirerek
sabitlenmesini saglayin (Resim 7).

9. Cihazi elektrik kaynagina baglayin.

10.Cihaz agma/kapama tusuna bir kez basin
B. Entegre edilmig olan buharda pisirme
gOstergesi yanmaya baslar. Buharda
pisirme islemi baglamaktadir (Resim 9).

11.Buharda pisirme islemi tamamlandiktan
sonra bir sinyal sesi duyulur, buharda
pisirme gdstergesi soner ve Isitma
sistemi kapanir.

12.Kapagi saat yoninde ceyrek tur gevirerek
ve yukariya kaldirarak ¢ikarin (Resim 4).

13.Sepeti veya sepetleri cikarin. Sepetler
buharda pisirme isleminden sonra c¢ok
sicak oldugundan kaldirma islemi icin her
zaman ispatulayi kullanin (Resim 10).

Buharda pisirme isleminden sonra kabin alt
kismi yogusma suyu ile dolmustur. Bu suyu
bosaltma isleminden sonra saklamaniz ya
da bertaraf etmeniz sizin karariniza
birakiimistir. Bol. 2.3.2 adim 5 de gdsterildigi
gibi bu suyu purenizi sivi kivama getirmek
icin karistirma islemi sirasinda
kullanabilirsiniz.

Uyan: Buharda pisirme sadece sepetlerin
icinde mumkundur.
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Cihaz tekrar kullanmadan énce en az
A 15 dakika boyunca sogumasini
16 pekleyin.
2.3.2 KARISTIRMA

Besini 10'ar saniyelik ¢evrimler
@ halinde kanstinniz ve kesinlikle

araliksiz kanigtirmanin 30 saniyeyi
gecmemesine dikkat ediniz. Et ve
ballk karistirmadan 6nce, bir seferde
islenecek azami miktarin 100 grami
gecmemesini saglayiniz! Besin
karistirilarak islemeden 6nce en az bir
kez buharla pisirilmis olmalidir!

. Buharda pigiriimis olan malzemelerin
icersinden butliin sert maddeleri (6rn.
kemik, sert meyve c¢ekirdekleri) cikartin.
Sonra sepet icerisinde buharda pisirilimig
olan malzemeleri dogrudan kap igerisinde
bosaltin.

Uyar: Oncesinde karistirici
yerlestirdiginizden emin olun.

2. Kapagl kabin U(zerine takin ve saat
yénunin aksi yénde Kkilitlenene kadar
cevirin (Resim 6).

3. Kabi ana parca lzerine yerlestirin ve saat
yénunin aksi yénde ceyrek tur gevirerek
sabitlenmesini saglayin (Resim 7).

4. Cihaz elektrik beslemesine baglayin.

5. Ayar digmesini istediginiz hiz ayarina
uygun olarak sola veya saga dogru
cevirin (Resim 11).

- Hiz kademesi &7

Ayar diigmesini sola gevirin:

Hizl kademe - ince plre
- Hiz kademesi &

Ayar diigmesini saga cevirin:

Yavas kademe - daha kaba pure
Uyari: Karistirma sirasinda purenin kabin
duvarlarina yapigmasini  6nlemek igin
pureyi sivi halde tutmak Uzere sivi
eklemeniz gerekebilecegine dikkat edin.

6. Istediginiz kivami elde edene kadar 5
numarall adimi tekrarlayin. Sonra cihazi
akim beslemesinden ayirin.

—

bicagi

Gerekli  olmasi durumunda  ideal
kanstirma sonuglarini elde etmek igin
ispatulayi kullanin (Resim 14).

7. Kabi ana pargadan ayirin. Bunun igin
tutamagi ceyrek tur kadar saat yoninde
cevirin (Resim 8).

8. Kapagi saat yoniinde ¢eyrek tur gevirerek

ve yukariya kaldirarak cikarin. Pireyi
bosaltin.  Ispatulayr kabi tamamen
bosaltmak icin kullanabilirsiniz
(Resim 13).

9. Ispatulay temizleyin ve ana parganin arka
tarafina asin (Resim 12).

Sepetlerde pisirmis oldugunuz malzemeleri

pes pese, birbirlerinden ayn olarak
karistirabilirsiniz.

Yanma tehlikesi! Bebeginizi
A beslemeden once hazirlamis

18  oldugunuz mamanin sicakhigini her
Bebeginizi

zaman kontrol edin.
Bogulma tehlikesi!
A beslemeden once hazirlamig
19  oldugunuz mamanin yapisini  her
zaman buyuk parcalar ile ilgili olarak
kontrol edin.
Uyarni: Bicagin plre nedeniyle sikismasi

durumunda oncelikle cihazi akim
beslemesinden ayirnn. Sonra sikismayi
giderin.

2.3.3 ISITMA

Yemek Isitma sireci, buharlama iglemi ile
aynidir (blim 2.3.1). lgili 2 islem adimi
esnasinda su deposunun sadece 1
seviyesine kadar doldurulmus olmasini
saglayiniz. Isitma iglemi igin gereken stre
yaklasik 10 dakikadir.

Yanma tehlikesi! Bebeginizi
A beslemeden once hazirlamig
20 oldugunuz mamanin sicakhgini her

zaman kontrol edin.

2.3.4 GOzDURME

Donmus yemegin buzunu ¢dézme slreci,
buharlama iglemi ile aynidir (b6élim 2.3.1).
ilgili 2 islem adimi esnasinda su deposunun
sadece 1 seviyesine kadar doldurulmus
olmasini saglayiniz. Cézdirme islemi igin
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gereken siure vyaklasikk 14 dakikadrr.
Yogusma suyu, kullanilmayacaksa
dokulerek bertaraf edilebilir.
Uyari: Cihaz sivi gidalarin (6rn. anne sutd)
¢Ozdlrtlmesi icin uygun degildir.
Yanma tehlikesi! Bebeginizi
beslemeden once hazirlamig
21 oldugunuz mamanin sicakhdini her
zaman kontrol edin.

2.3.5 KOKTEYL

NUK Baby Menu ile cig meyveleri plre
haline  getirerek  kokteyller de elde
edebilirsiniz.

1. Karistirici bigagi (eger takili ise) ¢ikartin ve

bunun vyerine kokteyl bicagini takin
(bakiniz Bél. 2.2.1).
2. Malzemeleri dogrudan kabin icersine

koyun.
Uyar: Iyi kanistirma sonuglar elde etmek
icin su ilave etmeniz gerekebilir.

3. Kapagl kabin Uzerine takin ve saat
yonindn aksi yénde kilitlenene kadar
cevirin (Resim 6).

4. Kabi ana parca Uzerine yerlestirin ve saat
yonundn aksi yonde ceyrek tur cevirerek
sabitlenmesini saglayin (Resim 7).

5. Cihazi elektrik kaynagina baglayin.

6. Ayar digmesini istediginiz hiz ayarina
uygun olarak sola veya saga dogru
cevirin (Resim 11).

- Hiz kademesi &
Ayar diigmesini sola gevirin:
Hizli kademe - ince pire

- Hiz kademesi &7
Ayar diigmesini saga cevirin:
Yavas kademe - daha kaba pure

7. Istediginiz kivami elde edene kadar 6
numarall adimi tekrarlayin. Sonra cihazin
akim beslemesinden ayirin.

Uyari: Gerekli olmasi durumunda ideal
kanistirma sonuclarini elde etmek igin
ispatulayi kullanin (Resim 14).

8. Kabi ana pargcadan ayirnn. Bunun igin
tutamagi ceyrek tur kadar saat yoninde
cevirin (Resim 8).

9. Kapagi saat yodniinde ceyrek tur gevirerek
ve yukariya kaldirarak cikarin. Hazir olan
kokteyli bosaltin. Ispatulayi kabi
tamamen bosaltmak icin kullanabilirsiniz
(Resim 4).

10.Ispatulay! temizleyin ve ana parcanin
arka tarafina asin (Resim 12).

2.4 BUHARDA PiSIRME
TARIFLERI iGIN
REFERANS DEGERLER

900 ml kapasiteli dolu veya 400 - 450 g gida
iceren bir kap igin:

Malzeme- | Azm. su dol- | Buharda pisirme

ler durma mik- siiresi**

tan (seviye)*

Meyve
Elma 2 yaklagik 14 dakika
Cilek 2 yaklasik 14 dakika
Seftali 2 yaklasik 14 dakika
Armut 2 yaklasik 14 dakika
Sebze
Brokoli azami yaklasik 17 dakika
Havug azami yaklagik 17 dakika
Karnabahar azami yaklasik 17 dakika
Rezene azami yaklagik 17 dakika
Fasulye 2 yaklasik 14 dakika
Pirasa azami yaklasik 17 dakika
Kabak 2 yaklasik 14 dakika
Findik azami yaklasik 17 dakika
Patates azami yaklagik 17 dakika
Ispanak azami yaklagik 17 dakika
Domates azami yaklagik 17 dakika
Et
Kuzu, dana, azami yaklagik 17 dakika
tavuk, vs.
Balik
Mezgit, azami yaklasik 17 dakika
somon,
alabalik vs.

Yarim doldurulmus bir sepet icin (200 - 250g
gida) icin belirtiimis olan su doldurma
miktarini bir seviye azaltin (6rnegin yarim
doldurulmus bir sepet patates icin yukarida
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belirtilen azm. seviyesi yerine 2 seviyesine
kadar su doldurun).

* Su deposu seviye gostergesindeki
numaralar, 1, 2 ve azm. (azm. = 210 ml)
seviyelerini bildirmektedir.

** Buharl pisirme slresi degisebilir. Bu sire,
su deposunun su hacmine baghdir.

3. KULLANIM UYARILARI

3.1 TEMIZLEME

ilk kullanimdan 6nce ve her bir kullanim
sonrasinda ¢ikarilabilir pargalarin titiz bir
sekilde temizlenmesini saglayin. Bunun igin

cihazi  elektrik beslemesinden  ayirin.
Temizleme islemine baslamadan &nce
cihazin  sogumasini  bekleyin. Kireg
birikintilerinin ~ temizlenmesi icin  Bolim

3.2'de agiklandigi sekilde hareket edin.

Elektrik carpma tehlikesi! Temelde,
A calistirma esnasinda sebeke gerilimi

22  mevcuttur. Cihazi kesinlikle suya
sokmayiniz.
Cihazi temizlemeden ©Once daima
A sogumasini bekleyiniz
23
Ana parcay! (temeli) nemli bir siinger veya
bez ile temizleyin. Sonrasinda kalinti
birakmayan bir bez ile kurulayin.
Cihazin ana pargasini  bulasik
o makinesinde yikamayin.

Cikanlabilir pargalari bulagik makinesinde
veya nemli bir stinger veya bez ile sivi
deterjan kullanarak temizleyin.
Cihazi temizlemek icin asindirici
A stingerler ve maddeler veya benzin
25 ya da aseton gibi asindirici swilar
kullanmayin.

Kapakta bulunan sicak buhar kanalinin
temizlenmesi icin kapagin hemen kullanim
sonrasinda akan su altinda yikanmasi
tavsiye edilir. Sicak buhar kanalinin kapak
parcasi tikkanmig ise bunun kapagin
icerisinden c¢ekilerek cikartiimasi tavsiye
edilir (Resim 15). Sicak buhar kanalinin
kapak parcasini temizleme ve kurulama
isleminden sonra bunu yeniden kapagin
icersine yerlestirin.

Temizleme ve kurulama isleminden
A sonra bigagin ve contanin yeniden
26  dogru monte edildiginden emin olun.

Uyari: Bicaklarin takilmasi icin bakiniz Bol.
2.2.1.

3.2 KIREGTEN ARINDIRMA

Zamanla ve su kalitesine bagl olarak, su
deposunun dibinde kire¢ tortusu birikebilir.
Bu kalintilar olusur olusmaz onlan
temizlemeniz gerekir. Goézle goérunlr bir
kalinti olmasa da en az her 20 isitma sonrasi
kabi kirece karsi temizleyiniz. Bu islem,
cihazinizin saglkh ¢alismasini saglamak ve
kireg parcaciklarinin arindn diger
boélimlerine girmesini engellemek igin son
derece 6nemlidir.

Kirecten arindirma isleminden 6nce cihazin
kapall ve akim beslemesinden ayriimis
oldugundan emin olun.

Cihazinizi yasadiginiz bélgenin su sertligine
bagh olarak belirli araliklarla kiregten
arindirin. Bunun i¢in su deposuna 100 mi
normal sirke ve ardindan 100 ml kaynar su
doldurunuz. Bu karisimi  maksimum 30
dakika boyunca etki etmesi icin bekletin
(fisin cekilmis olmasina dikkat edin). Su
deposunu yan tarafi (izerinden, sekil 16'da
gOsterildigi gibi bosaltiniz. Su deposunu
temiz su ile calkalayiniz. Su deposunu
doldururken ve bosaltirken ana Uniteye
herhangi bir sivi girmemesini saglayiniz.

Piyasada kolay bulunan, 6zellikle de
A sitrik asit iceren kireg ¢6zlcl
27  maddeler kullanmayin.

Kireg ¢bézme amagl sirke sivisini etki
etmesi icin maksimum 30 dakika

28  pekletin. Bundan uzun bir etki siiresi
cihazda hasarlarin olusmasina neden
olabilir.
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3.3 BAKIM & YEDEK
PARCALAR

Kullanimdan o&nce dizenli olarak cihazda
herhangi bir hasar olup olmadigini kontrol
edin. Ozellikle contanin sizdirmazligini ve
elektrik kablosunun hasarsizigini  kontrol
edin. Sorun tespit etmeniz durumunda Bol.
4'l referans alin.

Hicbir zaman arnzal bir cihazi veya
aksesuarlar arizall olan bir cihaz
29  kullanmayin.

Uyari: Yedek contalan guvenli ve yeniden
bulabileceginiz bir yerde saklayin!

Hasar gérmis olan pargalar orijinal yedek
parcalar ile degistirin. Sikayetleriniz olmasi
durumunda  Ulkenizdeki NUK iletisim
adresine bagvurun. Cihazi garanti sUlresi
icerisinde kendiniz tamir etmeye
calistiginizda, yedek parca olarak orijinal
parca kullanmadiginizda veya bu kullanim
kilavuzunda ifade edilen aksesuarlar
kullanmadiginizda her turli garanti hakkiniz
kaybolur.

Uyani: Ulkenizdeki NUK iletisim adresini bu
kullanim kilavuzunun sonunda bulabilirsiniz.

Tamir iglemleri sadece elektronik
A cihaz uzmanlari tarafindan
30 gergeklestirilmelidir. Hicbir zaman

elektrik kablosunu tamir etmeyin.

3.4 DEPOLAMA VE TASIMA

Bir tasima durumunda cihazi dogru
tasiyabilmeniz icin NUK Baby Menu'nun
ambalajini saklamanizi tavsiye ediyoruz.

Cihazi  her kullanm ve pargalarini
temizlenmesinin  ardindan  kuruladiktan
sonra monte etmeniz tavsiye edilir. Cihaz
uzun bir siire boyunca kullaniimayacaksa su
deposunun soékiiimesinde fayda vardir.

3.5 IMHA

3.5.1 Paket

Uriiniin paketini atmak istediginizde, litfen
Ulkenizdeki cevre yasalarini géz o6nlnde
bulundurarak atiniz.

3.5.2 Cihaz
Avrupa Birligi Glkelerinde, Gzeri
cizili tekerlekli ¢6p kutusu
isareti, uranan ilgili

kategorideki ¢coplerin toplandigi
yere teslim edilmesi gerektigini
— gostermektedir.
Bu husus, bu triin ve bu isarete sahip tum
aksesuar parcalari icin gecerlidir. Bu isarete
sahip Grdnlerin  normal evsel c¢oplere
atilmasi yasaktir. Bu Urunler, elektrikli ve
elektronik cihazlarin geri dontstm islemini
yapan toplama tesislerine teslim edilmelidir.

4. SORUNLARIN GIiDERILMESI

Sorun Olasi neden

Coziim

Cihaz ¢ok erken
kapaniyor, Su kabinin
icinde su kaliyor

devreye girmistir

Cihazin glvenlik salterleri

Kabin kapagdinin kap Uzerine dogru
oturmasini ve komple Unitenin ana parca
Uzerine dogru oturup kilitlenmesini
saglayiniz.

Cihazda elektriksel hata s6z

Cihaz, onarim servisine (Bal. 6)

konusudur gonderilmelidir
Buharda pisirme veya Kap yerine dogru Kabin kapaginin kap Uzerine dogru
karistirma galismiyor oturtulmamis. oturmasini ve komple Unitenin ana parca

dogru oturtulmamis.

Kabin kapagi kap Uzerine

Uzerine dogru oturup kilitlenmesini
saglayiniz.

baglanmamis.

Cihaz elektrik beslemesine

Cihazin elektrik fisini prize takiniz.
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Sorun

Olasi neden

Coziim

sirasinda kabin kapaginin
kenarindan (buhar girisi)
buhar siziyor

sekilde takilmamis.

Kap sizdiryor Bicak yerlestirilmemis. Bal. 2.2.1'de belirtildigi gibi bir bigak
yerlestirin.
Conta yanlis takilimis. Contayl, sizdirmazlik dudagi altta olacak
sekilde bicagin Gzerine takiniz (Bol. 2.2.1).
Conta gézenekli ya da hasar |Yedek contayi kullanin.
gérmus.
Kap hasar gérmus. Yeni bir kaba ihtiyaciniz var. Saticiniz ile
iletisim kurun (Bol. 3.3).
Buharda pisirme Kabin kapagi dogru bir Kapagi kap Uzerine, kapak kabi tamamen

kapatacak sekilde kapatin.

Sicak buhar kanali tikali.

Sicak buhar kanalini temizleyin (Bal. 3.1)

Kapak deforme olmus.

Yeni bir kapaga ihtiyaciniz var. Saticiniz ile
iletisim kurun (B&l. 3.3)

Ana parcadaki buhar ¢ikis
deforme olmus.

Saticiniz ile iletisim kurun (Bol. 3.3)

Sicak su kanalinin kapagi
monte edilmemis.

Sicak su kanall kapagini kapagdi alt kismina
monte edin.

Calisma sirasinda sarsinti

Bigak kurallara uygun sekilde
takilmamis.

Bigagi Bol. 2.2.1'de belirtildigi gibi
yerlestirin.

Calistirmadan sonra
buharda pisirme
gostergesi sénlyor

Kap dogru bir sekilde
yerlestiriimemis.

Kap ve kapagin kurallara uygun olarak
takildigini ve kilitlendigini kontrol edin.

Su tankina su doldurulmamis.

Cihazin sogumasini bekleyin ve gerekli
miktarda su doldurun.

Malzemeler uygun sekilde
karismiyor.

Bicak korlenmis.

Yeni bir bigada ihtiyaciniz var. Saticiniz ile
iletisim kurun (Bal. 3.3)

Bicak kurallara uygun sekilde
takilmamis.

Bacagi Bol. 2.2.1'de belirtildigi gibi
yerlestirin.

Akim beslemesi:
isletim nem orani:
Koruma sinifi:
Koruma derecesi:
Baglanti performansi:
Isitma performansi:

5. TEKNIK VERILER

220V - 240V ~/ 50Hz
%20 - %95 goreceli nem

|

IPX0

200 W (Motor)
500 W

6. GARANTI

Saticinin satig sézlesmesi uyarinca yukimla
oldugu garanti kosullarina ek olarak Uretici,
cihazin dikkatle kullanilmasi ve kullanim
kilavuzunun dikkate alinmasi sartiyla, cihazin
satis tarihinden itibaren 24 ay garanti sunar.
Satis tarihi ve cihaz tipi, bir satis fisi /
faturasi ile ibraz edilmelidir.

Bu Uretici garantisi, alicinin diger yasal
haklarini sinirlamaz.

Garanti siresi igerisinde s6z konusu olan,
malzeme  veya Uretim hatalarindan
kaynaklanan tim hasar ve kusurlari ilgili stire
icinde giderecegimizi taahhlit ediyoruz.
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Asinir parcalar
degildir.

Cihazin amaglanan seklinden farkli olan,
fakat cihazin degeri ve kullanima uygunlugu
acisindan 6nemli olmayan cihaz nitelikleri
garanti yakimlalagana dogurmaz.
Tarafimizdan kaynaklanmayan tasima
hasarlari, hatali veya kusurlu kullanim veya
hatali bakim ve koruma sonucundan olusan
hasarlar icin ya da cihaza tarafimizdan

garanti kapsamina dahil

yetkilendirilmemis  kisilerce midahalede
bulunulmus olmasi halinde de garanti
hakkindan yararlaniimak istenilmesi
tarafimizdan kabul edilmez.

Garanti hizmeti se¢imimize bagh olarak
onarim, parcgalarin veya cihazin
degistirimesi  yoluyla sunulur. Garanti

hizmetlerinin uygulanmasi, garanti siresinin
uzatiimasina veya yeniden baslamasina yol
acmaz. Monte edilen yedek pargalarin
garanti slresi, cihazin garanti suresi ile
birlikte sona erer.

Yasal acgidan zorunlu olmadig strece,
Ozellikle cihaz ile dogrudan ilgili olmayan,
cihazin disinda gerceklesen hasarlar icin
tazminat talep edilmesi veya garanti
kapsamini asan baska haklar talep edilmesi
kabul edilemez.

Tasima masraflari ve riskleri tarafimizdan
karsilanmaz.

Bir cihazin satis tarihini belirtir bir belge
olmadan isletmemize goénderilmesi
durumunda cihazin onarim i¢in génderildigi
kabul edilir. Cihazin onarimi mdisteri ile
mutabakat sonrasinda yapilir.

ileride referans olmasi icin, lutfen Grindn
original kutusu Uzerinde yazili olan 0rin
kodu ve LOT numarasini saklayiniz.

6.1 Servis merkezi

Servis adresleri icin lutfen son sayfadaki -
bolimine bakiniz 174. sayfadaki “ Contact
addresses” .

Uriin Kodu: 10.256.304

7. AT UYGUNLUK BEYANI

Bu cihaz uygulanabilecek butin Avrupa Birligi standartlarini ve bunlarla alakall sartlan
karsilamaktadir. Bunlar Ureticiden talep edilebilecek olan AT Uygunluk Beyani Uzerinde
goriinmektedir. Uygunluk beyanini www.nuk.com adresi altinda bulabilirsiniz.
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DE - DEUTSCHLAND
MAPA GmbH

IndustriestraBe 21-25

27404 Zeven

28 +49180 16272 46
(0,04 EUR/Min. aus dem Festnetz,
Mobilfunk max. 0,42 Euro/Minute)
AL - ALBANIA

FloriFarma

Bul Zog 1

Tirane

& 000355 42 267 703

Fax: 00 0355 42 233 157
e-mail: florifarma2000@yahoo.com
BY - BELARUS

00 "OerpuMen"

yn. MpuTbiLKoro, 2/3, 4 sTax
220073, MnHcK

+375(17) 388-04-34
degreemed@tut.by

BiH - BOSNIA AND
HERCEGOVINA

KARAKA PROMET D.0.0.
Blizanci bb

88260 Citluk

& 036 642 347
info@karaka-promet.com
BG - BULGARIA
BEBOIMHO 004

yn. Xpueto VisaHos Monemns 9
1618 Codpus

& 029557500

CL - CHILE

Acam S.A.

Av. Ricardo Lyon

1343 Providencia

Sarmago de Chile

& (+562) 2046633

e-mail: nukchile@nuk.cl /
www.nuk.cl

CZ - CZECH REPUBLIC
Mapa Spontex CE s. 1. 0.
Prodasice 4

294 04 Dolni Bousov

Ceska republika

www.nuk.cz

info@nuk.cz

DK - DENMARK

GB Barnartiklar AB
Fagelviksvagen 18-20

145 53 Norsborg
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Berkeley Business Park
Wainwright Road
Worcester WR4 97S
Z& 0845 300 2467
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GiSi Ltd
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Chrom as
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0661 Oslo

Norge

Tel. Kundeservice: 23 34 48 30
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PE - PERU

E.B. Pareja Lecaros S.A.

RUC 20100579228

Jr. Sebastian Telleria 253

San Isidro - Lima

Peru

& +51 (1) 6118100

PL - POLAND

BABY LAND Dariusz Staniszewski
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04-028 Warszawa

biuro: ul. Trakt Brzeski 118
05-077 Warszawa

> +4822773 3676 (78, 79, 81)
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PT - PORTUGAL
Representado e distribuido em
Portugal por:

Laboratdrios Vitéria

Rua Elias Garcia, 28
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(dias Uteis das 9h00 as 18h00)
RO - ROMANIA
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Romania

Tel.. 0257/ 281 177
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RU - RUSSIA

AK. Xaaze OctxaHgenbcresenbiuadt MoX
MoCKOBCKOE NPEeACTaBUTENLCTBO
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www.nuk-baby.ru
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SA - SOUTH AFRICA
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South Africa
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WwWw.nuk.co.za

SE - SWEDEN

GB Barnartiklar AB
Fagelviksvagen 18-20
145 53 Norsborg

2 08556 35825

Fax 08 464 98 48
info@gbab.com
www.nuk.se

S| - SLOVENIA

Merit International d.o.o.
Letaliska C. 3C
Ljubljana

Slovenia

TEL. +386 1 54 84 300
FAX. +386 1 54 84 304
SK - SLOVAKIA
Mapa Spontex CE s. . 0.
Prodasice 4

294 04 Dolni Bousov
Ceska republika
SR-SERBIA
YUGLOB DOO
Zrenjaninski put bb (121t)
11211 Beograd - Borca

Srbija

Z& +381 11 2960-784
office@yuglob.rs

TR - TURKEY

ATAKDIS TIC. AS.
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Istanbul
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UA - UKRAINE
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UAE - UNITED ARAB
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Arabian Ethicals Co.

Al Quoz 1
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United Arab Emirates
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	Sicherheitshinweis
	Kap.
	Nr.
	Der NUK Baby Menu ist für den persönlichen Gebrauch und nicht zur gewerblichen Nutzung bestimmt. Das Gerät eignet sich zur Verwendung in Privathaushalten oder in ähnlicher Umgebung, einschließlich:
	Das Gerät ist nur für die Zubereitung von Lebensmitteln und nicht zur Dampfreinigung oder –sterilisation, zum Verdampfen von Wirkstoffen oder zum Zerkleinern von harten Gegenständen (z.B. Eiswürfel) geeignet.
	2
	1
	Dieses Gerät ist nicht für die Verwendung durch Kinder bestimmt. Gerät und Kabel von Kindern sowie Haus- und Nutztieren fernhalten. Eine Verwendung des Gerätes durch Personen mit eingeschränkten körperlichen oder geistigen Fähigkeiten oder ein...
	2
	2
	Stellen Sie das Gerät auf eine glatte, ebene, trockene, feuchtigkeitsbeständige und nicht entflammbare Oberfläche – außerhalb der Reichweite von Kindern.
	2.2
	3
	Verletzungsgefahr! Die Messer sind sehr scharf. Behandeln Sie sie mit größter Vorsicht.
	2.2.1
	4
	Trennen Sie das Gerät immer von der Stromversorgung, wenn für den Arbeitsschritt kein Strom erforderlich ist (z. B. Reinigen, Entfernen oder Einsetzen der Messer oder anderer abnehmbarer Teile, Aufbewahren).
	2.2.1
	2.2.2
	5
	10
	Nehmen Sie das Gerät niemals ohne ein ordnungsgemäß eingesetztes Messer in Betrieb.
	2.2.1
	6
	Vergewissern Sie sich vor dem Anschluss an die Stromversorgung, dass die örtliche Netzspannung der vom Gerät benötigten Spannung entspricht.
	2.2.2
	7
	Überprüfen Sie vor jeder Benutzung das Stromkabel auf eventuelle Beschädigungen. Ist das Stromkabel beschädigt, muss es vom Hersteller, vom Kundendienst oder einer ähnlich qualifizierten Fachkraft ausgetauscht werden, um eine Gefährdung auszusc...
	2.2.2
	8
	Stromschlaggefahr! In der Basis liegt während des Betriebs Netzspannung an. Das Gerät darf unter keinen Umständen in Wasser getaucht werden.
	2.2.2
	3.1
	9
	22
	Verwenden Sie niemals ein defektes Gerät oder ein Gerät mit defektem Zubehör.
	2.2.2
	3.3
	11
	29
	Überprüfen Sie vor jeder Nutzung den Deckel und den Behälter auf Beschädigungen. Der Deckel und der Behälter müssen beim Aufsetzen einrasten. Tauschen Sie beschädigte Teile vor Gebrauch aus.
	2.3
	12
	Verbrühungsgefahr! Aus dem Gerät tritt während des Betriebs und beim Öffnen des Deckels heißer Dampf aus. Vermeiden Sie Dampfkontakt. Halten Sie Gesicht und Hände in sicherer Entfernung.
	2.3
	13
	Verbrennungsgefahr! Teile des Geräts erhitzen sich stark während des Dampfgarens. Vermeiden Sie Hautkontakt. Beugen Sie sich nicht über das Gerät.
	2.3.1
	14
	Lassen Sie das eingeschaltete Gerät niemals unbeaufsichtigt.
	2.3.1
	15
	Lassen Sie das Gerät vor einer erneuten Benutzung mindestens 15 Minuten abkühlen.
	2.3.1
	16
	Mixen Sie die Zutaten in 10-Sekunden-Zyklen und niemals länger als 30 Sekunden am Stück. Stellen Sie vor dem Mixen von Fleisch oder Fisch sicher, dass die Maximalmenge von 100 g in einem Arbeitsgang nicht überschritten wird. Die Nahrung sollte vor...
	2.3.2
	17
	Verbrennungsgefahr! Überprüfen Sie immer die Temperatur der zubereiteten Nahrung bevor Sie Ihr Baby füttern.
	2.3.2
	2.3.3
	2.3.4
	18
	20
	21
	Erstickungsgefahr! Überprüfen Sie immer die Konsistenz der zubereiteten Nahrung auf zu große Stücke bevor Sie Ihr Baby füttern.
	2.3.2
	19
	Lassen Sie das Gerät vor dem Reinigen zunächst immer abkühlen.
	3.1
	23
	Reinigen Sie die Basis nicht in der Spülmaschine.
	3.1
	24
	Benutzen Sie zum Reinigen keine Scheuerschwämme und -mittel oder aggressive Flüssigkeiten wie Benzin oder Aceton.
	3.1
	25
	Stellen Sie nach der Reinigung und dem Abtrocknen sicher, dass ein Messer und die Dichtung wieder ordnungsgemäß eingebaut werden.
	3.1
	26
	Verwenden Sie keine handelsüblichen, insbesondere keine zitronensäurehaltigen Entkalkungsmittel.
	3.2
	27
	Lassen Sie die Essigflüssigkeit zum Entkalken max. 30 Minuten einwirken. Eine längere Einwirkzeit kann Schäden am Gerät verursachen.
	3.2
	28
	Reparaturen dürfen nur von Spezialisten für elektronische Geräte durchgeführt werden. Reparieren Sie niemals das Stromkabel.
	3.3
	30
	REINIGUNG UND PFLEGE
	3.1
	1.2.1 LIEFERUMFANG
	1.2.2 BESCHREIBUNG (Bild 17 und 18)
	1. Entfernen Sie sämtliches Verpackungsmaterial vom Gerät.
	2. Entfernen Sie den Deckel durch eine viertel Drehung im Uhrzeigersinn und heben Sie ihn an (Bild 4). Entfernen Sie nun den Behälter durch eine viertel Drehung im Uhrzeigersinn von der Basis (Bild 8) und entnehmen Sie die eingesetzten Körbe.
	3. Bauen Sie das eingesetzte Messer aus. Zum sicheren Ein- und Ausbau der Messer siehe Kap. 2.2.1.
	4. Reinigen Sie alle abnehmbaren Teile (Kap. 3.1).

	2.2.1 EINBAU DER MESSER
	1. Halten Sie ein Messer (je nach Verwendungszweck entweder Mix-Messer oder Smoothie-Messer ) wie abgebildet an der Oberseite fest.
	2. Stecken Sie die Dichtung mit der Dichtlippe nach unten auf das Messer.
	3. Stecken Sie den Messerfuß auf der Innenseite des Behälters durch die Öffnung im Boden.
	4. Setzen Sie das Messerbefestigungselement (blumenförmige Mutter), mit der unbeschrifteten Seite zum Messerfuß, auf.
	5. Drehen Sie das Messerbefestigungselement entgegen dem Uhrzeigersinn bis zum sicheren Einrasten und Anschlag. Halten Sie dabei das Messer von der Innenseite des Behälters aus fest.

	2.2.2 ANSCHLUSS AN DIE STROMVERSORGUNG
	2.3.1 DAMPFGAREN
	1. Öffnen Sie den Verschluss des Wassertanks, indem Sie die ovale Markierung (0) auf dem Verschluss mit der Markierung am  Gerät durch eine viertel Drehung gegen den Uhrzeigersinn in Übereinstimmung bringen (Bild 1).
	2. Füllen Sie den Wassertank mit der Menge an kaltem Wasser, die in den Richtwerten für Rezepte (Kap. 2.4) angegeben ist. Befüllen Sie den Wassertank nicht über die Maximalanzeige hinaus (Bild 3).
	3. Schließen Sie den Wassertank, indem Sie den Verschluss wieder aufsetzen und ihn so drehen, dass die ovale Markierung (0) auf dem Verschluss mit der Markierung am Gerät übereinstimmt (Bild 2).
	4. Falls das Gerät zusammengebaut ist: Entfernen Sie den Deckel durch eine viertel Drehung im Uhrzeigersinn und heben Sie ihn an (Bild 4). Entfernen Sie nun den Behälter durch eine viertel Drehung im Uhrzeigersinn von der Basis und entnehmen Sie gg...
	5. Schneiden Sie die Zutaten in kleine Stücke. Richtwerte für die Menge finden Sie in Kap. 2.4.
	6. Setzen Sie den Korb inklusive des evtl. eingesetzten Halbkorbs in den Behälter.
	7. Setzen Sie den Deckel auf den Behälter und drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn, bis er einrastet (Bild 6).
	8. Setzen Sie den Behälter auf die Basis und fixieren Sie ihn durch eine viertel Drehung entgegen dem Uhrzeigersinn (Bild 7).
	9. Verbinden Sie das Gerät mit der Stromversorgung.
	10. Drücken Sie einmalig die Gerät Ein/AusTaste . Die eingebaute Anzeige Dampfgaren beginnt zu leuchten. Das Dampfgaren beginnt (Bild 9).
	11. Sobald das Dampfgaren abgeschlossen ist, ertönt ein Signalton, die Anzeige Dampfgaren erlischt und die Heizung schaltet ab.
	12. Entfernen Sie den Deckel durch eine viertel Drehung im Uhrzeigersinn und heben Sie ihn an (Bild 4).
	13. Entnehmen Sie den oder die Körbe. Verwenden Sie immer den Spatel zum Anheben, da die Körbe nach dem Dampfgaren sehr heiß sind (Bild 10).

	2.3.2 MIXEN
	1. Entfernen Sie alle harten Bestandteile aus den dampfgegarten Zutaten (z.B. Knochen, hartschalige Obstkerne). Geben Sie dann die dampfgegarten Zutaten aus dem Korb direkt in den Behälter.
	2. Setzen Sie den Deckel auf den Behälter und drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn, bis er einrastet (Bild 6).
	3. Setzen Sie den Behälter auf die Basis und fixieren Sie ihn durch eine viertel Drehung entgegen dem Uhrzeigersinn (Bild 7).
	4. Verbinden Sie das Gerät mit der Stromversorgung.
	5. Drehen Sie den Drehschalter nach links oder rechts, je nach gewünschter Geschwindigkeitsstufe (Bild 11).
	6. Wiederholen Sie Schritt 5, bis Sie die gewünschte Konsistenz erreicht haben. Trennen Sie danach das Gerät von der Stromversorgung.
	7. Entfernen Sie den Behälter von der Basis. Drehen Sie dazu am Griff eine viertel Drehung im Uhrzeigersinn (Bild 8).
	8. Entfernen Sie den Deckel durch eine viertel Drehung im Uhrzeigersinn und heben Sie ihn an (Bild 4). Entnehmen Sie das Püree. Sie können den Spatel zum Auskratzen des Behälters verwenden (Bild 13).
	9. Reinigen Sie den Spatel und hängen Sie ihn an die Rückseite der Basis (Bild 12).

	2.3.3 ERWÄRMEN
	2.3.4 AUFTAUEN
	2.3.5 SMOOTHIE
	1. Entfernen Sie (falls eingesetzt) das Mix- Messer und setzen Sie das SmoothieMesser ein (siehe Kap. 2.2.1).
	2. Geben Sie Ihre Zutaten direkt in den Behälter.
	3. Setzen Sie den Deckel auf den Behälter auf und drehen Sie ihn entgegen dem Uhrzeigersinn, bis er einrastet (Bild 6).
	4. Setzen Sie den Behälter auf die Basis und fixieren Sie ihn durch eine viertel Drehung entgegen dem Uhrzeigersinn (Bild 7).
	5. Verbinden Sie das Gerät mit der Stromversorgung.
	6. Drehen Sie den Drehschalter nach links oder rechts, je nach gewünschter Geschwindigkeitsstufe (Bild 11).
	7. Wiederholen Sie Schritt 6, bis Sie die gewünschte Konsistenz erreicht haben. Trennen Sie danach das Gerät von der Stromversorgung.
	8. Entfernen Sie den Behälter von der Basis. Drehen Sie dazu am Griff eine viertel Drehung im Uhrzeigersinn (Bild 8).
	9. Entfernen Sie den Deckel durch eine viertel Drehung im Uhrzeigersinn und heben Sie ihn an. Entnehmen Sie den fertigen Smoothie. Sie können den Spatel zum Entleeren des Behälters verwenden (Bild 4).
	10. Reinigen Sie den Spatel und hängen Sie ihn an die Rückseite der Basis (Bild 12).


	Zutaten
	Max. Wasserfüllmenge (Stufe)*
	Dampfgarzeit**
	Obst
	Gemüse
	Fleisch
	Fisch
	3.5.1 Verpackung
	3.5.2 Gerät

	Problem
	Mögliche Ursache
	Lösung


	CONTENTS
	1. OVERVIEW 21
	1.1 SAFETY INFORMATION 21
	1.2 SCOPE OF SUPPLY AND DESCRIPTION 23
	1.2.1 SCOPE OF SUPPLY 23
	1.2.2 DESCRIPTION (Figure 17 and 18) 23

	2. NUK BABY MENU 24
	2.1 BEFORE INITIAL USE 24
	2.2 INITIAL USE 24
	2.2.1 FITTING THE BLADES 24
	2.2.2 CONNECTING THE POWER SUPPLY 25
	2.3 OPERATION 26
	2.3.1 STEAM COOKING 26
	2.3.2 BLENDING 27
	2.3.3 HEATING 28
	2.3.4 DEFROSTING 28
	2.3.5 SMOOTHIES 28
	2.4 GUIDE VALUES FOR STEAM COOKING 28

	3. INSTRUCTIONS FOR USE 29
	3.1 CLEANING 29
	3.2 DESCALING 29
	3.3 MAINTENANCE & SPARE PARTS 30
	3.4 STORAGE AND TRANSPORT 30
	3.5 DISPOSAL 30

	4. TROUBLESHOOTING 30
	5. TECHNICAL DATA 31
	6. WARRANTY 32
	7. Declaration of conformity 32
	Safety instructions
	Section
	No.
	The NUK Baby Menu is intended for personal use and is not designed for commercial applications. The appliance is designed for use in domestic and similar applications including the following:
	The device is intended solely for the preparation of foodstuffs and must not be used for steam cleaning or sterilisation, to nebulise drugs or to break up hard objects (e.g. ice cubes)
	2
	1
	This appliance must not be used by children. Keep the appliance and its cable out of reach of children and domestic animals. Appliances can be used by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experience and knowledge i...
	2
	2
	The device must be positioned on a smooth, level, dry, moisture-proof and non- flammable surface – out of the reach of children.
	2.2
	3
	Risk of injury! The blades are very sharp and must be handled with extreme care.
	2.2.1
	4
	Always disconnect the device from the power supply if no electricity is required for the current activity (e.g. cleaning, removal or insertion of blades or other detachable parts, storage).
	2.2.1
	2.2.2
	5
	10
	Never activate the device without a correctly inserted blade.
	2.2.1
	6
	Before connecting the power supply, ensure that the local mains voltage matches the voltage required by the device.
	2.2.2
	7
	Always check the power cable for damage before using the device. If power cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its after-sales service or by similarly qualified personnel in order to avoid hazards.
	2.2.2
	8
	Risk of electric shock! An electric current passes through the base unit during operation. Never immerse the appliance in water.
	2.2.2
	3.1
	9
	22
	Never use a defective device or a device with defective accessories.
	2.2.2
	3.3
	11
	29
	Check the lid and bowl for damage before each use. The lid and the bowl must lock into place when inserted. Replace damaged parts before use.
	2.3
	12
	Risk of scalding! The device emits hot steam during operation and when the lid is opened. Avoid contact with the hot steam by maintaining a safe distance with your face and hands.
	2.3
	13
	Risk of burning! Parts of device can get very hot during steam cooking. Avoid skin contact. Do not lean over the device.
	2.3.1
	14
	Never leave the appliance "ON" without supervision.
	2.3.1
	15
	Allow the device to cool for at least 15 minutes before its next use.
	2.3.1
	16
	Blend food in 10-second cycles, and never exceed 30 seconds of continuous blending. Before blending the meat and fish, make sure the maximum quantity does not exceed 100 g at any one time! The food should be cooked using steam first at least for one ...
	2.3.2
	17
	Risk of burning! Always check the temperature of the prepared food before feeding it to your baby.
	2.3.2
	2.3.3
	2.3.4
	18
	20
	21
	Risk of choking! Always check the consistency of the prepared food to ensure that it is suitable for your baby.
	2.3.2
	19
	Always allow the appliance to cool down before cleaning.
	3.1
	23
	Do not clean the base unit in the dishwasher.
	3.1
	24
	When cleaning the device, do not use scourers, abrasive cleaners or aggressive liquids such as benzine or acetone.
	3.1
	25
	After cleaning and drying, ensure that a blade and the seal are correctly re-installed.
	3.1
	26
	Do not use any commercial descalers, especially not ones containing citric acid.
	3.2
	27
	When descaling, do not leave the vinegar solution in the device for more than 30 minutes. Otherwise you may damage the device.
	3.2
	28
	Repairs must only be performed by electronic device specialists. Never repair the power cable.
	3.3
	30
	3.1
	1.2.1 SCOPE OF SUPPLY
	1.2.2 DESCRIPTION (Figure 17 and 18)
	1. Remove all packaging material from the device.
	2. Remove the lid with a quarter turn clockwise and lift it up (Figure 4). Now remove the bowl from the base unit with a quarter turn clockwise (Figure 8) and take out the baskets.
	3. Remove the installed blade. Information on the safe removal and installation of the blades is provided in section 2.2.1.
	4. Clean all removable parts (section 3.1).

	2.2.1 FITTING THE BLADES
	1. Hold the required blade (either the blending blade or the smoothie blade ) at the top as shown.
	2. Slide the seal onto the blade with the sealing lip at the bottom.
	3. Insert the base of the blade through the opening at the bottom of the bowl.
	4. Apply the blade securing element (flower-shaped nut) with the unlabelled side facing the base of the blade.
	5. Turn the blade securing element counterclockwise until it locks into place. Hold the blade on the inside of the bowl while doing so.

	2.2.2 CONNECTING THE POWER SUPPLY
	2.3.1 STEAM COOKING
	1. Open the knob on the water tank by aligning the oval marking (0) on the knob with the marking on the device through a quarter turn clockwise (Figure 1).
	2. Fill the water tank with the required level of cold water as specified in the recipe guidelines (section 2.4). Do not fill the water tank above maximum capacity (Figure 3).
	3. Close the water tank by re-applying the knob and turning it such that the oval marking (0) on the knob is aligned with the marking on the device (Figure 2).
	4. If the device is assembled: remove the lid with a quarter turn clockwise and lift it up (Figure 4). Now remove the bowl from the base unit with a quarter turn clockwise and take out the baskets, if applicable.
	5. Cut the ingredients into small pieces. Guidelines can be found in section 2.4.
	6. Place the basket and half-basket, if applicable, into the bowl.
	7. Apply the lid to the bowl and turn it anti- clockwise until it locks into place. (Figure 6).
	8. Place the bowl on the base unit and secure it with a quarter turn anti- clockwise. (Figure 7).
	9. Connect the device to the power supply.
	10. Press the device on/off button once. The integrated steam cooking indicator illuminates. The steam cooking starts (Figure 9).
	11. Once the steam cooking is finished, an acoustic signal sounds, the indicator extinguishes and the heating switches off.
	12. Remove the lid with a quarter turn clockwise and lift it up (Figure 4).
	13. Remove the basket(s). Always use the spatula to lift out the baskets as they become very hot during steam cooking. (Figure 10).

	2.3.2 BLENDING
	1. Remove all hard parts from the steamed ingredients (e.g. bones, stones from hard-shelled fruit). Then tip the steamed ingredients from the basket directly into the bowl.
	2. Apply the lid to the bowl and turn it anti- clockwise until it locks into place (Figure 6).
	3. Place the bowl on the base unit and secure it with a quarter turn anti- clockwise (Figure 7).
	4. Connect the device to the power supply.
	5. Turn the rotary switch to the left or right, depending on the desired speed setting. (Figure 11).
	6. Repeat step 5 until you have achieved the desired consistency. Then disconnect the device from the power supply.
	7. Remove the bowl from the base unit with a quarter turn clockwise (Figure 8).
	8. Remove the lid with a quarter turn clockwise and lift it up (Figure 4). Remove the purée from the bowl. If necessary, use the spatula to scrape out the bowl (Figure 13).
	9. Clean the spatula and attach it to the rear of the base unit (Figure 12).

	2.3.3 HEATING
	2.3.4 DEFROSTING
	2.3.5 SMOOTHIES
	1. Remove the blending blade (if fitted) and attach the smoothie blade (see section 2.2.1).
	2. Place the ingredients directly into the bowl.
	3. Apply the lid to the bowl and turn it anti- clockwise until it locks into place (Figure 6).
	4. Place the bowl on the base unit and secure it with a quarter turn anti- clockwise (Figure 7).
	5. Connect the device to the power supply.
	6. Turn the rotary switch to the left or right, depending on the desired speed setting. (Figure 11).
	7. Repeat step 6 until you have achieved the desired consistency. Then disconnect the device from the power supply.
	8. Remove the bowl from the base unit with a quarter turn clockwise (Figure 8).
	9. Remove the lid with a quarter turn clockwise and lift it up. Remove the finished smoothie. If necessary, use the spatula to empty the bowl (Figure 4).
	10. Clean the spatula and attach it to the rear of the base unit (Figure 12).
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	Consignes de sécurité
	Paragraphe
	N° de
	Le NUK Baby Menu est destiné à un usage personnel dans le cadre familial et n'est pas conçu pour une utilisation professionnelle. L'appareil est conçu pour être utilisé à des fins domestiques et analogues, parmi lesquelles :
	Destiné exclusivement à la préparation des aliments, l'appareil ne doit pas servir au nettoyage ni à la stérilisation à la vapeur, à la nébulisation de médicaments ni au broyage d'objets durs (comme par ex. des glaçons).
	2
	1
	Cet appareil ne doit pas être utilisé par des enfants. Garder l’appareil et le câble hors de portée des enfants, animaux domestiques et animaux d’élevage. Ces appareils peuvent être utilisés par des personnes aux capacités physiques, sens...
	2
	2
	L'appareil doit être posé sur une surface lisse, plane, sèche, non humide et ininflammable... et bien entendu hors de portée des enfants.
	2.2
	3
	Risque d'accident ! Les lames sont très tranchantes et doivent impérativement être manipulées avec d'extrêmes précautions.
	2.2.1
	4
	Toujours retirer la prise de l'appareil du secteur s'il n'a pas à être alimenté en électricité pour ce qu'on a à faire (par ex. nettoyage, retrait ou mise en place des lames ou des pièces amovibles, rangement).
	2.2.1
	2.2.2
	5
	10
	Ne jamais mettre en marche l'appareil avant d'avoir correctement mis en place la lame.
	2.2.1
	6
	Avant de brancher l'appareil sur secteur, vérifier que la tension de secteur locale correspond bien à la tension nécessaire à son bon fonctionnement.
	2.2.2
	7
	Toujours vérifier que le câble d'alimentation n'est pas endommagé avant utilisation. Si le câble d'alimentation est endommagé, il doit être remplacé par le fabricant ou son technicien de S.A.V. ou un technicien de même qualification pour pré...
	2.2.2
	8
	Risque d'électrocution ! Un courant électrique traverse le bloc moteur lorsqu'il fonctionne. Ne jamais plonger l'appareil dans l’eau.
	2.2.2
	3.1
	9
	22
	Ne jamais utiliser un appareil défectueux ni un appareil ayant des accessoires défectueux.
	2.2.2
	3.3
	11
	29
	Avant toute utilisation, vérifier que le couvercle et la cuve ne sont pas endommagés. Le couvercle et la cuve doivent se bloquer lors de la mise en place. Remplacer les éléments endommagés avant utilisation.
	2.3
	12
	Risque d'ébouillantage ! L'appareil dégage de la vapeur brûlante pendant son fonctionnement, couvercle ouvert. Eviter tout contact avec la vapeur brûlante en maintenant l'appareil à bonne distance du visage et des mains.
	2.3
	13
	Risque de brûlure ! Certaines parties de l'appareil peuvent devenir très chaudes pendant la cuisson vapeur. Eviter tout contact avec la peau. Ne pas se pencher au-dessus de l'appareil.
	2.3.1
	14
	Ne jamais laisser l'appareil allumé sans surveillance.
	2.3.1
	15
	Laisser l'appareil refroidir pendant au moins 15 minutes avant sa prochaine utilisation.
	2.3.1
	16
	Mixez les aliments sur des cycles de 10 secondes, sans jamais dépasser 30 secondes de mixage en continu. Avant de mixer la viande et le poisson, vérifiez que la quantité maximale ne dépasse à aucun moment les 100 g ! Les aliments devront êt...
	2.3.2
	17
	Risque de brûlure ! Vérifiez toujours la température des aliments préparés avant de les donner à manger à votre bébé.
	2.3.2
	2.3.3
	2.3.4
	18
	20
	21
	Risque de suffocation ! Vérifiez toujours la consistance des aliments préparés pour être sûr qu'ils conviennent à votre bébé.
	2.3.2
	19
	Laissez toujours refroidir l'appareil avant de le nettoyer.
	3.1
	23
	Ne nettoyez pas le bloc-moteur en le mettant au lave-vaisselle.
	3.1
	24
	En nettoyant l'appareil, ne vous servez pas de tampons à récurer, de nettoyants abrasifs ni de liquides agressifs comme la benzine ou l'acétone.
	3.1
	25
	Après nettoyage et séchage, vérifier que la lame et le joint ont été correctement remis en place.
	3.1
	26
	Ne prenez pas les détartrants en vente dans le commerce, en particulier pas ceux contenant de l'acide citrique.
	3.2
	27
	Lors du détartrage, ne laissez pas la solution vinaigrée à l'intérieur de l'appareil pendant plus de 30 minutes. Sinon, vous risquez de l'endommager.
	3.2
	28
	Ne confiez les réparations qu'à des spécialistes des appareils électroniques. Ne réparez jamais le câble électrique.
	3.3
	30
	3.1
	1.2.1 ETENDUE DES FOURNITURES
	1.2.2 DESCRIPTIF (Figure 17 et 18)
	1. Retirer tous les matériaux d'emballage de l'appareil.
	2. Retirer le couvercle en lui faisant faire 1/4 de tour en sens horaire et en le soulevant (Figure 4). Retirer alors la cuve du bloc moteur en lui faisant faire 1/4 de tour en sens horaire (Figure 8), puis sortir les paniers.
	3. Retirer la lame en place. On trouvera des informations sur le retrait et la mise en place des lames en toute sécurité au paragraphe 2.2.1.
	4. Nettoyer toutes les pièces amovibles (§ 3.1).

	2.2.1 POSE DES LAMES
	1. Tenir la lame désirée (soit la lame de mixage , soit la lame à smoothies ) en haut comme représenté.
	2. Installez le joint sur la lame en orientant la lèvre d’étanchéité vers le bas.
	3. Faire passer le bas de la lame par l'ouverture située au fond de la cuve.
	4. Appliquer l'élément de fixation de la lame (écrou en forme de fleur), face sans étiquette tournée vers la base de la lame.
	5. Faire tourner l'élément de fixation de la lame en sens inverse horaire jusqu'à ce qu'il se bloque. Tenir la lame à l'intérieur de la cuve.

	2.2.2 BRANCHEMENT DE L'ALIMENTATION ELECTRIQUE
	2.3.1 CUISSON VAPEUR
	1. Ouvrir le bouchon du réservoir d'eau en alignant le repère ovale (0) du bouchon sur le repère  situé sur l'appareil en lui faisant faire un quart de tour en sens horaire (Figure 1).
	2. Remplir le réservoir d'eau froide au niveau requis, précisé dans les consignes de recettes (section 2.4). Ne pas remplir le réservoir d'eau ni la cuve au-delà de la capacité maximale (Figure 3).
	3. Fermer le réservoir d'eau en manipulant à nouveau le bouchon et en le faisant tourner de telle sorte que le repère ovale (0) situé sur le bouchon soit aligné sur le repère marqué sur l'appareil (Figure 2).
	4. Si l'appareil est assemblé : retirer le couvercle en lui faisant faire 1/4 de tour en sens horaire et en le soulevant (Figure 4). Retirer alors la cuve du bloc moteur en lui faisant faire 1/4 de tour en sens horaire ; ensuite, sortir les paniers.
	5. Découper les ingrédients en petits morceaux. Vous trouverez les consignes à respecter au paragraphe 2.4.
	6. Le cas échéant, mettre le panier et le demi-panier dans la cuve.
	7. Mettre en place le couvercle ; ensuite, le faire tourner en sens inverse horaire jusqu'à ce qu'il soit bien en place et bloqué (Figure 6).
	8. Poser la cuve sur le bloc-moteur, puis la fixer en lui faisant faire 1/4 de tour en sens inverse horaire (Figure 7).
	9. Brancher l'appareil sur le secteur.
	10. Appuyer une fois sur le bouton Marche/ Arrêt . Le témoin de cuisson vapeur intégré s'allume. La cuisson vapeur commence (Figure 9).
	11. A la fin de la cuisson vapeur, un signal sonore retentit, le témoin lumineux s'éteint et le réchauffage s'arrête.
	12. Retirer le couvercle en lui faisant faire 1/4 de tour en sens horaire et en le soulevant (Figure 4).
	13. Retirer le(s) panier(s). Toujours se servir de la spatule pour sortir les paniers, devenus très chauds pendant la cuisson vapeur (Figure 10).

	2.3.2 MIXAGE
	1. Retirer tous les éléments durs des ingrédients cuits à la vapeur (par ex. les os, les noyaux des fruits). Ensuite, renverser les ingrédients cuits à la vapeur directement du panier dans la cuve.
	2. Mettre en place le couvercle ; ensuite, le faire tourner en sens inverse horaire jusqu'à ce qu'il soit bien en place et bloqué (Figure 6).
	3. Poser la cuve sur le bloc-moteur, puis la fixer en lui faisant faire 1/4 de tour en sens inverse horaire (Figure 7).
	4. Brancher l'appareil sur le secteur.
	5. Tourner le bouton rotatif à gauche ou à droite, selon la vitesse désirée (Figure 11).
	6. Recommencer l'opération jusqu'à ce qu'on ait obtenu la consistance recherchée ; ensuite, débrancher l'appareil sur le secteur.
	7. Retirer la cuve du bloc-moteur en lui faisant faire 1/4 de tour en sens horaire (Figure 8).
	8. Retirer le couvercle en lui faisant faire 1/4 de tour en sens horaire et en le soulevant (Figure 4). Retirer la purée de l'appareil. Si nécessaire, se servir de la spatule pour bien nettoyer la cuve (Figure 13).
	9. Nettoyer la spatule pour la ranger à l'arrière du bloc-moteur (Figure 12).

	2.3.3 RECHAUFFAGE
	2.3.4 DECONGELATION
	2.3.5 SMOOTHIES
	1. Retirer la lame de mixage (si elle est en place) ; ensuite, fixer la lame à smoothies (voir § 2.2.1).
	2. Verser les ingrédients directement dans la cuve.
	3. Mettre en place le couvercle ; ensuite, le faire tourner en sens inverse horaire jusqu'à ce qu'il soit bien en place et bloqué (Figure 6).
	4. Poser la cuve sur le bloc-moteur ; ensuite, la fixer en lui faisant faire 1/4 de tour en sens inverse horaire (Figure 7).
	5. Brancher l'appareil sur le secteur.
	6. Tourner le bouton rotatif à gauche ou à droite, selon la vitesse désirée (Figure 11).
	7. Recommencer l'opération jusqu'à ce qu'on ait obtenu la consistance recherchée ; ensuite, débrancher l'appareil sur le secteur.
	8. Retirer la cuve du bloc-moteur en lui faisant faire 1/4 de tour en sens horaire (Figure 8).
	9. Retirer le couvercle en lui faisant faire 1/4 de tour en sens horaire et en le soulevant. Une fois terminé, retirer le smoothie. Si nécessaire, se servir de la spatule pour bien vider la cuve (Figure 4).
	10. Nettoyer la spatule pour la ranger à l'arrière du bloc-moteur (Figure 12).
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	Veiligheidsinstructie
	Hoofdstuk
	Nr.
	De NUK Baby Menu is bedoeld voor persoonlijk gebruik en is niet ontworpen voor commerciële toepassingen. Het toestel werd ontworpen voor thuisgebruik en soortgelijke toepassingen, waaronder:
	Het apparaat is uitsluitend bestemd voor de bereiding van levensmiddelen en mag niet worden gebruikt voor stoomreiniging of sterilisatie, vernevelen van geneesmiddelen of breken van harde voorwerpen (bijvoorbeeld ijsblokjes).
	2
	1
	Dit toestel mag niet worden gebruikt door kinderen. Apparaat en kabel buiten bereik houden van kinderen alsmede huis- en nutsdieren. De apparaten kunnen worden gebruikt door personen met een lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke beperking of een ...
	2
	2
	Het apparaat moet worden geplaatst op een gladde, vlakke, droge, vochtbestendige en niet-brandbare ondergrond – buiten het bereik van kinderen.
	2.2
	3
	Risico op verwonding! De messen zijn zeer scherp en moeten heel voorzichtig worden gehanteerd.
	2.2.1
	4
	Trek het apparaat altijd uit het stopcontact als er geen elektrische stroom nodig is voor de huidige activiteit (bijv. tijdens het reinigen, verwijderen of plaatsen van de messen of andere afneembare onderdelen, of tijdens opslag).
	2.2.1
	2.2.2
	5
	10
	Activeer het apparaat nooit zonder het van een correct geplaatst mes te voorzien.
	2.2.1
	6
	Voordat u het apparaat op de stroom aansluit, dient u zich ervan te vergewissen dat de plaatselijke netspanning overeenkomt met de spanning die het apparaat vereist.
	2.2.2
	7
	Controleer altijd het netsnoer op beschadiging voordat u het apparaat gebruikt. Om gevaarlijke situaties te voorkomen dient het beschadigde netsnoer te worden vervangen door de fabrikant, haar dienst-na- verkoop of door gelijkwaardig gekwalificeerd p...
	2.2.2
	8
	Risico op elektrische schok! Een elektrische stroom loopt door de basiseenheid tijdens werking van het apparaat. Dompel het apparaat nooit in water.
	2.2.2
	3.1
	9
	22
	Gebruik nooit een defect apparaat of een apparaat met defecte toebehoren.
	2.2.2
	3.3
	11
	29
	Controleer het deksel en de kookpot op beschadiging vóór elk gebruik. Het deksel en de kookpot moeten worden vastgeklikt bij het plaatsen. Vervang beschadigde onderdelen vóór gebruik.
	2.3
	12
	Risico op brandwonden! Het apparaat produceert hete stoom tijdens de werking en laat hete stoom vrij bij het openen van het deksel. Vermijd contact met de hete stoom door uw gezicht en handen op een veilige afstand te houden.
	2.3
	13
	Risico op brand! Sommige delen van het apparaat kunnen tijdens het stoomkoken heel warm worden. Vermijd contact met de huid. Leun niet over het apparaat.
	2.3.1
	14
	Laat het apparaat nooit "AAN" zonder toezicht.
	2.3.1
	15
	Laat het apparaat afkoelen gedurende ten minste 15 minuten voor het volgende gebruik.
	2.3.1
	16
	Meng voedsel in cycli van 10 seconden, en meng nooit langer dan 30 seconden aan één stuk door. Vooraleer vlees en vis te mengen dient u erop te letten dat de maximale hoeveelheid per keer niet meer dan 100 g bedraagt! Het voedsel moet eerst met sto...
	2.3.2
	17
	Risico op brand! Controleer altijd eerst de temperatuur van het bereid voedsel vooraleer uw baby te voeden.
	2.3.2
	2.3.3
	2.3.4
	18
	20
	21
	Risico op verstikking! Controleer altijd de consistentie van het bereid voedsel om ervoor te zorgen dat het geschikt is voor uw baby.
	2.3.2
	19
	Laat het toestel altijd afkoelen vooraleer u het gaat reinigen
	3.1
	23
	Reinig de basiseenheid niet in de vaatwasser.
	3.1
	24
	Gebruik tijdens het reinigen van het apparaat geen schuursponsjes, schurende reinigingsmiddelen of agressieve vloeistoffen zoals wasbenzine of aceton.
	3.1
	25
	Zorg er na het reinigen en drogen voor dat een mes en de sluiting opnieuw correct in het apparaat werden geplaatst.
	3.1
	26
	Gebruik geen commerciële ontkalkers, zeker geen ontkalkers die citroenzuur bevatten.
	3.2
	27
	Laat tijdens het ontkalken de azijnoplossing niet langer dan 30 minuten in het apparaat. Anders kan u het apparaat beschadigen.
	3.2
	28
	Reparaties van elektronische apparaten mogen enkel worden uitgevoerd door daartoe bevoegde vakmensen. Repareer nooit het netsnoer.
	3.3
	30
	3.1
	1.2.1 LEVERING
	1.2.2 OMSCHRIJVING (Figuur 17 en 18)
	1. Verwijder alle verpakkingsmateriaal van het apparaat.
	2. Verwijder het deksel met een kwartdraai met de klok mee en til deze omhoog (Figuur 4). Neem nu de kookpot uit de basiseenheid door middel van een kwartdraai met de klok mee (Figuur 8) en neem de manden eruit.
	3. Verwijder het geïnstalleerd mes. Informatie over het veilig verwijderen en plaatsen van de messen vindt u in hoofdstuk
	4. Reinig alle verwijderbare onderdelen (hoofdstuk 3.1).

	2.2.1 PLAATSEN VAN DE MESSEN
	1. Houd het vereiste mes (ofwel het mengmes ofwel het smoothie- mes ) aan de bovenkant vast zoals aangeduid.
	2. Schuif de afdichting met de afdichtlip naar beneden op het mes.
	3. Steek de basis van het mes door de opening aan de onderkant van de kookpot.
	4. Breng de mesbeveiliging aan (bloemvormige moer) met de ongelabelde zijde naar de basis van het mes gericht.
	5. Draai de mesbeveiliging tegen de klok in totdat deze vastklikt. Houd terwijl het mes aan de binnenkant van de kookpot vast.

	2.2.2 STROOMAANSLUITING
	2.3.1 STOMEN
	1. Open de knop op de watertank door met een kwartdraai met de klok mee de ovale markering (0) op de stand met de markering op het apparaat af te stemmen (Figuur 1).
	2. Vul de watertank met koud water tot het vereiste niveau zoals beschreven in de receptaanwijzingen (hoofdstuk 2.4). Vul de watertank niet hoger dan de maximale capaciteit (Figuur 3).
	3. Sluit de watertank door de knop opnieuw te draaien zodat de ovale markering (0) op de knop wordt afgestemd op de markering op het apparaat (Figuur 2).
	4. Wanneer het apparaat werd gemonteerd: verwijder het deksel met een kwartdraai met de klok mee en til deze omhoog (Figuur 4). Neem nu de kookpot uit de basiseenheid door middel van een kwartdraai met de klok mee (Figuur 8) en neem de manden eruit, ...
	5. Snijd de ingrediënten in kleine stukjes. U vindt verdere instructies in hoofdstuk 2.4.
	6. Plaats de mand en de halve mand, indien van toepassing, in de kookpot.
	7. Plaats het deksel op de kookpot en draai deze tegen de klok in totdat het vastklikt (Figuur 6).
	8. Plaats de kookpot op de basiseenheid en klik hem vast met een kwartdraai tegen de klok in (Figuur 7).
	9. Sluit het apparaat aan op de netspanning.
	10. Druk eenmaal op de aan/uit-knop van het apparaat . De geïntegreerde indicator voor stoomkoken licht op. Het stomen begint (Figuur 9).
	11. Zodra het stomen werd voltooid, klinkt een geluidssignaal, gaat het indicatorlampje uit en schakelt het verwarmingsproces uit.
	12. Verwijder het deksel met een kwartdraai met de klok mee en til deze omhoog (Figuur 4).
	13. Verwijder de mand(en). Gebruik altijd de spatel om de manden uit het apparaat te tillen aangezien deze erg warm worden tijdens het stomen (Figuur 10).

	2.3.2 MENGEN
	1. Verwijder alle harde delen uit de gestoomde ingrediënten (bijvoorbeeld botten, pitten uit harde schaalvruchten). Giet vervolgens de gestoomde ingrediënten uit de mand rechtstreeks in de kookpot.
	2. Plaats het deksel op de kookpot en draai hem tegen de klok in totdat deze vastklikt (Figuur 6).
	3. Plaats de kookpot op de basiseenheid en klik hem vast met een kwartdraai tegen de klok in (Figuur 7).
	4. Sluit het apparaat aan op de netspanning.
	5. Draai de draaiknop naar links of rechts, afhankelijk van de gewenste snelheid (Figuur 11).
	6. Herhaal deze stap 5 totdat u de gewenste consistentie hebt bereikt. Trek vervolgens het apparaat uit het stopcontact.
	7. Neem nu de kookpot uit de basiseenheid door middel van een kwartdraai met de klok mee (Figuur 8).
	8. Verwijder het deksel met een kwartdraai met de klok mee en til deze omhoog (Figuur 4). Haal de puree uit de kookpot. Gebruik, indien nodig, de spatel om de kookpot uit te schrapen (Figuur 13).
	9. Reinig de spatel en bevestig deze aan de achterkant van de basiseenheid (Figuur 12).

	2.3.3 OPWARMEN
	2.3.4 ONTDOOIEN
	2.3.5 SMOOTHIES
	1. Verwijder het mengmes (indien aanwezig) en bevestig het smoothie-mes (zie hoofdstuk 2.2.1).
	2. Plaats de ingrediënten rechtstreeks in de kookpot.
	3. Plaats het deksel op de kookpot en draai hem tegen de klok in totdat deze vastklikt (Figuur 6).
	4. Plaats de kookpot op de basiseenheid en klik hem vast met een kwartdraai tegen de klok in (Figuur 7).
	5. Sluit het apparaat aan op de netspanning.
	6. Draai de draaiknop naar links of rechts, afhankelijk van de gewenste snelheid (Figuur 11).
	7. Herhaal deze stap totdat u de gewenste consistentie hebt bereikt. Trek vervolgens het apparaat uit het stopcontact.
	8. Neem nu de kookpot uit de basiseenheid door middel van een kwartdraai met de klok mee (Figuur 8).
	9. Verwijder het deksel met een kwartdraai met de klok mee en til deze omhoog. Giet de afgewerkte smoothie uit de kookpot. Gebruik, indien nodig, de spatel om de kookpot uit te schrapen (Figuur 4).
	10. Reinig de spatel en bevestig deze aan de achterkant van de basiseenheid (Figuur 12).
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	Indicación de seguridad
	Cap.
	N.º
	NUK Baby Menu está pensado para uso personal y no ha sido diseñado para aplicaciones comerciales. El aparato está diseñado para su uso en entornos domésticos y similares, entre los que se incluyen:
	El aparato solo es apto para preparar alimentos y no para una limpieza o esterilización al vapor o para triturar objetos duros (por ejemplo, cubitos de hielo).
	2
	1
	Este aparato no debe ser utilizado por niños. Mantenga alejados del aparato y del cable a los niños, así como a mascotas. Los aparatos electrodomésticos pueden ser utilizados por personas con capacidades físicas, sensoriales o mentales reducidas...
	2
	2
	Coloque el aparato sobre una superficie lisa, recta, seca, resistente a la humedad y no inflamable, fuera del alcance de los niños.
	2.2
	3
	¡Peligro de daño! Las cuchillas están muy afiladas. Manéjelas con la máxima precaución.
	2.2.1
	4
	Desconecte siempre el aparato de la alimentación de corriente eléctrica cuando no sea necesaria la corriente para su funcionamiento (por ejemplo, limpiar, retirar o colocar las cuchillas u otras piezas extraíbles, guardar).
	2.2.1
	2.2.2
	5
	10
	No ponga en funcionamiento nunca el aparato sin haber colocado una cuchilla adecuada.
	2.2.1
	6
	Antes de conectar a la alimentación eléctrica, asegúrese de que la tensión de red local corresponde a la tensión que necesita el aparato.
	2.2.2
	7
	Antes de cada uso, compruebe que el cable eléctrico no tenga daños. Si se daña el cable de alimentación, deberá ser sustituido por el fabricante, por su servicio posventa o por personal cualificado análogo con el fin de evitar riesgos
	2.2.2
	8
	¡Riesgo de electrocución! En la base hay tensión de red durante el funcionamiento. No sumergir nunca el aparato en agua.
	2.2.2
	3.1
	9
	22
	No utilice nunca un aparato defectuoso ni un aparato con los accesorios defectuosos.
	2.2.2
	3.3
	11
	29
	Antes de cada uso compruebe que la tapa y el recipiente no presenten daños. Cuando se coloca la tapa, esta debe encajar en el recipiente. Antes de utilizar el aparato, cambie las piezas dañadas.
	2.3
	12
	¡Peligro de quemaduras! Durante el funcionamiento y al abrir la tapa sale vapor caliente. Evite el contacto con el vapor. Mantenga la cara y las manos a una distancia prudencial.
	2.3
	13
	¡Peligro de quemaduras! Algunas partes del aparato se calientan mucho durante la cocción al vapor. Evite el contacto con la piel.
	No se incline sobre el aparato.
	2.3.1
	14
	No dejar nunca el aparato en la posición "ON" (conectado) sin supervisión.
	2.3.1
	15
	Antes de volver a utilizar el aparato deje que se enfríe, al menos, durante 15 minutos.
	2.3.1
	16
	Mezclar los alimentos en ciclos de 10 segundos, y no superar nunca los 30 segundos de mezcla continua. Antes de mezclar la carne y el pescado, asegurarse de que la cantidad máxima no supera los 100 g cada vez. El alimento debe haberse cocinado al va...
	2.3.2
	17
	¡Peligro de quemaduras! Compruebe siempre la temperatura de los alimentos preparados antes de dar de comer a su bebé.
	2.3.2
	2.3.3
	2.3.4
	18
	20
	21
	¡Peligro de asfixia! Antes de dar de comer a su bebé compruebe siempre la consistencia de los alimentos preparados por si hay trozos grandes.
	2.3.2
	19
	Dejar siempre que el aparato se enfríe por completo antes de proceder a limpiarlo.
	3.1
	23
	No limpie la base en el lavavajillas.
	3.1
	24
	Para la limpieza no utilice esponjas ni agentes abrasivos ni líquidos agresivos como gasolina o acetona.
	3.1
	25
	Después de la limpieza y del secado, asegúrese de que una cuchilla y la junta vuelven a estar bien montados.
	3.1
	26
	No utilice ningún descalcificante habitual en el mercado, especialmente los que contengan ácido cítrico.
	3.2
	27
	Para descalcificar, deje que el líquido con vinagre actúe un máximo de 30 minutos. Un tiempo de actuación más prolongado puede originar daños en el aparato.
	3.2
	28
	Las reparaciones solo las deben realizar especialistas en aparatos electrónicos. No repare nunca el cable eléctrico.
	3.3
	30
	3.1
	1.2.1 VOLUMEN DE SUMINISTRO
	1.2.2 DESCRIPCIÓN (Fig. 17 y 18)
	1. Retire todo el material de embalaje del aparato.
	2. Quite la tapa girándola un cuarto de vuelta en sentido de las agujas del reloj y levántela (Fig. 4). Después, retire el recipiente de la base girándolo un cuarto de vuelta en sentido de las agujas del reloj (Fig. 8) y retire las cestas.
	3. Desmonte la cuchilla. Para montar y desmontar con seguridad las cuchillas, consulte el Cap. 2.2.1.
	4. Limpie todas las piezas extraíbles (Cap. 3.1).

	2.2.1 MONTAJE DE LAS CUCHILLAS
	1. Sujete firmemente la parte superior de la cuchilla (mezcladora o batidora ), como se muestra en la imagen.
	2. Introduzca la junta con el labio de estanqueidad hacia abajo en la cuchilla.
	3. Encaje la base de la cuchilla por la parte interior del recipiente a través del orificio del fondo.
	4. Coloque el elemento de sujeción de la cuchilla (rosca con forma de flor), con el lado sin inscripción hacia la base de la cuchilla.
	5. Gire el elemento de sujeción de la cuchilla en sentido contrario a las agujas del reloj hasta que encaje con seguridad y llegue al tope. Al mismo tiempo, sujete con firmeza la cuchilla por la parte interior del recipiente.

	2.2.2 CONEXIÓN A LA ALIMENTACIÓN DE CORRIENTE
	2.3.1 COCINAR AL VAPOR
	1. Abra la tapa del depósito de agua, haciendo coincidir la marca ovalada (0) de la tapa con la marca en el aparato mediante un cuarto de vuelta en sentido contrario a las agujas del reloj (Fig. 1).
	2. Llene el depósito de agua con la cantidad de agua que se indica en los valores orientativos de las recetas (Cap. 2.4). No llenar el depósito de agua por encima de la capacidad máxima (Fig. 3).
	3. Volver a cerrar el depósito de agua empleando el mando y girándolo de manera que la marca oval (0) del mando se alinee con la marca del dispositivo (Fig. 2).
	4. En caso de que el aparato esté montado: quite la tapa girándola un cuarto de vuelta en sentido de las agujas del reloj y levántela (Fig. 4). Después, retire el recipiente de la base girándolo un cuarto de vuelta en sentido de las agujas del r...
	5. Corte los ingredientes en trozos pequeños. Puede encontrar valores orientativos para la cantidad en el Cap. 2.4.
	6. Coloque la cesta, incluida la semicesta, si se ha utilizado, en el recipiente.
	7. Coloque la tapa en el recipiente y gírela en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta que encaje (Fig. 6).
	8. Coloque el recipiente en la base y sujételo mediante un cuarto de giro en el sentido contrario a las agujas del reloj (Fig. 7).
	9. Conecte el aparato a la alimentación de corriente.
	10. Pulse una vez la tecla on/off del aparato . El indicador de cocción al vapor se ilumina. Comienza la cocción al vapor (Fig. 7).
	11. Una vez ha terminado la cocción al vapor, suena un tono de señalización y se apagan el indicador de cocción al vapor y la calefacción.
	12. Quite la tapa girándola un cuarto de vuelta en sentido de las agujas del reloj y levántela (Fig. 4).
	13. Retire la cesta o las cestas. Utilice siempre la espátula para levantar las cestas, ya que después de la cocción al vapor están muy calientes (Fig. 10).

	2.3.2 MEZCLAR
	1. Retire todos los componentes duros de los ingredientes cocinados al vapor (por ejemplo, huesos, huesos de fruta duros). Después, coloque en el recipiente los ingredientes cocinados al vapor directamente de la cesta.
	2. Coloque la tapa en el recipiente y gírela en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta que encaje (Fig. 6).
	3. Coloque el recipiente en la base y sujételo mediante un cuarto de giro en el sentido contrario a las agujas del reloj (Fig. 7).
	4. Conecte el aparato a la alimentación de corriente.
	5. Gire el interruptor giratorio hacia la izquierda o la derecha, dependiendo del nivel de velocidad que desee (Fig. 11).
	6. Repita el paso, hasta alcanzar la consistencia deseada. Después, desconecte el aparato de la alimentación de electricidad.
	7. Retire el recipiente de la base. Para ello, gire el mango un cuarto de vuelta en sentido de las agujas del reloj (Fig. 8).
	8. Quite la tapa girándola un cuarto de vuelta en sentido de las agujas del reloj y levántela. Retire la papilla. Puede utilizar la espátula para rascar el recipiente (Fig. 13).
	9. Limpie la espátula y cuélguela en la parte trasera de la base Fig. 12).

	2.3.3 CALENTAR
	2.3.4 DESCONGELAR
	2.3.5 BATIR
	1. Retire (si se ha utilizado) la cuchilla mezcladora y coloque la cuchilla batidora (ver Cap. 2.2.1).
	2. Coloque sus ingredientes directamente en el recipiente.
	3. Coloque la tapa en el recipiente y gírela en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta que encaje (Fig. 6).
	4. Coloque el recipiente en la base y sujételo mediante un cuarto de giro en el sentido contrario a las agujas del reloj (Fig. 7).
	5. Conecte el aparato a la alimentación de corriente.
	6. Gire el interruptor giratorio hacia la izquierda o la derecha, dependiendo del nivel de velocidad que desee (Fig. 11).
	7. Repita el paso 6, hasta alcanzar la consistencia deseada. Después, desconecte el aparato de la alimentación de electricidad.
	8. Retire el recipiente de la base. Para ello, gire el mango un cuarto de vuelta en sentido de las agujas del reloj (Fig. 8).
	9. Quite la tapa girándola un cuarto de vuelta en sentido de las agujas del reloj y levántela. Retire el batido listo. Puede utilizar la espátula para vaciar el recipiente (Fig. 4).
	10. Limpie la espátula y cuélguela en la parte trasera de la base (Fig. 12).
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	Instrução de segurança
	Cap.
	N.º
	O Baby Menu da NUK destina-se unicamente a utilização pessoal e não foi concebido para aplicações comerciais. Este aparelho foi concebido para ser utilizado em aplicações domésticas ou semelhantes, incluindo as seguintes:
	O aparelho destina-se exclusivamente à preparação de alimentos, não devendo ser utilizado para a limpeza ou esterilização a vapor, para a evaporação de substâncias ou trituração de objetos duros (p. ex. cubos de gelo).
	2
	1
	Este aparelho não pode ser utilizado por crianças. Mantenha o aparelho e o cabo fora do alcance de crianças e animais domésticos. Os aparelhos podem ser utilizados por pessoas com capacidades físicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falt...
	2
	2
	Coloque o aparelho numa superfície lisa, plana, seca, resistente à humidade e não inflamável – fora do alcance das crianças.
	2.2
	3
	Perigo de ferimentos! As lâminas são muito afiadas. Manuseie-as com muito cuidado.
	2.2.1
	4
	Desligue o aparelho da alimentação de corrente sempre que esta não for necessária para o passo que estiver a efetuar (p. ex. limpar, retirar ou inserir a lâmina ou outras peças amovíveis, guardar).
	2.2.1
	2.2.2
	5
	10
	Nunca coloque o aparelho em funcionamento sem que a lâmina esteja corretamente inserida.
	2.2.1
	6
	Antes de ligar o aparelho à alimentação de corrente certifique-se de que a tensão de rede local corresponde à tensão adequada ao aparelho.
	2.2.2
	7
	Antes de cada utilização, verifique se o cabo de alimentação está danificado. Se o cabo de alimentação estiver danificado, deverá ser substituído pelo fabricante, pelo respetivo serviço pós-venda ou por pessoal igualmente qualificado, a fi...
	2.2.2
	8
	Perigo de choque elétrico! Por norma, existe tensão de rede durante o funcionamento do aparelho. Nunca mergulhe o aparelho em água.
	2.2.2
	3.1
	9
	22
	Nunca utilize um aparelho com defeito ou um aparelho que tenha acessórios com defeito.
	2.2.2
	3.3
	11
	29
	Antes de cada utilização, verifique se a tampa e o recipiente estão danificados. A tampa e o recipiente têm de adaptar quando são colocados. Substitua as peças danificadas antes da utilização.
	2.3
	12
	Perigo de queimadura! Sai vapor quente do aparelho, durante o seu funcionamento, pela abertura da tampa. Evite o contacto com o vapor. Mantenha o rosto e as mãos a uma distância segura.
	2.3
	13
	Perigo de queimaduras! As peças do aparelho ficam muito quentes durante o cozimento a vapor. Evite o contacto com a pele. Não se incline sobre o aparelho.
	2.3.1
	14
	Nunca deixe o aparelho ligado sem vigilância.
	2.3.1
	15
	Antes de utilizar novamente o aparelho, deixe-o arrefecer durante pelo menos 15 minutos.
	2.3.1
	16
	Misture os alimentos em ciclos de 10 segundos e nunca esteja mais do que 30 segundos a misturar ininterruptamente. Antes de misturar carne ou peixe certifique-se de que não excede a quantidade máxima de 100 g num ciclo de trabalho. A comida deve se...
	2.3.2
	17
	Perigo de queimaduras! Verifique sempre a temperatura da comida preparada antes de alimentar o seu bebé.
	2.3.2
	2.3.3
	2.3.4
	18
	20
	21
	Perigo de asfixia! Verifique sempre se a consistência da comida preparada é adequada para o seu bebé (não contém pedaços grandes).
	2.3.2
	19
	Deixe sempre o aparelho arrefecer antes de o limpar.
	3.1
	23
	Não lave a base na máquina de lavar loiça.
	3.1
	24
	Para a limpeza, não utilize esponjas ou esfregões abrasivos nem líquidos agressivos como benzina ou acetona.
	3.1
	25
	Após a limpeza e secagem, certifique-se de que uma das lâminas e o vedante ficam corretamente montados.
	3.1
	26
	Não utilize um produto de descalcificação comum, especialmente se contiver ácido cítrico.
	3.2
	27
	Deixe a solução ácida para a descalcificação atuar no máx. 30 minutos. Um tempo de atuação maior pode provocar danos no aparelho.
	3.2
	28
	As reparações só podem ser efetuadas por um especialista em aparelhos eletrónicos. Nunca repare o cabo de alimentação.
	3.3
	30
	3.1
	1.2.1 VOLUME DE ENTREGA
	1.2.2 DESCRIÇÃO (Imagem 17 e 18)
	1. Retire todo o material de embalagem do aparelho.
	2. Retire a tampa rodando um quarto de volta no sentido horário e levante-a (imagem 4). Retire agora o recipiente da base rodando um quarto de volta no sentido horário (imagem 8) e retire os cestos inseridos.
	3. Desmonte a lâmina que se encontra colocada no aparelho. Para a montagem e desmontagem segura da lâmina veja o cap. 2.2.1.
	4. Limpe todas as peças amovíveis (cap. 3.1).

	2.2.1 MONTAGEM DA LÂMINA
	1. Segure bem a lâmina (lâmina de trituração lou lâmina para batidos , consoante o fim de utilização) pela parte de cima, tal como representado.
	2. Coloque o vedante na lâmina com o lábio vedante para baixo.
	3. Insira o pé da lâmina na abertura existente no fundo interior do recipiente.
	4. Coloque o elemento de fixação da lâmina (porca em forma de flor), com o lado sem inscrição virado para a lâmina.
	5. Rode o elemento de fixação da lâmina no sentido anti-horário até que fique encaixado de forma segura. Em simultâneo, segure bem a lâmina pelo lado interior do recipiente.

	2.2.2 LIGAÇÃO À ALIMENTAÇÃO DE CORRENTE
	2.3.1 COZINHAR A VAPOR
	1. Abra a tampa do reservatório de água, alinhando a marcação oval (0) existente na tampa com a marcação existente no aparelho, rodando um quarto de volta no sentido anti-horário (Imagem 1).
	2. Encha o reservatório de água com a quantidade de água fria indicada nos valores de referência para receitas (cap. 2.4). Não encha o reservatório de água acima da respetiva capacidade máxima (Imagem 3).
	3. Feche o reservatório de água voltando a colocar o botão e rodando-o de forma a que a marca oval (0) do botão fique alinhada com a marca do dispositivo (Imagem 2).
	4. Caso o aparelho esteja montado: Retire a tampa rodando um quarto de volta no sentido horário e levante-a (imagem 4). Retire de seguida o recipiente da base rodando-o um quarto de volta no sentido horário e remova, se necessário, os cestos inser...
	5. Corte os ingredientes em pedaços pequenos. Consulte os valores de referência para as quantidades no cap. 2.4.
	6. Coloque o cesto, e o meio cesto, se necessário, no recipiente.
	7. Coloque a tampa no recipiente e rode-a no sentido anti-horário até que adapte (Imagem 6).
	8. Coloque o recipiente na base e fixe-o rodando um quarto de volta no sentido anti-horário (Imagem 7).
	9. Ligue o aparelho à alimentação de corrente.
	10. Prima uma vez o botão do aparelho de ligar/desligar . A indicação “Cozer a vapor” acende-se. O cozimento a vapor é iniciado (Imagem 9).
	11. Assim que o cozimento a vapor estiver concluído, soa um sinal acústico, a indicação Cozer a vapor apaga-se e o aquecimento desliga-se.
	12. Retire a tampa rodando um quarto de volta no sentido horário e levante-a (Imagem 4).
	13. Retire o(s) cesto(s). Utilize sempre a espátula para os retirar, pois os cestos estão muito quentes após o cozimento a vapor (Imagem 10).

	2.3.2 TRITURAR
	1. Retire todas partes duras dos ingredientes cozinhados a vapor (p. ex. ossos, caroços da fruta). Transfira os ingredientes cozinhados a vapor diretamente do cesto para o recipiente.
	2. Coloque a tampa no recipiente e rode-a no sentido anti-horário até que adapte (Imagem 6).
	3. Coloque o recipiente na base e fixe-o rodando um quarto de volta no sentido anti-horário (Imagem 7).
	4. Ligue o aparelho à alimentação de corrente.
	5. Rode o seletor rotativo para a esquerda ou para a direita, consoante o nível de velocidade desejado (Imagem 11).
	6. Repita o passo 5, até alcançar a consistência desejada. A seguir, desligue o aparelho da alimentação de corrente.
	7. Retire o recipiente da base. Para tal, segure na pega e rode um quarto de volta no sentido horário (Imagem 8).
	8. Retire a tampa rodando um quarto de volta no sentido horário e levante-a (Imagem 4). Pode utilizar a espátula para raspar o recipiente (Imagem 13).
	9. Limpe a espátula e pendure-a na parte posterior da base (Imagem 12).

	2.3.3 AQUECER
	2.3.4 DESCONGELAR
	2.3.5 BATIDOS
	1. Retire a lâmina de trituração (caso esteja inserida) e coloque a lâmina para batidos (veja o cap. 2.2.1).
	2. Coloque os ingredientes diretamente no recipiente.
	3. Coloque a tampa no recipiente e rode-a no sentido anti-horário até que adapte (Imagem 6).
	4. Coloque o recipiente na base e fixe-o rodando um quarto de volta no sentido anti-horário (Imagem 7).
	5. Ligue o aparelho à alimentação de corrente.
	6. Rode o seletor rotativo para a esquerda ou para a direita, consoante o nível de velocidade desejado (Imagem 11).
	7. Repita o passo 6, até alcançar a consistência desejada. A seguir, desligue o aparelho da alimentação de corrente.
	8. Retire o recipiente da base. Para tal, segure na pega e rode um quarto de volta no sentido horário (Imagem 8).
	9. Retire a tampa rodando um quarto de volta no sentido horário e levante-a. Retire o batido pronto. Pode utilizar a espátula para esvaziar o recipiente (Imagem 4).
	10. Limpe a espátula e pendure-a na parte posterior da base (Imagem 12).
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	Avvertenze di sicurezza
	Cap.
	N.
	Il NUK Baby Menu è destinato all'utilizzo personale e non è progettato per applicazioni commerciali. L'apparecchio è progettato per l'uso domestico e per applicazioni simili, compreso quanto segue:
	L'apparecchio è adatto soltanto per la preparazione di alimenti e non per la pulizia o la sterilizzazione a vapore, né per far evaporare i principi attivi o sminuzzare le cose (ad es. cubetti di ghiaccio).
	2
	1
	Questo apparecchio non deve essere utilizzato dai bambini. Tenere lontano i bambini, gli animali domestici e da reddito dall'apparecchio e dal cavo. In caso di persone con ridotte capacità sensoriali l'uso può essere consentito solo sotto stretta s...
	2
	2
	Posizionare ed utilizzare l'apparecchio su una superficie liscia, piana e asciutta, resistente all'umidità e non infiammabile, lontano dalla portata dei bambini.
	2.2
	3
	Pericolo di lesioni! Le lame sono molto affilate. Maneggiatele con la massima attenzione.
	2.2.1
	4
	Scollegate sempre l'apparecchio dall'alimentazione elettrica quando dovete eseguire una fase di lavoro per la quale non serve corrente (ad es. pulizia, rimozione o inserimento delle lame e di altri componenti smontabili, conservazione).
	2.2.1
	2.2.2
	5
	10
	Non mettete mai in funzione l'apparecchio se le lame non sono inserite correttamente.
	2.2.1
	6
	Prima di collegare l'apparecchio all'alimentazione elettrica, accertatevi sempre che la tensione di rete locale corrisponda alla tensione necessaria per il funzionamento dell'apparecchio.
	2.2.2
	7
	Prima di ogni utilizzo controllate che il cavo di corrente non sia danneggiato. Se il cavo di alimentazione è danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, dalla sua assistenza post-vendita o da altro personale qualificato, al fine di evitare ...
	2.2.2
	8
	Pericolo di scossa elettrica! Durante il funzionamento la base è sotto tensione. Non immergere mai l'apparecchio in acqua, nemmeno da spento.
	2.2.2
	3.1
	9
	22
	Non utilizzate mai un apparecchio difettoso o un apparecchio con accessori difettosi.
	2.2.2
	3.3
	11
	29
	Prima di ogni utilizzo controllate che il coperchio e il contenitore non siano danneggiati. Il coperchio e il contenitore devono essere inseriti a scatto. Sostituite i componenti difettosi prima dell'uso.
	2.3
	12
	Pericolo di ustioni! Durante il funzionamento e all'apertura del coperchio dall'apparecchio fuoriesce vapore bollente. Evitate il contatto con il vapore. Tenete viso e mani a distanza di sicurezza.
	2.3
	13
	Pericolo di ustioni! I componenti dell'apparecchio diventano molto caldi durante la cottura a vapore. Evitate il contatto con la pelle. Non chinatevi sull'apparecchio.
	2.3.1
	14
	Non lasciare mai l'apparecchio acceso ed in posizione “ON” senza sorvegliarlo.
	2.3.1
	15
	Prima di utilizzare nuovamente l'apparecchio dopo un primo uso lasciatelo raffreddare per almeno 15 minuti.
	2.3.1
	16
	Mescolare il cibo con cicli di 10 secondi e non superare mai i 30 secondi di mescolamento continuo. Prima di frullare carne e pesce, assicurarsi che non venga superata la quantità massima di 100 g per volta! Prima di essere frullato, il cibo dovrebb...
	2.3.2
	17
	Pericolo di ustioni! Verificate sempre la temperatura del cibo preparato prima di dare da mangiare al bambino.
	2.3.2
	2.3.3
	2.3.4
	18
	20
	21
	Pericolo di soffocamento! Verificate sempre che il cibo preparato non contenga pezzi troppo grossi prima di dare da mangiare al bambino.
	2.3.2
	19
	Lasciare sempre raffreddare l'apparecchio prima di pulirlo.
	3.1
	23
	Non lavate la base in lavastoviglie.
	3.1
	24
	Per la pulizia non utilizzate spugne né detergenti abrasivi o liquidi aggressivi come benzina o acetone.
	3.1
	25
	Dopo la pulizia e l'asciugatura assicuratevi che la lama e la guarnizione siano rimontate correttamente.
	3.1
	26
	Non utilizzare i prodotti anticalcare comunemente reperibili in commercio, in particolare quelli contenenti acido citrico.
	3.2
	27
	Come anticalcare utilizzate del normale aceto e lasciatelo agire per max. 30 minuti. Se lasciato agire più a lungo potrebbe causare danni all'apparecchio.
	3.2
	28
	Fate eseguire le riparazioni soltanto da tecnici specializzati nella riparazione di apparecchi elettronici. Non riparate mai il cavo di corrente.
	3.3
	30
	3.1
	1.2.1 MATERIALE IN DOTAZIONE
	1.2.2 DESCRIZIONE (fig. 17 e 18)
	1. Rimuovete tutto il materiale di imballaggio dall'apparecchio.
	2. Rimuovete il coperchio ruotandolo di un quarto di giro in senso orario e sollevatelo (fig. 4). Rimuovete ora il contenitore ruotandolo di un quarto di giro in senso orario sulla base (fig. 8) e rimuovete i cestelli inseriti.
	3. Smontate la lama inserita. Per un montaggio e uno smontaggio sicuri ved. cap. 2.2.1.
	4. Pulite tutti i componenti smontabili (cap. 3.1).

	2.2.1 MONTAGGIO DELLE LAME
	1. Tenete una lama (a seconda dell'utilizzo la lama del frullatore o la lama per smoothie ) per la parte superiore come illustrato in figura.
	2. Inserite la guarnizione con il labbro di tenuta rivolto verso il basso.
	3. Inserite la base della lama sul lato interno del contenitore attraverso il foro sul fondo.
	4. Montate l'elemento di fissaggio della lama (dado a forma di fiore), con il lato privo di scritte verso la base della lama.
	5. Ruotate l'elemento di fissaggio della lama in senso antiorario fino a incastrarlo saldamente. Contemporaneamente tenete ferma la lama dal lato interno del contenitore.

	2.2.2 COLLEGAMENTO ALL'ALIMENTAZIONE ELETTRICA
	2.3.1 CUOCERE A VAPORE
	1. Aprite il coperchio del serbatoio dell'acqua facendo coincidere il contrassegno ovale (0) sul coperchio con il contrassegno sull'apparecchio ruotandolo di un quarto di giro in senso antiorario.
	2. Riempite il serbatoio dell'acqua dell'acqua con la quantità di acqua fredda indicata orientativamente nella ricetta (cap. 2.4). Non riempire il serbatoio dell'acqua superando la capacità massima (fig. 3).
	3. Chiudere il serbatoio dell'acqua riapplicando il tappo e ruotandolo, in modo che il simbolo ovale (0) sul tappo sia allineato con il simbolo sul dispositivo.
	4. Se l'apparecchio è montato: rimuovete il coperchio ruotandolo di un quarto di giro in senso orario e sollevatelo (fig. 4). Rimuovete ora il contenitore ruotandolo di un quarto di giro in senso orario sulla base e rimuovete i cestelli inseriti.
	5. Tagliate gli ingredienti a pezzetti. I valori indicativi per le quantità sono riportati al cap. 2.4.
	6. Collocate il cestello con l'eventuale mezzo cestello inserito nel contenitore.
	7. Collocate il coperchio sul contenitore e ruotatelo in senso antiorario fino a incastrarlo (fig. 6).
	8. Collocate il contenitore sulla base e fissatelo con un mezzo giro in senso antiorario (fig. 7).
	9. Collegate l'apparecchio all'alimentazione elettrica.
	10. Premete una volta il tasto On/Off dell'apparecchio . La spia della cottura a vapore comincia a lampeggiare. La cottura a vapore ha inizio (fig. 6).
	11. Non appena conclusasi la cottura al vapore, viene emesso un segnale acustico e la spia della cottura a vapore nonché il riscaldamento si spengono.
	12. Rimuovete il coperchio ruotandolo di un quarto di giro in senso orario e sollevatelo (fig. 4).
	13. Togliete il o i cestelli. Utilizzate sempre la spatola per sollevarli, poiché i cestelli sono bollenti dopo la cottura a vapore (fig. 10).

	2.3.2 FRULLARE
	1. Rimuovete tutte le parti dure dagli ingredienti cotti a vapore (ad es. ossa, noccioli della frutta). Inserite gli ingredienti cotti a vapore direttamente nel contenitore.
	2. Applicate il coperchio sul contenitore e ruotatelo in senso antiorario fino a incastrarlo (fig. 6).
	3. Collocate il contenitore sulla base e fissatelo con un mezzo giro in senso antiorario (fig. 7).
	4. Collegate l'apparecchio all'alimentazione elettrica.
	5. Ruotate la manopola verso sinistra o destra, a seconda del livello di velocità desiderato (fig. 11).
	6. Ripetete la fase 5, fino a ottenere la consistenza desiderata. Scollegate l'apparecchio dall'alimentazione elettrica
	7. Togliete il contenitore dalla base. A tal scopo ruotatelo di un quarto di giro in senso orario servendovi dell'impugnatura (fig. 8).
	8. Rimuovete il coperchio ruotandolo di un quarto di giro in senso orario e sollevatelo (fig. 4). Versare la purea. Potete utilizzare la spatola per raschiare il contenitore (fig. 13).
	9. Pulite la spatola e appendetela sul retro della base (fig. 12).

	2.3.3 RISCALDARE
	2.3.4 SCONGELARE
	2.3.5 SMOOTHIE
	1. Rimuovete (se inserita) la lama del frullatore e inserite la lama per smoothie (ved. cap. 2.2.1).
	2. Mettete gli ingredienti direttamente nel contenitore.
	3. Applicate il coperchio sul contenitore e ruotatelo in senso antiorario fino a incastrarlo (fig. 6).
	4. Collocate il contenitore sulla base e fissatelo con un mezzo giro in senso antiorario (fig. 7).
	5. Collegate l'apparecchio all'alimentazione elettrica.
	6. Ruotate la manopola verso sinistra o destra, a seconda del livello di velocità desiderato (fig. 11).
	7. Ripetete la fase 6, fino a ottenere la consistenza desiderata. Scollegate l'apparecchio dall'alimentazione elettrica.
	8. Togliete il contenitore dalla base. A tal scopo ruotatelo di un quarto di giro in senso orario servendovi dell'impugnatura (fig. 8).
	9. Rimuovete il coperchio ruotandolo di un quarto di giro in senso orario e sollevatelo. Il frullato è pronto e può essere rimosso. Potete utilizzare la spatola per svuotare il contenitore (fig. 4).
	10. Pulite la spatola e appendetela sul retro della base (fig. 12).
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	Υποδείξεις ασφάλειας
	Αρ
	κεφ.
	Το Baby Menu της NUK προορίζεται για προσωπική χρήση και δεν έχει σχεδιαστεί για επαγγελματικές εφαρμογές. Η συσκευή έχει σχεδιαστεί για χρήσ...
	Η συσκευή είναι κατάλληλη μόνο για το μαγείρεμα τροφών και όχι για καθάρισμα με ατμό ή αποστείρωση, για τη νεφελοποίηση φαρμακευτικών ου...
	2
	1
	Η παρούσα συσκευή δεν επιτρέπεται να χρησιμοποιείται από παιδιά. Κρατήστε τη συσκευή και το καλώδιο μακριά από παιδιά και κατοικίδια κα...
	2
	2
	Τοποθετήστε τη συσκευή πάνω σε μια λεία, επίπεδη, στεγνή, ανθεκτική στην υγρασία και όχι εύφλεκτη επιφάνεια, στην οποία δεν έχουν πρόσβασ...
	2.2
	3
	Κίνδυνος τραυματισμού! Τα μαχαίρια είναι πολύ αιχμηρά. Επιδείξετε μεγάλη προσοχή κατά το χειρισμό.
	2.2.1
	4
	Αποσυνδέετε πάντα τη συσκευή από την ηλεκτρική τροφοδοσία, σε περίπτωση που για το βήμα εργασίας δεν χρειάζεται ηλεκτρικό ρεύμα (π.χ. καθ...
	2.2.1
	2.2.2
	5
	10
	Απαγορεύεται αυστηρά η θέση σε λειτουργία της συσκευής σε περίπτωση που το μαχαίρι δεν έχει εφαρμόσει σωστά.
	2.2.1
	6
	Βεβαιωθείτε πριν από τη σύνδεση στην ηλεκτρική τροφοδοσία, ότι η τάση του τοπικού δικτύου ανταποκρίνεται στην τάση που χρειάζεται η συσ...
	2.2.2
	7
	Ελέγχετε το ηλεκτρικό καλώδιο για ενδεχόμενες βλάβες πριν από την εκάστοτε χρήση. Εάν το καλώδιο ισχύος υποστεί βλάβη, πρέπει να αντικατ...
	2.2.2
	8
	Κίνδυνος ηλεκτροπληξίας! Σε γενικές γραμμές κατά τη διάρκεια της λειτουργίας υπάρχει τάση δικτύου. Μην βυθίζετε ποτέ τη συσκευή μέσα σε ...
	2.2.2
	3.1
	9
	22
	Απαγορεύεται αυστηρά η χρήση μιας ελαττωματικής συσκευής ή μιας συσκευής με ελαττωματικά εξαρτήματα.
	2.2.2
	3.3
	11
	29
	Πριν από όλες τις χρήσεις, ελέγχετε το καπάκι και το δοχείο για τυχόν βλάβες. Κατά την τοποθέτησή τους, το καπάκι και το δοχείο πρέπει να α...
	2.3
	12
	Κίνδυνος ζεματίσματος! Κατά τη διάρκεια της λειτουργίας και κατά το άνοιγμα του καπακιού εξέρχεται από τη συσκευή υπέρθερμος ατμός. Απο...
	2.3
	13
	Κίνδυνος εγκαύματος! Κάποια εξαρτήματα της συσκευής υπερθερμαίνονται κατά τη διάρκεια του μαγειρέματος στον ατμό. Αποφύγετε τη δερματι...
	2.3.1
	14
	Μην αφήνετε ποτέ τη συσκευή ρυθμισμένη σε θέση λειτουργίας χωρίς επίβλεψη.
	2.3.1
	15
	Επιτρέψτε στη συσκευή να κρυώσει για τουλάχιστον 15 λεπτά πριν από την εκ νέου χρήση.
	2.3.1
	16
	Αναμίξτε την τροφή σε κύκλους διάρκειας 10 δευτερολέπτων και μην υπερβαίνετε ποτέ τα 30 δευτερόλεπτα συνεχούς ανάμιξης. Πριν από την ανάμ...
	2.3.2
	17
	Κίνδυνος εγκαύματος! Ελέγχετε πάντα τη θερμοκρασία της μαγειρεμένης τροφής προτού ταΐσετε το μωρό σας.
	2.3.2
	2.3.3
	2.3.4
	18
	20
	21
	Κίνδυνος πνιγμού! Ελέγχετε πάντα τη μαγειρεμένη τροφή για μεγάλα κομμάτια συστατικών προτού ταΐσετε το μωρό σας.
	2.3.2
	19
	Επιτρέπετε πάντα στη συσκευή να κρυώνει προτού την καθαρίσετε.
	3.1
	23
	Απαγορεύεται ο καθαρισμός της βάσης μέσα σε πλυντήριο πιάτων.
	3.1
	24
	Απαγορεύεται η χρήση σφουγγαριών ή μέσων λείανσης ή επιθετικών υγρών όπως βενζίνη ή ακετόνη για τον καθαρισμό.
	3.1
	25
	Μετά από τον καθαρισμό και το στέγνωμα, βεβαιωθείτε ότι το μαχαίρι και το στεγανοποιητικό έχουν τοποθετηθεί εκ νέου ορθά.
	3.1
	26
	3.2
	27
	Επιτρέψτε στο ξύδι να δράσει για 30 λεπτά μέγ. για την απασβέστωση. Ένας μεγαλύτερος χρόνος δράσης ενδέχεται να προκαλέσει βλάβες στη συσ...
	3.2
	28
	Μόνο ειδικοί στις ηλεκτρονικές συσκευές επιτρέπεται να πραγματοποιούν επιδιορθώσεις. Απαγορεύεται αυστηρά η επιδιόρθωση του ηλεκτρικ...
	3.3
	30
	3.1
	1.2.1 ΠΕΡΙΕΧΟΜΕΝΟ ΠΑΡΑΔΟΣΗΣ
	1.2.2 ΠΕΡΙΓΡΑΦΗ (Εικόνα 17 και 18)
	1. Αφαιρέστε όλο το υλικό συσκευασίας από τη συσκευή.
	2. Αφαιρέστε το καπάκι στρέφοντας κατά ένα τέταρτο της περιστροφής δεξιόστροφα και ανυψώνοντάς το (Εικόνα 4). Στο σημείο αυτό, ανυψώστε το ...
	3. Αποσυνδέστε το τοποθετημένο μαχαίρι. Σε ότι αφορά την ασφαλή τοποθέτηση και αφαίρεση του μαχαιριού, ανατρέξτε στο Κεφ. 2.2.1.
	4. Καθαρίστε όλα τα αφαιρούμενα εξαρτήματα (Κεφ. 3.1).

	2.2.1 ΤΟΠΟΘΕΤΗΣΗ ΜΑΧΑΙΡΙΟΥ
	1. Κρατήστε το σε απόσταση (ανάλογα με το σκοπό χρήσης είτε το μαχαίρι ανάμιξης ή το μαχαίρι για Smoothie ), όπως φαίνεται από την πάνω πλευρά.
	2. Συνδέστε το στεγανοποιητικό με το χείλος αναρρόφησης προς τα κάτω, πάνω στο μαχαίρι.
	3. Συνδέστε τη βάση μαχαιριού στην εσωτερική πλευρά του δοχείου μέσα από το άνοιγμα στη βάση.
	4. Τοποθετήστε το εξάρτημα στερέωσης μαχαιριού (παξιμάδι σε σχήμα λουλουδιού), με την πλευρά που δεν φέρει χάραξη προς τη βάση μαχαιριού.
	5. Στρέψτε το εξάρτημα στερέωσης μαχαιριού αριστερόστροφα έως ότου ασφαλίσει με ασφάλεια και φτάσει στο σημείο αναστολής. Κρατήστε σταθ...

	2.2.2 ΣΥΝΔΕΣΗ ΣΤΗΝ ΗΛΕΚΤΡΙΚΗ ΤΡΟΦΟΔΟΣΙΑ
	2.3.1 ΜΑΓΕΙΡΕΜΑ ΣΤΟΝ ΑΤΜΟ
	1. Ανοίξτε το καπάκι του δοχείου νερού, ρυθμίζοντας την οβάλ σήμανση (0) στο καπάκι με τη σήμανση στη συσκευή, στρέφοντας κατά ένα τέταρτο τ...
	2. Γεμίστε το δοχείο νερού με την ποσότητα κρύου νερού, η οποία αναφέρεται στις κατευθυντήριες τιμές για τις συνταγές (Κεφ. 2.4). Μην γεμίζετ...
	3. Κλείστε το δοχείο νερού εφαρμόζοντας εκ νέου το κουμπί και στρέφοντάς το, έτσι ώστε η οβάλ σήμανση (0) πάνω στο κουμπί να ευθυγραμμίζετα...
	4. Σε περίπτωση συναρμολογημένης συσκευής: Αφαιρέστε το καπάκι στρέφοντας κατά ένα τέταρτο της περιστροφής δεξιόστροφα και ανυψώνοντάς ...
	5. Κόψτε τα υλικά σε μικρά κομμάτια. Κατευθυντήριες τιμές για τις ποσότητες θα βρείτε στο Κεφ. 2.4.
	6. Τοποθετήστε το καλάθι μαζί με το μισό καλάθι μέσα στο δοχείο.
	7. Τοποθετήστε το καπάκι πάνω στο δοχείο και στρέψτε το αριστερόστροφα έως ότου ασφαλίσει (Εικόνα 6).
	8. Τοποθετήστε το δοχείο πάνω στη βάση και τοποθετήστε τη, στρέφοντας κατά ένα τέταρτο της περιστροφής αριστερόστροφα (Εικόνα 7).
	9. Συνδέστε τη συσκευή με την ηλεκτρική τροφοδοσία.
	10. Πατήστε μια φορά το πλήκτρο ON/OFF της συσκευής . Η ενσωματωμένη ένδειξη μαγειρέματος στον ατμό ανάβει. Το μαγείρεμα στον ατμό ξεκινάει (Ε...
	11. Αμέσως μόλις ολοκληρωθεί το μαγείρεμα στον ατμό, ηχεί χαρακτηριστικός ήχος, η ένδειξη μαγειρέματος στον ατμό σβήνει και η θέρμανση απ...
	12. Αφαιρέστε το καπάκι στρέφοντας κατά ένα τέταρτο της περιστροφής δεξιόστροφα και ανυψώνοντας το καπάκι (Εικόνα 4).
	13. Αφαιρέστε το ή τα καλάθια. Χρησιμοποιείτε πάντα την σπάτουλα για την ανύψωση, διότι τα καλάθια υπερθερμαίνονται κατά το μαγείρεμα στο...

	2.3.2 ΑΝΑΜΙΞΗ
	1. Αφαιρέστε τα σκληρά αντικείμενα από τα τρόφιμα που έχουν μαγειρευτεί στον ατμό (π.χ. κόκαλα, κουκούτσια φρούτων). Ρίξτε τα τρόφιμα που έ...
	2. Τοποθετήστε το καπάκι πάνω στο δοχείο και στρέψτε το αριστερόστροφα έως ότου ασφαλίσει (Εικόνα 6).
	3. Τοποθετήστε το δοχείο πάνω στη βάση και τοποθετήστε τη, στρέφοντας κατά ένα τέταρτο της περιστροφής αριστερόστροφα (Εικόνα 7).
	4. Συνδέστε τη συσκευή με την ηλεκτρική τροφοδοσία.
	5. Στρέψτε τον περιστρεφόμενο διακόπτη προς τα αριστερά ή προς τα δεξιά, ανάλογα με τη βαθμίδα ταχύτητας που επιθυμείτε (Εικόνα 11).
	6. Επαναλάβετε το βήμα 5, έως ότου επιτύχετε την επιθυμητή συνεκτικότητα. Αποσυνδέστε τη συσκευή από την ηλεκτρική τροφοδοσία.
	7. Αφαιρέστε το δοχείο από τη βάση. Για το σκοπό αυτό, στρέψτε τη λαβή κατά ένα τέταρτο της περιστροφής δεξιόστροφα (Εικόνα 8).
	8. Αφαιρέστε το καπάκι στρέφοντας κατά ένα τέταρτο της περιστροφής δεξιόστροφα και ανυψώνοντας το καπάκι (Εικόνα 4). Αφαιρέστε τον πουρέ. ...
	9. Καθαρίστε τη σπάτουλα και αναρτήστε τη στο πλάι της βάσης (Εικόνα 12).

	2.3.3 ΖΕΣΤΑΜΑ
	2.3.4 ΞΕΠΑΓΩΜΑ
	2.3.5 SMOOTHIE
	1. Αφαιρέστε (σε περίπτωση που είναι τοποθετημένο) το μαχαίρι ανάμιξης και τοποθετήστε το μαχαίρι για Smoothie (ανατρέξτε στο Κεφ. 2.2.1).
	2. Τοποθετήστε τα υλικά απευθείας μέσα στο δοχείο.
	3. Τοποθετήστε το καπάκι πάνω στο δοχείο και στρέψτε το αριστερόστροφα έως ότου ασφαλίσει (Εικόνα 6).
	4. Τοποθετήστε το δοχείο πάνω στη βάση και τοποθετήστε τη, στρέφοντας κατά ένα τέταρτο της περιστροφής αριστερόστροφα (Εικόνα 7).
	5. Συνδέστε τη συσκευή με την ηλεκτρική τροφοδοσία.
	6. Στρέψτε τον περιστρεφόμενο διακόπτη προς τα αριστερά ή προς τα δεξιά, ανάλογα με τη βαθμίδα ταχύτητας που επιθυμείτε (Εικόνα 11).
	7. Επαναλάβετε το βήμα 6, έως ότου επιτύχετε την επιθυμητή συνεκτικότητα. Αποσυνδέστε τη συσκευή από την ηλεκτρική τροφοδοσία.
	8. Αφαιρέστε το δοχείο από τη βάση. Για το σκοπό αυτό, στρέψτε τη λαβή κατά ένα τέταρτο της περιστροφής δεξιόστροφα (Εικόνα 8).
	9. Αφαιρέστε το καπάκι στρέφοντας κατά ένα τέταρτο της περιστροφής δεξιόστροφα και ανυψώνοντας το καπάκι. Αφαιρέστε το έτοιμο Smoothie. Μπορ...
	10. Καθαρίστε τη σπάτουλα και αναρτήστε τη στο πλάι της βάσης (Εικόνα 12).
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	Правило безопасности
	Раз д.
	№
	NUK Baby Menu предназначен для личного использования и не рассчитан на коммерческое применение. Прибор подходит для использования в бытовых ...
	Прибор предназначен только для приготовления продуктов питания и не годится для очистки или стерилизации паром, выпаривания биологиче...
	2
	1
	Детям запрещается пользоваться данным прибором. Прибор и его шнур электропитания должны находиться вне доступа детей и домашних животн...
	2
	2
	Установите прибор на гладкую, ровную, сухую, влагостойкую и невоспламеняющуюся поверхность вне доступа детей.
	2.2
	3
	Опасность травм! Ножи прибора очень острые. Обращайтесь с ними с максимальной осторожностью.
	2.2.1
	4
	Отсоединение: если для какого-либо этапа работы не требуется электрический ток (например, для очистки, снятия или установки ножей либо д...
	2.2.1
	2.2.2
	5
	10
	Категорически запрещается запускать в действие прибор без вставленного надлежащим образом ножа.
	2.2.1
	6
	Перед подсоединением к сети электропитания удостоверьтесь в том, что местное сетевое напряжение соответствует напряжению, требуемому ...
	2.2.2
	7
	Перед каждым применением проверяйте электрический кабель на возможные повреждения. Если поврежден кабель питания, он должен быть замен...
	2.2.2
	8
	Опасность удара током! К корпусу во время работы подведено сетевое напряжение. Ни в коем случае не погружайте прибор в воду.
	2.2.2
	3.1
	9
	22
	Категорически запрещается пользоваться дефектным прибором или прибором с дефектными комплектующими.
	2.2.2
	3.3
	11
	29
	Перед каждым применением проверяйте крышку и чаша на отсутствие повреждений. При установке крышки на чаша должна произойти их фиксация....
	2.3
	12
	Опасность ошпаривания! Из прибора во время работы и при открытии крышки выходит горячий пар. Избегайте контакта с паром. Лицо и руки долж...
	2.3
	13
	Опасность ожогов! Части прибора во время варки на пару сильно нагреваются. Избегайте контакта с кожей. Не наклоняйтесь над прибором.
	2.3.1
	14
	Не оставляйте прибор включенным без надзора.
	2.3.1
	15
	Перед повторным использованием дайте прибору остыть как минимум 15 минут.
	2.3.1
	16
	Смешивайте пищу циклами по 10 секунд, причем длительность непрерывного смешивания никогда не должна превышать 30 секунд. При смешивании м...
	2.3.2
	17
	Опасность ожогов! Перед кормлением ребенка обязательно проверьте температуру приготовленной пищи.
	2.3.2
	2.3.3
	2.3.4
	18
	20
	21
	Опасность задохнуться! Перед кормлением ребенка обязательно проверьте консистенцию приготовленной пищи на отсутствие чрезмерно больш...
	2.3.2
	19
	Перед очисткой обязательно дайте остыть прибору.
	3.1
	23
	Не подвергайте корпус мойке в посудомоечной машине.
	3.1
	24
	Не используйте для очистки губки с абразивным покрытием и абразивные средства, а также агрессивные жидкости, например, бензин или ацетон.
	3.1
	25
	После мойки и сушки нож и прокладка должны быть надлежащим образом установлены на место.
	3.1
	26
	Не пользуйтесь имеющимисяв продаже средствами для удаления накипи, в особенности теми из них, которые содержат лимонную кислоту.
	3.2
	27
	Для удаления накипи используйте уксусный раствор; при этом время воздействия не должно превышать 30 минут. При более длительном воздейст...
	3.2
	28
	Ремонт разрешается выполнять только специалистам по электронным приборам. Категорически запрещается ремонтировать электрический каб...
	3.3
	30
	3.1
	1.2.1 КОМПЛЕКТ ПОСТАВКИ
	1.2.2 ОПИСАНИЕ (Рис. 17 и 18)
	1. Удалите с прибора весь упаковочный материал.
	2. Снимите крышку, для чего поверните ее на четверть оборота по часовой стрелке и поднимите вверх (рис. 4). Теперь снимите чашу с корпуса, по...
	3. Выньте вставленный нож. Правила безопасности при установке и извлечении ножей см. раздел 2.2.1.
	4. Очистите все съемные части (раздел 3.1).

	2.2.1 УСТАНОВКА НОЖЕЙ
	1. Держите нож (в зависимости от назначения смесительный нож или нож для смузи ), как изображено на рисунке, с верхней стороны.
	2. Наденьте на нож прокладку присоской вниз.
	3. Вставьте опору ножа с внутренней стороны чаши через отверстие в дне.
	4. Установите крепежную деталь ножа (лепестковую гайку) так, чтобы сторона без маркировки была обращена к опоре ножа.
	5. Поверните крепежную деталь ножа против часовой стрелки до надежной фиксации и упора. При этом прочно придерживайте нож с внутренней с...

	2.2.2 ПОДСОЕДИНЕНИЕ К СЕТИ ЭЛЕКТРОПИТАНИЯ
	2.3.1 ВАРКА НА ПАРУ
	1. Откройте крышку емкости для воды, совмес тив овальную метку (0) на крышке с меткой на приборе, для чего нужно повернуть крышку на четверт...
	2. Наполните емкость для воды холодной водой в количестве, ориентировочно указанном для рецептов (раздел 2.4). При наполнении не превышайт...
	3. Закройте емкость для воды, для чего устано вите на место фиксатор и поверните его так, чтобы овальная метка (0) на фиксаторе совпала с ме...
	4. Если прибор собран: Снимите крышку, для чего поверните ее на четверть оборота по часовой стрелке и поднимите вверх (рис. 4). Теперь сними...
	5. Нарежьте ингредиенты на мелкие кусочки. Количество ориентировочно указано в разделе 2.4.
	6. Вставьте короб с установленным в нем, если это требуется, полукоробом, в чашу.
	7. Установите крышку на чашу и поверните крышку против часовой стрелки до фиксации (рис. 6).
	8. Установите чашу в корпус и зафиксируйте ее, повернув на четверть оборота против часовой стрелки (рис. 7).
	9. Подсоедините прибор к сети электропитания
	10. Нажмите один раз клавишу включения/выключения прибора . Загорится встроенный индикатор варки на пару. Начнется варка на пару (рис. 9).
	11. После окончания варки на пару раздается звуковой сигнал, индикатор варки на пару гаснет и нагреватель выключается.
	12. Снимите крышку, для чего поверните ее на четверть оборота по часовой стрелке и поднимите вверх (рис. 4).
	13. Выньте короб или короба. Чтобы их поднять, обязательно используйте лопаточку, так как короба после варки на пару очень горячие (рис. 10).

	2.3.2 СМЕШИВАНИЕ
	1. Удалите все твердые компоненты из сваренных на пару ингредиентов (например, кости, фруктовые косточки с твердой скорлупой). После этог...
	2. Установите крышку на чашу и поверните крышку против часовой стрелки до фиксации (рис. 6).
	3. Установите чашу в корпус и зафиксируйте ее, повернув на четверть оборота против часовой стрелки (рис. 7).
	4. Подсоедините прибор к сети электропитания.
	5. Поверните переключатель влево или вправо в зависимости от нужной сту пени скорости (рис. 11).
	6. Повторяйте этап 5 до достижения нужной консистенции. По окончании отсоедините прибор от сети электропитания.
	7. Выньте чашу из корпуса. Для этого поверните ручку на четверть оборота по часовой стрелке (рис. 8).
	8. Снимите крышку, для чего поверните ее на четверть оборота по часовой стрелке и поднимите вверх (рис. 4). Выгрузите пюре. Для соскабливани...
	9. Очистите лопаточку и повесьте ее с задней стороны корпуса (рис. 12).

	2.3.3 ПОДОГРЕВ
	2.3.4 ОТТАИВАНИЕ
	2.3.5 СМУЗИ
	1. Извлеките (если вставлен) смесительный нож и вставьте нож для смузи (см. раздел 2.2.1).
	2. Загрузите ингредиенты прямо в чашу.
	3. Установите крышку на чашу и поверните крышку против часовой стрелки до фиксации (рис. 6).
	4. Установите чашу в корпус и зафиксируйте ее, повернув на четверть оборота против часовой стрелки (рис. 7).
	5. Подсоедините прибор к сети электропитания.
	6. Поверните переключатель влево или вправо в зависимости от нужной ступени скорости (рис. 11).
	7. Повторяйте этап 6 до достижения нужной консистенции. По окончании отсоедините прибор от сети электропитания.
	8. Выньте чашу из корпуса. Для этого поверните ручку на четверть оборота по часовой стрелке (рис. 8).
	9. Снимите крышку, для чего поверните ее на четверть оборота по часовой стрелке и поднимите вверх. Выгрузите готовый смузи. Для опорожнен...
	10. Очистите лопаточку и повесьте ее с задней стороны корпуса (рис. 12).
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	Zasada bezpieczeństwa
	Rozdz.
	Nr
	NUK Baby Menu jest przeznaczone wyłącznie do użytku prywatnego. Urządzenie nie jest przeznaczone do użytku komercyjnego. Urządzenie jest przeznaczone do użytku w warunkach domowych i podobnych, takich jak:
	Urządzenie przeznaczone jest wyłącznie do przygotowywania potraw i nie może służyć do czyszczenia lub dezynfekcji parą, do odparowywania substancji czynnych, czy też do kruszenia twardych przedmiotów (np. kostek lodu).
	2
	1
	Dzieci nie mogą obsługiwać urządzenia. Urządzenie i przewód przechowywać w miejscu niedostępnym dla dzieci oraz zwierząt domowych. Urządzenie nie może być obsługiwane przez osoby o ograniczonej sprawności fizycznej, sensorycznej oraz ps...
	2
	2
	Urządzenie należy stawiać na równej, suchej, odpornej na wilgoć i niepalnej powierzchni, w miejscu niedostępnym dla dzieci.
	2.2
	3
	Niebezpieczeństwo skaleczenia! Noże są bardzo ostre. Należy ich używać z najwyższą ostrożnością.
	2.2.1
	4
	Urządzenie należy odłączyć od zasilania zawsze wtedy, gdy dany etap pracy nie wymaga energii elektrycznej (np. czyszczenie, zdejmowanie lub zakładanie noży lub innych zdejmowanych części, przechowywanie).
	2.2.1
	2.2.2
	5
	10
	Nigdy nie włączać urządzenia bez prawidłowo założonego noża.
	2.2.1
	6
	Przed podłączeniem urządzenia do zasilania należy się upewnić, czy lokalne napięcie sieciowe jest zgodne z napięciem wymaganym przez urządzenie.
	2.2.2
	7
	Przed każdym użyciem kabel sieciowy należy sprawdzić pod kątem ewentualnych uszkodzeń. Jeżeli kabel sieciowy ulegnie uszkodzeniu, powinien on zostać wymieniony przez producenta, serwis posprzedażowy lub inny wykwalifikowany personel, aby uni...
	2.2.2
	8
	Niebezpieczeństwo porażenia prądem! Standardowo podczas pracy urządzenia prąd przepływa przez podstawę urządzenia. Nigdy nie zanurzać urządzenia w wodzie.
	2.2.2
	3.1
	9
	22
	Nigdy nie używać uszkodzonego urządzenia lub urządzenia z uszkodzonymi akcesoriami.
	2.2.2
	3.3
	11
	29
	Przed każdym użyciem pokrywę i pojemnik należy sprawdzić pod kątem uszkodzeń. Pokrywa i pojemnik muszą zatrzasnąć się przy zakładaniu. Uszkodzone części należy wymienić przed użyciem.
	2.3
	12
	Zagrożenie oparzeniem! Podczas pracy i przy otwieraniu pokrywy z urządzenia wydobywa się gorąca para. Należy unikać kontaktu z parą. Twarz i ręce trzymać w bezpiecznej odległości.
	2.3
	13
	Niebezpieczeństwo oparzenia! Części urządzenia nagrzewają się mocno podczas gotowania na parze. Należy unikać kontaktu ze skórą. Nie pochylać się nad urządzeniem.
	2.3.1
	14
	Nigdy nie zostawiać włączonego urządzenia bez nadzoru.
	2.3.1
	15
	Przed ponownym użyciem urządzenia należy odczekać przynajmniej 15 minut, aż urządzenie ostygnie.
	2.3.1
	16
	Miksować pokarm w 10-sekundowych cyklach. Nigdy nie przekraczać 30- sekundowego czasu miksowania bez przerwy. Przed rozpoczęciem miksowania mięsa lub ryby należy upewnić się, że ilość jednorazowo miksowanego pokarmu nie przekracza 100 g. Pr...
	2.3.2
	17
	Niebezpieczeństwo oparzenia! Przed karmieniem dziecka należy zawsze sprawdzić temperaturę przygotowanej potrawy.
	2.3.2
	2.3.3
	2.3.4
	18
	20
	21
	Ryzyko zadławienia! Przed karmieniem dziecka należy zawsze sprawdzić konsystencję przygotowanej potrawy - czy nie zawiera za dużych kawałków.
	2.3.2
	19
	Przed czyszczeniem należy zawsze poczekać, aż urządzenie ostygnie.
	3.1
	23
	Podstawy nie należy czyścić w zmywarce.
	3.1
	24
	Do czyszczenia nie należy używać gąbek ani środków do szorowania oraz żrących płynów, jak benzyna lub aceton.
	3.1
	25
	Po czyszczeniu i osuszeniu należy się upewnić, że nóż i uszczelka zostały ponownie prawidłowo założone.
	3.1
	26
	Nie należy stosować powszechnie dostępnych odkamieniaczy, w szczególności zawierających kwas cytrynowy.
	3.2
	27
	Roztwór octu stosowany do odkamieniania można pozostawić w urządzeniu na maks. 30 minut. Dłuższy czas działania może spowodować uszkodzenie urządzenia.
	3.2
	28
	Naprawy mogą być wykonywane wyłącznie przez specjalistów od urządzeń elektrycznych. Nie naprawiać nigdy kabla sieciowego.
	3.3
	30
	3.1
	1.2.1 ELEMENTY URZĄDZENIA
	1.2.2 OPIS (Rysunek 17 i 18)
	1. Zdjąć całe opakowanie z urządzenia.
	2. Zdjąć pokrywę poprzez obrócenie jej o ćwierć obrotu zgodnie z ruchem wskazówek zegara i podniesienie jej (rysunek 4). Zdjąć pojemnik z podstawy poprzez obrócenie go o ćwierć obrotu zgodnie z ruchem wskazówek zegara (rysunek 8) oraz zd...
	3. Wymontować założony nóż. Bezpieczne montowanie i wymontowanie noża patrz rozdz. 2.2.1.
	4. Wyczyścić wszystkie zdejmowane części (rozdz. 3.1).

	2.2.1 MONTOWANIE NOŻA
	1. Trzymać nóż (w zależności od zastosowania albo nóż do miksowania albo nóż do smoothie ) za górną część, jak pokazano na rysunku.
	2. Założyć uszczelkę na nóż ściętą krawędzią pierścienia uszczelniającego do dołu.
	3. Włożyć końcówkę z nożem przez otwór w dnie pojemnika od jego wewnętrznej strony.
	4. Nałożyć element mocujący nóż (nakrętka w kształcie kwiatka) nieoznaczoną stroną na końcówkę z nożem.
	5. Przekręcić element mocujący nóż w kierunku przeciwnym do ruchu wskazówek zegara, aż do bezpiecznego zatrzaśnięcia i oporu. Przy tej czynności nóż należy trzymać od wewnętrznej strony pojemnika.

	2.2.2 PODŁĄCZENIE DO ZASILANIA
	2.3.1 GOTOWANIE NA PARZE
	1. Otworzyć pokrywę zbiornika wody przekręcając zamknięcie o ćwierć obrotu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazówek zegara, co sprawi, że owalne oznaczenie (0) na pokrywie pokryje się z oznaczeniem na urządzeniu (rysunek 1).
	2. Do zbiornika wody wlać zimną wodę w ilości wskazanej w rozdz. 2.4. Nie napełniać zbiornika wody powyżej maksymalnego dopuszczalnego poziomu (rysunek 3).
	3. Zamknąć zbiornik wody nakładając na niego zamknięcie i przekręcając je aż do momentu, gdy owalne oznaczenie (0) pokryje się z oznaczeniem na urządzeniu (rysunek 2).
	4. W przypadku, gdy urządzenie jest zmontowane: zdjąć pokrywę poprzez obrócenie jej o ćwierć obrotu zgodnie z ruchem wskazówek zegara i podniesienie jej (rysunek 4). Zdjąć pojemnik z podstawy poprzez obrócenie go o ćwierć obrotu zgodnie ...
	5. Pokroić składniki na małe kawałki. Zestawienie ilości znajduje się w rozdz. 2.4.
	6. Włożyć kosz główny razem z ewentualnie założonym koszem mniejszym do pojemnika.
	7. Nałożyć pokrywę na pojemnik i przekręcić ją w kierunku przeciwnym do ruchu wskazówek zegara, aż do zatrzaśnięcia (rysunek 6).
	8. Postawić pojemnik na podstawie i unieruchomić poprzez obrócenie go o ćwierć obrotu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazówek zegara (rysunek 7).
	9. Podłączyć urządzenie do zasilania.
	10. Nacisnąć jeden raz włącznik/wyłącznik urządzenia . Zaczyna świecić wbudowany wskaźnik gotowania na parze. Rozpoczyna się gotowanie na parze (rysunek 9).
	11. Po zakończeniu gotowania na parze rozbrzmiewa sygnał dźwiękowy, wskaźnik gotowania na parze gaśnie i wyłącza się ogrzewanie.
	12. Zdjąć pokrywę poprzez obrócenie jej o ćwierć obrotu zgodnie z ruchem wskazówek zegara i podnieść ją (rysunek 4).
	13. Wyjąć kosz lub kosze. Do podnoszenia należy zawsze używać łopatki, ponieważ kosze po gotowaniu na parze są bardzo gorące (rysunek 10).

	2.3.2 MIKSOWANIE
	1. Usunąć wszystkie twarde elementy ze składników gotowanych na parze (np. kości, twarde pestki). Przełożyć ugotowane na parze składniki z kosza głównego bezpośrednio do pojemnika.
	2. Nałożyć pokrywę na pojemnik i przekręcić ją w kierunku przeciwnym do ruchu wskazówek zegara, aż do zatrzaśnięcia (rysunek 6).
	3. Postawić pojemnik na podstawie i unieruchomić poprzez obrócenie go o ćwierć obrotu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazówek zegara (rysunek 7).
	4. Podłączyć urządzenie do zasilania.
	5. Przekręcić przełącznik obrotowy w lewo lub w prawo, w zależności od pożądanego stopnia prędkości (rysunek 11).
	6. Powtórzyć krok 5, aż do uzyskania oczekiwanej konsystencji. Odłączyć urządzenie do zasilania.
	7. Zdjąć pojemnik z podstawy. Wykonać w tym celu ćwierć obrotu zgodnie z ruchem wskazówek zegara trzymając za uchwyt (rysunek 8).
	8. Zdjąć pokrywę poprzez obrócenie jej o ćwierć obrotu zgodnie z ruchem wskazówek zegara i podniesienie jej (rysunek 4). Wyjąć purée. Do opróżnienia pojemnika można użyć łopatki (rysunek 13).
	9. Wyczyścić łopatkę i powiesić ją na tylnej stronie podstawy (rysunek 12).

	2.3.3 PODGRZEWANIE
	2.3.4 ROZMRAŻANIE
	2.3.5 SMOOTHIE
	1. Zdjąć (jeśli jest założony) nóż do miksowania i założyć nóż do smoothie (patrz rozdz. 2.2.1).
	2. Włożyć składniki bezpośrednio do pojemnika.
	3. Nałożyć pokrywę na pojemnik i przekręcić ją w kierunku przeciwnym do ruchu wskazówek zegara, aż do zatrzaśnięcia (rysunek 6).
	4. Postawić pojemnik na podstawie i unieruchomić poprzez obrócenie go o ćwierć obrotu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazówek zegara (rysunek 7).
	5. Podłączyć urządzenie do zasilania.
	6. Przekręcić przełącznik obrotowy w lewo lub w prawo, w zależności od pożądanego stopnia prędkości (rysunek 11).
	7. Powtórzyć krok 6, aż do uzyskania oczekiwanej konsystencji. Odłączyć urządzenie od zasilania.
	8. Zdjąć pojemnik z podstawy. Wykonać w tym celu ćwierć obrotu zgodnie z ruchem wskazówek zegara trzymając za uchwyt (rysunek 8).
	9. Zdjąć pokrywę poprzez obrócenie jej o ćwierć obrotu zgodnie z ruchem wskazówek zegara i podniesienie jej. Wylać gotowe smoothie. Do opróżnienia pojemnika można użyć łopatki (rysunek 4).
	10. Wyczyścić łopatkę i powiesić ją na tylnej stronie podstawy (rysunek 12).
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	Güvenlik uyarısı
	Böl.
	No.
	NUK Baby Menu kişisel kullanım için tasarlanmıştır ve ticari kullanım için dizayn edilmemiştir. Cihaz evde ve aşağıdaki uygulamalar gibi kullanımlar için tasarlanmıştır:
	Bu cihaz sadece gıdaların hazırlanması için tasarlanmıştır ve buharla temizleme veya sterilizasyon, etken maddelerin buharlaştırılması veya sert cisimlerin (örneğin buz küpleri) küçültülmesi için kullanılmamalıdır.
	2
	1
	Bu cihaz çocuklar tarafından kullanılmamalıdır. Cihazı ve kabloyu çocuklardan, evcil hayvanlardan ve yararlanılan hayvanlardan uzak tutunuz. Cihazlar, fiziksel, algısal veya zihinsel yetenekleri düşük kişiler veya yeterli tecrübesi ve b...
	2
	2
	Cihazı pürüzsüz, düz, kuru, neme karısı dayanıklı ve yanıcı olmayan bir yüzey üzerine ve çocukların ulaşamayacağı bir konuma yerlestirin.
	2.2
	3
	Yaralanma tehlikesi! Bıçaklar çok keskindir. Büyük bir dikkatle kullanın.
	2.2.1
	4
	Çalışma adımı için elektrik gerekli olmadığında (örneğin temizleme, bıçaklarım ya da diğer çıkarılabilir parçaların çıkarılması veya yerleştirilmesi, saklama) cihazı daima elektrik kaynağından ayırın.
	2.2.1
	2.2.2
	5
	10
	Cihazı hiçbir zaman doğru takılmış bir bıçak olmadan çalıştırmayın.
	2.2.1
	6
	Cihazı elektrik kaynağına bağlamadan önce yerel şebeke geriliminin cihazın ihtiyaç duyduğu gerilime uygun olduğundan emin olun.
	2.2.2
	7
	Her kullanımdan önce cihazın elektrik kablosunu olası hasarlar ile ilgili olarak kontrol edin. Eğer cihazın güç kablosunda hasar söz konusu olursa, olası tehlikelerin önlenmesi için kablonun üretici, üreticinin satış sonrası yetkili ...
	2.2.2
	8
	Elektrik çarpma tehlikesi! Temelde, çalıştırma esnasında şebeke gerilimi mevcuttur. Cihazı kesinlikle suya sokmayınız.
	2.2.2
	3.1
	9
	22
	Hiçbir zaman arızalı bir cihazı veya aksesuarları arızalı olan bir cihazı kullanmayın.
	2.2.2
	3.3
	11
	29
	Her kullanımdan önce kapağı ve kabı olası hasarlar ile ilgili olarak kontrol edin. Kapak ve kap yerleştirme sırasında birbirinin üzerine kilitlenmelidir. Hasarlı parçaları kullanımdan önce değiştirin.
	2.3
	12
	Haşlanma tehlikesi! Cihazdan çalıştırma ve kapağın açılması sırasında sıcak buhar çıkmaktadır. Buharla temastan kaçının. Yüzünüzü ve ellerinizi güvenli bir mesafede tutun.
	2.3
	13
	Yanma tehlikesi! Buharla pişirme sırasında cihazın parçaları ciddi şekilde ısınmaktadır. Cildinizle temastan kaçının. Cihazın üzerine eğilmeyin.
	2.3.1
	14
	Cihazı kesinlikle denetimsiz "ACIK" konumunda bırakmayınız.
	2.3.1
	15
	Cihazı tekrar kullanmadan önce en az 15 dakika boyunca soğumasını bekleyin.
	2.3.1
	16
	Besini 10'ar saniyelik çevrimler halinde karıştırınız ve kesinlikle aralıksız karıştırmanın 30 saniyeyi geçmemesine dikkat ediniz. Et ve balık karıştırmadan önce, bir seferde işlenecek azami miktarın 100 gramı geçmemesini sağla...
	2.3.2
	17
	Yanma tehlikesi! Bebeğinizi beslemeden önce hazırlamış olduğunuz mamanın sıcaklığını her zaman kontrol edin.
	2.3.2
	2.3.3
	2.3.4
	18
	20
	21
	Boğulma tehlikesi! Bebeğinizi beslemeden önce hazırlamış olduğunuz mamanın yapısını her zaman büyük parçalar ile ilgili olarak kontrol edin.
	2.3.2
	19
	Cihazı temizlemeden önce daima soğumasını bekleyiniz.
	3.1
	23
	Cihazın ana parçasını bulaşık makinesinde yıkamayın.
	3.1
	24
	Cihazı temizlemek için aşındırıcı süngerler ve maddeler veya benzin ya da aseton gibi aşındırıcı sıvılar kullanmayın.
	3.1
	25
	Temizleme ve kurulama işleminden sonra bıçağın ve contanın yeniden doğru monte edildiğinden emin olun.
	3.1
	26
	Piyasada kolay bulunan, özellikle de sitrik asit içeren kireç çözücü maddeler kullanmayın.
	3.2
	27
	Kireç çözmek amaçlı sirke sıvısını etki etmesi için maksimum 30 dakika bekletin. Bundan uzun bir etki süresi cihazda hasarların oluşmasına neden olabilir.
	3.2
	28
	Tamir işlemleri sadece elektronik cihaz uzmanları tarafından gerçekleştirilmelidir. Hiçbir zaman elektrik kablosunu tamir etmeyin.
	3.3
	30
	3.1
	1.2.1 TESLİMAT KAPSAMI
	1.2.2 TANIMLAMA (Resim 17 ve 18)
	1. Cihazı bütün ambalaj malzemelerinden cıkarın.
	2. Kapağı saat yönünde çeyrek tur çevirerek ve yukarıya kaldırarak çıkarın (Resim 4). Simdi kabı saat yönünde çeyrek tur çevirerek ana parçadan (Resim 8) ayırın ve yerleştirilmiş olan sepetleri çıkarın.
	3. Yerleştirilmiş olan bıçağı yerinden sökün. Bıçakların güvenli bir şekilde takılıp sökülmesi için bakınız Bölüm 2.2.1.
	4. Bütün çıkarılabilir parçaları temizleyin (Böl. 3.1).

	2.2.1 BIÇAKLARIN TAKILMASI
	1. Bıçaklardan birini (kullanım amacına bağlı olarak karıştırıcı bıçak veya kokteyl bıçağı ) resimde gösterildiği gibi üst tarafından tutun.
	2. Contayı, sızdırmazlık dudağı altta olacak şekilde bıçağın üzerine takınız.
	3. Bıçak ayağını kabın iç tarafında zemindeki boşluktan gecirin.
	4. Bıçak sabitleme parçasını (çiçek şeklindeki somun) yazısız tarafı bıçak ayağına bakacak şekilde yerlestirin.
	5. Bıçak sabitleme parçasını saat yönünün aksi yönde güvenli bir şekilde kilitlenene ve dayanma noktasına kadar çevirin. Bu sırada bıçağı kabın iç tarafından sıkıca tutun.

	2.2.2 ELEKTRİK KAYNAĞINA BAĞLAMA
	2.3.1 BUHARDA PİŞİRME
	1. Su deposu düğmesini, kapak düğmesi üzerindeki oval işaret (0) ile cihaz üzerindeki işareti saat yönünün aksi yönde çeyrek tur çevirerek birbirleri ile eşleştirmek suretiyle acın (Resim 1).
	2. Su deposunu tarifler (Böl. 2.4) ile ilgili referans değerlerde belirtilmiş olan miktarlara uygun olarak soğuk su ile doldurun. Su deposunu azami kapasitesi aşılacak kadar doldurmayınız da azami kapasitesi asılacak kadar doldurmayınız (R...
	3. Düğmeyi yeniden kullanarak ve düğme üzerindeki oval işaret cihaz üzerindeki işarete denk gelecek şekilde düğmeyi çevirerek, su deposunu kapatınız (Resim 2).
	4. Eğer cihazın parçaları bir araya toplanmış ise: Kapağı saat yönünde çeyrek tur çevirerek ve yukarıya kaldırarak çıkarın (Resim 4). Simdi kabı saat yönünde çeyrek tur çevirerek ana parçadan ayırın ve gerekli ise yerleştiri...
	5. Malzemeleri küçük parçalar halinde kesin. Miktarlar ile ilgili referans değerleri Böl. 2.4'de bulabilirsiniz.
	6. Sepeti, içerisine yerleştirilmiş yarım sepet ile birlikte kabın içine yerlestirin.
	7. Kapağı kabın üzerine takın ve saat yönünün aksi yönde kilitlenene kadar cevirin (Resim 6).
	8. Kabı ana parca üzerine yerleştirin ve saat yönünün aksi yönde çeyrek tur cevirerek sabitlenmesini sağlayın (Resim 7).
	9. Cihazı elektrik kaynağına bağlayın.
	10. Cihaz açma/kapama tuşuna bir kez basın . Entegre edilmiş olan buharda pişirme göstergesi yanmaya baslar. Buharda pişirme işlemi başlamaktadır (Resim 9).
	11. Buharda pişirme işlemi tamamlandıktan sonra bir sinyal sesi duyulur, buharda pişirme göstergesi söner ve ısıtma sistemi kapanır.
	12. Kapağı saat yönünde çeyrek tur çevirerek ve yukarıya kaldırarak çıkarın (Resim 4).
	13. Sepeti veya sepetleri çıkarın. Sepetler buharda pişirme işleminden sonra çok sıcak olduğundan kaldırma işlemi için her zaman ıspatulayı kullanın (Resim 10).

	2.3.2 KARIŞTIRMA
	1. Buharda pişirilmiş olan malzemelerin içersinden bütün sert maddeleri (örn. kemik, sert meyve çekirdekleri) çıkartın. Sonra sepet içerisinde buharda pişirilmiş olan malzemeleri doğrudan kap içerisinde boşaltın.
	2. Kapağı kabın üzerine takın ve saat yönünün aksi yönde kilitlenene kadar cevirin (Resim 6).
	3. Kabı ana parca üzerine yerleştirin ve saat yönünün aksi yönde çeyrek tur çevirerek sabitlenmesini sağlayın (Resim 7).
	4. Cihazı elektrik beslemesine bağlayın.
	5. Ayar düğmesini istediğiniz hız ayarına uygun olarak sola veya sağa doğru cevirin (Resim 11).
	6. İstediğiniz kıvamı elde edene kadar 5 numaralı adımı tekrarlayın. Sonra cihazı akım beslemesinden ayırın.
	7. Kabı ana parçadan ayırın. Bunun için tutamağı çeyrek tur kadar saat yönünde cevirin (Resim 8).
	8. Kapağı saat yönünde çeyrek tur çevirerek ve yukarıya kaldırarak çıkarın. Püreyi boşaltın. Ispatulayı kabı tamamen boşaltmak için kullanabilirsiniz (Resim 13).
	9. Ispatulayı temizleyin ve ana parçanın arka tarafına asın (Resim 12).

	2.3.3 ISITMA
	2.3.4 ÇÖZDÜRME
	2.3.5 KOKTEYL
	1. Karıştırıcı bıçağı (eğer takılı ise) çıkartın ve bunun yerine kokteyl bıçağını takın (bakınız Böl. 2.2.1).
	2. Malzemeleri doğrudan kabın içersine koyun.
	3. Kapağı kabın üzerine takın ve saat yönünün aksi yönde kilitlenene kadar cevirin (Resim 6).
	4. Kabı ana parca üzerine yerleştirin ve saat yönünün aksi yönde çeyrek tur çevirerek sabitlenmesini sağlayın (Resim 7).
	5. Cihazı elektrik kaynağına bağlayın.
	6. Ayar düğmesini istediğiniz hız ayarına uygun olarak sola veya sağa doğru cevirin (Resim 11).
	7. İstediğiniz kıvamı elde edene kadar 6 numaralı adımı tekrarlayın. Sonra cihazın akım beslemesinden ayırın.
	8. Kabı ana parçadan ayırın. Bunun için tutamağı çeyrek tur kadar saat yönünde cevirin (Resim 8).
	9. Kapağı saat yönünde çeyrek tur çevirerek ve yukarıya kaldırarak çıkarın. Hazır olan kokteyli boşaltın. Ispatulayı kabı tamamen boşaltmak için kullanabilirsiniz (Resim 4).
	10. Ispatulayı temizleyin ve ana parçanın arka tarafına asın (Resim 12).
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